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COMPONENTE CURRICULAR

Aditivos, Embalagens e Coadjuvantes para a Industria de Alimentos

CARGA HORARIA | CARGA HORARIA . "
SEMESTRE TURNO (Horas) (Aulas) TEORICA | PRATICA
8° Integral 45 54 54 0
OBJETIVOS

Apresentar aos alunos os principais aditivos e tipos de embalagens utilizados pela indUstria de alimentos.

CONTEUDO PROGRAMATICO

A importancia dos aditivos na tecnologia de alimentos;

Classificacdo dos aditivos e funcdes: legislacéo;

Conservantes: legislacdo e propriedades tecnolégicas;

Acidulantes: legislacao e propriedades tecnolégicas;

Antioxidantes: legislacéo e propriedades tecnoldgicas;

Corantes: legislacdo e propriedades tecnolégicas;

Aromatizantes: legislacéo e propriedades tecnolégicas;

Espessantes, estabilizantes, geleificantes e emulsificantes: legislagdo e propriedades
tecnoldgicas;

Edulcorantes, umectantes e antiumectantes: legislacdo e propriedades tecnolégicas;

Histéria e funcdo das embalagens na industria de alimentos. Utilizacdo de embalagens na
industria alimenticia;

Embalagens plasticas, de papel, metalicas, de vidro;

Propriedades de barreira das embalagens. Critérios de selecdo de embalagens;

Sistemas de envasamento. Aspectos mercadol6gicos e custo;

Legislacéo pertinente. Aspectos de seguranca. Rotulagem nutricional e marcacgdes;

Embalagens e meio ambiente. O impacto ambiental gerado pelas embalagens.

RECURSQOS FISICOS

Projetor multimidia, quadro branco.

RECURSOS DIDATICOS

Aula expositiva, leitura e discussao de artigos cientificos.

CRITERIOS DE AVALIACAO

Prova escrita e discussao de artigos cientificos.

DATAS DE AVALIACAO

Avaliacdo 1° B Avaliagcdo 2° B Prova Final Avaliacdo CPA

04/02/2016 24/03/2016 30/03/2016
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

DAMODARAN, S.; PARKIN, K. L.; FENNEMA, O. R. Quimica de Alimentos de Fennema. 42 ed. Porto
Alegre: Artmed, 2010. 900p.

MULTON, J.L. Aditivos y auxiliares de fabricacién em las industrias agroalimentares. 2 ed.
Zagaroza: Acribia, 1999.

LUCK, E.; JAGER, M. Consevacioén quimica de los alimentos: Caracteristicas, usos, efectos. 2 ed.
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OBSERVACOES

APROVACAO

Professor(a) responsavel 1:

Professor(a) responséavel 2:

Equipe Pedagégica:

Coordenador do Curso:

EMISSAO | Cuiaba — MT,

CODIGO DE AUTENTICACAO

Verifique a autenticidade deste documento na pagina abaixo:
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