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I- Conteúdos a serem estudados/Período

LIMPEZA DA MATÉRIA-PRIMA ( 2 AULAS)

SELEÇÃO E CLASSIFICAÇÃO ( 2 AULAS)

DESCASCAMENTO ( 2 AULAS)

REDUÇÃO DE ALIMENTOS ( 2 AULAS)

HOMOGENEIZAÇÃO E EMULSIFICAÇÃO ( 2 AULAS)

AGITAÇÃO E MISTURA ( 4 AULAS)

MOLDAGEM ( 2 AULAS)

FILTRAÇÃO ( 2 AULAS)

CENTRIFUGAÇÃO ( 2 AULAS)

EXTRUSÃO ( 2 AULAS)

ASSAMENTO E FRITURA ( 2 AULAS)

COBERTURA E EMPANAMENTO ( 2 AULAS)

II- Metodologia a ser aplicada

Uso da plataforma Class Room como ambiente virtual de aprendizagem;
Uso do whatshapp para divulgação de assuntos relacionados a disciplina;
Videoaulas previamente gravadas e postadas na plataforma Google ClassRoom;
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