& SERVIGO PUBLICO FEDERAL

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MATO GROSSO

CAMPUS CUIABA-BELA VISTA

DEPARTAMENTO DE ENSINO

PLANO DE ENSINO 2011
CURSO ANO/SEMESTRE
ENGENHARIA DE ALIMENTOS 2012/2
COMPONENTE CURRICULAR C. H. (Horas) [——ARCA HORARIA (Aulas).
CONTROLE DE QUALIDADE NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS 30 30 0 30

PROFESSOR RESPONSAVEL | MAYRA FERNANDA DE SOUSA CAMPOS

EMENTA

v' Histérico, conceitos, funcdes e principios em controle de qualidade;

v' Garantia de qualidade: legislagdo e controle;

v Principios ligados ao consumidor e fornecedor;
v Especificagbes da qualidade;

v' Matéria- prima;

v' Embalagem;

v Controle de processos: fisico-quimico, microbioldgico, sensorial, estocagem e transporte;

v" Medidas subjetivas de qualidade;

v" Analises das caracteristicas sensoriais;

v" Microscopia de alimentos; conceitos; métodos e técnicas; aplicagdo; medidas objetivas;

v'Andlises fisico-quimicas: instrumentos utilizados; técnicas analiticas empregadas; precisdo e exatiddo das
medidas; média; desvio padrao; coeficiente de variacao; variancia; diferengca de médias; coeficiente de

correlagao;
v" Principios basicos de funcionamento do cq na empresa;
v Posigao hierarquica do cq na empresa;

v' Caracteristicas e atributos de um sistema; controle estatistico d

v' Conceitos em inspecdo por amostragem: inspecéo, atributos e variaveis, conformidade,
formacdo de lotes, amostra, plano de amostragem, regimes de
aceitavel (NQA), curva caracteristica de operagdo (CCO),

e qualidade;

inspegao, nivel
numeros de aceita e

do vendedor (PG), risco comprador (PC), probabilidade de aceitagcao(PA),

(UP), porcentagem defeituosa, etc;

defeitos,
de qualidade
rejeita, risco
unidade de produto

lote e

v' Tipos de amostragem: Simples, dupla, multipla, sequencial; planos de amostragem por atributos (tabelas de

amostragem); Military Standart -105D : tabela (exemplos); Tabela de amostragem USDA para

produtos processados: tabela (exemplos);

v Plano de amostragem para qualidade microbiolégica; graus de risco para saude;

inspecao de




Boas praticas de fabricagdo; Objetivos; Definigbes; Local de produgéo, operagdo; Limpeza, sanitizagao,
armazenamento e distribuigdo, garantia do controle de qualidade;

Analise de perigo e pontos criticos de controle (APPCC); Historico; Objetivos; Planejamento, analise
de riscos, check list, identificacdo de pontos criticos, monitoramento;

Controle nos diversos pontos de processamento de alimentos em Servigos de Alimentagao

Nutricdo; estudo do codigo de defesa do consumidor.

OBJETIVOS

Entender o papel do controle de qualidade
verificando sua importancia e implantagao na Industria de Alimentos.

CONTEUDO PROGRAMATICO

v

Historico, conceitos, fungdes e principios em controle de qualidade;

Garantia de qualidade: legislagdo e controle;

Principios ligados ao consumidor e fornecedor;

Especificagbes da qualidade;

Matéria- prima;

Embalagem;

Controle de processos: fisico-quimico, microbioldgico, sensorial, estocagem e transporte;

Medidas subjetivas de qualidade;

Analises das caracteristicas sensoriais;

Microscopia de alimentos; conceitos; métodos e técnicas; aplicagdo; medidas objetivas;

Analises fisico-quimicas: instrumentos utilizados; técnicas analiticas empregadas; precisdo e exatiddo das
medidas; média; desvio padrdo; coeficiente de variagdo; variancia; diferengca de médias; coeficiente de
correlagao;

Principios basicos de funcionamento do cq na empresa;

Posigéo hierarquica do cq na empresa;

Caracteristicas e atributos de um sistema; controle estatistico de qualidade;

Conceitos em inspegédo por amostragem: inspegao, atributos e variaveis, conformidade, defeitos, lote e
formacao de lotes, amostra, plano de amostragem, regimes de inspegdo, nivel de qualidade
aceitavel (NQA), curva caracteristica de operagdo (CCO), numeros de aceita e rejeita, risco
do vendedor (PG), risco comprador (PC), probabilidade de aceitagdo(PA), unidade de produto
(UP), porcentagem defeituosa, etc;

Tipos de amostragem: Simples, dupla, mdultipla, sequencial; planos de amostragem por atributos (tabelas de
amostragem); Military Standart -105D : tabela (exemplos); Tabela de amostragem USDA para inspec¢do de

produtos processados: tabela (exemplos);

Plano de amostragem para qualidade microbioldgica; graus de risco para saude;




v' Boas praticas de fabricagdo; Objetivos; Definicdes; Local de produgdo, operacgdo; Limpeza, sanitizagdo,
armazenamento e distribuigdo, garantia do controle de qualidade;

v Analise de perigo e pontos criticos de controle (APPCC); Historico; Objetivos; Planejamento, analise
de riscos, check list, identificacdo de pontos criticos, monitoramento;

v Controle nos diversos pontos de processamento de alimentos em Servigos de Alimentagao

v Nutrigao; estudo do cédigo de defesa do consumidor.

VISITAS TECNICAS PREVISTAS

Mika Alimentos Ltda.

METODOLOGIA DE ENSINO

RECURSOS FiSICOS RECURSOS MATERIAIS

X Visitas técnicas a industrias/fabricas, centros de Televisao

pesquisa, instituicdes e outros

Laboratorio de Ensino X | Datashow

Laboratério de Informéatica Retroprojetor

Outros: X | Aparelho de Som
X |DVD

Outros:quadro branco e pincel

CRITERIOS DE AVALIACAO

Avaliagéo | — avaliagéo escrita individual — valor oito pontos
Avaliacgéao Il — trabalho em grupo — valor oito pontos.

*2 pontos de conceito

Bibliografia Basica (no maximo 4 referéncias)

Autor Titulo/Periédico Edicao Local Editora Ano Vol.
Imprens
Controle de Qualidade para Industrias a
CHAVES, J.B.P. de Alimentos (Principios Gerais e Vicosa Universi | 1980
Métodos Gerais). taria
UFV,
PALADINI, E. P. Controle de Qualidade: uma viséo Séo Atlas 1990
abrangente. Paulo
COSTA, A.F.B.; EPPRECHT, . . a Rio de
E.K.. CARPINETTI, L.C.R Controle Estatistico de Qualidade. 22 Ed. Janeiro: LTC 2005
Bibliografia Complementar
Autor Titulo/Periédico Edicao Local Editora | Ano \:o




Bibliografia Complementar

LANZELOTTI, H. S,
OLIVEIRA, M.C

Pontos de Controle.

Rio de

. 1987
Janeiro

INSTITUTO DE TECNOLOGIA
DE ALIMENTOS

Qualidade na Industria de
Alimentos.

Campinas | ITAL 1993

JURAN, J.M.; GRYNA, F.M

Controle de Qualidade de
Juran Handbook.

Makron
Sso Paulo | B99KS | 1990
do

Brasil

APROVACAO

Cuiaba-MT, 17 de dezembro de 2012.

Mayra Fernanda de Sousa Campos

Coordenador do Curso

Area Pedagdgica
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ANEXO 1
CRONOGRAMA DA DISCIPLINA 2012/2
CURSO
ENGENHARIA DE ALIMENTOS
COMPONENTE CURRICULAR (DISCIPLINA) TURMA TURNO C.H.
CONTROLE DE QUALIDADE NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS MATUTINO 30

PROFESSOR RESPONSAVEL

DIAS C.H. DESCRIGAO DAS ATIVIDADES PREVISTAS

02 v' Histérico, conceitos, funcdes e principios em controle de qualidade;

02 v' Garantia de qualidade: legislagdo e controle;

02 v Principios ligados ao consumidor e fornecedor;

v Especificagdes da qualidade;
v' Matéria- prima;

02 v' Embalagem;

v' Controle de processos: fisico-quimico, microbiolégico, sensorial, estocagem e
transporte;

02

v" Medidas subjetivas de qualidade;
02 Avaliagao |
v" Andlises das caracteristicas sensoriais;

02 v" Microscopia de alimentos; conceitos; métodos e técnicas; aplicagdo; medidas
objetivas;

v Andlises fisico-quimicas: instrumentos utilizados; técnicas analiticas
empregadas; precisdo e exatiddo das medidas; média; desvio padrio;

02 coeficiente de variacdo; variancia; diferenga de médias; coeficiente de
correlagao;

v Principios basicos de funcionamento do cq na empresa;

02 v Posigao hierarquica do cq na empresa;

v' Caracteristicas e atributos de um sistema; controle estatistico de qualidade;

02 v' Conceitos em inspecdo por amostragem: inspecdo, atributos e variaveis,
conformidade, defeitos, lote e formagdo de Ilotes, amostra, plano de
amostragem, regimes de inspeg¢do, nivel de qualidade aceitavel
(NQA), curva caracteristica de operagdo (CCO), numeros de aceita e
rejeita, risco do vendedor (PG), risco comprador (PC), probabilidade de




aceitacao(PA), unidade de produto (UP), porcentagem defeituosa, etc;

02

Tipos de amostragem: Simples, dupla, multipla, sequencial; planos de
amostragem por atributos (tabelas de amostragem); Military Standart -105D :
tabela (exemplos); Tabela de amostragem USDA para inspecao de
produtos processados: tabela (exemplos);

02

Plano de amostragem para qualidade microbioldgica; graus de risco para
saude;

02

Boas praticas de fabricacdo; Objetivos; Definicdes; Local de produgéo,
operagao; Limpeza, sanitizacdo, armazenamento e distribuicdo, garantia do
controle de qualidade;

02

Analise de perigo e pontos criticos de controle ~ (APPCC); Historico;
Obijetivos; Planejamento, analise de riscos, check list, identificagdo de pontos
criticos, monitoramento;

02

Controle nos diversos pontos de processamento de alimentos em Servigos de
Alimentacao Nutricdo; estudo do codigo de defesa do consumidor

02

Avaliacao Il

APROVAGAO

Cuiaba-MT, de de 2010.

(-Nome do professor-)

Coordenador do Curso Area Pedagdgica




