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I- Conteúdos a serem estudados/Período

Revisão sobre carboidrases, artigo (Leveduras na fabricação de cerveja) e atividade – 4 aulas
Revisão sobre proteases, artigo (Estudo da atividade proteolítoca de enzimas presentes em frutos) e
atividade – 4 aulas
Atividade avaliativa sobre cinética enzimática, carboidrases e proteases – 4 aulas
Características e modo de ação das lipases e atividade – 4 aulas
Características e modo de ação das oxido-redutases, artigo (reações de oxidação catalisadas por enzimas)
e atividade – 6 aulas
Transformações bioquímicas de produtos de origem vegetal e atividade – 4 aulas
Transformações bioquímicas de produtos de origem animal, artigo (Papel do sistema calpaína-calpastatina
sobre a proteólise muscular e sua relac ̧ão com a maciez da carne em bovinos de corte) e atividade – 6 aulas
Atividade avaliativa sobre lipases, oxido-redutases, transformações bioquímicas de produtos de origem
vegetal e animal – 4 aulas

II- Metodologia a ser aplicada
Criação de grupo em rede social (WhatsApp)
Disponibilização de materiais em sala de aula virtual (ambientes virtuais de aprendizagem) e rede social
criada (quando necessário)
Aulas disponibilizadas em ambientes virtuais de aprendizagem
Atividades relacionadas ao conteúdo trabalhado e ao material disponibilizado.
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