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I- Conteudos a serem estudados/Periodo

o Uso da fermentagdo de alimentos e as principais aplicagdes na industria alimenticia. 3 aulas
o Métodos Inovadores: Aquecimento Ohmico 6 aulas

o Radiag¢do Ultravioleta

o Aquecimento dielétrico e infravermelho

o Micro-ondas e radiofrequéncia

o Utilizagdo de altas pressdes hidrostaticas

o Conservagdo pelo uso e separacdo de membranas

o Métodos de conservagdo e Alimentos Minimamente processados 2 aula
o Me¢étodo de fatores combinados; 1 aula
o Revisdo de contetido — 2 aulas

II- Metodologia a ser aplicada

¢ Video aula gravadas e postadas na plataforma Google Classroom, e algumas disponibilizadas no YouTube.

¢ Publicacdo de apostila e materiais auxiliares na plataforma Google Classroom

¢ Elaboragao\Aplicagdo de Atividades e exercicios na plataforma Google Classroom.

o Desenvolvimento de uma conta profissional no aplicativo Instagram, com postagens cientificas e informes (voltados
a disciplina ministrada). - responsavel professor da disciplina,

o As duvidas serdo respondidas por e-mail, via direct pelo aplicativo Instagram, Whatsapp e video conferéncia via
google meet.

o O aluno que nao dispor de internet, terd acesso a material impresso.

¢ Criagdo de grupo de WhatsApp da disciplina, para informes relativos a aula.



Il - Atividades a serem realizadas

Dia DATA CONTEUDO

1 20/08 Uso da fermentagdo de alimentos e as principais
aplica¢des na inddstria alimenticia. 3 aulas

Video aula — Introdugdo ao modulo II, informes da
continuidade das aulas ead e método de avaliagao.

Video aula - Uso da fermentagdo de alimentos e as
principais aplicagdes

Material para leitura e estudo disponivel na plataforma.

2 27/08 3 aulas

o Video aula - Aquecimento Ohmico
o Video aula - Radiagdo Ultravioleta
o Video aula Micro-ondas e radiofrequéncia

Atividade na plataforma — perguntas dissertativas

Material para leitura e estudo disponivel na plataforma.

3 03/09 3 aulas
Video aula — Aquecimento dielétrico e infravermelho
Video aula Utilizagao de altas pressdes hidrostaticas
Video aula Conservagdo pelo uso e separacdo de
membranas

4 10/09 3 aulas

Aula Meet - Métodos de conservagdo e Alimentos
Minimamente processados
Método de fatores combinados

5 17/09 Revisdo de Contetido
2 aulas

IV - Critérios de exigéncia do cumprimento das atividades

¢ Os alunos deverao entregar as atividades na data determinada pelo professor via plataforma Classroom.



e A avaliacdo de contetido serd aberta 4s 10 horas da manh3 e ficara disponivel 3 dias, a contar da data de abertura no sistema.
Faz-se necessario este procedimento, visto que muitos alunos podem ndo disponibilizar de acesso imediato a internet ou ter
problemas em sua conexao.

o Para o aluno que nfo dispor de internet, serd ofertado um caderno de atividades.

e Apo6s leitura dos materiais ¢ realizacdo das atividades, o aluno devera entregar o material no campus, ao professor,
em horario ¢ data acordados entre docente, coordenagio de curso e discente.

V - Avaliagao

e Avaliacdo escrita Ill e IV — Valor da atividade 0 a 10
e Caso o discente ndo atinja a média semestral (NS) igual 6,0 terd que realizar a prova final (PF):
¢ Nota final: (NS + PF)/2
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