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COMPONENTE CURRICULAR

ANALISE SENSORIAL

TEORICA | PRATICA
) p (T P) .
SEMESTRE TURNO CARGA HORARIA (Horas) | CARGA HORARIA (Aulas) VISITA TECNICA (VT)
50 INTEGRAL 60 72 40 32 0
- Data N.° de | Tipo p ~
Sem Periodo Aula Aulas Aula Conteudos Observagdes
26/10 & -Apresentacgéo da disciplina
1 27/10 4 T -Introducdo: Definigdo; Terminologias aplicadas a Andlise Sensorial;
30/10 e o h
Fatores que podem modificar os habitos alimentares
-Histérico da Andlise Sensorial
R T -As quatro fases na metodologia da qualidade sensorial; Circulo de
03/11 a
2 06/11 03/11 4 Kramer
-Campo de aplicagdo da Andlise Sensorial e Importancia no controle de
gualidade dos alimentos; Perguntas frequentes na Andlise Sensorial
-Nogbes basicas sobre sensagdo e percepgédo sensorial; Principios de
09/11a T fisiologia sensorial: Sentidos: visdo, audicdo, olfato, gosto e
3 10/11 4 : .
14/11 tato/cinestesia
16/11 3 T -Estimulos a cada 6rgao dos sentidos e transmissao de sinal nervoso;
4 19/11 17/11 4 Quimiorreceptores dos 6rgéos dos sentidos; Sensagdo e percepgdo dos
6rgédos dos sentidos
5 23/11a o411 4 -Ambiente de testes: Laborat6rio; llumina¢éo; Equipamentos; Equipe de
27/11 T degustadores; Amostra e seu preparo; Apresentagdo das amostras
30/11 3 -Fatores que influenciam na Andlise Sensorial
6 04/12 01/12 4 T -Requisitos para selecéo e treinamento de provadores; Perfil das
caracteristicas sensoriais do alimento
7 14/12 a 15/12 4 T -Metodologias em Analise Sensorial: Métodos discriminativos; Métodos
18/12 descritivos; Métodos subjetivos ou afetivos
21/12 a T -Exercicios e Revisédo
8 29112 22/12 4
18/01 2 T -Prova Tedrica Bimestral
9 23/01 19/01 4
18/01 a P -Aula Prética |
10 23/01 23/01 4
Término do 1° Bimestre de 2015.2
25/01 a P -Aula Prética Il
11 29/01 26/01 4
01/02 a P -Aula Pratica Il
12 05/02 02/02 4
15/02 a P -Aula Prética IV
13 10/02 16/02 4
22/02 a P -Aula Pratica V
14 26/02 23/02 4
29/02 a P -Aula Prética VI
15 04/03 01/03 4
07/03 a P -Aula Prética VII
16 11/03 08/03 4
14/03 a P -Prova Prética Bimestral
17 18/03 15/03 4
21/03 2 T -Entrega de Notas
18 25/03 22/03 4
28/03 a T - Prova Final
19 30/03 29/03 4
Término do 2° Bimestre de 2015.2

29/03/2016- Prazo final para inserir os Boletins de Notas e Frequéncia no Sistema Q-Académico.
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OBS.: Paratipo de aula, usar: T (teérica), P(pratica), VT (visita técnica)
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