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EMENTA

Definigao, caracterizacdo dos microrganismos. Principios de classificagdo. Fisiologia geral. Métodos e meios de
cultivo. Influéncia de fatores intrinsecos e extrinsecos sobre os microrganismos. Crescimento microbiano em
alimentos. Ecologia microbiana em alimentos. Normas de bioseguranga. Técnicas de laboratério de microbiologia.

OBJETIVOS

- Conhecer a histdria, importancia, tipos e definicdes da microbiologia e dos microorganismos utilizando literatura
técnica, demonstracoes, situagbes problema e estudos de casos visando a compreensdo da necessidade do
controle de risco de contaminagéo durante os diversos processos industriais.

- Conhecer a relagdo dos alimentos com os contaminantes respectivos.

- Identificar as doencgas de origem alimentar, sua prevengao e controle.

- Conhecer as principais alteragdes microbianas dos alimentos.

CONTEUDO PROGRAMATICO

1°. Bimestre

- Introducao a microbiologia,

- Caracterizagéo e classificagdo dos microorganismos.

- Morfologia e citologia bacteriana.

- Fisiologia dos microrganismos

- Nutrig&do e cultivo de microorganismos

- Fatores intrinsecos e extrinsecos que afetam o desenvolvimento de microrganismos em alimentos.
- Curva de desenvolvimento microbiano.

-.Os principais grupos de microorganismos

- Técnicas de laboratdrio de microbiologia:

2° Bimestre

- Normas de biosseguranga,;

- Principios da microscopia 6tica;

- Procedimentos basicos de desinfecgao, esterilizagao, preparo de material, microscopia, cultivo de
microorganismos.

- Técnica de gram: técnicas de preparo de lamina e de coloragao.

- Técnicas usadas para contagem e isolamento de microrganismos.

VISITAS TECNICAS / EVENTOS PREVISTOS




N&o ha

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas e dialogadas;

Estudo orientado e debates de artigos cientificos, revistas indexadas;

Aulas praticas para ilustrar conceitos em aulas teéricas;

Discussao de casos clinicos e resolugao de exercicios para praticar e sedimentar conceitos;

Discussao de textos e artigos para geragéo de debates, dentro do contexto de aulas ministradas;

Seminarios.
RECURSOS FisICOS RECURSOS MATERIAIS
Visitas técnicas a industrias/fabricas, centros de pesquisa, )
Televisao
instituicdes e outros
X | Laboratério de Ensino X | Datashow
Laboratério de Informatica Retroprojetor
Qutros: Aparelho de Som
DVD
Outros:

CRITERIOS DE AVALIAGAO

A avaliacdo do desempenho de cada aluno dar-se-a através da realizagdo de 2 (duas) provas
bimestrais discursivas referente ao conteudo didatico tedrico (A1 e A2) e da avaliagdo de um
seminario apresentado em sala de aula (B) com valor de 8,0 cada avaliagdo, somando-se
ainda 2,0 pontos de conceito.

A pontuacédo do conceito sera distribuida de acordo com:

a. Assiduidade e pontualidade — 0,5 pontos;

b. Realizagao de atividades escolares — 0,5 pontos

c. Disciplina e respeito — 0,5 pontos

d. Auto-avaliagéo - 0,5 pontos

A nota de cada bimestre sera a média aritmética simples de todas as avaliagcdes do bimestre
acrescidos de até dois pontos do conceito referente a avaliagao atitudinal.

Bibliografia Basica (no maximo 4 referéncias)

Autor Titulo/Periédico Edicao Local Editora Ano Vol.

Athene

BARBOSA, H.R. & TORRES, B.B. Microbiologia Basica 1998
u,

CASE, C.L., FUNKE, B.R, TORTORA,

G Microbiologia Artmed 2005

. Mac
- PELCZAR, M.; REID, R. & CHAN, E. C. Graw
S. Microbiologia | Hill do 1981




Bibliografia Complementar (no maximo 4 referéncias)

Autor

Titulo/Periédico

Edicao

Local

Editora

Ano

Vol.

TRABULSI et al

Microbiologia

32

Atheneu

1999

APROVAGAO

Cuiaba-MT, 30 de abril de 2013.

Nagela Farias Magave Picango

Coordenador do Curso

Area Pedagdgica




