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I- Conteúdos a serem estudados/Período

Condução do calor em sólidos e fluidos. (5 aulas).

Convecção do calor em fluidos. (10 aulas).

Radiação do calor. (5 aulas).

Trocadores de calor industriais. (10 aulas).

Transferência de massa na indústria. (10 aulas).

Transferência de calor e de massa na indústria e técnicas de estimativa. (10 aulas).

II- Metodologia a ser aplicada

Vídeo-aulas ao vivo Expositivas via Google Classroom e Google Meet, debate sobre o tema abordado e propostas

de ações e projetos.

Vídeo-aulas ao vivo via Google Classroom e Google Meet de avaliação das ações e projetos propostos.

Vídeo-aulas gravadas via Google Classroom e Google Meet para os discentes com dificuldade de acesso à internet.

Atendimento via Correio Eletrônico ou aplicativo WhatsApp, em horários pré-estabelecidos, para os discentes que

manifestarem dificuldade de aprendizagem ou de acesso à internet.

III - Atividades a serem realizadas

Apresentação de slides, vídeos, artigos científicos e situações com relevante impacto na transferência de calor e de

massa na indústria de alimentos.
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