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I- Conteudos a serem estudados/Periodo

e Corregcao pré-projetos versao preliminar e laudos (4 aulas)

e Revisdo Avaliagdo 1 (2 aulas)

e Avaliagéo 1 ( 4 aulas)

e Controle de qualidade de cereais e amilaceos (1 aula tedrica e 3 aulas praticas)

e Controle de qualidade de 6leos e gorduras (1 aula teérica e 3 aulas praticas)

e Controle de qualidade de bebidas alcodlicas e ndo alcodlicas (1 aula tedrica e 3 aulas praticas)
e Controle de qualidade de café, chas e derivados (1 aula tedrica e 3 aulas praticas)
e Seminarios 2 (4 aulas)

e Corregao de pré-projetos versao preliminar (4 aulas)

e Revisdo Avaliagao 2 (2 aulas)

e Avaliagéo 2 (4 aulas)

e Revisao prova final (4 aulas)

II- Metodologia a ser aplicada

e Uso de em sala virtual do Google Classroom;

e Criacao de um grupo de Whatshap;

e Resolucdo de lista de exercicios on line;

e Video- aulas elaboradas pela docente no OSB Studio e Activepresenter;

e Lives feitas no google meet e disponibilizadas no Google Classroom;




e Apresentacao de seminarios via live ou apresentacao gravada pelos académicos;

e Disponibilizacdo de video aulas praticas sobre os temas disponiveis gratuitamente na internet.

III - Atividades a serem realizadas

Video- aulas feitas pelo docente e lives com posterior resolucdes de questionarios on line

Video- aulas ou lives feitas na forma de semindrio pelos alunos sobre os temas escolhidos previamente sobre
0s assuntos das aulas tedricas e praticas

Leitura de artigos cientificos com aplicac6es das técnicas instrumentais com posterior resolucdo de atividade
on line

e Disponibilizacdo de video aulas praticas disponiveis gratuitamente na internet com posterior tarefa on line

sobre os videos

IV - Critérios de exigéncia do cumprimento das atividades

e Entrega nos devidos prazos estipulados de todas as avaliacdes e atividades on line exigidas durante o decorrer
do curso.

V - Avaliacao

Os alunos serao avaliados por meio de provas tedricas, exercicios dirigidos, questionarios das aulas praticas, leitura de artigos técnico-
cientificos

60% da nota semestral sera constituida da média de duas provas on line e, os demais 40% da média das atividades

feitas online e presencialmente antes da pandemia.
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