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I- Conteúdos a serem estudados/Período

Correção pré-projetos versão preliminar e laudos (4 aulas)
Revisão Avaliação 1 (2 aulas)
Avaliação 1 ( 4 aulas)
Controle de qualidade de cereais e amiláceos (1 aula teórica e 3 aulas práticas)
Controle de qualidade de óleos e gorduras (1 aula teórica e 3 aulas práticas)
Controle de qualidade de bebidas alcoólicas e não alcoólicas (1 aula teórica e 3 aulas práticas)
Controle de qualidade de café, chás e derivados (1 aula teórica e 3 aulas práticas)
Seminários 2 (4 aulas)
Correção de pré-projetos versão preliminar (4 aulas)
Revisão Avaliação 2 (2 aulas)
Avaliação 2 (4 aulas)
Revisão prova final (4 aulas)

II- Metodologia a ser aplicada
Uso de em sala virtual do Google Classroom;

Criação de um grupo de Whatshap;

Resolução de lista de exercícios on line;

Vídeo- aulas elaboradas pela docente no OSB Studio e Activepresenter;

Lives feitas no google meet e disponibilizadas no Google Classroom;
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