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I- Conteúdos a serem estudados/Período

Tratamento térmico do Leite (2 aulas);
 Ciência da Carne:

Composição química e valor nutritivo da carne (3 aulas);
Propriedades da carne (3 aulas);
Estrutura muscular e contração muscular (3 aulas);
Modificações post mortem (3 aulas);
Microbiologia da carne (3 aulas);

Obtenção higiênica de bovinos (2 aulas);
Obtenção higiênica de suínos (2 aulas);
Obtenção higiênica de aves (2 aulas);
Obtenção higiênica de pescado (3 aulas);
Obtenção higiênica de ovos (2 aulas);
Obtenção higiênica de mel (2 aulas);

II- Metodologia a ser aplicada
Criação de grupo no WhatsApp para ciência dos discentes e contato direto de comunicação;
Aulas em ambientes virtuais de aprendizagem (salas de aula virtual pela plataforma google
classroom);
Realização de encontros "lives";
Disponibilizar material para estudo via plataforma virtual como textos, artigos científicos, etc;
Lista de exercícios de fixação via plataforma virtual;
Pesquisa bibliográfica e/ou Seminário a ser entregue e/ou apresentado via google meet;
Produção de vídeos e/ou textos sobre o conteúdo abordado;



Disponibilidade para sanar dúvidas em horário a combinar;

III - Atividades a serem realizadas

Gravação de áudios e/ou Gravação de vídeos;
Elaboração de texto manuscrito com envio de fotos;
Elaboração de texto digital (pesquisa sobre tema);
Assistir a uma vídeo-aula;
Participação em um questionário eletrônico (google forms/Moodle);
Participação em um fórum na plataforma de ensino;  
Participação com envio de comentários (CHAT);
Participação de vídeo-conferências ou chat via plataforma de ensino;
Elaboração e/ou responder as atividades propostas pelo docente e encaminhar via plataforma ou e-
mail devendo receber confirmação de recebimento;

IV - Critérios de exigência do cumprimento das atividades

Acessar os links, baixar os arquivos/textos;
assistir as videos aulas;
elaborar resumos das aulas assistidas;
participar dos fóruns;
deixar contribuição no chat;
enviar as atividades propostas pelo docente por e-mail ou via plataforma;
responder os questionários propostos pelo docente;

V - Avaliação
 A presença dos discentes será determinada pela participação nas atividades virtuais (chats, reuniões virtuais, fóruns, etc)
via plataforma e entrega das atividades didáticas propostas pelo docente.
A nota semestral será composta de três avaliações de aprendizagem, sendo:

 duas avaliações presenciais (valor de zero a dez cada uma) acerca do conteúdo ministrado presencial e via
plataforma virtual, sendo estas avaliações realizadas ao retorno do calendário acadêmico e atividade
presencial no Campus.
uma avaliação composta (valor de zero a dez pontos) referente a todas as atividades incluídas na
plataforma virtual e as quais os alunos deverão realizar conforme andamento das aulas e prazos
estabelecidos na plataforma.
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