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PLANO DE ENSINO 2012
CURSO ANO/SEMESTRE
Engenharia de alimentos 2012/2
COMPONENTE CURRICULAR C. H. (Horas) [ —CARGA HORARIA (Aulas)

TEORICA | PRATICA | TOTAL

Introdugdo a Engenharia de Alimentos 30 32 4 36

PROFESSOR RESPONSAVEL | Carolina Balbino Garcia dos Santos

EMENTA

A histdria da Engenharia de Alimentos no mundo e no Brasil; A estrutura do curso de Engenharia de Alimentos; A formacao
interdisciplinar do curso de Engenharia de Alimentos; As ciéncias de formagdo geral no Curriculo de Engenharia de Alimentos;
Formagao profissional especifica; o papel do engenheiro de alimentos na industria e instituigdes de pesquisa; Mercado de
trabalho; Atributos do engenheiro de alimentos; Campo de atuagdo do profissional; Evolugdo dos processos tecnoldgicos na
preservagdo dos alimentos; Tipos de industrias de alimentos e processos tecnoldgicos envolvidos no processamento; Visitas
técnicas a inddstrias de alimentos.

OBJETIVOS

Conhecer a histéria da profissdo de engenharia de alimentos e o surgimento do curso no Brasil;
Conhecer o papel profissional e social do engenheiro de alimentos;

Conhecer os campos de atuacao;

Conhecer os principios da engenharia, ciéncia e tecnologia de alimentos.

CONTEUDO PROGRAMATICO

O carater interdisciplinar do curso de engenharia de alimentos; Os problemas na Engenharia ¢ na Engenharia de Alimentos;
Cria¢do dos Cursos de Engenharia de Alimentos no Pais; Conceito de Engenharia, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos; As
ciéncias fundamentais no Curriculo de Engenharia de Alimentos; As ciéncias basicas no Curriculo de Engenharia de Alimentos;
As ciéncias de formacdo geral no Curriculo de Engenharia de Alimentos; Formagao profissional especifica: Microbiologia de
Alimentos, Bioquimica de Alimentos, Analise de Alimentos, Analise Sensorial, Controle de Processos Alimenticios; O Curriculo
do Curso de Engenharia de Alimentos do IFMT Campus Bela Vista; o papel do engenheiro de alimentos na industria e
instituigdes de pesquisa; Mercado de trabalho; Atributos do engenheiro de alimentos: habilitagdo, atitudes e comportamento
profissionais; Papel social; Campo de atuacdo do profissional; Introdugdo a engenharia de alimentos; Evolucdo dos processos
tecnoldgicos na preservagdo dos alimentos; Tipos de industrias de alimentos e processos tecnoldgicos envolvidos no
processamento; Visitas técnicas & industrias de alimentos.

VISITAS TECNICAS PREVISTAS

Esta prevista uma visita técnica, a saber:

 Mika Alimentos.

METODOLOGIA DE ENSINO

» Aulas tedrico-expositivas

» Leitura de artigos técnico-cientificos com posterior elaboragéo de resenhas
* Videos

» Exercicios dirigidos em sala

* Pesquisas

» Visitas técnicas

RECURSOS FiSICOS RECURSOS MATERIAIS

X Visitas técnicas a industrias/fabricas, centros de Televisao

pesquisa, instituicdes e outros




X | Laboratério de Ensino X | Datashow
Laboratério de Informatica Retroprojetor
Outros: Aparelho de Som

DVD
Outros:

CRITERIOS DE AVALIACAO

Os alunos serado avaliados por meio de provas teoricas, exercicios dirigidos e atividade extraclasse.

A avaliagdo do primeiro bimestre (A1) consistira de um trabalho com data marcada valendo 70% da nota. A
entrega de relatérios, questionarios, trabalhos de pesquisa, resenha de artigos técnico-cientificos ou outra atividade
desenvolvida, corresponderao aos outros 30%.

A avaliagdo do segundo bimestre (A2) consistira de um trabalho com data marcada valendo 70% da nota. A
entrega de relatérios, questionérios, trabalhos de pesquisa, resenha de artigos técnico-cientificos ou outra atividade
desenvolvida, corresponderéo aos outros 30%.

Al + A2

Média parcial (MP) = 5

Se MP 2 7,0 — Aprovados por média
Se MP < 7,0 — Prova Final (PF)

A prova final constituira de uma avaliagéo escrita abrangendo todo o conteldo ministrado no semestre.

o MP+PF
Média Final (MF) = 2
Bibliografia Basica (no maximo 4 referéncias)
Autor Titulo/Periédico Edicao | Local Editora Ano Vol.
BAZZO,W.A.; PEREIRA, | Introdugdo a Engenharia 6° ed. SC UFSC 2002
L.T.V.
BAZZO, W. A.; Introdugdo &  Engenharia — | 1*ed SC UFSC 2006
PEREIRA, L.T.V. Conceitos, ferramentas e
comportamentos.
DYM, C.; LITTLE, P. Introdugdo a Engenharia — Uma 1*ed SC Bookman 2010
abordagem baseada em Projeto
Bibliografia Complementar
Edi v
Autor Titulo/Periédico aog Local Editora Ano | ol
FISENGE - Federagdo de Manual do Engenheiro BA FISENGE | 2006
Sindicatos de Engenheiros.
Sindicato de Engenheiros da Bahia.




Bibliografia Complementar

APROVACAO

Cuiaba-MT, 23 de novembro de 2012.

(-Nome do professor-)

Coordenador do Curso

Area Pedagdgica
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ANEXO 1
CRONOGRAMA DA DISCIPLINA 2012/2
CURSO
Engenharia de alimentos
COMPONENTE CURRICULAR (DISCIPLINA) TURMA TURNO C.H.
Introducdo a Engenharia de Alimentos 1° semestre Vespertino 30h
PROFESSOR RESPONSAVEL Carolina Balbino Garcia dos Santos
DIAS C.H. DESCRIGAO DAS ATIVIDADES PREVISTAS
13111 |12 (2 Apresentacgao da Disciplina
27111 |12 |2 A histéria da Engenharia de Alimentos no mundo e no Brasil
4 112 112 |2 A est.rutura do curso de Engenharia dg Alimentos e o Curriculo do Curso de Engenharia
de Alimentos do IFMT Campus Bela Vista;
11112 |12 |2 As ciéncias fundamentais no Curriculo de Engenharia de Alimentos
18112 12 |2 Forpjagéo prpfissional es’pecifica: Mi_crobiologia de Alimentos, Bipquirgiga de Alimentos,
Andlise de Alimentos, Analise Sensorial, Controle de Processos Alimenticios;
22|11 (13 |2 Aplicagao de Atividades
2911 (13 |2 Apresentacado de Seminario
512 [13 |2 Campos e segmentos de atuagao do profissional
1912 |13 |2 Visita Técnica
26(2 |13 |2 Processos tecnoldgicos na industria de alimentos
5|3 [13 |2 Processos tecnoldgicos na industria de alimentos
1213 |13 (2 Balango de Massa
19(3 [13 |2 Balango de Energia
26(3 |13 |2 Atividade Avaliativa
2 (4 |13 |2 Reviséo de conteudo da Atividade Avaliativa

APROVAGAO




Cuiaba-MT, 23 de novembro de 2012.

Carolina Balbino Garcia dos Santos

Coordenador do Curso

Area Pedagdgica




