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I- Conteúdos a serem estudados/Período

Revisão Carboidratos: Classificação, estrutura, e funções biológicas. Monossacarídeos – 2 aulas
Carboidratos: Oligossacarídeos e Polissacarídeos – 2 aulas
Metabolismo de carboidratos: Digestão absorção e destinos da glicose. Atividade sobre Ciclo de Krebs – 6
aulas
Atividade avaliativa sobre carboidratos – 2 aulas
Aminoácidos e Proteínas: Classificação, estrutura e funções biológicas. Desnaturação proteica – 4 aulas
Síntese de aminoácidos e metabolismo de proteínas. Atividade sobre destinos do grupo amino e esqueleto
carbônico – 6 aulas
Atividade avaliativa sobre aminoácidos e proteínas – 2 aulas
Lipídios: Classificação, estrutura e funções biológicas. Reação de hidrogenação e saponificação – 3 aulas
Metabolismo de lipídios. Atividade sobre B-oxidação – 3 aulas
Enzimas: Classificação, estrutura e funções biológicas. Cinética enzimática e inibição enzimática – 2 aulas
Atividade avaliativa sobre lipídios e enzimas – 2 aulas

II- Metodologia a ser aplicada
Criação de grupo em rede social (WhatsApp)
Disponibilização de materiais em sala de aula virtual (ambientes virtuais de aprendizagem) e rede social
criada (quando necessário)
Aulas disponibilizadas em ambientes virtuais de aprendizagem
Atividades relacionadas ao conteúdo trabalhado e ao material disponibilizado.
Verificar e acompanhar o acesso e aprendizado dos estudantes no decorrer das atividades, e em caso de
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