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I- Conteudos a serem estudados/Periodo

¢ 1) Revisao das aulas presenciais para retomada de contetdo: Cultivo e caracteristicas da cana, Pagamento
pelo Teor da Sacarose (PCTS), Extragao do caldo por Moenda - 1,3 horas
¢ 2) Filtracao - 2 horas
Tipos de filtragéo
filtro tipo prensa, filtro rotativo a vacuo, mesa tipo prensa, filtro DSM, filtro estatico horizontal (cush-cush)
e Tratamento do caldo
o Sulfitagdo;
Tratamento quimico
Sulfitagéo por torre,
Sulfitagdo por multijato
e 3) Questionadrio a ser entregue pela plataforma - 2 horas
o 4) Clarificacado - 3 horas
Calagem
Tratamento com polimero
Taninos
e Flasheamento

e Decantacéo
e Tipos de decantadores
e Lodo, filtro de lodo e torta de filtro

¢ 4) Aquecimento - 3 horas
Balao tipo Flash
Producéo de semente
Cristalizagao
Tipos de agucar

o Evaporacao




Evaporadores
principio de funcionamento
tipos de evaporadores
vapor de caldeira, vapor vegetal
Floculagéo e Cozimento
Secagem
Centrifugacao
Armazenamento
Problemas na qualidade do agucar ensacado e armazenado
5) Prova - 2 horas
6) Producao do etanol - 3 horas
Diferentes matérias primas para producéo de etanol
Sorgo sacarino e milho sacarino
Preparagéo ou Mosto;
Fermentacao
Caracteristicas e problemas comuns na fermentacéo do mosto
Desinfecgao das dornas
Destilagao
Controle de Qualidade do Produto
Coluna de retificagao
Coluna de desidratagao
Etanol hidratado e etanol anidro
Controle de Qualidade do Produto
7) Prova - 2 horas

II- Metodologia a ser aplicada

Toda a aula sera desenvolvida pelo Google Classroom bem como Meeting da plataforma. A aula sera preparada em slides
do powerpoint e demonstradas verséo pdf. As video aulas serao desenvolvidas com explicagéo do contetido apresentado
via Meet, o material sera postado via plataforma. Serdo anexados 2 artigos sobre producao de rapadura na Baixada
Cuiabana para leitura e desenvolvimento de questionario avaliativo. Sera disponibilizado aos alunos suporte para tirar
davidas tanto pela plataforma quanto grupo criado da disciplina via Whatsapp ou féruns constantes na plataforma. Se
necessario o material podera ser enviado para o email do discente.

III - Atividades a serem realizadas

Questionario direto na plataforma (2 horas)
Prova com questdes discursivas em presenca dos alunos em mesmo horario (AV1: 2 horas, AV2: 2 horas)
Participacao no Meet.

IV - Critérios de exigéncia do cumprimento das atividades

e questionario para envio da atividade, prova presencga online na plataforma.

V - Avaliacao

e Provas discursivas e questionario. Ha atividades desenvolvidas durante as aulas presenciais e que fardo parte da nota. O

célculo da nota sera assim elaborado: [(AV1+AV2+(conjuntos de atividades)]/3. Cada elemento da férmula valera de 0 a




10 (dez)pontos. AV1: contetdo discutido sobre producdo do agucar; AV2: contetido discutido sobre a producéo do etanol,

conjunto de atividades: atividades presenciais antes do isolamento bem como o questionario postado na plataforma. O
conjunto somara 10 pontos.
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