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I- Conteúdos a serem estudados/Período

Principais grupos de microrganismos
Patogênicos (6 aulas)
Benéficos (5 aulas)
Indicadores (5 aulas)
Deteriorantes (5 aulas)

Procedimentos básicos de desinfecção e esterilização (3 aulas)

II- Metodologia a ser aplicada
Aulas ministradas em ambiente virtual de aprendizagem (Google Classroom)
Criação de um grupo de Whats App para contato direto com os alunos
Artigos Científicos e textos disponibilizados via plataforma
Listas de atividades/exercícios
Realização de lives
Trabalho e/ou seminário a ser apresentado via Google Meet

III - Atividades a serem realizadas
Assistir a vídeo aulas
Participação de vídeo conferência via Google Meet
Participação em questionários eletrônicos
Gravação de vídeos
Participação com envio de comentários (CHAT)
Elaboração de atividades propostas e encaminhar via e-mail ou plataforma
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