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I- Conteúdos a serem estudados/Período

Boas Práticas de Fabricação (BPF);
Análise de Perigos e Pontos Críticos de Controle (APPCC);
Direitos do Consumidor.

II- Metodologia a ser aplicada

Atividades síncronas e assíncronas via Classroom e Google Meet.

Acompanhamento dos alunos via execução das atividades propostas. 

Aulas on-line serão gravadas e disponibilizadas para os alunos no Classroom.

III - Atividades a serem realizadas

Aulas on-line via Google Meet - 3 dias, das 18:00 às 22:30. Totalizando 14 aulas.

Elaboração de trabalho sobre BPF/APPCC - 2 dias, das 13:30 às 16:30h. Totalizando 06 aulas.

IV - Critérios de exigência do cumprimento das atividades

Realização de todas as atividades propostas.
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