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I- Conteúdos a serem estudados/Período

Processamento de cerveja: 10h (12 horas/aulas)
Processamento de bebidas alcoólicas e destiladas diversas (tequila, whisky, etc): 10h (12 horas/aulas)
Processamento de vinhos, vinagre e conhaque: 10h (12 horas/aulas)
 Processamento de bebidas não alcoólicas (refrigerantes, chá e sucos): 16,6h (20 horas/aulas)

II- Metodologia a ser aplicada
Aulas gravadas previamente pela professora da disciplina que será disponibilizada pelo canal do YouTube com link de
acesso pelo Classroom; vídeos já existentes e disponíveis no YouTube; mapa conceitual; trabalhos individuais e
seminários. 
Os estudantes que não tiverem acesso à internet: será disponibilizado material impresso para estudo de todos os
conteúdos trabalhados, mediante agendamento prévio com a docente da disciplina pelo grupo de WhatsApp criado para
atender à disciplina; haverá substituição da atividade avaliativa denominada seminário por prova oral, neste caso será
realizada pela docente uma ligação via telefone, previamente agendada, para o estudante para que seja realizada a prova
oral sobre o mesmo assunto do seminário, e; a entrega das demais atividades deverá ser realizada em blocos mediante
agendamento prévio com a docente.

Será mantido durante todo o semestre um grupo de WhatsApp da disciplina para contato direto com os estudantes, visto
que todos possuem tal aplicativo, e para feedback dos mesmos quanto ao conteúdo e metodologia aplicados no decorrer
do semestre.

III - Atividades a serem realizadas
Gravação de vídeos;
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