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I- Conteudos a serem estudados/Periodo

AULAS/HORAS Conteudo Periodo
2 aulas = 1,67h Revisdo:  Conceitos em higienizacdo de superficies, detergentes, 12 semana
controle de qualidade da agua (2 aulas)
Tira-duvidas: sexta horario da
aula
4 aulas = 3,3h Sanificantes de acao fisica e quimica 22 semana
(4 aulas)
Tira-duvidas: sexta horario da
aula
2 aulas = 1,67h Avaliacao 1 - higienizacéao 32 semana
2 aulas = 1,67h Introdugdo a Legislagdo e fiscalizagdo de alimentos; competéncias da (6 aulas)
Anvisa e do MAPA. Legislag&o internacional de alimentos
2 aulas = 1,67h Legislacdo sobre registro e rotulagem de alimentos industrializados; Tira-ddvidas: sexta horario da
aula
2 aulas = 1,67h Legislagdo sobre alimentos funcionais; R
42 semana
2 aulas = 1,67h Legislacdo sobre aditivos e contaminantes;
2 aulas = 1,67h Legislacdo de carater especifico (vertical): Regulamento técnico por (10 aulas)
categoria de produto (Anvisa e Mapa);
Tira-dlvidas: horari
4 aulas = 3,3h Legislacdo RIISPOA/MAPA— Regulamento de inspegdo industrial de Ira-dividas: sexta horario da




produtos de origem animal; aula

2 aulas = 1,67h Avaliacdo 2 — legislagao 52 semana

(2 aulas)
Atividade final sobre RIISPOA

II- Metodologia a ser aplicada

o Estudo por aulas em video (slides com video/audio em assincrono)

o Estudo de materiais didaticos (apostilas, ebooks, artigos) disponiveis no Q-académico, canal
Youtube e Plataforma Google Classroom

o Estudo das legislagdes indicadas disponiveis nos sites oficiais (Anvisa e MAPA)

o Acompanhamento das atividades via plataforma Google Classroom

o Recebimento das atividades por e-mail

III - Atividades a serem realizadas

o Assistir as videos-aula disponibilizadas

o Estudar os artigos e capitulos dos livro sugeridos para cada contetdo

o Baixar a legislacdo dos sites da Anvisa e do MAPA para acompanhar as video-aulas

o Participacdo com envio de comentarios (CHAT) via plataforma semanalmente em horéario
previamente agendado

o Resolucao das provas em data e horario previamente agendados

« Resolucao das atividades sobre RIISPOA baseando na legislagao vigente

IV - Critérios de exigéncia do cumprimento das atividades

« Baixar os materiais e legislagbes disponibilizados e indicados
o Participar dos chats de dividas do conteldo semanalmente

o Resolver todas as provas agendadas

o Resolucéo e envio por e-mail de todos as atividades solicitadas

V - Avaliacao

o Atividade final sobre o RIISPOA — 0 a 10 pontos
e Provas — 0 a 10 pontos cada prova
o Média aritmética
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