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1. APRESENTACAO

O curso de Graduacao Bacharelado em Engenharia de Alimentos do Instituto
Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso, IFMT — Campus Cuiab&
Bela Vista, vem se ajustando as necessidades didatico-pedagodgicas imprescindiveis
a formacéo de um profissional que reuna um perfil técnico capaz de atender ao mer-
cado e consciente da necessidade de constante aprimoramento pelo processo de for-
macao continuada.

Assim sendo, o curso que vinha sendo ofertado em regime de tempo integral,
precisou ser reformulado para ser ofertado em um Gnico turno e com isso atender aos
anseios da comunidade académica, visando proporcionar acesso a um publico de tra-
balhadores que se interessam em conciliar o estudo e o trabalho na busca de qualifi-
cacao profissional no setor de transformacéo de alimentos.

Esta necessidade proporcionou a oportunidade para uma revisao de todo o ar-
cabouco tedrico do curso e a inclusdo de aprimoramentos resultantes da evolucdo da
area de alimentos nos ultimos anos, bem como ajustar o curso para contemplar as
exigéncias legais da curricularizacdo da extensdo promovida pela Resolucéo
CNE/CES n° 7, de 18 de dezembro de 2018, que motivou a normatizacao por parte
da instituicdo através da Resolucao CONSEPE n° 021, de 20 de abril de 2021, que
dispbe sobre Regulamento para a Curricularizacio da Extens&o no Ambito do IFMT e
gue foi homologada pela Resolu¢cdo CONSUP n° 22, de 25 de maio de 2021.

A reformulacéo deste projeto, além da mudanca de turno, propde a revisédo de
todo ementario e bibliografias, visando a atualizacdo de conteddos que se adequem
a evolucdo que as areas de ciéncia, tecnologia e engenharia de alimentos sofreram
na ultima década.

Desta forma, este documento tem por finalidade apresentar a reformulacéo do
Projeto Politico Pedagdgico do referido curso, cuja elaboracdo segue as diretrizes
contidas na: RESOLUCAO CNE/CES N° 02, de 24 de abril de 2019, que institui as
Diretrizes Curriculares Nacionais para os cursos de graduagdo em Engenharia, a RE-
SOLUCAO CNE/CES N° 2, de 18 de junho 2007, que dispde sobre a carga horaria
minima e a integralizacdo necessaria aos cursos de engenharia e a Resolucéo N° 024,

de 06 de julho de 2011, que normatiza a elaboracédo de Projetos Pedagogicos dos
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Cursos Superiores oferecidos pelo Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnolo-
gia de Mato Grosso — IFMT.

2. JUSTIFICATIVA PARA OFERTA

O Estado de Mato Grosso esta localizado na Regidao Centro-Oeste do Brasil,
ocupando uma extensao territorial de 903.202,446 kmz2, tendo como limites: Amazonas,
Para (N); Tocantins, Goias (L); Mato Grosso do Sul (S); Rondonia e Bolivia (O) (IBGE,
2017). Sua populacéo foi estimada pelo IBGE em 2020 em 3.526.220 habitantes.

Mato Grosso se destaca no cenario nacional quando se trata de Produto Interno
Bruto (PIB), apresentando o segundo maior crescimento do Brasil no periodo acumu-
lado entre 2002 e 2015. O PIB de Mato Grosso foi estimado em 2018 em: R$137,44
bilhdes; enquanto em 2017 o valor foi de: R$126,85 bilh&es, representando a maior
variacdo acumulada entre os entes federativos, em torno de 121,3%. A Agropecuaria
tem destaque com 20,9% de participacdo na economia estadual e apresentou cresci-
mento de 5,3% em 2018, em comparagédo ao ano anterior (MATO GROSSO, 2020).

O setor industrial mato-grossense apresentou crescimento de 4,2% e participou
com 15,8% no total da economia do estado em 2018. O aumento em volume de 4,1%
nas Industrias de Transformacéo chama a atencéao, principalmente por estar ligado as
atividades de fabricacdo de produtos alimenticios e de fabricacédo de alcool e biocom-
bustiveis, com expanséo esperada na producdo de etanol oriundo do milho (MATO
GROSSO, 2020).

De acordo com os dados da Associacao Brasileira de Industrias de Alimentos
—ABIA (2021), em 2020 a industria da transformacéo teve uma retracdo na quantidade
de postos de trabalho, entretanto a industria de alimentos, que é um dos setores da
industria de transformacédo, ndo sofreu o mesmo fendbmeno, apresentando um mo-
desto aumento dos postos de trabalho em um contexto econémico bastante contur-
bado devido a pandemia de COVID 19. Isso demonstra a tendéncia de crescimento
do setor no Brasil e a iminente necessidade de preparar profissionais que atendam a

area de processamento de alimentos.

Segundo IMEA (2020), Mato Grosso conquistou o primeiro lugar do ranking na-

cional na producédo de carne bovina, soja, milho e algodao, apresentando valores em

trofhitss Resolugdo CONSEPE N°49, de 17 de novembro de 2021.
Resolugdo CONSUP N°086, de 16 de dezembro de 2021.
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torno de 73 milhdes de toneladas em 2020, o que o consolida como um dos mais
importantes Estados na producédo agroindustrial. De acordo com os dados da FIEMT
(2020), o destaque da producao industrial mato-grossense é o setor alimenticio, pois
em meio a pandemia mostrou niumeros animadores que revelam uma tendéncia de
melhora provocada pelo aumento do consumo de alimentos durante a crise sanitaria.
Percebe-se por meio destes dados que vem crescendo substancialmente a necessi-
dade de profissionais na area de processamento e industrializagdo de alimentos para
atender a este crescimento na industria alimenticia, o que tem forte influéncia sobre a
necessidade de continuidade do curso e a sua reformulacéo para possibilitar que tra-
balhadores interessados possam ser qualificados, visto que néo teriam condi¢cdes de
cursar no periodo integral.

Além disso, o curso tem demonstrado boa assimilagdo de egressos junto ao
mercado de trabalho, demonstrando que a formacéo propiciada tem ido de encontro
aos interesses da industria de alimentos, com egressos atuando ndo apenas em Mato
Grosso, mas em outros estados da federacéo.

A cidade de Cuiab4, capital de Mato Grosso, esta situada na mesorregido Cen-
tro-sul mato-grossense, a margem esquerda do rio de mesmo nome da cidade, for-
mando uma conurbac¢do com o municipio de Varzea Grande. Possui uma populacao
de 551.098 habitantes, na qual 98% est& concentrada na zona urbana (SANTOS &
JESUZ, 2014; IBGE, 2017).

Junto de outras cidades como Varzea Grande, Nossa Senhora do Livramento
e Santo Antdnio do Leverger, compde a Regido Metropolitana do Vale do Rio Cuiaba
que ainda conta com os municipios de Acorizal, Bardo de Melgaco, Chapada dos Gui-
mardes, Jangada, Nobres, Nova Brasilandia, Planalto da Serra, Poconé e Rosério
Oeste em seu entorno.

A economia de Cuiaba baseia-se principalmente no comércio e na industria. O
setor industrial é representado, principalmente, pelas agroinddstrias, as quais estao
instaladas em sua maioria no Distrito Integrado Industrial e Comercial de Cuiaba —
DIICC. Na agricultura, cultivam-se lavouras de subsisténcia e hortifrutigranjeiros
(SANTOS & JESUZ, 2014).

Considerando a demanda regional, os dados econémicos apresentados e 0s

eixos tecnolégicos em que o IFMT Campus Cuiaba Bela Vista atua, a oferta do curso
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superior de BACHARELADO EM ENGENHARIA DE ALIMENTOS demonstra 0 empe-
nho da instituicdo em contribuir na capacitacédo de profissionais para atuarem na ca-
deia industrial de alimentos, no que corresponde as operacdes de pré-processamento
da matéria-prima, industrializacéo e comercializagdo de produtos alimenticios de ori-
gem vegetal e animal e no desenvolvimento de projetos industriais do setor de alimen-
tos.

Neste sentido, a formagdo em Engenharia de Alimentos pode proporcionar
mao de obra qualificada com plena capacidade técnica associada a responsabilidade
social, ética e ambiental, com o objetivo de contribuir com desenvolvimento econémico
e técnico-cientifico levando em consideracao as diversas potencialidades regionais e
outras que ainda podem ser desenvolvidas frente a disposi¢cdo de recursos naturais
proporcionados pelos trés biomas do Mato Grosso (Pantanal, Cerrado e Floresta Ama-
zbnica).

O curso de Bacharelado em Engenharia de Alimentos agrega formacéo geral
na area de Alimentos, a partir de uma visao critica, reflexiva e sistémica do conheci-
mento, além de apresentar uma proposta pedagdgica fundamentada nos pilares da
inovacao, transdisciplinaridade e interdisciplinaridade. Em resumo, a oferta do curso
de Engenharia de Alimentos pelo Campus Cuiaba — Bela Vista nos moldes atualmente
propostos possibilitara:

e Capacitar pessoas para a atuacao na cadeia produtiva do setor alimenticio no
estado de Mato Grosso e demais regides do Brasil;
e Proporcionar capital humano para o desenvolvimento de projetos de pesquisa

e extensao que visam a promocao e difuséo de tecnologia e inovacao aplicados

ao setor industrial de alimentos;

e Formar profissionais que tenham além da capacidade técnica, 0 compromisso
com a ética profissional, social e ambiental.

Segundo o Cadastro das Instituicdes de Ensino Superior do Instituto Nacional
de Estudos e Pesquisas Educacionais — INEP do Ministério da Educacgédo, dos 118
cursos de Engenharia de Alimentos existentes no pais, apenas 4 se encontram no
estado de Mato Grosso: o do Instituto Federal de Mato Grosso do Campus Cuiabéa —
Bela Vista, o da Universidade Federal de Mato Grosso em Pontal do Araguaia, o da
Universidade do Estado de Mato Grosso em Barra do Bugres e o do Centro Universi-

tario de Varzea Grande em Varzea Grande.
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Com base na demanda por profissionais da area e na escassez de profissionais
gue possuam as bases tecnoldgicas para atuacao na industria de alimentos no estado,
a manutencgdo de um curso de Engenharia de Alimentos publico, gratuito e de quali-
dade na capital Cuiab& é de grande interesse ndo so para o IFMT, mas também para
0 estado, o setor industrial e a comunidade.

Além disso, o0 Campus Cuiaba — Bela Vista ja oferta o curso Técnico em Ali-
mentos Subsequente ao Ensino Médio e o curso de pés-graduacgdo Stricto sensu em
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Portanto, a reformulag&o do curso de Bacharelado
de Engenharia de Alimentos reforgca um dos principios norteadores do IFMT, que é a
verticalizacdo do ensino com o objetivo de otimizar a infraestrutura fisica, os quadros

de pessoal e os recursos de gestao para atender as demandas da sociedade.

3. PERFIL INSTITUCIONAL

A Rede Federal de Educacao Profissional e Tecnoldgica, resultado da implan-
tacdo do ensino técnico no Brasil em 1909 com a criacdo das Escolas de Aprendizes
e Artifices, esta fundamentada em uma histéria de 100 anos.

O Instituto Federal de Educacéao, Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso — IFMT
foi criado mediante a integracdo do Centro Federal de Educacgéo Tecnoldgica de Cui-
ab4, do Centro Federal de Educacdo Tecnolégica de Mato Grosso, da Escola Agro-
técnica Federal de Céaceres e de suas respectivas unidades de ensino descentraliza-
das (UNEDs: Campo Novo do Parecis, Bela Vista e Pontes e Lacerda), transformados
em campi do instituto.

O IFMT concentra sua atuacdo na promoc¢ao do desenvolvimento local, regio-
nal e nacional a fim de atender a uma demanda social e econdémica, conforme esta-
belecido no inciso I, do artigo 6°, da Lei de criacao dos IFs (Lei 11.892/2008):

| — ofertar educagédo profissional e tecnoldgica, em todos 0s seus niveis e
modalidades, formando e qualificando cidad&os com vistas na atuacdo pro-

fissional nos diversos setores da economia, com énfase no desenvolvimento
socioecondmico local, regional e nacional.

Desde a sua criacao, a Instituicao iniciou um processo de expansao que atual-
mente oferta ensino, pesquisa e extensao a aproximadamente 31.000 alunos em to-

das as regides do Estado de Mato Grosso através de cursos presenciais e a distancia
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nos niveis medio, superior e pés-graduacao, segundo o plano de oferta de cursos e
vagas contido no Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI 2019-2023).

Atualmente possui 14 campi em funcionamento: Alta Floresta, Barra do Gargas,
Céceres, Campo Novo do Parecis, Confresa, Cuiaba — Octayde Jorge da Silva, Cui-
aba — Bela Vista, Juina, Pontes e Lacerda, Primavera do Leste, S&o Vicente, Sorriso,
Rondonopolis e Varzea Grande. Além disso, o IFMT conta ainda com os campi avan-
cados de Tangara da Serra, Diamantino, Lucas do Rio Verde, Sinop e Guaranta do
Norte e os nucleos avancgados, localizados nos municipios de Campo Verde, Jaciara,
Jauru, Sapezal, Paranaita.

Todos os campi criados tem o objetivo de abranger os setores econémicos dos
segmentos agrario, industrial e tecnoldgico, e desta forma ofertam cursos de acordo
com as necessidades culturais, sociais e dos arranjos produtivos da regiao e de todo
Estado, privilegiando os mecanismos de inclusdo social e de desenvolvimento susten-
tavel e promovendo a cultura do empreendedorismo e associativismo, apoiando pro-
cessos educativos que levem a geracdo de trabalho e renda visando ao desenvolvi-
mento regional.

Constituem areas estratégicas de atuacao do Instituto Federal de Educacao,
Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso — IFMT adotadas pela sintonia com as necessi-
dades regionais e a disponibilidade de docentes, as de Construcao Civil, Geomética,
Gestdo, Industria, Informatica, Lazer e Desenvolvimento Social, Meio Ambiente, Qui-
mica, Telecomunicac¢des e Turismo, Meio Ambiente, Alimentos e Hospitalidade.

O IFMT é reconhecido como a instituicdo de maior destaque no Estado de Mato
Grosso no que diz respeito a educacéao profissional e tecnolégica, pois oferta ensino
em todos os niveis de formacao e ainda tem o compromisso de promover a pesquisa
e a extensdo, incentivando seu corpo docente, administrativo e discente a participa-
rem de programas que fomentam o desenvolvimento e execucao de projetos.

Esta politica vem de encontro com uma das finalidades dos Institutos Federais
de acordo com a Lei n° 11.892/2008:

Art. 6° - Os Institutos Federais tém por finalidades e caracteristicas: (...) VI -
gualificar-se como centro de referéncia no apoio a oferta do ensino de cién-
cias nas instituicdes publicas de ensino, oferecendo capacitacéo técnica e
atualizacao pedagdgica aos docentes das redes publicas de ensino; VII - de-
senvolver programas de extensao e de divulgacao cientifica e tecnolégica;
VIII - realizar e estimular a pesquisa aplicada, a producéo cultural, o empre-
endedorismo, o cooperativismo e o desenvolvimento cientifico e tecnoldgico;
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IX - promover a producéo, o desenvolvimento e a transferéncia de tecnologias
sociais, notadamente as voltadas a preservacao do meio ambiente.

O IFMT realiza parcerias com Instituicbes, Empresas e Fundagbes Educacio-
nais que visem a educacgao continuada, a extensao e cursos “latu sensu” voltados a
atualizacao tecnoldgica de profissionais da Industria, do Comércio e do Agronegaocio.

Para implementacéo da articulagdo com os segmentos produtivos, a Instituicao
celebra convénios, termos de cooperacao e parcerias, que oferecem subsidios para o
conhecimento das necessidades e potencialidades do mercado de trabalho. Através
da pratica profissional realizada em Instituicdes publicas e privadas, alunos e profes-
sores desenvolvem uma interagdo constante, contribuindo para que a Instituicdo es-
teja em permanente sintonia com o processo produtivo, facilitando a definicdo de
oferta de cursos, vagas e atualizacao curricular.

A promocao da inclusdo social e da acessibilidade também sdo consideradas
metas fundamentais do IFMT, conforme pode ser observado no estatuto do IFMT, pu-
blicado no Diério Oficial da Uni&o, de 4 de setembro de 2009:

Art. 4° - O IFMT, em sua atuacao, observa 0s seguintes principios norteadores:
| - compromisso com a justica social, equidade, cidadania, ética, preservagao
do meio ambiente, transparéncia, publicidade e gestdo democrética; Il - ver-
ticalizacdo do ensino e sua integracdo com a pesquisa e a extenséo; Il - efi-
céacia nas respostas de formacéo profissional, difusdo do conhecimento cien-
tifico e tecnolégico e suporte aos arranjos produtivos educacionais, locais,
sociais e culturais; IV - inclusdo de pessoas com deficiéncias e com necessi-
dades educacionais especiais; e V - natureza publica e gratuita do ensino
regular, sob a responsabilidade da Uniéo.

A missao da instituicdo esta voltada para “Educar para a vida e para o trabalho”,
enguanto que a visao é “Ser reconhecida, até 2019, como uma instituicao de excelén-
cia na oferta de educacao profissional e tecnolégica” sempre focada no compromisso
com a incluséo social e mantendo os seus valores, sendo estes:

|. Etica - Fundamental para as relaces saudaveis;

Il. Transparéncia - Um direito constitucional;

[ll. Profissionalidade - Na busca continua pela qualidade;

IV. Inovacao - Utilizando das experiéncias para focar-se no futuro;

V. Empreendedorismo - Necessario para manter o proposito;

VI. Sustentabilidade - Respeitando a sociedade e o planeta;

VII. Humanidade - A dignidade da pessoa humana acima de tudo;

(2 sl forc oaflotes Resolugdo CONSEPE N°49, de 17 de novembro de 2021. m
Carefina Balbino Garcia doh Santoy Diretor de Ensino
Coordenadora do Curso de Engenharia de Alimentos Reso|u950 CONSUP N°086, de 16 de dezembro de 2021. TN Campe Orlsbd Bals Visa
IFMT Campus Cuiabd Bela Vista Portaria 1560, de 16 de julho de 2021
Portaria n.2100, de 22 de agosto de 2019



17

VIII. Respeito a diversidade - Reconhecemos as diferencas para alcancar a
igualdade;

IX. Incluséo - Diversidade e diferencas tratadas com equidade; e

X. Democracia participativa - Por um fazer coletivo.

Sendo assim, o IFMT tem um papel muito importante no processo de desen-
volvimento socioeconémico do Estado, tendo em vista que a qualificacéo profissional,
0 incentivo aos projetos de pesquisa e extensao e as demais agdes sociais estao di-
retamente relacionados ao aumento da produtividade local, inovagéo nas formas de
producado e gestdo, melhoria da renda dos trabalhadores e na qualidade de vida da

populacdo em geral.

3.1. Historico do Campus Cuiaba Bela Vista.

De acordo com o Plano de Desenvolvimento Institucional (2014-2018), a Uni-
dade de Ensino Descentralizada Bela Vista (UNED — Bela Vista) foi criada via ato
governamental da Lei n°® 11.195, de 18 de novembro de 2005 e autorizada a funcionar
através da Portaria Ministerial n°. 1.586, de 15 de setembro de 2006, sendo inaugu-
rada em 13 de setembro de 2006, e integrada ao Centro Federal de Educacé&o Tecno-
l6gica de Mato Grosso, CEFET— MT.

Em 29 de dezembro de 2008, a Lei n°11.892 instituiu a Rede Federal de Edu-
cacao Profissional, Cientifica e Tecnoldgica que cria os Institutos Federais de Educa-
cao, Ciéncia e Tecnologia, e d&a outras providéncias, institucionaliza a referida UNED
como um dos campi do IFMT, passando a ser denominado IFMT — Campus Cuiaba
Bela Vista.

O Campus possui uma area total de 70.000 m2, sendo 6.900 m? de area cons-
truida, e esta situado na capital do estado, no Bairro Bela Vista, na Avenida Juliano
Costa Marques, esquina com Oatomo Canavarros, em uma regido que possui comu-
nidades com baixo indice de desenvolvimento, com dificuldade para acesso aos ser-
vigcos publicos basicos, e também bairros vizinhos de classe média alta, refletindo a
realidade de contrastes sociais existentes em praticamente todo o pais. Outro aspecto
relevante € o fato de estar situado em area de protecdo ambiental, no parque Massairo
Okamura, o que permite ter uma vasta area livre e arborizada.

O IFMT Campus Cuiaba — Bela Vista vem ao encontro do atendimento de uma

demanda do pais, a necessidade de desenvolvimento local sustentavel. O Campus
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atua na oferta de cursos ligados aos eixos tecnolégicos de Ambiente, Salude e Segu-
ranca, Controle e Processos Industriais e Producéo Alimenticia, e também oferta cur-
sos através da EAD na formacao de professores, aumentando seu raio de atuacao
pelo Estado. O campus maximiza o potencial de sua estrutura fisica e corpo docente
e administrativos por ofertar os seguintes cursos nos diversos niveis: a) educacao
profissional e tecnoldgica de nivel médio: Técnico Integrado em Quimica, Técnico In-
tegrado em Meio Ambiente; Técnico Subsequente em Quimica e Técnhico Subse-
guente em Alimentos; b) Superiores: Tecnologia em Gestdo Ambiental e Bacharelado
em Engenharia de Alimentos, Licenciatura em Quimica e Licenciatura em Matematica
na Modalidade a Distancia e; c) pés-graduacéo: Mestrado em Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos; Mestrado em Quimica Tecnol6gica e Ambiental; Especializacdo em Ensino
de Quimica e, Especializacdo em Inovacao e Empreendedorismo para Negocios Sus-

tentaveis.

4. PERFIL DO CURSO

A matriz curricular do curso de Engenharia de Alimentos, em consonancia com
a Resolucdo CNE/CES do MEC N°02, de 24 de abril de 2019, que trata das diretrizes
do MEC para os cursos de Engenharia, compreendera uma solida formacéao técnico-
cientifica e profissional geral, que capacite o profissional a atuar em todos os segmen-
tos da industria de alimentos, industrias de insumos para o setor de alimentos, insti-
tuicBes de ensino e pesquisa e 6rgdos governamentais de fiscalizacdo, bem como a
absorver e desenvolver novas tecnologias. Além disso, a formacao do académico pro-
porcionara a atuacao critica e criativa na identificacao e resolucéo de problemas, con-
siderando seus aspectos politicos, econdmicos, sociais, ambientais e culturais, com

visao ética e humanistica, em atendimento as demandas da sociedade.

4.1. Objetivo Geral

Formar profissional Engenheiro de Alimentos apto a atuar de maneira susten-
tavel em toda a cadeia produtiva de alimentos, aproveitando ao maximo a producao
agroindustrial e seus residuos, transformando-os através de processos diversos a fim
de se obter produtos de qualidade e nutricionalmente seguros a custos viaveis. A for-

macao também focara no aproveitamento dos arranjos produtivos locais, preservando
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a vocacao produtiva, agrondmica e 0 ecossistema existentes na regido que abrange

0 Mato Grosso e estados adjacentes.

4.1.1. Objetivos Especificos

Formar pessoas capazes de atuar nas areas de producdo, desenvolvimento,
controle de qualidade de alimentos em industrias de diversos portes;
Desenvolver atividades que associe teoria e pratica em ambientes de atuacao
do Engenheiro de Alimentos, permitindo ao discente vivenciar a pratica profis-
sional durante o curso;

Incentivar a associagdo entre ensino/pesquisa/extensao através de acoes pra-
ticas e politicas educacionais;

Estimular nos discentes a capacidade de desenvolver relacfes interpessoais,
através da participagdo de atividades que envolvam trabalhos académicos e
socioculturais;

Desenvolver no discente a busca pelo posicionamento critico, postura investi-
gativa, habilidades de resolucéo de problemas, capacidade de tomar decisdes,
senso de lideranca e empreendedorismo;

Formar cidadaos capazes de promover a inclusao e o respeito ao préximo, atu-
ando de com ética e responsabilidade social;

Promover uma atuacdo ambientalmente responsavel, de forma a minimizar a

geracado de residuos e, por conseguinte, 0os impactos ambientais.

4.1.2. Habilidades e Competéncias

O curriculo do curso de Bacharelado em Engenharia de Alimentos devera pro-

piciar a seus egressos adquirir competéncias e habilidades para:

Aplicar conhecimentos matematicos, cientificos, tecnoldgicos e instrumentais a
engenharia;

Projetar e conduzir experimentos e interpretar resultados;

Conceber, projetar e analisar sistemas, produtos e processos;

Planejar, supervisionar, elaborar e coordenar projetos e servigos de engenharia;
Identificar, formular e resolver problemas de engenharia,

Desenvolver e/ou utilizar novas ferramentas e técnicas;

Supervisionar a operacao e a manutencao de sistemas;
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e Avaliar criticamente a operacdo e a manutencao de sistemas;
e Comunicar-se eficientemente nas formas escrita, oral e grafica;
e Atuar em equipes multidisciplinares;
e Compreender e aplicar a ética e responsabilidade profissionais;
e Avaliar o impacto das atividades da engenharia no contexto social e ambiental;
e Avaliar a viabilidade econémica de projetos de engenharia;

e Assumir a postura de permanente busca de atualizag&o profissional.

4.1.3. Perfil do Egresso

O profissional formado no curso Bacharelado em Engenharia de Alimentos,
para atuar num mercado de trabalho tdo complexo e diversificado, devera, primeira-
mente apresentar uma formacéo sélida e generalista relacionada aos fundamentos da
engenharia, tecnologia e ciéncia de alimentos, de forma a ser capaz de desempenhar
as atividades e atribui¢des profissionais do engenheiro previstas no artigo 7° da Lei n°
5.194, de 24 de dezembro de 1966, que regulamenta o exercicio das profissées de
Engenheiro, Arquiteto e Engenheiro agrénomao.

As bases de engenharia capacitam o profissional a atuar no desenvolvimento
de projetos e equipamentos, na otimizacao de processos, na instalagdo e manutencao
de equipamentos. Os fundamentos de tecnologia proveem ao profissional, subsidios
para atuar no desenvolvimento e controle de processos industriais, no controle de
qualidade de matérias-primas, processos e produtos. Os fundamentos de ciéncia de
alimentos conferem ao profissional maior abrangéncia de atuacéao, através do estudo
de propriedades fisicas, quimicas, microbioldgicas, funcionais e sensoriais de maté-
rias-primas e produtos.

Outro requisito essencial neste projeto vislumbrado para o profissional de En-
genharia de Alimentos é possuir determinacdo empreendedora e pré-atividade que
conduzam suas decisfes, produzindo a satisfacéo total das necessidades dos clientes,
através da capacidade de trabalho interdisciplinar, implementando qualidade em todas
as etapas do processo produtivo.

O profissional deve ainda possuir habilidade cientifica, que Ihe dé condic¢des de
especializar-se dentro da area com base suficiente para produzir inovacgodes cientificas

através do uso de técnicas e, desta forma, impulsionar o progresso tecnoldgico.
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Além do perfil técnico estabelecido, o Engenheiro de Alimentos devera possuir
como complementacéo a sua formacao profissional:

e Formacao humanistica, critica e reflexiva;

e Capacidade de expresséo oral e escrita,

e Habilidade de aprendizagem permanente;

e Espirito empreendedor, inquisidor e de lideranca e senso critico que permitam
a rapida tomada de decisbes que 0 mercado exige;

e Capacidade para resolver problemas, conflitos e gerenciar pessoas.

4.1.4. Areas de atuacéo profissional

Levando em consideracéo as competéncias e habilidades adquiridas durante o
Curso de Engenharia de Alimentos, o0 egresso podera atuar nas seguintes areas:
» Producéao
Devido aos seus conhecimentos dos processos tecnoldgicos e dos equipamen-
tos envolvidos na industrializacdo de alimentos, o Engenheiro de Alimentos € o profis-
sional indicado para ser o responsavel pela area de producao.
» Controle de Qualidade
O Engenheiro de Alimentos pode atuar desde a recepcao da matéria-prima até
o produto acabado. Estas atividades necessitam de um profissional com sélida forma-
cdo em Microbiologia, Bioquimica, Quimica, Tecnologia de Alimentos, Analise de Ali-
mentos e Estatistica. Este preparo profissional lhe permite desenvolver, planejar e ge-
renciar laboratérios de controle de qualidade.
» Planejamento e Projeto Industrial
O Engenheiro de Alimentos € essencial na definicdo dos processos, equipa-
mentos e instalacdes industriais, bem como no estudo da viabilidade econémico-fi-
nanceira do projeto.
» Gerenciamento e Administracao
O Engenheiro de Alimentos possui competéncia para atuar na solucéo de pro-
blemas administrativos relacionados a cadeia agroindustrial.
» Marketing e Vendas
Devido aos conhecimentos basicos em todas as areas que compreendem a

Engenharia de Alimentos (matéria-prima, processamento, aditivos, embalagens e
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equipamentos) este profissional tem sido bastante requisitado neste setor, tanto no
ambito nacional como no comércio exterior.

» Desenvolvimento de Novos Produtos
A partir de estudos da necessidade de determinados produtos no mercado, 0
Engenheiro de Alimentos possui competéncia adquirida para desenvolver novos pro-
dutos alimenticios, utilizando os conhecimentos em matérias-primas, processos e
equipamentos, fornecendo os subsidios necessarios para o langamento de um novo
produto e propondo argumentos de vendas e bases para calculos de custos.
» Equipamentos
Destaca-se a participacdo do Engenheiro de Alimentos nos projetos e adapta-
cao de equipamentos. Esta atuacao tem permitido um melhor desempenho dos equi-
pamentos utilizados na industria de alimentos.
» Fiscalizacdo de Alimentos e Bebidas
Neste setor, sua contribuicdo tem sido relevante, atuando no estabelecimento
de padrdes de qualidade e identidade e na fiscalizacdo da aplicacédo destes padrdes.
» Armazenagem
O Engenheiro de Alimentos pode atuar na area de armazenagem, desenvol-
vendo sua programacao e utilizando técnicas adequadas para evitar perdas e manter
a qualidade da matéria-prima até sua industrializagdo ou consumo “in natura”.
» Consultoria
O Engenheiro de Alimentos pode atuar prestando consultoria técnica as indus-
trias de alimentos a fim de propor solucées aos problemas apresentados e implemen-

tar sistemas gerenciais de qualidade buscando a certificacao.

4.2. Administracdo Académica

Os cursos do Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia de Mato
Grosso — IFMT séo regidos por suas respectivas normas e regulamentos constantes
no Projeto Pedagdgico do Curso que por sua vez devem estar adequados ao que
preceitua o Regulamento Didatico do IFMT nos seus preceitos didatico-pedagdgicos
e administrativos.

Os registros académicos sdo mantidos e gerenciados por um sistema Acadé-

mico de gestdo integrada, cuja finalidade € administrar os mais diversos setores e
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departamentos da instituicdo, economizando tempo, eliminando retrabalho, disponibi-
lizando informacdes precisas e com agilidade a toda comunidade académica.

Através deste sistema, os professores podem administrar a vida académica no
que se refere a lancamento de contetdos ministrados, frequéncia e notas dos alunos,
atualizacado de seus dados pessoais, anexar arquivos para consultas e downloads
para os alunos, consulta ao historico de disciplinas ministradas nos semestres atuais
e anteriores.

Ja os discentes podem além de visualizar e atualizar seus dados pessoais,
acompanhar sua vida académica (frequéncia, notas, disciplinas matriculadas, histo-
rico escolar e conteudo abordado por disciplina) e copiar os materiais disponibilizados

pelos docentes do curso.

4.2.1. Regime de Funcionamento do Curso

O curso de Engenharia de Alimentos, do IFMT — Campus Cuiaba Bela Vista é
oferecido na modalidade Bacharelado, com durac&o de 05 (cinco) anos, totalizando
10 (dez) semestres e sera ministrado em periodo matutino com possibilidade de aulas
aos sabados, sendo oferecidas 70 vagas anuais, distribuidas em duas entradas se-
mestrais de 35 vagas, conforme a demanda e através dos mecanismos de acesso
estipulados em edital especifico elaborado pelo setor de politica de ingresso do IFMT
e mencionados neste PPC.

A matriz curricular foi organizada para o oferecimento do curso com base em
20 (vinte) vinte semanas letivas, em periodo matutino composto de 30 (trinta) aulas
semanais com horas/aula de 50 (cinquenta) minutos. O itinerario formativo € composto
por 10 (dez) semestres com disciplinas (obrigatorias e eletivas), sendo que o altimo
semestre é dedicado somente aos componentes curriculares do Estagio Supervisio-
nado e Trabalho de Conclusdo de Curso — TCC. Os semestres ndo sao terminais, ou
seja, ndo conferem ao(s) discente(s) certificacdo intermediaria.

A rematricula semestral é obrigatéria e devera anteceder ao inicio do semestre
letivo, sendo de responsabilidade exclusiva do discente, que a efetuara através do
Sistema Académico, em conformidade com o Art. 110 do Regulamento Didéatico, com
base no calendario letivo e nas orienta¢des oriundas do setor de registro escolar, sem-
pre observando as orientagcbes emanadas da coordenacgéo de curso, a quem cabe

informar e orientar o discente sobre o melhor itinerario formativo em cada caso.
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De acordo com o Regulamento Didatico do IFMT, a matricula no curso de En-
genharia de Alimentos deve ocorrer por componente curricular, exceto no primeiro
semestre, em que serd efetivada, obrigatoriamente, em todos os componentes curri-
culares do semestre. A matricula em componente curricular considerara um conjunto
de componentes curriculares estabelecidos no PPC e as chamadas para matricula
deverdo ocorrer até o preenchimento total das vagas ofertadas, desde que nao tenha
decorrido 25% do periodo letivo. Deve-se também considerar o disposto nos Artigos
112 e 113 do Regulamento Didéatico em suas especificidades.

As disciplinas estéo dispostas de maneira a permitir o avanco continuo e siste-
matico dos conhecimentos cientificos e tecnoldgicos. Observando-se 0s pré-requisitos
minimos estabelecidos, o discente podera antecipar disciplinas que ndo comprome-
tam as disciplinas que terdo prioridade. Nestes casos o coordenador do curso devera
ser consultado acerca do melhor itinerario formativo.

Séo atividades constantes do curriculo: as visitas técnicas, de pesquisa e ex-
tensdo, a realizacdo e/ou participacdo em seminarios e eventos, bem como encontros
e atividades do género.

Os discentes, regularmente matriculados nos Cursos Superiores do IFMT —
Campus Cuiabé Bela Vista ou de outras instituicdes, poderdo requerer matricula em
unidades curriculares isoladas ou de matrizes curriculares de outras areas de conhe-
cimento, a titulo de enriqguecimento curricular, de acordo com a disponibilidade de va-
gas, sendo emitido para o discente um comprovante de cumprimento do componente
curricular cursado com éxito, que podera ser aproveitado no cumprimento das ativida-
des complementares, conforme Regulamento das Atividades Complementares
(Anexo 7).

4.2.2. Formas de Acesso ao Curso

Os discentes ingressam no curso de Engenharia em Alimentos por meio de
concurso vestibular, satisfeitas as exigéncias legais estabelecidas em editais especi-
ficos de responsabilidade do setor de politica de ingresso do IFMT. Anualmente, serédo
oferecidas 70 (setenta) vagas distribuidas em duas turmas, sendo 50% no primeiro
semestre letivo e os outros 50% no segundo semestre letivo, com ocorréncia de dois
processos seletivos anuais, dependentes da demanda pelo curso e das condi¢des

estruturais para a oferta.
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No processo seletivo adotar-se-a uma ou mais das seguintes estratégias de
avaliacao definidas em edital:

» Provas de vestibular;

» ENEM,;

» SISU;

» Outros mecanismos legais.

O ingresso também podera ocorrer por meio de processo seletivo com edital
especifico que atendera as disposicdes da Instrugcdo Normativa PROEN N° 2, de 06
de junho de 2011, para preenchimento de vagas remanescentes e/ou de transferéncia
interna/externa, de acordo com o calendario letivo, além da transferéncia 'ex-officio’

amparada por lei.

4.2.3. Aproveitamento de Disciplinas

O aproveitamento de disciplinas ocorrerd a pedido do interessado ao coorde-
nador do curso, com os documentos necessarios atraves de processo formal, via pro-
tocolo dentro do prazo estipulado no calendario letivo seguindo o estabelecido nos
artigos 213 a 224 do Regulamento Didatico vigente (Resolucéo n°. 08, de 26 de no-
vembro de 2020) e, o resultado serd expedido através de parecer do Colegiado de
Curso que deliberara pelo deferimento de forma total ou parcial, ou indeferimento do
pedido, encaminhando o0 processo para ciéncia e para os devidos registros no setor
correspondente conforme a estrutura prevista no campus.

Cabera ao Departamento de Ensino quando da elaboragéo do calendario letivo
determinar o prazo e o periodo para a solicitacao de aproveitamento de disciplinas em

cada periodo letivo.

4.2.4. Adaptacao Curricular

A adaptacéo curricular refere-se ao ajuste da situacdo académica do discente
oriundo de transferéncia interna, externa e ex-officio ao contexto regular do curso,
para o prosseguimento dos estudos conforme previsto no Regulamento Didatico do
IFMT.

Este procedimento devera ser indicado pelo Colegiado de Curso quando for
identificada incompatibilidade de carga horaria e diferencas curriculares durante ana-

lise documental do processo de transferéncia, usando como base os critérios abaixo:
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e Carga horaria dos componentes curriculares inferior a 80% do previsto no Pro-
jeto Pedagogico do Curso;
e Aementa ndo contempla integralmente os contetdos elencados no Projeto Pe-
dagogico do Curso.

O colegiado de Curso devera instruir o processo de transferéncia com a des-
cricao da disciplina, carga horaria e conteudos complementares que o discente devera
cumprir para obter a adaptacao curricular.

Uma vez que o discente foi cientificado da possibilidade de realizar adaptacao
curricular, 0 mesmo devera solicitar o procedimento através de abertura de processo
encaminhado a Coordenacao de Curso.

O discente devera ter cumprido os pré-requisitos referentes a disciplina indi-
cada a adaptacao para ser considerado apto a curséa-la.

A adaptacao curricular podera ser realizada por meio de aulas presenciais em
turmas regulares, quando houver a disponibilidade de vagas; em horarios determina-
dos pela coordenacao de curso, conforme a disponibilidade de professor responsavel
e do discente requerente ou com o uso de recursos tecnoldgicos de ensino por meio
das Tecnologias da Informac&o e Comunicacédo — TIC.

A verificacdo de competéncias e aprovacédo do discente devera seguir 0s mes-
mos critérios do sistema de avaliacao vigente, sendo vedada a aplicacdo de prova de
competéncia no intuito de “Aceleramento de Estudos”, visto que tal procedimento nao

encontra respaldo no Regulamento Didatico vigente.

4.2.5. Coordenacéao de Curso

O fortalecimento do curso de Engenharia de Alimentos no intuito de atingir a
exceléncia desejada, depende em parte da atuacdo de seu coordenador e da sua
capacidade de exercer a gestdo com competéncia, com vistas a assegurar 0 cumpri-
mento dos requisitos legais necessarios para a validagéo, reconhecimento, boa avali-
acao e continuidade do curso. Para tanto, o coordenador de curso deve possuir perfil
adequado e fungbes bem definidas, com carga horéaria especifica para o atendimento
as necessidades inerentes a funcdo. O foco de sua atencdo deve se voltar para a
gestao didatico-pedagogica, onde se concentra a esséncia da qualidade em harmonia
com os requisitos das trés dimensdes de qualidade a serem avaliadas pelos proces-

sos de avaliagao externa, a serem conduzidas pelo Sistema Nacional de Avaliagéo da
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Educacao Superior (SINAES), a quem cabe avaliar os cursos de graduacao, em con-
formidade com a Portaria MEC n° 1.383, de 31 de outubro de 2017, retificada em 16
de novembro de 2017.

Para o perfil do coordenador do curso Bacharelado em Engenharia de Alimen-
tos recomenda-se que o mesmo tenha formacdo semelhante a sugerida para os do-
centes da area de Engenharia, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Embora néo seja
exigéncia do MEC, recomenda-se que o coordenador possua, também, no minimo, o

titulo de mestre.

4.2.6. Colegiado de Curso

O Colegiado de Curso é o orgao primario de funcdo administrativa no ambito
dos cursos superiores que acumula func¢des: normativas, deliberativas, executivas e
de administracdo académica, com composi¢cao, competéncias e funcionamento defi-
nidos em Regimento proprio, no Regulamento Didatico do IFMT e nos dispositivos
legais.

O Regimento Unificado dos Colegiados de Cursos Superiores do IFMT — Cam-
pus Cuiabd Bela Vista estabelecido pela Portaria n° 64, de 23 de outubro de 2014 é
apresentado (Anexo 6) e, a portaria de nomeacao do Colegiado do Curso de Bacha-

relado em Engenharia de Alimentos é apresentada no (anexo 4).

4.2.7. Nucleo Docente Estruturante — NDE

O Nucleo Docente Estruturante tem como finalidade formular, acompanhar e
aprimorar o projeto pedagogico do curso, bem como estabelecer estratégias de im-
plantacdo do curriculo e para avaliar a execuc¢éo do projeto e o alcance dos objetivos
propostos no Projeto Pedagdgico de Curso (PPC), em consonancia com as diversas
variaveis inerentes ao processo ensino-aprendizagem existentes em uma instituicdo
publica ligada a um sistema educacional, com vistas ao seu aprimoramento.

Dentro desta perspectiva, busca-se uma politica de ensino que procure atender
aos anseios da sociedade em constante evolucéo. Assim sendo, o NDE acumula fun-
¢cOes: consultivas, propositivas e avaliativas da execucéo do projeto pedagdgico, cuja
composicdo, competéncia e funcionamento se acham definidos em Regimento proprio,

no Regulamento Didatico do IFMT e nos dispositivos legais.
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O fator qualidade deve ser preponderante no PPC, e para este fim € necessaria

a constante interacdo entre o NDE e os diversos atores envolvidos na execucao e
administracéo do projeto pedagogico.

O Regimento Unificado dos Nucleos Docentes Estruturantes dos Cursos Supe-

riores do IFMT — Campus Cuiaba Bela Vista é apresentado nos anexos da Portaria n®

65, de 23 de outubro de 2014 (Anexo 5). A portaria de nomeacao do NDE do curso de

Bacharelado em Engenharia de Alimentos é apresentada no (anexo 3).

5. LEGISLACAO GERAL - REQUISITOS LEGAIS

A vigente Lei de Diretrizes e Bases da Educacédo, LDB N° 9.394/96, de 20 de
dezembro de 1996, apresenta o conceito de diretrizes curriculares em substituicdo aos
curriculos minimos, procurando trazer flexibilidade e autonomia para a gestdo dos
CUrsos.

Pensar em um curriculo flexibilizado implica em repensar a prépria instituicao
e sua politica educacional. Supde uma mudanca nas suas relacdes estruturais para a
formacao de um perfil profissional de egresso que esteja voltado ndo apenas para o
mercado de trabalho, mas também demonstre um comprometimento com as questdes
da cidadania e da sustentabilidade. A resolucdo de criacdo do curso de Bacharelado
em Engenharia de Alimentos do IFMT — Campus Cuiaba Bela Vista consta como
anexo 1.

O curso ja passou por processo de reconhecimento, mas as alteracées promo-
vidas nesta reformulagéo visam atender aos novos requisitos para avaliacdo de cursos
superiores acrescidos pela Portaria N° 21, de 21 de dezembro de 2017; pela Portaria
N° 23, de 21 de dezembro de 2017, pela Portaria N° 315, de 04 de abril de 2018 e,
pela Portaria N° 1.383, de 31 de outubro de 2017, retificada em 16 de novembro de

2017 dentre outras, cujas implicacfes sdo melhores definidas neste PPC.

5.1. Plano de Desenvolvimento Institucional (2019-2023) e Projeto Peda-
gégico Institucional

Para a reestruturacédo deste Projeto Pedagdgico de Curso, um dos documentos usa-
dos como referéncia foi o Plano de Desenvolvimento Institucional- PDI (2019-2023),

onde é tracada a missao, a visdo e os valores da instituicdo, bem como as principais
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politicas, metas e acdes do IFMT, que norteiam a forma como as muitas areas de
abrangéncia do Instituto tém sido conduzidas neste periodo.

O PDI, baseado no Decreto 9.235, de 15 de dezembro de 2017, esta apresen-
tado em capitulos onde sao descritos:

a) Missdo, objetivos e metas do IFMT em sua area de atuacao e seu histérico
de implantacédo e desenvolvimento, se for o caso;

b) Projeto pedagdgico do IFMT, que contera, entre outros, as politicas instituci-
onais de ensino, pesquisa e extensao;

c) Cronograma de implantacdo e desenvolvimento do IFMT e de cada um de
seus cursos, com especificacdo das modalidades de oferta, da programacéo de aber-
tura de cursos, do aumento de vagas, da ampliacdo das instala¢@es fisicas e, quando
for o caso, da previsao de abertura de campus fora de sede e de polos de educacéo
a distancia;

d) Organizacéo didatico-pedagdgica do IFMT, com a indicacdo de numero e
natureza de cursos e respectivas vagas, unidades e campus para oferta de cursos
presenciais, polos de educacao a distancia, articulacéo entre as modalidades presen-
cial e a distancia e incorporacéo de recursos tecnoldgicos;

e) Oferta de cursos e programas de pds-graduacao lato e stricto sensu, quando
for o caso;

f) Perfil do corpo docente e de tutores de educacgao a distancia, com indicacao
dos requisitos de titulacdo, da experiéncia no magistério superior e da experiéncia
profissional ndo académica, dos critérios de selecéo e contratacdo, da existéncia de
plano de carreira, do regime de trabalho, dos procedimentos para substituicdo even-
tual dos docentes do quadro e da incorporacéo de docentes com comprovada experi-
éncia em areas estratégicas vinculadas ao desenvolvimento nacional, a inovacéo e a
competitividade, de modo a promover a articulacdo com o mercado de trabalho;

g) Organizacao administrativa do IFMT e politicas de gestédo, com identificacdo
das formas de participacao dos docentes, tutores e estudantes nos 6rgaos colegiados
responsaveis pela conducdo dos assuntos académicos, dos procedimentos de autoa-
valiacdo institucional e de atendimento aos estudantes, das a¢fes de transparéncia e
divulgacgéo de informagbes do IFMT e das eventuais parcerias e compartilhamento de
estruturas com outras instituicdes, demonstrada a capacidade de atendimento dos

cursos a serem ofertados;
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h) Projeto de acervo académico em meio digital, com a utilizacdo de método
gue garanta a integridade e a autenticidade de todas as informacfes contidas nos
documentos originais;

i) Infraestrutura fisica e instalagbes académicas,

O Plano Palitico Institucional — PPI € parte integrante do PDI e se constitui um
importante instrumento orientativo e de mediacao do trabalho pedagogico e instituci-
onal, pois traz em seu cerne 0s principios e as diretrizes do processo educacional que
se desenvolve no ambito das Instituicbes Federais de Ensino.

Nele é possivel encontrar a descricdo das realidades regionais do Estado de
Mato Grosso e dos campi; indica concepc¢des tedricas nas quais o IFMT devera se
pautar no periodo entre 2019 a 2023, a partir de uma visdo de homem, de sociedade
e de educacéo; propde objetivos, politicas e estratégias e, por fim, como deve proce-
der o processo de avaliacdo do proprio documento.

Com base nas informacdes disponiveis no PDI, o IFMT Campus Cuiaba-Bela
Vista propde a reformulagéo do PPC de Engenharia de Alimentos de forma que conti-
nue a atender as diretrizes e metas estabelecidas para o referido curso.

5.2. Diretrizes Nacionais do Curso

Publicada no Diério Oficial da Unido n° 80, do dia 26 de abril de 2019, na secdo
1, p. 43, a Resolucédo n° 2, de abril de 2019, que institui as Diretrizes Curriculares
Nacionais - DCN para os cursos de graduacao em Engenharia, traz entre seus pre-
ceitos, o de que o curso deve possuir um PPC que contemple o conjunto de atividades
de aprendizagem necessarias a formacéao e que assegure o desenvolvimento de com-
peténcias estabelecidas no perfil do egresso.

Considerando tais diretrizes, o itinerario formativo proposto no PPC dispde de
disciplinas do nucleo basico, profissionalizante e especifico, envolvendo atividades
praticas e laboratoriais, além do cumprimento obrigatério de carga horaria de estagio
curricular supervisionado, Projeto final de Curso e de Atividades complementares, que
se alinhem ao perfil do egresso e as competéncias estabelecidas.

No nucleo basico, as disciplinas abordam contetdos na area de Administracado
e Economia, Algoritmos e Programacéao, Ciéncia dos Materiais, Ciéncias do Ambiente,
Eletricidade, Estatistica; Expresséo Grafica, Fendbmenos de Transporte, Fisica, Mate-
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matica, Mecéanica dos Sdlidos, Metodologia Cientifica e Tecnolégica e Quimica, en-
guanto que nos nucleos profissionalizante e especifico, os contetudos abordados estédo
relacionados a Ciéncia, Tecnologia e Engenharia aplicada ao ramo de alimentos.

No Estégio Curricular Obrigatorio espera-se que o estudante de graduacéo em
Engenharia passe pela experiéncia das praticas reais do profissional engenheiro no
mundo trabalho, sob supervisdo direta do curso. O PPC deve contemplar a carga ho-
raria minima de 160 horas para este componente curricular.

Outro componente curricular que se faz obrigatério no PPC € o Projeto Final de
Curso, cujas atividades devem demonstrar se o estudante alcancou a capacidade de
articulacdo das competéncias inerentes a formacao do engenheiro.

Para agregar ainda mais ao desenvolvimento de competéncias previstas para
0 egresso, o PPC deve estabelecer carga horaria de atividades complementares em
gue o discente podera atuar em atividades no ambito do ensino, da pesquisa e exten-
séo, dentro ou fora do ambiente escolar.

As DCN enfatizam em varios pontos a importancia da realizacao de atividades
praticas laboratoriais e reais, projetos, atividades de extensdo e pesquisa com con-
texto de aplicacdo especifica na sua area de atuacdo, podendo ser desenvolvidas
pelos estudantes individualmente ou em equipe, de forma que promovam a integracao
e a interdisciplinaridade, e propiciem a aproximagao dos estudantes no ambiente pro-
fissional.

A esta legislacéo veio se somar a Resolu¢cdo CNE/CES n° 2, de 18 de junho de
2007, que dispds sobre a carga horaria minima e procedimentos relativos a integrali-
zacao e duracao dos cursos de graduacao, bacharelados, na modalidade presencial.

Considerando a legislacdo supramencionada, o presente curso em atendi-
mento as disposicdes legais estruturou sua matriz curricular de forma a assegurar a
interpenetrabilidade entre os 03 (trés) nucleos de conteudos, o que também é reque-

rido pelas disposi¢des legais e pela LDB da Educagéo brasileira.

5.3. Regulamentacao Profissionalidade

O Curso de Engenharia de Alimentos foi reconhecido pela primeira vez no Bra-
sil pelo Governo Federal através do Decreto Lei 68.644 de 21/05/1971, e seu curriculo

minimo foi estabelecido na nova concepc¢éo de ensino de Engenharia no Brasil, nas
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Resolucdes do Conselho Federal de Educacao n° 48/76 e n° 52/76 e Portaria n°
1695/94 do Ministério da Educacéo e dos Desportos.

A Resolugcdo CONFEA n° 218, de 29/06/1973, regulamenta a profissao de En-
genheiro de Alimentos e dispbe sobre as atividades profissionais, caracterizando o
exercicio profissional como de interesse social e humano. Para tanto, especifica que
atividades do engenheiro deverdo importar na realizacdo de empreendimentos tais
como: aproveitamento e utilizagdo de recursos naturais do pais; desenvolvimento in-
dustrial e agropecuario do Brasil.

As atividades atribuidas ao Engenheiro de Alimentos abrangem:

a) Supervisao, coordenacao e orientacao técnica.

b) Estudo, planejamento, projeto e especificacdes.

c) Estudo de viabilidade técnico-econémica.

d) Assisténcia, assessoria e consultoria.

e) Direcéo de obra e servico.

f) Vistoria, pericia, avaliacdo de arbitramento, laudo e parecer técnico.

g) Desempenho de cargo e fungéo técnica.

h) Ensino, pesquisa, analise, experimentacao, ensaio e divulgacao técnica, exten-
sao.

i) Elaboracdo de orcamento.

j) Padronizacdo, mensuracao e controle de qualidade.

k) Execucao de obra e servico técnico.

l) Fiscalizacao de obra e servigo técnico.

m) Producdo técnica e especificacao.

n) Conducdo e trabalho técnico.

0) Conducao de equipe de instalacdo, montagem, operacao, reparo e manuten-
cao.

p) Execucao de instalacdo, montagem e reparo.

gq) Operacdo e montagem de equipamento e instalacéo.

r) Execucao de desenho técnico.

O desempenho dessas atividades refere-se a industria de alimentos, acondici-
onamento, preservacgao, transporte e abastecimento de produtos alimentares, seus

servicos afins e correlatos.
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O Engenheiro de Alimentos € responsavel por toda a cadeia produtiva de um
alimento, o preparo e conservacao dos alimentos de origem animal e vegetal, bem
como a producgéo de bebidas, para isso, ele estuda e pesquisa as reservas da agricul-
tura, da pecuaria e da pesca. Acompanha a transformacéo industrial das matérias-
primas basicas, como leite, carnes, cereais, legumes, frutas e verduras. Supervisiona
seu manuseio, a colheita, e define a melhor forma de armazenagem, acondiciona-
mento e conservagao dos produtos, antes e depois da industrializagéo. Analisa as
diferentes substancias usadas nesse processo e avalia o teor nutritivo do produto final,
procurando melhorar o padrdo de alimentacdo da populacéo.

O Engenheiro de Alimentos podera elaborar estudos e projetos, relativos a ins-
talacdes industriais, linhas de processamento, equipamentos e processos tecnolégi-
cos para industrializacdo das matérias-primas alimenticias, bem como patrticipar da
direcéo e fiscalizacdo das instalacdes fabris.

O profissional esta habilitado para estabelecer planos de controle de qualidade
quimico, microbioldgico e sensorial e a direcao da implementacdo dos mesmos, po-
derd também atuar aproveitando as condi¢des regionais, enfocando as tecnologias
dos principais produtos obtidos ou passiveis de obtencdo na regido, preservando a
vocacao produtiva, agrondbmica e 0 ecossistema e desenvolver a pequena e média
empresa de Alimentos, aproveitando o potencial existente na regido. Além de, atuar
na area académica em Instituices de Ensino de iniciativa privada e/ou publica como
professor e/ou pesquisador no ambito de sua competéncia.

Devido a natureza das atividades exercidas pelo Engenheiro de Alimentos, em
relacdo a area de Quimica de Alimentos, ha a possibilidade de realizar o registro tam-
bém no Conselho Regional de Quimica - CRQ, e ser considerado um profissional da
area de Quimica, conforme prevé o artigo 1° da Resolu¢cdo Normativa n° 198, de 17
de dezembro de 2004, do Conselho Federal de Quimica - CFQ.

Neste sentido, o percurso formativo proposto por esse Projeto Pedagdgico
atende aos parametros exigidos pelo Conselho Federal de Quimica — CFQ, que atra-
vés da Resolucdo Normativa n°® 257, de 29 de outubro de 2014, estabeleceu no artigo
29, as atribuicdes previstas e as competéncias necessarias para que 0 egresso possa

como profissional.
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5.4. Agdes Afirmativas na Educacéao

Dentre os mecanismos legais para o aprimoramento da educacéo na perspec-
tiva da construcdo de uma sociedade mais justa e igualitaria, figuram as acfes afir-
mativas como meio de promocao da liberdade, da igualdade e da fraternidade e, meio
institucional definido por lei, para o combate as desigualdades sociais e promoc¢ao de
uma sociedade mais justa e fraterna.

Embora néo diretamente ligada as ac¢oes afirmativas, a Lei n® 12.089, de 11 de
novembro de 2009, ao proibir que uma mesma pessoa ocupe 2 (duas) vagas em ins-
tituicbes publicas de ensino superior simultaneamente, reafirma a disposi¢édo de tornar
a educacao superior acessivel ao maior numero possivel de pessoas, vedando certos

privilégios e ampliando o nimero de vagas para 0s que mais necessitam.

5.4.1. Atendimento as Pessoas com Deficiéncia — PcD

O IFMT, atento aos principios constitucionais dos Art. 205, 206 e 208 da Cons-
tituicdo Federal do Brasil de 1988, bem como a legislacdo complementar vigente: o
Decreto N° 5.296, de 02 de dezembro de 2004, que regulamenta a Lei n® 10.048, de
08 de novembro de 2000, que da prioridade de atendimento as pessoas que especifica,
e a Lei N° 10.098, de 19 de dezembro de 2000, que estabelece normas gerais e crité-
rios basicos para a promocao da acessibilidade das pessoas portadoras de deficiéncia
(PcD) ou com mobilidade reduzida; e, considerando a Lei N° 13.146, de 06 de julho
de 2015, que instituiu a Lei Brasileira de Inclusdo da Pessoa com Deficiéncia, para
atender as especificidades criadas por estas legislacdes e dar suporte aos campi do
IFMT, foi criada no d&mbito da Reitoria do IFMT, a Diretoria Sistémica de Assisténcia
Estudantil, Inclusdo e Diversidade para apoiar estas acdes inclusivas no ambito do
IFMT.

Em se tratando do campus Cuiaba Bela Vista, sede do curso, para o atendi-
mento destas exigéncias legais foram implementadas adaptac¢des na infraestrutura de
todos os setores, de forma a permitir a participacdo nas atividades académicas de
Pessoas com Deficiéncia (PcD) ou mobilidade reduzida sem quaisquer constrangi-
mentos. Assim, foram consultadas as seguintes normas: a NBR 9050/2004; o Decreto
N° 6.949, de 25 de agosto de 2009 e a Portaria 3.284, de 07 de novembro de 2003,
que dispde sobre requisitos de acessibilidade de pessoas portadoras de deficiéncia

para efeitos de autorizagdo e reconhecimento de cursos.
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Em atendimento a estas legislacdes, conforme a disponibilidade de recursos,
foram realizadas adaptacdes como a construcdo de rampas de acesso com corrimaos
para proporcionar a acessibilidade e, as adapta¢des nos sanitarios, com o0 acréscimo
de suportes e condi¢des especiais de acesso de forma a permitir o uso destas depen-
déncias de forma autdnoma pelas pessoas com deficiéncia.

Esta constituido e em fase de estruturacdo, conforme a disponibilidade de re-
cursos financeiros e de pessoal especializado, o Nucleo de Apoio aos Portadores de
Necessidades Especiais — NAPNE, parte integrante do Nucleo de Apoio ao Educando
— NAE, que proporcionara atendimento especializado aos estudantes através de
equipe multidisciplinar, atualmente composta por: intérprete de Lingua Brasileira de
Sinais (LIBRAS), assistente social, psicologo e pedagogo.

Este nucleo, além de cuidar das questbes de atendimento as Pessoas com
Deficiéncia (PcD), também trabalhara em acfes de promocédo das relacdes étnico-
raciais, de orientacdo sexual e prevencdo ao uso de drogas. Por ser formado por
equipe multidisciplinar, este nucleo estara atento a fornecer, sempre que solicitado, o
apoio necessario para a inclusao de portadores de deficiéncia mental, em atendimento
as obrigacfes decorrentes da Lei n® 12.764, de 27 de dezembro de 2012, que institui
a Politica Nacional dos Direitos da Pessoa com Transtorno do Espectro Autista, e do
Decreto N° 7.611, de 17 de novembro de 2011, que dispde sobre o atendimento edu-
cacional especializado.

5.4.2. Adequacdo a Lei de Educacéo das Relac6es Etnico-raciais

Em atendimento a Resolu¢gdo CNE/CP n° 1, de 17 de junho de 2004, que insti-
tuiu Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educacéo das Relacdes Etnico-raciais e
para o Ensino de Histéria e Cultura Afro-Brasileira e Africana, contempla-se no projeto
pedagdgico do curso de Bacharelado em Engenharia de Alimentos do Campus Cuiaba
Bela Vista, matutino, as seguintes ac¢des afirmativas:

Acdes Afirmativas na Educacéao

No bojo das ac¢bes afirmativas, aquelas que enfocam a promoc¢ao da educacao
como meio de combate as desigualdades sociais, figuram acbes como:

e Ainstituicdo do sistema de cotas em universidades publicas;
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e As modificacdes na Lei de Diretrizes e Bases da Educacédo Nacional promovi-

das pela Lei 10.639/2003 que incluiu no curriculo oficial de escolas publicas e

privadas de ensino béasico o ensino de Historia e Cultura Afro-brasileira;

e As alteracBes promovidas pela Lei n® 11.645/2008, para acrescentar a tematica
da Lei 10.639/2003, a questao indigena,;

e O Parecer CNE/CP N° 03, de 10 de marco de 2004 €;

e A Resolugdo CNE/CP N° 01, de 17 de junho de 2004.

Tais conquistas sao frutos das discussdes e das mobiliza¢cdes dos movimentos
sociais, organizacfes ndo-governamentais, filantropicas e internacionais que exigiram
a abordagem da diversidade cultural e racial, como disciplina ou a partir dos temas
transversais, a fim de desvelar a sua contribuicdo para a formacao da sociedade bra-
sileira.

Estas politicas compensatérias visam a valorizar a populacdo negra e indigena
e constituir a educacdo como ferramenta para a superacado do racismo, da xenofobia
e formas correlatas de intolerancia e promover o combate as desigualdades causadas
por qualquer forma de discriminag&o, promovendo o amparo e a inclusdo das minorias
tradicionalmente relegadas e prejudicadas pelo preconceito e a discriminacao.

Assim, acrescentando conhecimentos que se mantiveram encobertos, provo-
cando reflexdes que desbancam a centralidade da cultura hegemonica de matriz eu-
ropeia, da superioridade de povos e cultura; pretende-se inicialmente ampliar os es-
pacos e garantir o direito de igualdade de direitos, oportunidades e possibilidades de
concorrer pelos mesmos espacos das populagcdes prejudicadas.

O papel destinado a educacéo esta no debate sobre tudo que sempre foi trans-
mitido pela escola sobre a centralidade de uma cultura em detrimento das demais, de
um povo sobre o outro, sobre os processos de exclusdo provocados pelo preconceito
e pela exploracéo, sobre as relacdes de poder, histdricas, que manteve sempre uma
linha diviséria entre o rico e o pobre, o negro e o branco, o indigena e o ndo-indigena,
a cidade e o bairro, o centro e a periferia, etc.

O IFMT através deste curso pretende contribuir para com essa nova dinamica
de percepcao e postura reflexiva para a sociedade brasileira, acolhendo a ampliagao
dos espacos das politicas compensatorias e contribuindo de forma efetiva para que a

longo prazo, as diferencas evidenciadas diminuam e se equilibrem.
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Assim sendo, o IFMT através da educacao que oferece, firma o compromisso

de assegurar nos curriculos de seus cursos o disposto no Art. 7° das Diretrizes Curri-

culares Nacionais para a Educacéo das Relagdes Etnico-raciais e para o Ensino de
Historia e Cultura Afro-brasileira e Africana, transcrito abaixo:

Art. 7° As instituicdes de ensino superior, respeitada a autonomia que lhe é

devida, incluira nos contetidos de disciplinas e atividades curriculares dos di-

ferentes cursos que ministram, a Educacao das Rela¢6es Etnico-raciais, bem

como o tratamento de questdes e tematicas que dizem respeito aos afrodes-
cendentes, nos termos explicitados no Parecer CNE/CP 003/2004.

Assim sendo, o IFMT compromete-se com uma educacao baseada nos princi-
pios da Educacio das Relagdes Etnico-raciais, determinando que seu contetido seja
trabalhado de forma transversal, continua e permanente, ndo apenas nas disciplinas
que tem por base esta temética, a saber: Relacdes Humanas, Relacdes Etnico-raciais,
Fundamentos de Etica, mas em todos os componentes curriculares e esferas educa-
tivas da instituic&o.

Firma-se também o compromisso de que quaisquer situacdes de racismo e de
discriminacdo sejam apuradas, e 0s envolvidos sejam objeto de orientacdo e acao
educativa para que compreendam a dimensao de seus atos, contribuindo assim para
uma educacao para o reconhecimento, para a valorizagao e para o respeito mutuo.

Quaisquer atos de discriminacao e preconceito serdo objeto de retratacédo e/ou
punicao a ser definida pelo Colegiado do Curso envolvido, ou pelo Colegiado de De-
partamento do IFMT — campus Cuiaba Bela Vista, em conformidade com o que dispde
o Regulamento Didético do IFMT, acompanhado de acdes educativas a serem imple-
mentadas através do Nucleo de Apoio ao Educando (NAE) que conta com equipe
multidisciplinar habilitada para prestar assisténcia aos envolvidos visando a completa

superacao de quaisquer incidentes.

5.4.3. Adequacéao as Exigéncias do Decreto 5.626/2005 — LIBRAS

O IFMT — campus Cuiaba Bela Vista demonstra 0 seu compromisso com a
igualdade de oportunidades e com o processo de incluséo visto que ja possui espacos
adaptados ao portador de necessidades especiais e possui ainda atendimento peda-
gogico diferenciado, destinado aos académicos com dificuldades de aprendizagem

através da Implantacéo do Nucleo de Apoio a Pessoas com Necessidades Especiais
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(NAPNE) que conta com uma intérprete de LIBRAS e através do NAE proporciona
atendimento especializado através de equipe multidisciplinar.

O Projeto Pedagdgico do Curso de Engenharia de Alimentos contempla a Lin-
gua Brasileira de Sinais — LIBRAS — no elenco das disciplinas eletivas que constituem
a matriz curricular, atendendo ao que disp&e o decreto n° 5.626/2005, o qual considera
como pessoas surdas aquelas que, por terem auséncia/perda auditiva significativa,
compreendem e interagem com o mundo por meio de experiéncias visuais, manifes-

tando sua cultura mediante esta lingua.

5.4.4. Adequacdao a Lei de Educacdo Ambiental

No ambito deste projeto pedagdgico assumiu-se 0 compromisso de abordar
transversalmente as questdes ambientais tendo como parametro a seguinte definicdo
oficial de Educacao Ambiental elaborada pelo Ministério do Meio Ambiente:

“Educagao ambiental € um processo permanente, no qual os individuos e a
comunidade tomam consciéncia do seu meio ambiente e adquirem conheci-
mentos, valores, habilidades, experiéncias e determina¢éo que os tornam ap-

tos a agir — individual e coletivamente — e resolver problemas ambientais pre-
sentes e futuros.” (LEAO & SILVA)

Tendo em vista que desde a implementacdo da Lei N° 9.795, de 27 de abril de

1999, regulamentada pelo Decreto n® 4.281, de 25 de junho de 2002, tornou-se obri-

gatoria a inclusao da Educagdo Ambiental em todos os niveis e modalidades de en-
sino, conforme preconiza o artigo 5°, do referido decreto citado abaixo:

Art. 5° Na inclusdo da Educacdo Ambiental em todos os niveis e modalidades

de ensino recomenda-se como referéncia os Parametros e as Diretrizes Cur-
riculares Nacionais, observando-se:

| - a integracdo da educacao ambiental as disciplinas de modo transversal,
continuo e permanente; e

Il - a adequagédo dos programas ja vigentes de formacao continuada de edu-
cadores.

Assim sendo, o objetivo da Educagao Ambiental estipulado na lei é: “a criagao
de uma consciéncia ambiental na populacdo através da educacao; através da abor-
dagem de elementos do meio ambiente, seus problemas e possibilidades de solucéo,
dentro dos programas das diferentes disciplinas escolares, contemplando inclusive as

de formacao especifica’.
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Portanto, através da lei, a Educacdo Ambiental se constitui em via para se de-
senvolver a consciéncia ambiental nas pessoas, para que elas compreendam os pro-
cessos naturais e socioecondmicos que afetam o meio ambiente e assumam posi¢coes
responsaveis com vistas a contribuirem para a resolucéo destas problematicas.

O curso discute estas tematicas no préprio desenvolvimento dos conteudos,
sendo que em todas as disciplinas sao previstas atividades de discussao coletiva des-
tas tematicas em trabalhos individuais e em grupo. Prioritariamente, esta tematica es-
tard presente nas seguintes disciplinas obrigatodrias: Introducdo a Analise Quimica,
Gestdo Ambiental na Industria de Alimentos, Tratamento de Agua e Efluentes na In-
dustria de Alimentos.

Além dessa metodologia de formacao para as questdes de educagcdo ambiental,
o IFMT — Campus Cuiaba Bela Vista promove o resgate das questdes de sustentabi-
lidade nas relaces homem X natureza, através da oferta de diferentes atividades no

ensino, na pesquisa e na extensao.

5.4.5. Adequacéo a Lei de Educacgado em Direitos Humanos

O IFMT compromete-se com uma acéo educativa que contemple os Direitos
Humanos como um de seus principios orientadores, ja que, sem o respeito aos Direi-
tos Humanos néo seré possivel consolidar uma democracia substancial, nem garantir
uma vida de qualidade para todos. Assim sendo, ter a Educagédo em Direitos Humanos
como parte do processo educativo de forma transversal, continua e permanente em
atendimento ao Parecer CNE/CP n° 08, de 06 de margo de 2012, que originou a Re-
solucdo CNE/CP n° 1, de 30 de maio de 2012, € um compromisso assumido pela
instituicao.

Estabelecendo seu compromisso com a construcdo de uma cultura de direitos
humanos, o IFMT possibilitara uma educacdo que ressalta os valores de tolerancia,
respeito, solidariedade, fraternidade, justica social, inclusdo, pluralidade e sustentabi-
lidade, implementando estes valores na educacao proporcionada, contribuindo assim
para o bem-estar de todos e a afirmacgao das suas condi¢des de sujeitos de direitos.

Todos os cursos do IFMT pretendem contribuir para a construcéo destes valo-
res por aborda-los de forma transversalizada em todas as esferas institucionais, nao
apenas nas disciplinas eleitas, mas em todas as esferas educativas da instituicao,

abrangendo: o ensino, a pesquisa, a extensao e a gestao.
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Dessa forma, o IFMT compromete-se em abordar estas esferas formativas
como segue:

e Aformacao ética no que se refere a formacéo de atitudes orientadas por valores
humanizadores, como a dignidade da pessoa, a liberdade, a igualdade, a jus-
tica, a paz, a reciprocidade entre povos e culturas, servindo de parametro ético-
politico para a reflexdo dos modos de ser e agir individual, coletivo e institucio-
nal.

e A formacéo critica no que diz respeito ao exercicio de juizos reflexivos sobre
as relacdes entre 0s contextos sociais, culturais, econémicos e politicos, pro-
movendo praticas institucionais coerentes com os Direitos Humanos.

e Aformacdao politica que deve estar pautada numa perspectiva emancipatéria e
transformadora dos sujeitos de direitos para a convivéncia na sociedade, base-
ados em uma cultura de paz.

Para tanto, temas como ética, no¢des de direitos humanos, cidadania, relacdes
étnico-raciais e igualdade de género serdo contemplados nos contetdos da disciplina
obrigatéria “Engenharia e Cidadania” e ainda nas disciplinas da area de humanidades,
oferecidas como disciplinas eletivas do curso e dentre as quais uma deve ser obriga-
toriamente cursada pelo discente durante seu itinerario formativo, sendo facultado ao
discente cursar mais disciplinas eletivas que podera aproveitar como atividade com-

plementar.

5.4.6. Base Legal da Curricularizacédo da Extenséao

Os principais marcos legais que orientam o desenvolvimento das atividades
extensionistas nas instituicées de ensino superior no Brasil sdo: a Constituicdo Brasi-
leira de 1988, a LDB de 1996, o Plano Nacional de Extens&o Universitaria de 2001, a
Politica Nacional de Extenséo de 2012 e o Plano Nacional de Educacéao para o decé-
nio 2014/2024 e a Resolucéo n° 7, de 18 de dezembro de 2018 que estabelece dire-
trizes para a extensdo superior brasileira. Portanto, a base legal no Brasil é suficiente
para a compreensdao do conceito de extensao, dos seus principios e das diretrizes que
orientam o0 seu desenvolvimento e com base nesse aparato legal, o IFMT emitiu a
Resolucdo CONSEPE n° 21/2021, que definiu 0 Regulamento para a Curricularizagéao
da Extensdo no ambito do IFMT e que foi homologada pela Resolu¢do CONSUP n°
22, de 25 de maio de 2021.
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Conforme definido na legislacéo, “A Extensao na Educacgao Superior Brasileira
€ a atividade que se integra a matriz curricular e a organizacao da pesquisa, consti-
tuindo-se em processo interdisciplinar, politico educacional, cultural, cientifico, tecno-
l6gico, que promove a interacdo transformadora entre as instituicdes de ensino supe-
rior e 0s outros setores da sociedade, por meio da producéo e da aplicacdo do conhe-
cimento, em articulagdo permanente com o ensino e a pesquisa.” (Resolugao
CNE/CES n° 7, de 18/12/2018).

O principio da indissociabilidade entre ensino, pesquisa e extensao reafirma a
extensao universitaria como processo académico em que as intervencdes envolvem
diretamente as comunidades externas as instituicbes de ensino superior e que este-
jam vinculadas a formacao do estudante. Nesta perspectiva, o suposto € que as ativi-
dades de extensao adquirem maior efetividade se estiverem vinculadas ao processo
de formacéo de pessoas, ou seja, ao ensino e a geracao de conhecimento, no caso a
pesquisa.

Dessa maneira, pela aplicacdo do principio da indissociabilidade emerge um
novo conceito de “sala de aula”, que ndo mais se limita ao espaco fisico tradicional de
ensino-aprendizagem, mas abrangem todos os espacos de ensino e aprendizagem,
dentro e fora das instituices de ensino, em que se apreende e se (re)constréi o pro-
cesso historico-social em suas multiplas determinacdes e facetas.

O eixo pedagogico classico, ou seja, a relagao “estudante/professor”, € substi-
tuido pelo eixo “estudante/professor/comunidade”. O estudante e a comunidade, na
qgual se desenvolve a acdo de extensao, deixam de ser meros receptaculos de um
conhecimento validado pelo professor e pela instituicdo para se tornarem participantes
do processo. Visando a producéo de conhecimento, a extensao universitaria sustenta-
se principalmente em metodologias participativas, no formato investigacdo/acéo (ou
pesquisa-acao), que priorizam métodos de analise inovadores, isto €, a participacao
dos atores sociais e do didlogo, marcada por uma visdo do estudante como protago-
nista de sua formacao técnica e cidada.

No que se refere a relagéo entre extensdo e ensino, a diretriz de indissociabili-
dade, nesse caso, coloca o estudante como protagonista de sua formacao técnica -
processo de obtencdo de competéncias necessarias a atuacao profissional e a forma-
cao cidada, o qual Ihe permite se reconhecer como agente de garantia de direitos,

deveres e transformacéo social.
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No IFMT, particularmente no curso de Engenharia de Alimentos, entende-se
gue ensino, pesquisa e extensdo devem compor uma unidade, portanto, o curriculo
dos cursos deve apresentar um conjunto de habilidades e competéncias que consi-
gam resgatar a unidade entre estas trés facetas que formam o escopo da formacao
académico-profissional, e se materializar na forma de extenséo por meio de: progra-
mas, projetos, cursos, eventos ou produtos. As acdes de extensdo devem necessari-
amente caminhar juntas no processo de ensino-aprendizagem, com 0 objetivo de
manter um processo constante de acéo-reflexdo-acdo com a realidade circundante,
ampliando a relacdo transformadora entre a instituicdo de ensino e os diversos seg-
mentos sociais, promovendo o desenvolvimento local e regional, a socializacdo da
cultura e do conhecimento técnico-cientifico. Oferecendo a sociedade na forma de
extensdo: programas, projetos, cursos, eventos ou produtos.

A curricularizacao das atividades de extensdo no curso de Engenharia de Ali-
mentos, com uma carga horaria a ser desenvolvida junto das atividades de ensino e
pesquisa, expressa a compreensao da experiéncia extensionista como elemento for-
mativo que pretende colocar o estudante como protagonista de sua formacgéao. A rela-
cao que se busca entre a extensao e a pesquisa no curso € dinamica e potencializa-
dora, pois intensifica sua relagdo com o ensino, oferecendo elementos para transfor-
macdes no processo pedagdgico, em que professores e alunos constituem-se sujeitos
do ato de ensinar e aprender, levando a socializacdo e a aplicacdo do saber acadé-
mico. A0 mesmo tempo em gque amplia sua relacdo com a pesquisa que, utilizando-
se de metodologias especificas, compartilha conhecimentos produzidos pela institui-
céo, contribuindo para a melhoria das condi¢des de vida da sociedade.

Neste sentido, a extensdo se coloca como pratica académica que objetiva in-
terligar a instituicdo, em suas atividades de ensino e pesquisa, com as demandas da
sociedade, produzindo conhecimentos que visem a transformacao social pelo desen-
volvimento de programas e projetos de extensao que fomentem a atuagéo do discente
em acdes extensionistas.

A finalidade da extenséao inserida nas disciplinas do curso é estimular o conhe-
cimento dos problemas do mundo presente, em particular os nacionais e regionais,

prestar servigos especializados a comunidade e estabelecer com esta uma relacao de

(2 sl forc oaflotes Resolugdo CONSEPE N°49, de 17 de novembro de 2021. m
Carefina Balbino Garcia doh Santoy Jongy Dirctor de Easino
Coordenadora do Curso de Engenharia de Alimentos Resolugdo CONSUP N°086, de 16 de dezembro de 2021. T e eaasn”

IFMT Campus Cuiabé Bela Vista Portaria 1560, de 16 de julho de 2021
Portaria n.2100, de 22 de agosto de 2019



43
reciprocidade, promovendo a interacao e a participacéo da populacéo, visando a difu-
sao do conhecimento produzido na instituicdo na forma de bens culturais ou servigos
e seus beneficios para a sociedade e, promovendo a retroalimentacéo.

Nesse aspecto, a Lei n® 11.892/2008, que cria os Institutos Federais de Educa-
cao, Ciéncia e Tecnologia, passou a lhes atribuir responsabilidades institucionais pro-
prias da extensdo, ao definir como sua atribuicdo contribuir para o desenvolvimento
local e regional. E, por isso, como uma forma assumida de potencializar a formagéo,
o IFMT campus Cuiaba Bela Vista pretende zelar para que as diretrizes das a¢bes
extensionistas universitarias emanadas pela instituicdo e pelos dispositivos legais,
como a interacao dialégica com a sociedade, a interdisciplinaridade e interprofissio-
nalidade, a indissociabilidade ensino/pesquisa/extensdo, o impacto na formacéo do
estudante e o impacto e transformacé&o social, sejam contempladas nos programas e
projetos de extensao da instituicao.

Serdo consideradas atividades extensionistas as acdes que se inserem nas
seguintes modalidades: a) programas (internos e externos); b) projetos; c) cursos e
oficinas; d) eventos; e) prestacao de servi¢os. As referidas atividades devem constar
da proposta docente para o componente curricular e especificar em projeto préprio 0s
detalhes de sua execucéao e avaliacao.

Assume-se que a extensao deve estar sujeita a continua autoavaliacao critica,
que se volte para o aperfeicoamento de suas caracteristicas essenciais de articulacéo
com o ensino, a pesquisa, a formacéo do estudante, a qualificacdo do docente, a re-
lacdo com a sociedade, a participacdo dos parceiros e a outras dimensdes académi-
cas institucionais. A avaliacao das acdes extensionistas sera possivel mediante o re-
gistro das acdes dos docentes no sistema académico, bem como mediante o registro
de seu projeto de extensao, vinculado ou ndo a um programa da instituicdo. Para tanto,
as atividades de extensdo devem ter sua proposta, desenvolvimento e conclusao re-
gistrados, documentados e analisados, de forma que seja possivel organizar os pla-
nos de trabalho, as metodologias, os instrumentos e 0s conhecimentos gerados.

Portanto, as atividades de extensao no curso de Bacharelado em Engenharia
de Alimentos serdo distribuidas na matriz curricular do curso, conforme previsto no
artigo 10 da Resolugcdo CONSEPE n°. 021, de 20 de abril de 2021, nas modalidades

| (12 horas) e modalidade Il (366 horas), totalizando 378 horas que compreendem os
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10% da carga horéria do curso, atendendo assim a Meta 12.7 do Plano nacional de
educacao (2014-2024).

Na Modalidade I: Foi atribuida uma carga horaria de 12 horas obrigatorias para
o0 componente curricular “Programas e projetos de extensao”, atendendo assim o item
a), da Modalidade I: Programas e Projetos registrados no campus.

Na Modalidade II: Ao analisar a matriz curricular, O NDE constatou que diversas
disciplinas apresentavam condi¢des de serem desenvolvidas com atividades de cara-
ter extensionista. Assim, optou-se por incluir as acdes de extensdo nas disciplinas
com perfil adequado, no intuito de afirmar a centralidade da Extensao Universitaria,
como pratica académica, como metodologia inter e transdisciplinar e como sistematica
de interacgdo dialdgica entre o IFMT — campus Cuiaba Bela Vista e a sociedade, atra-
vés de préaticas de ensino e pesquisa comprometidas com a formacao de pessoas, a
geracdo de conhecimento e a relevancia e abrangéncia social das acfes extensionis-
tas que visam a superacao das dificuldades encontradas na sociedade.

Neste sentido, na tabela abaixo estédo relacionadas as disciplinas que possuem
carga horaria de extensao de forma a atender ao item b), do artigo 10, da Resolugéo
CONSEPE n°. 21, de 20 de abril de 2021.:

Tabela 1. Disciplinas com carga horéria de extensao

Carga

Cddigo da dis- horaria

ciplina Disciplina (horas)
BEA.2.3B |Fisica Geral e Experimental ll| 12
BEA.2.3C |Estatistica Experimental 4
BEA.2.3E [Bioquimica 6
BEA.2.3F |Microbiologia Geral 8
BEA.2.4B [Lideranca e Gestao de Pessoas 4
BEA.2.4C [Mecanica dos Fluidos 6
BEA.2.4D |Fisico-Quimica 8
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BEA.2.4E |Andlise Sensorial de Alimentos 6
BEA.2.4F |Microbiologia de Alimentos 12
BEA.2.4G |Seguranca do Trabalho 4
BEA.2.5A |Calculo Numérico 6
BEA.2.5B [Fundamentos de Ciéncia dos materiais 4
BEA.2.5C [Métodos Instrumentais de Analise de Alimentos 4
BEA.2.5D |Quimica de Alimentos 6
BEA.2.5E |[Bioguimica de Alimentos 6
BEA.2.5F |Transferéncia de Calor e Massa 6
BEA.2.5G |Gestdo da Qualidade na Industria de Alimentos 4
BEA.2.5H [Termodinamica 6
BEA.2.6A |Eletrotécnica 6
BEA.2.6B |Mecanica e Resisténcia dos Materiais 6
BEA.2.6C [Gestdo Ambiental na Industria de Alimentos 6
BEA.2.6D |Analise de Alimentos 12
BEA.2.6E [Operacbes Unitarias na Industria de Alimentos | 6
BEA.2.6F |Fundamentos da Nutricdo 12
BEA.2.6G |Controle de Qualidade na Industria de Alimentos 6
BEA.2.7A |Instrumentag&o e Controle na Industria de Alimentos 4
canhni:élb.a:;‘.‘lo‘.;:;.‘&miﬁ(m Resolugdo CONSEPE N°49, de 17 de novembro de 2021.
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BEA.2.7B |Operacdes Unitarias na Industria de Alimentos |l 6
BEA.2.7C |Laboratoério de Engenharia de Alimentos 8
BEA.2.7D |Técnicas de Conservacao de Alimentos 6
BEA.2.7E [Matérias-primas de Origem Animal 4
BEA.2.7F |Matérias-primas de Origem Vegetal 4
BEA.2.7G |Administracdo e Economia na IndUstria de Alimentos 6
BEA.2.7H |Higiene e Legislacao de Alimentos 4
BEA.2.7I Eletiva | 4
BEA.2.8A [Tecnologia de Carnes, Ovos, Mel e Derivados 12
BEA.2.8B [Tecnologia de Leites e Derivados 12
BEA.2.8C |Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal 12
BEA.2.8D |Engenharia e Cidadania 51
BEA.2.8E |Aditivos e Embalagens para a Industria de Alimentos 4
BEA.2.8F |Tecnologia Enzimatica e das Fermentacdes 4
BEA.2.8G |Eletiva ll 4
BEA.2.8H [Eletiva lll 4
Tratamento de Aguas e Efluentes na Indistria de Alimen-
BEA.2.9A |tos 12
BEA.2.9B [Projeto de Industria de Alimentos 6
BEA.2.9C |Desenvolvimento de Novos Produtos e Marketing 4

Jrbhilis
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BEA.2.9E |Toxicologia de Alimentos 4
BEA.2.9F |Tecnologia de Oleos e Gorduras 6
BEA.2.9G |Tecnologia de Bebidas 9
BEA.2.9H |[Tecnologia de Actcar e Alcool 6
BEA.2.9I Refrigeracao Aplicada a Alimentos 4
Carga horéria de Curricularizacado da Extensao (Modalidade II) 366

Ser& ofertada também uma disciplina eletiva denominada Extensédo e
Sociedade, com carga horéaria de 34 (trinta e quatro horas), em que sera possivel
incrementar ainda mais a carga horaria de extenséo no curriculo, atendendo assim ao
item a), do artigo 10, da Resolucdo CONSEPE n°. 21, de 20 de abril de 2021.

6. ORGANIZACAO CURRICULAR

A organizacdo curricular do Curso de Bacharelado em Engenharia de Alimentos
do IFMT Campus Cuiabé Bela Vista segue as diretrizes curriculares propostas para o
curso de Engenharia, Resolugdo CNE/CES n° 02/2019, e tem como proposta a cons-
trucdo de conhecimentos e técnicas de ordem fisica, quimica e bioldgica que estédo
envolvidas nos processos de transformacdo da matéria-prima em produtos alimenti-
cios acabados, proporcionando ao futuro profissional o seu exercicio em atividades
referentes a industrializacao, acondicionamento, preservacao de alimentos e bebidas,
bem como o seu transporte.

Aliada a proposta acima, o curriculo também promovera o aprimoramento de
pressupostos ético-politicos durante a formacao no intuito de alcancar uma formacéao
humana na sua integralidade, destacando tematicas relacionadas ao comportamento,
ética e comunicacao profissional, ao respeito e dignidade nas relagbes humanas, dia-
logo, reflexdo e responsabilidade social e ambiental, para que o profissional possa

atuar no mundo do trabalho como agente de promog¢é&o do bem-estar da sociedade.
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Levando em consideracao a proposta acima explicitada, o curso ha de construir
um percurso formativo pautado nos seguintes pressupostos metodoldgicos:

a) Relacao teoria pratica

O curso € composto, desde o primeiro semestre, por vérias disciplinas que sao
executadas integrando a teoria com a pratica, a fim de que o estudante participe como
elemento ativo no processo de ensino-aprendizagem, passando de uma condi¢cao ad-
jacente e passivo a uma condigdo céntrica com o professor, o que auxilia no desen-
volvimento de habilidades que um profissional da Engenharia deve possuir para de-
sempenhar seu papel de forma satisfatoria no mundo do trabalho. As praticas podem
ser desenvolvidas através de atividades experimentais em ambientes laboratoriais, de
campo ou industriais ou através da realizacdo de visitas técnicas que permitem a ob-
servacao presencial da aplicabilidade do aprendizado tedrico.

b) Pesquisa e Extensdo como ferramentas para o Ensino

O compromisso do IFMT em atuar com a¢des pedagodgicas que consolidem a
formacao técnica agregada a humana e cidada, conduz o curso ao desenvolvimento
de préticas de ensino associadas a pesquisa e extensao.

Essas tornaram-se ferramentas indispensaveis pois estimulam a investigacao
cientifica e tecnoldgica, promovendo o estimulo ao aperfeicoamento do conhecimento
e a producao de inovacdes tecnoldgicas e ainda o desenvolvimento do senso de tra-
balho colaborativo e em equipe.

Neste sentido, os estudantes sdo instigados a se inserirem em projetos de ini-
ciacdo cientifica e de extensdo como bolsistas ou voluntarios, desenvolverem pes-
quisa para produzir seu Trabalho de Conclusdo de Curso — TCC, participarem de
eventos de carater cientifico e extensionista e realizarem estagios curriculares e ex-
tracurriculares.

Com o objetivo de fortalecer a indissociabilidade entre o ensino, pesquisa e
extensdo, o IFMT através da Pré6-Reitoria de Pesquisa e Inovacdo, Pré-Reitoria de
Extensdo e o proprio Campus Cuiaba Bela Vista promovem editais para concessao
de bolsas para estudantes e recurso para custeio de projetos, bem como de auxilios
que possibilitam a sua participacdo e divulgacédo da sua producao cientifica e extensi-
onista em eventos de abrangéncia regional, nacional e internacional.

c) Interdisciplinaridade
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Considerando a necessidade atual do conhecimento de forma geral e holistica,
em que a contextualizacéo de conteudos é fundamental para a compreensao de con-
ceitos e fundamentos para a aplicacdo na pratica profissional, o enfoque interdiscipli-
nar torna-se uma alternativa importante na condugao dos cursos superiores.
De acordo com Luck (2001):

A interdisciplinaridade é o processo de integracdo e engajamento de educa-
dores, num trabalho conjunto, de interacdo das disciplinas do curriculo esco-
lar entre si e com a realidade, de modo a superar a fragmentacéo do ensino,
objetivando a formacéo integral dos alunos, a fim de que exer¢cam a cidadania,
mediante uma visdo global de mundo e com capacidade para enfrentar os
problemas complexos, amplos e globais da realidade (LUCK, 2001, p. 64).

Neste sentido, o curriculo do curso foi estruturado de forma a proporcionar aos
académicos uma formacao mais completa e integrada, associando o saber oriundo de
diversas éareas, a fim de desenvolver habilidades abrangentes como as de comunica-
cao, relacionamento interpessoal, trabalho em equipe com profissionais de outras en-
genharias e também de outras areas de formacéo.

Durante a execucdo do curriculo do curso de Engenharia de Alimentos do IFMT
Campus Cuiaba Bela Vista sdo desenvolvidos alguns projetos interdisciplinares, en-
volvendo praticas experimentais laboratoriais para evidenciar a interacao entre o su-
jeito e o objeto explorado e desses com o conhecimento e cultura cientifica. Além
disso, professores de areas diferentes que ministram disciplinas no mesmo semestre
organizam projetos que possibilitam a relacdo de complementaridade entre contetdos,
propondo aos discentes a resolucédo de problemas que causam impactos na saude,
no meio ambiente e na rotina industrial.

Outra proposta € a interdisciplinaridade entre os cursos superiores ofertados
pelo campus. As disciplinas eletivas da area ambiental sdo as mesmas ofertadas pelo
curso superior em Tecnologia em Gestdo Ambiental, com o intuito de promover a in-
teracao entre os discentes dos dois cursos.

d) Flexibilidade curricular

Considerada um elemento fundamental na organizacdo dos projetos pedago-
gicos, a flexibilizag&o curricular vem colaborar na formacéo do perfil profissional exi-

gido atualmente pelo mundo do trabalho.
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De acordo com Machado (1994), o processo formativo passou a exigir a cons-

trucdo e aperfeicoamento de habilidades intelectuais gerais e fundamentais ao em-

prego

de estruturas légicas inerentes a pratica técnica.

Aflexibilidade curricular do curso de Engenharia de Alimentos do IFMT campus

Cuiaba Bela Vista consistira em varias acdes pedagdgicas, como:

Oferta de disciplinas eletivas tanto da area de alimentos como de ambiental e
de humanidades, oportunizando ao discente a énfase em &rea de interesse.
Participacéo em atividades complementares diversificadas, tanto no &mbito téc-
nico cientifico quanto cultural, para promover uma formacao mais abrangente.
Desenvolvimento de aulas praticas em laboratérios didaticos especificos, ex-
plorando os conhecimentos adquiridos transversalmente em varias disciplinas
do curso;

Realizac&o de visitas técnicas em industrias de alimentos, institutos de pes-
quisa e 6rgaos de fiscalizacdo para promover a vivéncia do discente junto ao
ambiente profissional em segmentos de atuacéo diferenciadas;

Realizacdo de avaliacbes diversificadas como provas escritas, seminarios, ar-
tigos cientificos, relatérios técnicos, trabalhos individuais e em grupo;

Oferta de programa de monitoria para atividades de ensino, tanto teGricos como
laboratoriais, proporcionando ao académico monitor suas primeiras experién-
cias na pratica docente;

Integracdo com empresas, através da execucao de estagios que proporcionam
ao discente a aquisi¢cdo de conhecimentos e aperfeicoamento de habilidades.
e) Metodologias ativas de aprendizagem

O corpo docente do curso tem buscado utilizar metodologias inovadoras e ati-

vas no processo de ensino e aprendizagem, com intuito de sintonizar as demandas

do mercado ao processo formativo, que cada vez mais demanda habilidades no am-

bito tecnoldgico e comportamental. As metodologias ativas tém a capacidade de gerar

nos estudantes a curiosidade e a motivagao para construgdo de conhecimentos, tor-

nando

-0 agente ativo do proprio aprendizado, superando o modelo tradicional de en-

sinar que tem por foco o professor e assim, modificando a dinAmica do ensino e da

aprendizagem que passa a ser ativa.

Em seu novo papel, o docente passa a ser um agente facilitador do processo

de aprendizagem, orientando os estudantes na constru¢cdo do conhecimento. O uso

/ antlona A une A
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das tecnologias digitais € uma das caracteristicas marcantes das metodologias ativas,
pois 0s equipamentos como celulares, tablets, notebooks e computadores passam a
ser componentes importantes no acesso a informacao e na busca pelo conhecimento.

Neste sentido, estdo sendo executadas no ambito do curso de Engenharia de
Alimentos, as seguintes estratégias de metodologias ativas de ensino:

e Aprendizagem baseada em Projetos e em Problemas (PBL): em varias discipli-
nas do curriculo, os docentes utilizam essa metodologia para elucidar estudos
de casos, identificar problemas reais das industrias, desenvolver produtos ali-
mentares especificos que atendam a um publico com problemas de saude re-
lacionados a alimentacédo, desenvolver projetos de equipamentos, processos e
projetos industriais. Alguns conseguem aplicar a metodologia trabalhando de
forma interdisciplinar para reunir o maximo de conhecimento para a resolucéo
de um problema ou construcdo de um projeto.

e Salade aulainvertida: alguns contetdos séo antecipadamente disponibilizados
aos estudantes através do proprio sistema académico ou outra TIC de acesso
virtual, para que o discente consiga se preparar para determinadas atividades
em sala de aula, que poderao ser atividades praticas, experimentais, discus-
sbes e busca por solucdes de problemas.

e Aprendizado entre pares: tem como objetivo fomentar a dedicagéo do estu-
dante ao estudo fora dos horéarios de aula a partir dos contetdos previamente
disponibilizados pelo docente que deverao ser estudados em duplas ou peque-
nos grupos. Neste caso, o direcionamento para o estudo € mais objetivo, ocor-
rendo através de questiondrios online aplicados aos estudantes, o que possibi-
lita que o docente consiga diagnosticar os pontos de maior dificuldade para
serem trabalhados presencialmente com a turma, possibilitando uma melhor
precisao na intervencéo pedagogica.

e Gamificacdo: consiste na aplicacdo das estratégias de jogos para atividades
de cunho educacional em que séo valorizados o aprender com o erro, 0 prota-
gonismo e o0 engajamento do estudante. Geralmente, o docente pensa em for-
mas de desafiar o estudante, gerando probleméticas cuja resolucdo possibili-
tem recompensas pela superacao progressiva dos desafios. Com isso se con-

segue aliar a utilizacdo de equipamentos eletrdnicos em sala de aula, relacio-

(< wdlonaHalpunefircar doslhtis Resolugdo CONSEPE N°49, de 17 de novembro de 2021.
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nados a aplicacdo de questionarios eletrdonicos, jogos de tabuleiro, caca-pala-
vras, quebra-cabecas, bingo, jogos de cartas dentre outros, através de recursos
das TIC disponibilizados gratuitamente na rede. S&o exemplos de uso pedago-
gico de tais recursos a utilizagdo dos programas: Kahhot, Flippity e Mentimeter.

f) Recuperacao da Aprendizagem: Sao realizadas atividades avaliati-
vas diagndsticas na forma de testes de acompanhamento pelo uso dos recursos do
Google Forms e da Plataforma Moodle, visando o acompanhamento pedagdgico para
saber do desenvolvimento dos estudantes em relagcdo ao ensino proporcionado e do

saneamento das dificuldades diagnosticadas pelo reinvestimento no ensino.

6.1. Matriz Curricular do Curso de Engenharia de Alimentos

Tabela 2. Matriz curricular do Curso de Bacharelado em Engenharia de Alimentos

A i Carga Horaria
Cad. Disciplina pre r:aqm Nucleo Semanal  Semestral
i) (aulas) (horas)

1° SEMESTRE
BEA.2.1A | Fundamentos da Matematica N&o ha Bésico 4 68
BEA.2.1B | Fisica Geral e Experimental | N&o ha Bésico 5 85
BEA.2.1C | Quimica Geral e Inorgénica N&o ha Bésico 4 68
BEA.2.1D | Introducdo & Andlise Quimica N&o ha Bésico 3 51
BEA2.1E | IMtroducdo a Engenharia de Ali- | 5, 4 Especifico 2 34

mentos
BEA2.1F | Leitura e Producdo de Texto N&o ha Basico 2 34
Académico _

BEA.2.1G Sﬁg:;ema Analitica e Algebra. | 5 g Basico 4 68
BEA.2.1H | Informatica Aplicada Nao ha Bésico 2 34
Total 26 442

2° SEMESTRE
BEA.2.2A | Célculo | 1A Bésico 4 68
BEA.2.2B | Fisica Geral e Experimental Il Nao ha Bésico 5 85
BEA.2.2C | Quimica Analitica 1C Profissionalizante 4 68
BEA.2.2D | Quimica Orgéanica 1C Profissionalizante 6 102
BEA.2.2E | Metodologia da Pesquisa Nao ha Bésico 2 34
BEA.2.2F | Biologia Celular Nao ha Profissionalizante 2 34
Total 23 391

3° SEMESTRE
BEA.2.3A | Célculo Il 2A Bésico 3 51
BEA.2.3B | Fisica Geral e Experimental IlI N&o ha Bésico 6 102
BEA.2.3C | Estatistica Experimental N&o ha Bésico 4 68
BEA.2.3D | Desenho Técnico N&o ha Bésico 4 68
BEA.2.3E | Bioguimica 2D Profissionalizante 3 51
BEA.2.3F | Microbiologia Geral 2F Profissionalizante 4 68
Total 24 408

4° SEMESTRE
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BEA.2.4A | Calculo Il 3A Basico 3 51
BEA.2.4B | Lideranca e Gestéo de Pessoas N&o ha Basico 2 34
BEA.2.4C | Mecanica dos Fluidos 2B Basico 3 51
BEA.2.4D | Fisico-Quimica 3A Profissionalizante 4 68
BEA.2.4E | Andlise Sensorial de Alimentos 3C Especifico 3 51
BEA.2.4F | Microbiologia de Alimentos 3F Especifico 4 68
BEA.2.4G | Seguranca do Trabalho N&o ha Profissionalizante 2 34
BEA.2.4H | Genética 2F Profissionalizante 2 34
Total 23 391
5° SEMESTRE
BEA.2.5A | Calculo Numérico 1H Profissionalizante 3 51
BEA25p | Fundamentos de Ciéncia dos 2D, 4D Basico 2 34
Materiais
BEA.2 5C Métodos .Instrumentais de Ana- e Especifico 5 34
lise de Alimentos
BEA.2.5D | Quimica de Alimentos 3E Especifico 3 51
BEA.2.5E | Bioquimica de Alimentos 3E Especifico 3 51
BEA.2.5F | Transferéncia de Calor e Massa 2B, 4D Basico 3 51
BEA.2.5G | Gestao da Qualidade na Indds- NZo ha | Profissionalizante 2 34
tria de Alimentos
BEA.2.5H | Termodinamica 4D Profissionalizante 3 51
Total 21 357
(< sl dosfites Resolugdo CONSEPE N°49, de 17 de novembro de 2021.
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| 6° SEMESTRE
BEA.2.6A | Eletrotécnica 3B Basico 3 51
BEA 2 6B Mepgmca e Resisténcia dos Ma- 1B Basico 3 51
teriais
BEA.2.6C Gestgo Ambiental na Indstria Nao ha Profissionalizante 2 34
de Alimentos
BEA.2.6D | Andlise de Alimentos 5D Especifico 4 68
BEA.2.6E | OPeracoes Unitarias na Indus- 4C Profissionalizante 3 51
tria de Alimentos |
BEA.2.6F | Fundamentos da Nutricdo 5D Especifico 4 68
BEA2.6G | controle de Qualidade naindus- | 50 4 | pofissionalizante | 2 34
tria de Alimentos
Total 21 357
7° SEMESTRE
BEA.2.7A Inst}rurr.lentagalo e Controle na 6E Profissionalizante 2 34
Industria de Alimentos
BEA2.78 | OPeracoes Unitarias na Indus- 5F Profissionalizante 3 51
tria de Alimentos Il
BEA.2.7C Lgboratorlo de Engenharia de 5F Profissionalizante 4 68
Alimentos
Técnicas de Conservagéao de -
BEA.2.7D Alimentos 4F, 5E Especifico 2 34
BEA.2.7E mglte”as'p”mas de Origem Ani- 6D Especifico 2 34
BEA.2.7F g"e"’:;"'l”as'p”mas de Origem Ve- 6D Especifico 2 34
BEA2.7G | Administragdo e Economianain- |\, 1,4 Basico 3 51
dustria de Alimentos
BEA.2.7H t"é'g'e”e e Legislagdo de Alimen- |~ g Especifico 2 34
BEA.2.7| | Eletiva | - Area Alimentos * Basico 2 34
Total 22 374
8° SEMESTRE
BEA2.8A | lecnologia de Carnes, Ovos, 7E Especifico 4 68
Mel e Derivados
BEA.2.8B ggg”o'og'a de Leites e Deriva- 7E Especifico 4 68
BEA.2 8C Tecnologia de Produtos de Ori- 7E Especifico 68
gem Vegetal
BEA.2.8D | Engenharia e Cidadania Nao ha Bésico 68
BEA2.8E | Adiivos e Embalagensparaa | oo oy 7 Especifico 34
IndUstria de Alimentos
BEA.2.8F Tecnolog|a~EnZImat|ca e das 5E, 7C, 7D | Profissionalizante 2 34
Fermentacoes
BEA.2.8G | Eletiva Il - Area Ambiental * Especifico 2 34
BEA.2.8H | Eletiva Ill - Area Humanidades * Basico 2 34
Total 24 408
9° SEMESTRE
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BEA.2.0A | ratamento de Aguas e Efluen- | o oo o Especifico 4 68
tes na Industria de Alimentos
BEA.2.9B E)rsc"eto de Inddstria de Alimen- | Jp 7 gp Especifico 3 51
BEA2.9c | Desenvolvimento de Novos Pro- | 7 g | profissionalizante | 2 34
dutos e Marketing
Modelagem e Simulag&o de
BEA.2.9D | Processos na Industria de Ali- 5A Profissionalizante 2 34
mentos
BEA.2.9E | Toxicologia de Alimentos 4F, 5E Especifico 2 34
BEA.2.9F | Tecnologia de Oleos e Gorduras 7F Especifico 2 34
BEA.2.9G | Tecnologia de Bebidas 5E, 8F Especifico 3 51
BEA.2.9H | Tecnologia de AcuUcar e Alcool 5E, 8F Especifico 2 34
BEA.2.9I ges’f”gera‘?ao Aplicada a Alimen- | 7 7, Especifico 2 34
Total 22 374
10° SEMESTRE
Trabalho de Concluséo de . -
Curso (TCC) 80% Especifico 68
Estagio Supervisionado i Especifico 160
Egrlggramas e Projetos de Exten- 1 Ok Especifico 12
Atividades Complementares 10 *** Cumpnment’o_de 38
Carga Horaria
Total 278
Carga Horaria Total do Curso | 3780
* Observar o pré-requisito correspondente a disciplina de interesse constante na Tabela 3.
** Cumprimento minimo da carga horaria do curso.
*** Semestre em que é permitido comegar a cumprir o componente curricular.
Tabela 3. Resumo das cargas horarias do Curso de Bacharelado em Engenharia de Alimentos.
Matriz Curricular do Curso Craliege [Rlotrs P
ria centual
Nucleo Basico 1.394 36,87%
Nucleo Profissionalizante 969 25,63%
Nucleo Especifico 1.417 36,16%
Disciplinas especificas 1.139 30,13%
Estagio Supervisionado Obrigatoério 160 horas 4,23%
Trabalho de Conclusédo de Curso 68 horas 1,79%
Programas e Projetos de Extenséo 12 horas 0,31%
Atividades Complementares 38 horas 1,00%
Carga Horaria Total do Curso 3780 horas 100 %

e oottt
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6.2. Fluxograma do Curso

@EM INSTITUTO FEDERAL F|ux0gra mado [ NucleoBasico —— Areade Matemitica ~—+ Areade Alimentos
Mato Grosso 3 PR -
. 3 . s ~— Areade Fisica ——> Areade Engenharia
BE saaves Curso de Bacharelado em Engenharia de 2 nucteoprofissionalizante . —— 4 £
I Nacleo Especifico reade biologia ~— Areade Humanas

Alimentos — Areade Quimica

60 Sem‘
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6.3. Critérios das Disciplinas Eletivas

As disciplinas eletivas seréo ofertadas durante o processo formativo com o in-
tuito de proporcionar ao discente a possibilidade de diversificagdo, complementacéo
e atualizagao da formag&o académica e profissional, numa perspectiva interdisciplinar
de enriquecimento da constru¢do do conhecimento em temas do seu interesse. E
parte integrante da matriz curricular para efeito de concluséo de curso.

A carga horaria minima exigida de disciplinas eletivas que o discente devera
cursar sera de 102 horas, distribuidas em trés areas distintas na modalidade presen-
cial: 34 horas da area de Humanidades, 34 horas da area de Ambiental e 34 horas da

area de Alimentos, conforme rol de op¢Ges na Tabela 4.

Tabela 4. Disciplinas eletivas distribuidas por area de conhecimento.

Pré-re- Carga Horaria
Cod. e - - Nucleo Semanal  Semestral
Disciplinas eletivas quisito (aulas) (horas)
Area de Alimentos
. . . 3F, 4H, e
BEA.2.E1 | Biotecnologia de Alimentos 5E Especifico 2 34
BEA.2.E2 | Tecnologia de Pescados e Derivados 7E Especifico 2 34
BEA.2 E3 Des.envolwmerlto .de Alimentos Funci- 5E Especifico 5 34
onais e Nutracéuticos
Sistema de Andlise de Perigos
BEA.2.E4 | € Pontos Criticos de Controle (AP- 6G Especifico 2 34
PCC)
BEA.2.E5 | |OPicos Especiais em Corrosao e Pro- | | ponacifico 2 34
tecé@o na Industria de Alimentos
BEA.2.E6 | Controle Estatistico de Processos 3C, 6G | Especifico 2 34
B : . : -
EA2E7 Microscopia de Alimentos 2F Especifico 2 34
Area Ambiental
BEA.2.E8 | Energia e Meio Ambiente Nao ha Basico 2 34
BEA.2.E9 | Etica Ambiental N&o ha Basico 2 34
BEA.2.E10 | Tecnologia Limpa N&o ha Basico 2 34
Area de Humanidades
BEA.2.E11 | Lingua Brasileira de Sinais N&o ha Bésico 2 34
BEA.2.E12 | Rela¢cbes Humanas Nao ha Bésico 2 34
BEA.2.E13 | Filosofia da Ciéncia e da Tecnologia Né&o ha Basico 2 34
Sociologia: Sociedade e Politica no o .
BEA.2.E14 ) Né&o ha Basico 2 34
Brasil
BEA.2.E15 | Alimentagdo: Um olhar histérico Nao ha Bésico 2 34
BEA.2.E16 | Treinamento Esportivo Nao ha Bésico 2 34
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BEA 2.E17 | Extensdo e Sociedade N&o ha Basico 2 34

Os discentes exercitarao o direito de escolha, dentro de uma lista previamente
estipulada pela Coordenacao de Curso. Apesar das disciplinas eletivas estarem vin-
culadas a um determinado semestre da grade curricular, havera a flexibilidade de cur-
sar em outros periodos, desde que o discente ja tenha cumprido o pré-requisito exi-
gido pela disciplina. Fica vedada somente aos discentes do primeiro semestre do
curso a matricula em disciplinas eletivas.

Os discentes que desejarem cursar disciplinas eletivas que extrapolem a carga
horaria minima exigida pelo curriculo, poderéo solicitar o registro da(s) disciplina(s)

eletiva(s) cursada(s) como “Atividades Complementares”.

6.4 Equivaléncia de Disciplinas entre Cursos Superiores ofertados pelo
IFMT campus Cuiabéa Bela Vista

Para fins de registro e promocao de ajustes de adaptacéao futuros sao apresen-
tados a seguir os ajustes realizados para compor a Matriz Il, em relacdo a matriz cur-
ricular anterior, a fim de estabelecer mecanismos de equivaléncia para discentes ori-
undos da matriz antiga que requeiram o reingresso no curso, conforme previsto no

CAPITULO Il - DO REINGRESSO, no Regulamento Didatico do IFMT.

Tabela 5. Equivaléncia entre a Matriz Il e a Matriz | do curso de Engenharia de Alimentos do IFMT
Campus Cuiaba Bela Vista.

MATRIZ Il (Reformulacao) MATRIZ |
Cadigo Disciplina i Disciplina Equivalente Sl Cadigo
ihorasi ihorasi
BEA2.1A |undamentosdaMa- | gg  i\sop4 . .
tematica
Fisica Geral e Expe- Fisica | + Fisica Experi- CCEA.077 +
BEA2.1B | >Co o 8  lmentall 60+80 | ccEa090
BEA.2.1C QAuwnlcaGeraIelnor— 68 Q_U|m|ca Geral e Inorga- 60 CCEA.079
ganica nica
Introducdo a Andlise Introducdo a Analise Qui-
BEA.2.1D Ouimica 51 mica 60 CCEA.080
BEA 2 1E Introdugao a Enge- 34 IntrOQUgao a Engenharia 30 CCEA 082
nharia de Alimentos de Alimentos
BEA2.1F |-Sura e Producdo | 5, 54 0ias Instrumental 30 CCEA.093
de Texto Académico
BEA2.1G Geometria _Analltlca 68 Geomet_rla Analitica e Al- 60 CCEA 084
e Algebra Linear gebra Linear
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BEA.2.1H

Informatica Aplicada

34

Informatica Aplicada

30

CCEA.085

tica

BEA.2.2A (Calculo | 68 [Calculo | 60 CCEA.077
Fisica Geral e Expe- Fisica Il + Fisica Experi- CCEA.087 +
BEA2.2B | ~Ca o 8  Imentall 60+60 | "ccEA.090
Quimica Analitica Qualita-
BEA.2.2C [Quimica Analitica 68  fiva + Quimica Analitica |60+60 | CCEA088+
9 CCEA.097
Quantitativa
ica Organica Experimen. | 60+ | CCEA089 +
BEA.2.2D (Quimica Organica 102 ga P CCEA.102 +
tal+Mecanismos das rea- | 60+60
" NS CCEA.098
coes organicas
BEA.2.2E (';"uei;‘;do'og'a da Pes-| 5, |\etodologia da Pesquisa 30 CCEA.083
BEA.2.2F [Biologia Celular 34  [Blologia Celular e Gene- | ¢, CCEA.094

W

BEA.2.3A |Célculo Il 51 Célculo I 60 CCEA.086
Fisica Geral e Expe- Fisica lll + Fisica Experi- CCEA.096 +
BEA.2.3B rimental Il 102 mental Il 60+ 60 CCEA.111
BEA.2.3C iﬁ:g::l“ca Exper- | 65 [Estatistica Experimental 60 CCEA.091
BEA.2.3D |Desenho Técnico 68 Desenho Técnico 60 CCEA.081
BEA.2.3E Bioquimica 51 Bioguimica 60 CCEA.099
BEA.2.3F Microbiologia Geral 68 Microbiologia Geral 60 CCEA.101

W

tica

BEA.2.4A [Célculo lll 51 Calculo Il 60 CCEA.095
BEA24B |Sderanca e Gestdo | 5, i\aopg
de Pessoas
BEA.2.4C lc\i/loescanlca dos Flui- 51 Mecanica dos Fluidos 60 CCEA.105
BEA.2.4D [Fisico-Quimica 68 Fisico-Quimica 60 CCEA.106
BEA2.4E [\ndlise Sensorialde | g5 l\n4jce Sensorial 60 CCEA.115
Alimentos
BEA2 4F Microbiologia de Ali- 68 Arjallse Microbiolégica de 60 CCEA.107
mentos Alimentos
BEA.2.4G ﬁ]iguranga do Traba- 34 Segurancga do Trabalho 30 CCEA.127
BEA24H |Genética 34 Biologia Celular e Gené-

mentos

BEA.2.5A |Calculo Numérico 51 Célculo Numérico 60 CCEA.103
BEA25g [[undamentos de Ci- | o, 0 .

éncia dos materiais

Métodos  Instrumen- Métodos Instrumentais de
BEA.2.5C ftais de Analise de Ali- | 34 ‘0 : 30 CCEA.108

Analise de Alimentos

mentos
BEA.2.5D gg'm'ca de Alimen- | 51 Ouimica de Alimentos 60 CCEA.112
BEA2.5E [loquimica de Ali-| 51 iio0uimica de Alimentos 60 CCEA.113
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Transferéncia de Ca-

Transferéncia de Calor e

BEA.2.5F lor e Massa 51 Massa 60 CCEA.114
Gestao da Qualidade

BEA.2.5G |na Industria de Ali- 34 Gestao da Qualidade 30 CCEA.109
mentos

BEA.2.5H [Termodinamica 51 Termodinamica 60 CCEA.116

Alimentos

Industria de Alimentos

BEA.2.6A [Eletrotécnica 51 Eletrotécnica 60 CCEA.119
BEA 2 6B l\{lecgnlca e Rgsls— 51 Mecanlca_ g Resisténcia 60 CCEA.120
téncia dos Materiais dos Materiais
Gestédo Ambiental na Introducéo a Gestdo Ambi-
BEA.2.6C |Industria de Alimen- 34 ental ¢ 60 CCEA.118
tos
BEA.2.6D |Analise de Alimentos 68 )Analise de Alimentos | 60 CCEA.122
Operacdes Unitarias
BEA.2.6E |na Industria de Ali- 51 Operagdes Unitarias | 60 CCEA.125
mentos |
Fundamentos da Nutricdo
BEA.2.6F Fyrldamentos da Nu- 68 + Introducéo a Ciéncia dos | 60 + 30 CCEA.1L7 +
tricao . CCEA.104
Alimentos
Controle de Quali- .
BEA2.6G (dade na Inddstria de | 34  [controle de Qualidade na | 5, CCEA.124

Instrumentacao e

mentos

BEA.2.7A |Controle na Indistria 34 Instrumentacéo e Controle 30 CCEA.126
de Alimentos
Operagfes Unitarias

BEA.2.7B |na Industria de Ali- 51 Operagdes Unitarias Il 60 CCEA.128
mentos Il

L Laboratorio Basico de En-

BEA27c |-aboratorio de Enge- | g0 onhania |+ Laboratério | 60 + 60 | CCEA121+

nharia de Alimentos . . CCEA.129
Bésico de Engenharia Il

BEA.2.7D Tec[ncas de_ Conser- 34 Técnicas de Conservagao 30 CCEA 131
vacéo de Alimentos de Alimentos

BEA2 7E Matérias-primas de 34 Matérias-primas de Ori- 30 CCEA 133
Origem Animal gem Animal

BEA.2 7F Matérias-primas de 34 Matérias-primas de Ori- 30 CCEA 134
Origem Vegetal gem Vegetal
Administragao e Eco- Administracéo e Economia

BEA.2.7G |homia na Indastria de 51 ha Industrig de Alimentos 60 CCEA.123
Alimentos

BEA 2 7H ngle_ne e Legislacéo 34 nglene e Legislacdo de 30 CCEA 136
de Alimentos Alimentos

BEA2.7| Eletiva | - Area Ali- 34 i

e Derivados

rivados

Tecnologia de Car- Tecnologia de Carnes,

BEA.2.8A |nes, Ovos, Mel e De- 68 Pescados, Ovos e Deriva- 60 CCEA.137
rivados dos

BEA 2. 8B Tecnologia de Leites 68 Tecnologia de Leites e De- 60 CCEA 140
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Tecnologia de Produ- Tecnologia de Frutas e
; Hortalicas + Tecnologia de CCEA.138 +
BEA.2.8C Egls de Origem Vege- 68 cereais, raizes e tubércu- 60+60 CCEA.141
los
BEA2.8D |[ENgenharia e Cida- | g0 a0 pa
dania
Aditivos e Embala- Aditivos, Coadjuvantes e
BEA.2.8E [gens para a Industria 34 Embalagens para a Indus- 45 CCEA.139
de Alimentos tria de Alimentos
Tecnologia_ Enzima- Tecnologia Enzimatica e
BEA.2.8F gggse das Fermenta- 34 das Fermentacoes 60 CCEA.135
BEA.2.8G Eletiva IlI- Area Ambi- 34 i
ental
BEA.2.8H Eletlya Il - Area Hu- 34 i
manidades
Tratamento de
Aguas e Efluentes na Tecnologia de Aguas e
BEA.2.9A Industria de Alimen- 68 Efluentes 60 CCEA.142
tos
Proieto de Industria Instala¢des, Planejamento
BEA.2.9B - 51 e Projeto de Industria de 60 CCEA.146
de Alimentos .
Alimentos
Desenvolvimento de Desenvolvimento de No-
BEA.2.9C |Novos Produtos e 34 . 30 CCEA.149
. vos Produtos e Marketing
Marketing
Modelagem e Simu-
BEA.2 9D lacdo dp Erocessqs 34 Modelagem e Simulagéo 30 CCEA 147
na Industria de Ali- de Processos
mentos
BEA 2.9 [[0xicologia de Ali- 34 Toxicologia de Alimentos 30 CCEA.140
mentos
BEA.2 OF Tecnologia de Oleos 34 Tecnologia de Oleos e 30 CCEA 144
e Gorduras Gorduras
BEA.2.9G 'Cli'zcs:nologla de Bebi- 51 Tecnologia de Bebidas 60 CCEA.145
BEA.2.9H Tecnologia de Agu- 34 Producédo Sucroalcooleira 30 CCEA.148
car e Alcool
BEA2.0 |Refigeracdo  Apli- | 5, pogicaracio 60 CCEA.143
cada a Alimentos

E oportunizado aos discentes cursar disciplinas que sejam equivalentes as da

matriz curricular do curso de Engenharia de Alimentos em outros cursos superiores

ofertados pelo campus Cuiaba Bela Vista, sendo que para isso se faz necessario o

reconhecimento de que a disciplina € equivalente a ser realizado por parecer do NDE,

seguido de aprovacéo pelo colegiado de curso.
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O curso de Gestdo Ambiental, ofertado no campus Cuiaba Bela Vista, ja possui
algumas disciplinas reconhecidas como equivalentes no curso de Engenharia de Ali-
mentos, possibilitando que sejam cursadas no regime de equivaléncia da instituicao.
Quando da criacdo de novos cursos, ou alteracéo de projetos pedagdgicos, cabera ao
NDE do curso de Engenharia de Alimentos a analise e aprovacgéao junto ao Colegiado
do Curso da remocéo ou insercao de disciplina(s) equivalente(s) no regime de equi-
valéncia de disciplinas no curso.

A matricula do aluno em disciplinas equivalentes nos cursos do campus estara
condicionada a disponibilidade de vagas no curso ofertante. A tabela a seguir relaci-
ona as disciplinas reconhecidas como equivalentes entre o curso de Engenharia de

Alimentos e o de Gestdo Ambiental ofertados no campus.

Tabela 6. Equivaléncia entre componentes curriculares do curso de Engenharia de Alimentos (Matriz II)
e Tecnologia de Gestdo Ambiental reconhecidos no IFMT campus Cuiabd Bela Vista.

ENGENHARIA DE ALIMENTOS GESTAO AMBIENTAL
Cadigo Disciplina C.H Disciplina Equivalente C.H Cadigo
(ho- (horas)
ras)

BEA.2.1F | Leitura e Producdo de 34 Comunicacao Linguistica 33 CQA.290
Texto Académico

BEA.2.2F | Metodologia da Pesquisa 34 Metodologia Cientifica 33 CQA.285
BEA.2.4G | Seguranca do Trabalho 34 Seguranca do Trabalho 33 CQA.281
BEA.2.E8 | Energia e Meio Ambiente 34 Energia e Meio Ambiente 33 CQA.292
BEA.2.E9 | Etica Ambiental 34 | Etica Ambiental 33 CQA.316
BEA.2.E10 | Tecnologia Limpa 34 Tecnologia Limpa 33 CQA.320
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6.5. Ementério das Disciplinas Obrigatorias

6.5.1. Ementas do 1° Semestre

MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
o !\nNafoT(!:;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
MEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
W8 Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.1A | Disciplina: | Fundamentos da Matematica
C.H. C.H. C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
Teorica: Prética: Extenséo: Total: manais tos
68 h. 0 0 68 horas 04 Nao ha
Modalidade: | Presencial Semestre: | 1° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Fundamentos de Matemaética — Desigualdades numéricas. Valor absoluto. Potenciacao e Ra-
diciacdo. Fatoracdo de polinbmios. Fracdes e Racionalizacdes. Fungdes. Trigonometria. Ex-
ponencial e logaritmo. Fungdes lineares, quadréaticas, exponenciais, logaritmicas e trigono-
métricas.

OBJETIVOS

Sanar possiveis deficiéncias de aprendizagem na Matematica que podem influenciar no de-
sempenho do aprendizado das disciplinas do curso que utilizam das diversas operagdes ma-
tematicas; capacitar o discente para interpretar e resolver problemas matematicos.

REFERENCIAS BASICAS

+ ADAMI, AM; FILHO, A.A.D; CORANDI, M.M. Pré-Calculo. 1 ed. Porto Alegre:
Bookman, 2015.

* SAFIER, F. Pré-Célculo: mais de 700 problemas resolvidos. 2 ed. Porto Alegre: Bo-
okman, 2011.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* GIOVANNI, J. R.; BONJORNO, J. R. Matematica Fundamental — Uma Nova Abor-
dagem. 2 ed. S&o Paulo: FTD, 2011.

* PAIVA, M. R. Matematica. Sdo Paulo: Moderna, 2009.

+ |EZZI, G; MURAKAMI, C. Fundamentos de matematica elementar: conjuntos, fun-
¢des. Vol. 1. 9 ed. Sdo Paulo: Atual, 2013.

» |EZZI, G; DOLCE, O; MURAKAMI, C. Fundamentos de matematica elementar: al-
goritmos. Vol. 2. 10 ed. Sao Paulo: Atual, 2013.

» |EZZI, G. Fundamentos de matematica elementar: trigonometria. Vol. 3. 10 ed. Séo
Paulo: Atual, 2013.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
o {A'EEOTQI,ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
MEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
W8 Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.1B | Disciplina: | Fisica Geral e Experimental |
C.H. C.H. C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
Teorica: Prética: Extenséo: Total: manais tos
51 h. 34 h. 0 85 horas 05 aulas Nao ha
Modalidade: | Presencial Semestre: | 1° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Sistemas de unidades. Analise dimensional. Movimento retilineo. Vetores. Movimento em
duas e trés direcdes. Forca e movimento. Energia cinética e Trabalho. Energia potencial e
conservacdo. Momento linear. Rotacdo. Momento angular. Torque.

Préticas: Teoria de Erros, Leituras e Medidas, Desvio Padréo, Propagacéo de erro; lineariza-
cao de curvas; construcao e analise de graficos envolvendo grandezas fisicas, cinematica uni-
dimensional, determinacéo da aceleragéo da gravidade por diferentes processos; experimen-
tos sobre as leis de conservacdo da mecanica, experiéncia sobre péndulo simples e composto
ou fisico, experiéncia envolvendo estatica do corpo rigido (teorema de Varignon)

OBJETIVOS

Oferecer ao aluno recursos para a aprendizagem em Mecanica Classica, abordando proble-
mas das condi¢cbes em movimento e de equilibrio em diversas situacdes da natureza. Desen-
volver a sensibilidade de manuseio de equipamentos e cuidados para leituras de instrumentos.

REFERENCIAS BASICAS

* HALLIDAY, D. RESNICK, R., WALKER, J. Fundamentos da Fisica: Mecanica. V.
1, 8 ed. Rio de Janeiro: LTC. 2009. 368p.

*  NUSSENZVEIG, H. M. Curso de Fisica Basica: Mecénica. V.1. 5 ed. Sdo Paulo: Ed-
gard Blucher. 2013. 328p.

* TIPLER, P.A, MOSCA, G. Fisica para cientistas e engenheiros. V.1. 6 ed. Rio de
Janeiro: LTC, 2009. 793p.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

« EMETERIO, D. Préticas de Fisica para Engenharia. S&o Paulo: Atomo, 2008.

 MEDEIROS, D. Fisica Mecénica. V1. Rio de Janeiro: Ciéncia Moderna, 2010.

* SERWAY, R.A; JEWETT JR, J.W. Fisica para Cientistas e Engenheiros: Mecénica
V.1. 8 ed. S&o Paulo: Cengage Learning, 2011.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BE  Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.1C | Disciplina: | Quimica Geral e Inorganica
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extenséo: Total: manais tos
68 h. 0 0 68 horas 04 aulas Nao ha
Modalidade: | Presencial | Semestre: 1° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
CONTEUDOS

Estrutura atdbmica; Tabela Periddica, propriedades periddicas; Elementos quimicos: ocorrén-
cia, propriedades, usos e principais compostos; Fun¢ées inorganicas: acidos, bases, sais, Oxi-
dos e hidretos - nomenclatura e propriedades; Ligacdes quimicas; Solubilidade; Introducéo a
quimica de coordenacdo; Reacdes quimicas: adi¢do, decomposicdo, simples troca, dupla
troca; Grandezas quimicas e calculo estequiométrico; Reagdes de 6xido-reducéo; Introducdo
ao estudo da Cinética Quimica; Solucbes: molaridade, pesos equivalentes e normalidade,
propriedades, tipos e Unidades de concentracéo.

OBJETIVOS

Familiarizar o estudante com os principios teérico-praticos fundamentais da quimica, condu-
zindo-0 ao estudo das funcdes inorganicas e dos elementos quimicos.

REFERENCIAS BASICAS

*  MAHAN, B.H.; MYERS, R.J. Quimica — um curso universitario. 4 ed. Sdo Paulo:
Edgard Blucher: 2003.

* RUSSEL, J.B; GUEKEZIAN, M. Quimica Geral. Sao Paulo: Pearson Makron Bo-
oks. 2008.

» ATKINS, P.; JONES, L. Principios de quimica: questionando a vida moderna e o
meio ambiente. 5 ed. Porto Alegre: Bookman. 2012,

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* BRADY, J.E.; HUMISTON, G.E. Quimica Geral. V. 1. 2 ed. Rio de Janeiro: LTC.
1986.

* LEE, J. D. Quimica Inorganica Nao tdo Concisa. 5 ed. Sdo Paulo: Edgard Blicher,
2003.

« ROZENBERG, I.M. Quimica Geral. Sdo Paulo: Edgard Bliicher, 2002.

* SHRIVER, D.F, ATIKINS, P.W. Quimica Inorgénica. 4 ed. Porto Alegre: Bookman,
2008.

« BENVENUTTI, E. V. Quimica Inorganica: atomos, moléculas, liquidos e sélidos.
Porto Alegre: UFRGS. 2007.
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MINISTERIO DA EDUCACAO

SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BE  Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.1D | Disciplina: | Introdugédo a Anélise Quimica
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
17 h. 34 h. 0 51 horas 03 aulas N&o h4
Modalidade: | Presencial Semestre: | 1° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Introducdo a analise quimica; Amostra e amostragem de alimentos; Normas de seguranca e
de conduta em laborat6rio quimico. Reconhecimento e manuseio de vidrarias, equipamentos
e reagentes. Solucdes: unidades de concentracdo, preparo e diluicdo de solucgdes.

OBJETIVOS

Capacitar os alunos a aplicarem técnicas de amostragem, preparo e manuseio de amostras
para analise de alimentos, aplicar as normas de seguranca em laboratério, manipular reagen-
tes e vidrarias de laboratdrio; preparar e calcular a concentracao de solucdes quimicas.

REFERENCIAS BASICAS

CAMPBELL, J. M., CAMPBELL, J. B. Matematica De Laboratério. 3 Ed. Sdo
Paulp: Rocca, 1986.

PICO, YOLANDA. Anélise quimica de alimentos. Rio de Janeiro RJ: Elsevier,
2015.

SKOOG, DOUGLAS A.. Fundamentos de quimica analitica. 9 ed. Sdo Paulo:
Thomson, 2014.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

NEVES, V. J. M. Como Preparar Solu¢bes Quimicas Em Laboratdrio. Sdo

Paulo: Tecmed, 2005.

MORITA, T.; ASSUMPCAOQ, R. M. V. Manual De Solucdes, Reagentes & Solven-

tes: Padronizagéo - Preparacao - Purificacdo. 2 Ed. Sdo Paulo: Edgard Blicher,

2008.

LENZI, E.; FAVERO, L.O.B.; GIMENES, M.J.G. Quimica Geral Experi-

mental. 2 Ed. Rio De Janeiro: Freitas Bastos, 2012.

CIENFUEGOS, F. Seguranc¢a No Laboratorio. Rio De Janeiro: Interciéncia, 2005.

TRINDADE, D. F,; BISPO, J. G.; OLIVEIRA, F. P,; BANUTH, G. S. L. Quimica
Basica Experimental. 5 Ed. Sao Paulo: Icone, 2013.

LEAO,M.F; BENEVIDES, A.A; ALVES, A.C.T. Nocdes Bésicas para Utilizacdo de

Laboratorios Quimicos. Uberlandia: Edibras, 2017.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'wNagT(!:;?SIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BE  Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.1E | Disciplina: | Introducéo a Engenharia de Alimentos
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extenséo: Total: manais tos
34 h. 0 0 34 horas 02 aulas Nao ha
Modalidade: | Presencial Semestre: | 1° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

A histéria da Engenharia e da Engenharia de Alimentos no mundo e no Brasil. Conceito de
Engenharia, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. As ciéncias fundamentais no Curriculo de
Engenharia de Alimentos. Curriculo do Curso de Engenharia de Alimentos do IFMT Campus
Cuiabé Bela Vista; Campos de atuacdo do profissional. Atribui¢Ges do engenheiro de alimen-
tos: habilitacdo, atitudes, comportamento e ética profissional. Responsabilidade social e am-
biental na atuacdo do engenheiro de alimentos na industria, em instituicdes de pesquisa e na
sociedade. Tipos de induUstrias de alimentos e fases do processamento de alimentos. Balango
de Massa Simples.

OBJETIVOS

Levar o aluno a conhecer a histéria da Engenharia e o surgimento do curso de Engenharia de
Alimentos no Brasil; apresentar o papel profissional e social do Engenheiro de Alimentos e
seus campos de atuacdo no mercado; abordar aspectos importantes do projeto pedagdgico do
curso do IFMT Campus Cuiaba Bela Vista; transmitir a importancia da conduta ética nas
relacdes sociais, profissionais e ambientais no exercicio da profissdo; conhecer os principios
da Engenharia, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos; Apresentar as alternativas de processa-
mento tecnoldgico de recursos naturais disponiveis no Brasil e especificamente na regido do
cerrado.

REFERENCIAS BASICAS

« BAZZO,W.A.; PEREIRA, L.T.V. Introducdo a Engenharia — Conceitos, ferramentas
e comportamentos. 1 ed. Santa Catarina: UFSC, 2006. 270p.

* EVANGELISTA. J. Tecnologia de alimentos. 2ed. Rio de Janeiro: Atheneu, 2008.

* FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos — Principios e Prética.
2 ed. Porto Alegre: Artmed, 2006.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* BRASIL. Conselho Federal de Engenharia e Agronomia. Resolucdo n° 218, de 29
de junho de 1973. Discrimina atividades das diferentes modalidades profissionais da
Engenharia, Arquitetura e Agronomia. Diério oficial, Rio de Janeiro, 1973.

* BRASIL. Conselho Federal de Engenharia e Agronomia. Resolug¢do n°1.002, de
26 de novembro de 2002. Adota o Codigo de Etica Profissional da Engenharia, da
Arquitetura, da Agronomia, da Geologia, da Geografia e da Meteorologia e da outras
providéncias. Diério Oficial, Brasilia, DF, 12 dez.2002, Secdo 1, pag. 359/360.

« KUROZAWA, L.E.; COSTA, S.R.R. Tendéncias e inovagdes em Ciéncia, Tecnolo-
gia e Engenharia de Alimentos. S&o Paulo: Atheneu, 2014,
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@HEE INSTITUTO FEDERAL

MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-

BE  Mato Grosso NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BE  Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Coédigo: | BEA.2.1F | Disciplina: | Leitura e Producdo de Texto Académico
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extenséo: Total: manais tos
34 h. 0 0 34 horas 02 aulas Nao ha
Modalidade: | Presencial Semestre: | 1° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Leitura e producédo de diversos tipos e géneros textuais da esfera académica, tais como dis-
sertacdo, argumentacdo, resumo, resenha, parafrase, projeto de pesquisa, artigo cientifico,
entre outros. Aspectos éticos da escrita. Texto e textualidade, com énfase em coesdo e coe-
réncia. Aspectos linguistico-gramaticais aplicados aos textos.

OBJETIVOS

Desenvolver habilidade de leitura, analise, interpretacdo e producdo de texto. Aprimorar 0
dominio da comunicacdo escrita com clareza, coesao e coeréncia em atendimento a norma

culta.

REFERENCIAS BASICAS

MEDEIRQS, J. B. Redacédo cientifica: a pratica de fichamento, resumo e rese-
nhas. 11 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.
VAL, M. G. C. Redagéo e Textualidade. 3 ed. Sdo Paulo: Martins Fontes, 2006.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

AQUINGO, I. de S. Como escrever artigos cientificos: sem “arrodeio” e sem medo
da ABNT. Séo Paulo: Saraiva, 2010.

BAZERMAN, C; DIONISIO, A.P.; HOFFNAGEL, J.C. Géneros textuais, tipifica-
cdo e interacdo. 2 ed. Sdo Paulo: Cortez. 2006. 60p.

FIORIN, J. L.; SAVIOLLI, F. P. LicOes de texto: leitura e redagéo. 3 ed. S&o Paulo:
Atica, 1998.

GIL, A. C. Como elaborar projetos de pesquisa. 52 ed. S&o Paulo: Atlas, 2016.
MARCUSCHI, L.A. Producéo Textual: Analise de género e compre-
ensdo. 3 ed. S&o Paulo: Pardbola Editorial, 2008.

OLIVEIRA, J.P.M; MOTTA, C.A.P. Como escrever textos técnicos. S&o Paulo: Pi-
oneira Thomson Learning, 2005.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BE  Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.1G | Disciplina: | Geometria Analitica e Algebra Linear
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extens&o: Total: manais tos
68 h. 0 0 68 horas 04 aulas N&o ha
Modalidade: | Presencial | Semestre: 1° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Matrizes. Determinantes. Sistema de equacOes lineares. Sistema de coordenadas. Estudo da
reta. Circunferéncia. Conicas e Quéadricas. Vetores. Produto de vetores. Aplicacdo de vetores
ao estudo analitico da reta e do plano. Espacos vetoriais. Transformacdes lineares. Autovalo-
res e autovetores. Espaco com produto interno.

OBJETIVOS

Apresentar nogoes basicas da Algebra Linear aplicada a espacos n-dimensionais e algumas
de suas aplicacdes significativas. O tratamento matricial adotado no curso devera promover
uma transicdo mais simples entre a modelagem do problema e a implementacdo computaci-
onal de sua solucéo.

REFERENCIAS BASICAS

« ANTON, H. RORRES, C. Algebra linear com aplicacdes. 10 ed. Porto Alegre: Bo-
okman, 2012.

« BOLDRINI, J.L. et al. Algebra linear. S&o Paulo: Harbra, 1986.

*+ BOULOS, P.; CAMARGO, I. Introducdo a geometria analitica no espaco. So
Paulo: Makron Books, 1997.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

« CALLIOLI, C.A.; DOMINGUES, H.H.; COSTA, R.C.F. Algebra linear e aplica-
coes. 6 ed . S&o Paulo: Atual, 1990.

« LIPSCHUTZ, S; FARIAS, A. Algebra linear: teoria e problemas. 4 ed.Porto Ale-
gre:Bookman, 2011.

« LANG, S. Algebra Linear. Rio de Janeiro: Ciéncia Moderna, 2003.

*  WINTERLE, P. Vetores e Geometria Analitica. 2ed. Sdo Paulo: Makron Books,
2015.

*  SIMMONS, G.F. Célculo com Geometria Analitica. V.2. Sdo Paulo: Makgraw-Hill,
1988.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BE  Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.1H | Disciplina: | Informatica Aplicada
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extenséo: Total: manais tos
17 h. 17 h. 0 34 horas 02 aulas Nao ha
Modalidade: | Presencial Semestre: | 1° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Historico da computacdo; Visao Geral da Microinformética; Computadores: estrutura funci-
onal, periféricos, hardware, software mais utilizados e a internet; Ferramentas: editores de
texto, planilhas, elaboracdo de graficos, apresentacdo de slides. Elaboracdo de algoritmos
para a resolucéo de problemas computacionais, implementacédo utilizando compilador de al-
goritmos ou linguagem de programacao.

OBJETIVOS

Propiciar conhecimentos sobre computadores e periféricos, apresentar 0s sistemas operacio-
nais mais utilizados, utilizar programas aplicativos para computadores (planilhas, editores de
texto e apresentacdo de slides), conhecer e operacionalizar programas de bancos de dados,
conhecer e interpretar algoritmos, além de aplicar recursos da Informética e da Internet em
atividades proprias da Engenharia de Alimentos.

REFERENCIAS BASICAS

* POLLONI, E.G.F; FIDELI, R.D; PERES, F.E. Introducéo a ciéncia da computa-
¢éo. 2 ed. S&o Paulo: Cengage Learning, 2015.

+ BROOKSHEAR, J.G. Ciéncia da Computacdo: Uma visdo abrangente. 11 ed.
Porto Alegre: Bookman, 2013.

* CAPRON, H. L.; JOHNSON, J. A. Introducéo a Informatica. 8 ed. Sdo Paulo: Pe-
arson Pretince Hall, 2004.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

« ALVES, W.P. Banco de dados - Teoria e desenvolvimento. S&o Paulo: Erica, 2009.

* MANZANO, J.A.N.G; OLIVEIRA, J.F Algoritmos: l6gica para desenvolvimento
de programac&o de computadores. 23 ed. Sdo Paulo: Erica, 2010.

* MARCULA, M; BENINI FILHO, P.A. Informatica: conceito e aplicacGes. 4 ed.
S30 Paulo: Erica, 2013.

* NORTON, P. Introducéo a Informatica.Sdo Paulo: Person Makron Books, 1996.

« SZWARCFITER, J. L.; MARKENZON, L. Estruturas de dados e seus algoritmos.
3 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2014.
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6.5.2. Ementas do 2° Semestre

MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. !\nNafoT(!:;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
MEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB BelaVista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.2A | Disciplina: | Calculo |
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extenséo: Total: manais tos
68 h. 0 0 68 horas 04 aulas 1A
Modalidade: | Presencial Semestre: | 2° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Funcdes de uma variavel real: funcbes basicas e fungdes inversas. Limite e continuidade.
Limites fundamentais. Derivadas: definicdo, e interpretacdo geométrica, cinematica, e como
taxa de variacdo. Regras de derivacdo, propriedades operatérias das derivadas e derivagdo
implicita. Aplicacdes. Teoremas sobre funcdes derivaveis: aplicacdes. Estudo da variacao de
funcdes e problemas de maximos e minimos. Regra de L'Hospital.

OBJETIVOS

Capacitar o aluno ao final do curso a resolver problemas que envolvam Funcgdes reais, limites
e Derivadas, Otimizacdo e Integracdo; Desenvolver no aluno o raciocinio matematico e pos-
sibilitar o dominio do Célculo Diferencial e Integral correspondente, visando sua aplicacdo
na andlise e resolucdo de problemas da area de Ciéncias e de Engenharia.

REFERENCIAS BASICAS

* LEITHOLD, L. O célculo com geometria analitica. V. 1. S&o Paulo: Harbra, 2002.
* ANTON, H. Célculo. Um Novo Horizonte. V. 1. Porto Alegre: Bookman, 2014.

» STEWART, J. Célculo. V. 1. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2009.

* GUIDORIZZI, H.L. Um curso de Célculo. V.1. 5 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2008.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

« BOYCE, W.E.; DIPRIMA, R.C. Equacdes diferenciais e problemas de valores de
contorno. 9 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2010.

* MUNEM, M.A; FOULIS, D.J. Célculo. V.2. Rio de Janeiro: LTC, 2014.

e THOMAS, G. B.; FINNEY, R.L.; WEIR, M.; GIORDANO, F.R. Célculo. V.1. 12 ed.
Sao Paulo: Pearson, 2013.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BE  Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.2B | Disciplina: | Fisica Geral e Experimental I
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extenséo: Total: manais tos
51 h. 34 h. 0 85 horas 05 aulas N&o ha
Modalidade: | Presencial Semestre: | 2° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Equilibrio e Elasticidade. Gravitagdo. Fluidos: Hidrostatica; hidrodindmica. Oscilagdes. On-
das. Temperatura e calor. Primeira e Segunda Lei da Termodinamica. Teoria Cinética dos
Gases.

Praticas: Experiéncia de hidrostatica, experiéncia sobre a lei de Stokes, experiéncia sobre
topicos de fisica térmica, experiéncia sobre equivaléncia Joule-Caloria, experiéncias envol-
vendo forcas dissipativas. Experiéncias de ondas mecanicas e sonoras, temperatura, calor e
12 Lei da Termodindmica, Teoria cinética dos Gases.

OBJETIVOS

Propiciar ao aluno identificar fenémenos naturais em termos de regularidade e qualificacéo,
bem como interpretar os principios fundamentais que generalizam as relagdes entre eles e
aplica-las na resolucdo de situacbes problemas.

REFERENCIAS BASICAS

* HALLIDAY, D. RESNICK, R., WALKER, J. Fundamentos da Fisica: Gravitacao,
Ondas e Termodinamica. V. 2. 8 ed. Rio de Janeiro: LTC. 2009. 310p.

* NUSSENZVEIG, H. M. Curso de Fisica Basica: Fluidos, Oscilactes e Ondas, Ca-
lor. V.2. 4 ed. Sdo Paulo: Edgard Blucher. 2002. 314p.

« JEWETT, J.W,; SERWAY, R.A. Fisica para Cientistas e Engenheiros — Oscilacdes,
ondas e termodinamica. V. 2. 8 ed. S&o Paulo: Cengage Learning, 2011.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* YUNG, H. D.; FREEDMAN, R. A. Fisica Il: termodinamica e ondas. 12. ed. Sao
Paulo: Pearson, 2008.

* CHAVES, A. Fisica Basica — Gravitacao, Fluidos, Ondas, Termodindmica. Rio de
Janeiro: LTC, 2015.

« EMETERIO, D.; ALVES, M. R. Praticas de fisica para Engenharia. Campinas:
Atomo, 2008.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BE  Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.2C | Disciplina: | Quimica Analitica
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extenséo: Total: manais tos
34 h. 34 h. 0 68 horas 04 aulas 1C
Modalidade: | Presencial Semestre: | 2° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Teoria: Introducdo a Quimica analitica; Equilibrio quimico de precipitacdo, complexacéo,
acido — base e oxidacdo-reducdo; Analise sistematica qualitativa de cations e anions; Intro-
ducdo a gravimetria; Gravimetria de precipitacdo e de volatilizacdo; Introdugdo a volumetria;
\Volumetria de precipitacdo; Volumetria de neutralizacdo; Volumetria de complexacédo; Volu-
metria de oxidac&o-reducao.

Praticas: Analise qualitativa sistematica de cations do grupo I; Padronizacédo de soluc@es pa-
drdo; Determinacdo do teor de &cido acético em vinagre por titulacdo de neutralizacdo; De-
terminacdo do teor de calcio em leite em po por titulacdo de complexacdo; Determinacédo de
acido ascérbico em polpa de fruta por titulacdo de oxidacdo-reducdo; Determinacgdo de clo-
reto de s6dio em margarina por titulacdo de precipitacdo; Determinacdo do teor de umidade
em alimentos por gravimetria de volatilizacao.

OBJETIVOS

Compreender os conceitos de equilibrio quimico em solucdes aquosas; Utilizar os conceitos
de equilibrio quimico na identificacdo e separacdo de cations e de anions; Aprender os fun-
damentos basicos da gravimetria e da volumetria; Trabalhar os aspectos praticos das analises
gravimétricas e volumétricas; Desenvolver uma visao critica sobre os métodos de anélise
qualitativos e quantitativos classicos.

REFERENCIAS BASICAS

*  VOGEL, A. Analise Quimica Quantitativa. Rio de Janeiro: LTC, 2013.

« HARRIS, D. C. Andlise quimica quantitativa. 8 ed. Rio de Janeiro: LTC,
2013.

*« SKOOG, D. A.; WEST, D. M.; HOLLER, F. J.; CROUCH, S. R. Fundamentos de
guimica analitica. 9 ed. Sdo Paulo: Thomson, 2014.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

« LEITE, F. Praticas de Quimica Analitica. 2 ed. Campinas: Atomo, 2006.

*+ BACCAN, N. Quimica analitica quantitativa elementar 3. ed. rev., ampl. e reest.
Séo Paulo: Edgard Blucher, 2005.

» ATKINS, P. Principios de Quimica: Questionando a vida moderna e o0 meio am-
biente. 3 ed. Rio de Janeiro: Bookman, 2006.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BE  Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.2D | Disciplina: | Quimica Organica
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extenséo: Total: manais tos
68 h. 34 h. 0 102 horas 06 aulas 1C
Modalidade: | Presencial Semestre: | 2° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Introducéo a quimica orgénica; A quimica das substancias de carbono; Propriedades fisicas e
guimicas das substancias organicas; Funcdes organicas: hidrocarbonetos, alcoois; fenois; éte-
res; aldeidos e cetonas; &cidos carboxilicos e seus derivados; aminas; amidas; compostos or-
ganicos sulfurados; compostos halogenados; Isomeria constitucional e estereoisomeria.
Substituicdo eletrofilica aromatica; Reagdes de alcoois, aldeidos, cetonas, &cidos carboxilicos
e seus derivados, ReacOes de polimerizacao.

Préticas: Polaridade e Solubilidade; Recristalizacio; Métodos de Separagdo (filtragdo, desti-
lagdo, extracdo e cromatografia); Identificacdo de grupos funcionais; Sintese de Ester; Sintese
de Cetona, Sintese de Aldeido; Sintese de Acido Carboxilico; Reagdo de Oxi-reducdo; Sin-
tese de Polimeros; Reacdo de Substituicdo eletrofilica aromatica.

OBJETIVOS

Reconhecer os principais grupos de compostos organicos naturais e sintéticos; Apresentar
fundamentos basicos das reacdes organicas; Reconhecer técnicas basicas de laboratério qui-
mico; Familiarizar o uso adequado dos materiais de laboratério; Aplicar conceitos da Qui-
mica Organica na realizacdo dos experimentos.

REFERENCIAS BASICAS

* SOLOMONS, T. W. G.; FRYHLE, C.B. Quimica Organica. V.1. 9 ed. Rio de Ja-
neiro: LTC, 2015.

* SOLOMONS, T. W. G.; FRYHLE, C.B. Quimica Organica, V.2. 9 ed. Rio de Ja-
neiro: LTC, 2013.

* PAVIA, D.L.; LAMPMAN, G. M.; KRIZ, G.S.; ENGEL, R.G. Quimica Orgénica
Experimental — Técnicas de escala pequena. 2 ed. Porto Alegre: Bookman, 2009.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* VOLLHARDT, K.P.C; SCHORE, N.E. Quimica Organica: estrutura e funcéo. 4
ed. Porto Alegre: Bookman, 2013.

+  MCMURRY, J. Quimica organica. v.1. 7 ed. Sdo Paulo: Thomson, 2011.

+ ZUBRICK, J.M. Manual de sobrevivéncia no laboratério de quimica organica:
guia de técnicas para o aluno. 6 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2005.

« ADAMS, R., MARVEL, C. S. p-Bromophenol [Phenol, p-Bromo-]. Organic Synthe-
ses. V. 1, p. 39, 1921.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BE  Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.2E | Disciplina: | Metodologia da Pesquisa
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extenséo: Total: manais tos
34 h. 0 0 34 horas 02 aulas Nao ha
Modalidade: | Presencial Semestre: | 2° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

A temética do conhecimento, suas origens e formas, desde o senso comum ao conhecimento
cientifico, perpassando as diversas formas de conhecimento; Aporte tedrico, a constituicdo
de um quadro de referéncia: teoria e método; Metodologia da pesquisa, métodos cientificos,
método experimental; As etapas do processo cientifico: observacédo, elaboracdo de projetos
de pesquisa e de implantacdo, coleta de dados (técnica bibliografica e experimental), redagédo
técnico-cientifica: relatério, artigo, resenha, manual, monografia, dissertacao; exposicao oral
do trabalho académico; Normas técnicas para apresentacdo do trabalho cientifico, a partir da
ABNT e do regimento interno do IFMT.

OBJETIVOS

Compreender o que é conhecimento e seus diversos tipos; despertar no aluno o espirito cien-
tifico; compreender o significado de pesquisa cientifica; realizar um ensaio de pesquisa cien-
tifica; conhecer e utilizar normas para trabalhos cientificos.

REFERENCIAS BASICAS

* ISKANDAR, J. I. Normas da ABNT: comentadas para trabalhos cientificos. 5 ed.
Curitiba: Jurug, 2012.

 MEDEIROS, J. B. Redacéo Cientifica: a pratica de fichamento, resumos, rese-
nhas. 11 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.

« FURASTE, P. A. Normas técnicas para o trabalho cientifico. 15 ed. Porto Alegre:
Costoli, 2011.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

 BERTUCCI, J. L.O. Metodologia Bésica para elaboracao de trabalhos conclusdo
de cursos. Sao Paulo: Atlas, 2008.

* GIL,A. C. Como elaborar projetos de pesquisa. 5 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2016.

*+ LAKATOS, E.M.; MARCONI, M.A. Técnicas de Pesquisa. 7 ed. Sdo Paulo: Atlas,
2010.

* VERGARA, S.C. Métodos de coleta de dados no campo. Sao Paulo: Atlas, 20009.

« CRUZ, C; RIBEIRO, U. Metodologia Cientifica: Teoria e Pratica. 2 ed. Rio de
Janeiro: Axcel Books do Brasil, 2004.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BE  Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.2F | Disciplina: | Biologia Celular
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extenséo: Total: manais tos
26 h. 8 h. 0 34 horas 02 aulas Nao ha
Modalidade: | Presencial Semestre: | 2° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Introducdo a biologia celular; técnicas para estudo das células em microscopia e tipos de
microscopios; constituicdo das membranas e paredes celulares, trafego intracelular, trans-
porte intracelular e citoesqueleto; organelas e suas fungbes; nucleo celular, divisdo celular,
mitose e meiose; células germinativas e clonais e aplicac6es no cultivo de alimentos; cultivos
celulares aplicados a alimentos.

OBJETIVOS

Identificar os tipos de células animal, vegetal e procaridticas e as distintas organelas que as
constituem; Visualizar células e identificar os componentes dos microscopios 6pticos; com-
preender como ocorre a integracdo das estruturas celulares no metabolismo dos seres vivos;
distinguir as células e organelas nos diferentes estagios de divisao celular; integrar os conhe-
cimentos tedricos e praticos e suas aplicabilidades na pesquisa cientifica, relacionada a ali-
mentos

REFERENCIAS BASICAS

* JUNQUEIRA, L.C.U., CARNEIRO, J. Biologia celular e molecular. 2 ed. Rio de
Janeiro: Guanabara Koogan, 2005.

* GRIFFITHS, A J.F., MILLER J. H. SUZUKI, D. T., LEWONTIN, R. C. and GEL-
BART, W. M. Introducdo a Genética. 10 ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan,
2013.

* CURTIS, H. Biologia. 2 ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2009.

* NELSON, D.L; COX, M.M. Lehninger Principios de Bioquimica. 42,  Ed.  Sar-
vier, 2006

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

« DE ROBERTS, E. M. F. & HIB, J. Bases da Biologia Celular e Molecular. 16 ed.
Rio de Janeiro: Guanabara Koogan. 2014.

* MADIGAN, M.T.; MARTINKO, J.M.; PARKER, J. Microbiologia de Brock. 10 ed.
Sdo Paulo: Pearson Pretice Hall, 2004, 624p.
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6.5.3. Ementas do 3° Semestre

MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
M :\ANatSOTGI:;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.3A | Disciplina: | Calculo 11
C.H. Teo- C.H. Pra&- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
51 h. 0 0 51 horas 03 aulas 2A
Modalidade: | Presencial Semestre: | 3° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Primitiva de uma funcdo; A integral indefinida; Técnicas de integracdo; A integral definida;
O teorema fundamental do célculo; AplicagGes das integrais no calculo de éareas; Aplicacdes
das integrais no calculo de volumes de solidos de revolucédo; Aplicacdo da integral no calculo
de comprimento de arco de uma curva plana; Integrais improprias, no¢@es basicas de sequén-
cias e séries numéricas; Sistemas de coordenadas polares e retangulares.

OBJETIVOS

Desenvolver o raciocinio matematico e possibilitar aos académicos o dominio de técnicas do
Célculo Diferencial e Integral correspondente, visando a sua aplicacdo na anélise e resolugdo
de problemas da area de Ciéncia e de Engenharia; Usar coordenadas cartesianas e polares;
Calcular integrais imprdprios e Eulerianos; Identificar e realizar Célculo Diferencial e Inte-
gral para funcdes de vérias variaveis; Ter nocdes de Equacdes Diferenciais Parciais; Encon-
trar maximos e minimos de funcdes de varias variaveis e calcular integrais multiplas.

REFERENCIAS BASICAS

* AYRES, F. Célculo. 5 ed. Porto Alegre: Bookman, 2013.

e MUNEM, L. Célculo. V.2. Rio de Janeiro: LTC, 2014.

* GUIDORIZZI, H.L. Um curso de Célculo. V.2. 5 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2010.
* STEWART, J. Célculo. V2. 7 ed. S8o Paulo: Cengage Learning, 2013.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* LEITHOLD, L. O célculo com geometria analitica. V. 1. 3 ed. Sdo Paulo: Harbra,
1994,

* GONCALVES, M.B. Calculo B: fung¢des de vérias variaveis, integrais curvilineas
e de superficie. 2 ed. Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2007.

* BOULOS, P. Calculo diferencial e integral. Sdo Paulo: Pearson Makron Books,
1999.

* AYRES JR, F. MENDELSON, E; SANT’ANNA, A.S Célculo. 5 ed. Porto Alegre:
Bookman, 2013.

+ SALINAS, S.R.A; CARNEIRO, C.E.I; PRADO, C.P.C. Introducdo elementar as
técnicas do célculo diferencial e integral. Sdo Paulo: Livraria da Fisica, 2007.

« THOMAS, G.B; WEIR, M.D; HASS, J. Célculo. V.2. 12 ed. Séo Paulo: Pearson Edu-
cation do Brasil, 2012.

« AVILA, G. Célculo das funcdes de uma variavel. V.2. Rio de Janeiro: LTC, 2011.

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.




78

MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'wNagT(!:;?SIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BE  Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.3B | Disciplina: | Fisica Geral e Experimental 111
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extenséo: Total: manais tos
51 h. 51 h. 12 h. 102 horas 06 aulas N&o ha
Modalidade: | Presencial Semestre: | 3° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Cargas elétricas. Campos elétricos. Potencial elétrico. Capacitancia. Corrente e resisténcia.
Circuitos. Campos magnéticos. Campos magnéticos produzidos por correntes. Inducéo e In-
dutancia. Ondas Eletromagnéticas, Imagens. Interferéncia. Difracdo. Fisica Nuclear e Ener-
gia Nuclear.

Préaticas: Campo elétrico, potencial elétrico, capacitores, corrente e resisténcia elétrica, lei de
ohm, elementos 6hmico e ndo 6hmicos, circuitos de corrente continua. Campo magnético,
indutancia, circuitos de corrente alternada, conceito de impedancia elétrica, reatancia capaci-
tiva e indutiva, circuitos ressonante série e paralelo (RLC). Utilizacdo e manuseio de instru-
mentos de medidas (multimetro, osciloscopio, gerador de funcgdes, fonte de alimentagdo DC
e AC). Verificacdo da influéncia da resisténcia interna de voltimetros e amperimetros. Verifi-
cacdo de fendmenos Opticos e ondulatérios como: reflexdo, refracdo, polarizagdo, interferén-
cia, difracdo e redes de difracdo.

OBJETIVOS

Conhecer as leis do Eletromagnetismo utilizando o célculo vetorial. Apresentar cada uma das
equacOes de Maxwell e estabelecer o grau de aplicabilidade. Analisar campos elétricos e
magnéticos a partir do conhecimento de distintas distribuicdes regulares de cargas e corren-
tes. Identificar as limitacOes e alcances dos distintos métodos de solucédo aplicados ao longo
da matéria. Estabelecer as relacbes do eletromagnetismo com as outras disciplinas do curso.
Oferecer ao aluno recursos para aprendizagem e observacdo na préatica de fendmenos fisicos
relacionados a eletricidade, dptica e ondas, abordando fenémenos fisicos do cotidiano em
diversas situacdes da natureza.

REFERENCIAS BASICAS

* HALLIDAY, D. RESNICK, R. WALKER, J. Fundamentos de Fisica: Eletromag-
netismo. V.3. 10 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2016.

« HALLIDAY, D. RESNICK, R. WALKER, J. Fundamentos de Fisica: Optica e Fi-
sica Moderna. V. 4. 10 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2016.

* NUSSENZVEIG, H. M. Curso de Fisica Basica: Eletromagnetismo. V.3. Séo
Paulo: Edgard Blucher. 1997.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* TIPLER, P. A. Fisica para cientistas e engenheiros. V.3. 6 ed. Rio de Janeiro: LTC,
2013.

* YOUNG, H. D.; FREEDMAN, R. A. Fisica Ill: Eletromagnetismo. 12 ed. S&o
Paulo: Pearson, 2009.

* CHAVES, A. Fisica Béasica: Eletromagnetismo. Rio de Janeiro: LTC, 2015.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANatS;T(!L?SIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
MWW campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BB celavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.3C | Disciplina: | Estatistica Experimental
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extenséo: Total: manais tos
68 h. 0 04 h. 68 horas 04 aulas N&o ha
Modalidade: | Presencial Semestre: | 3° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Introducdo a Estatistica. Conceitos e Defini¢Bes: populacdo e amostra. Processo de Amostra-
gem. Distribuicdo de frequéncia. Elementos de Distribuicdo de frequéncia. NUmeros de
classe, Intervalos de classe. Representacdo grafica. Calculo de medidas de tendéncia central
e medidas de dispersdo. Representagdes gréaficas. Distribui¢do de Frequéncia. Probabilidades
e erros estatisticos. NocGes basicas de probabilidades e estatistica. Teste de hipéteses. Deli-
neamentos Experimentais aplicados a pesquisa de alimentos. Analise de Variancia (ANOVA),
Teste de Tukey. Regressdo Linear e Correlacdo. A aplicacdo da estatistica no Laboratorio:
Utilizacdo de Planilhas eletrnicas (folha de calculo em EXCEL e no software R) para lan-
camento e tratamento estatistico de dados analiticos. Aplicagdes em experimentos com uso
de software estatistico.

OBJETIVOS

Levar o aluno a compreender os conceitos de Estatistica descritiva; as teorias, modelos e
técnicas sobre inferéncia estatistica; compreender as técnicas de planejamento de experimen-
tos aplicados a Alimentos.

REFERENCIAS BASICAS

« DOWNING, D.; CLARK, J. Estatistica Aplicada. 2 ed. S&o Paulo: Saraiva, 2005.

« BARBETTA, P. A,; REIS, M. M.; BORNIA, A. C. Estatistica para cursos de enge-
nharia e informatica. 3 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.

* CRESPO, A. A. Estatistica Facil. 18 ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2002.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* MARTINS, G. A; FONSECA, J. S. Curso de Estatistica. 6 ed. S&o Paulo: Atlas,
2006.

* VIEIRA, S. Bioestatistica: Topicos Avan¢ados. 2 ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2003.

* CIENFUEGOS. F. Estatistica Aplicada ao Laboratério. Rio de Janeiro: Intercién-
cia, 2005.

« TOLEDO, G.L; OVALLE, I.1. Estatistica Bésica. 2 ed. Séo Paulo: Atlas, 2011.

 FONTELLES, M.J. Bioestatistica aplicada a pesquisa experimental. Sdo Paulo:
Livraria da Fisica, 2012.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANatS;T(!L?SIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
MWW campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BB celavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.3D | Disciplina: | Desenho Técnico
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extenséo: Total: manais tos
17 h. 51 h. 0 68 horas 04 aulas Nao ha
Modalidade: | Presencial Semestre: | 3° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Apresentacdo geral; Introducdo: O desenho como linguagem; Normatizacdo (Desenho Téc-
nico); Desenho projetivo e ndo projetivo; Introducdo as técnicas fundamentais do desenho
técnico; Instrumentacdo; Métodos descritivos: Sistemas de representagdes; No¢des de Geo-
metria Descritiva; Sistema de projecdo; ProjecGes Ortogonais; Ponto; Retas; Planos; Inter-
seccdo de planos; Projecdo de solidos geométricos; Perspectiva; Normatizacdo Desenho Ar-
quitetdnico (Formatacao, caligrafia, cotagem, etc.) Desenho de edificac@es; Plantas; Cortes;
Vistas; Situacdo; Implantacdo; Desenho de equipamentos; Desenho de layout.

OBJETIVOS

Desenvolver a habilidade e a percepcédo das técnicas de representacdo e expressdo grafica
como linguagem universal; Proporcionar conhecimento e entendimento de leitura de projetos
arguitetdnicos, de instalacGes, de equipamentos e de layout.

REFERENCIAS BASICAS

* LEAKE J.; BORGERSON, J. Manual de Desenho Técnico para Engenharia: De-
senho, Modelagem e Visualizagéo. 1 ed. Rio de Janeiro: LTC. 2010. 328p.

* BUENO, C. P; PAPAZOGLOU, R. S. Desenho Técnico para engenharias. Sao
Paulo: Jurug, 2011.

* FRENCH, Thomas E; VIERCK, Charles J (Colab.). Desenho técnico e tecnologia
gréfica. 7. ed. Sdo Paulo: Globo, 2002. 1093p.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

+ KUBBA, S.A.A. Desenho técnico para a construcdo. Porto Alegre: Bookman,
2014.

« MICELI, M.T.; FERREIRA, P. Desenho Técnico Basico. 4 ed. Rio de Janeiro: Im-
perial Novo Milénio, 2010.

 RIBEIRO, A.C.; PERES, M. P;; IZIDORO, N. Desenho Técnico e AutoCAD. Sao
Paulo: Pearson Education do Brasil, 2013.
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@HEE INSTITUTO FEDERAL

MINISTERIO DA EDUCACAO

SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-

NAL E TECNOLOGICA-SETEC

BE  Mato Grosso /
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
WE  BelaVista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.3E | Disciplina: | Bioguimica
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 h. 17 h. 06 h. 51 horas 03 aulas 2D
Modalidade: | Presencial Semestre: | 3° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

A importancia da agua, pH e sistemas tamp&o. Estruturas e metabolismos das biomoléculas:
carboidratos, aminoacidos, proteinas e lipidios. Identificacdo das biomoléculas. Cinética, ini-

bicdo e regulacdo enzimética. Integracdo e regulacdo metabdlica.

OBJETIVOS

Identificar as propriedades fisicas e quimicas da agua importantes para as reacdes bioquimi-
cas; Identificar os grupos funcionais que caracterizam as biomoléculas; Conhecer e compre-
ender a funcdo de cada biomolécula dentro da célula; Compreender o metabolismo das bio-

moléculas.

REFERENCIAS BASICAS

* NELSON, D; COX, M.M. Principios de Bioquimica de Lehninger. 6 ed. Porto Ale-
gre: Artmed, 2011.
« MARZZOCO, A.; TORRES, B.B. Bioquimica Basica. 3ed. Rio de Janeiro: Guana-
bara Koogan, 2014.
* VOET, D.; VOET, J.G.; PRATT, C.W. Fundamentos de Bioquimica: a vida em ni-
vel molecular. 2 ed. Porto Alegre: Artmed, 2008.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

«  NEPOMUCENO, M.F. Manual de Bioquimica: Roteiros de analises bioquimicas qua-
litativas e quantitativas. Sdo Paulo: Tecmedd, 2004.
« CAMPBELL, M. Bioguimica. 2 ed. Porto Alegre: Artmed, 2015.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. LA'EEOTALESI" FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
MWW campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BE  celavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Coédigo: | BEA.2.3F | Disciplina: | Microbiologia Geral
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulas se- | Pré-requisi-
rica: tica: Extenséo: Total: manais tos
34 h. 34 h. 08 h. 68 horas 04 aulas 2F
Modalidade: | Presencial Semestre: | 3° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Introducéo & microbiologia: historico, diversidade dos microrganismos. Caracterizag&o e ta-
xonomia de bactérias, fungos (bolores e leveduras) e virus. Morfologia, estrutura, fisiologia
dos microrganismos. Normas de biosseguranca (legislacdo basica). Mecanismos de patoge-
nicidade e resposta imunologica. Nutri¢do, cultivo e Crescimento de microrganismos. Con-
trole de Crescimento microbiano: agentes fisicos e quimicos. Genética dos microrganismos.
Microbiologia da agua.

Aulas préticas: Nocdes de biosseguranca. Equipamentos e instrumentos laboratoriais para
microbiologia. Técnica de coloracdo Gram. Técnicas de crescimento Microbiano. Testes de
agentes antimicrobianos. Testes bioguimicos de identificacdo de microrganismos.

OBJETIVOS

Compreender o universo dos microrganismos, sua diversidade e seus habitats; Conhecer 0s
principais métodos de visualizagéo, cultivo e controle dos microrganismos, além de técnicas
de seguranca no ambito laboratorial; Conhecer as interacdes existentes entre este grupo e 0s
seres humanos; entender o papel dos microrganismos no ambiente, com destaque aos ciclos
biogeoquimicos e a biotecnologia microbiana.

REFERENCIAS BASICAS

 CASE, C.L., FUNKE, B.R, TORTORA, G.J. Microbiologia. 10 ed. Porto Alegre:
Artmed, 2012.

* PELCZAR JR, M.; REID, R.; CHAN, E. C. S. Microbiologia: Conceitos e Aplica-
coes. V.1. 2 ed. Sdo Paulo: Pearson Makron Books, 1997.

*  MADIGAN, M.T.; MARTINKO, J.M.; PARKER, J. Microbiologia de Brock. 10 ed.
Séo Paulo: Pearson Pretice Hall, 2004.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

+ BARBOSA, H.R.; TORRES, B.B. Microbiologia Béasica. Sdo Paulo: Atheneu, 2010.

* RIBEIRO, M.C.; SOARES, M.M. Microbiologia Pratica: roteiro e manual. Sdo
Paulo: Atheneu, 2005.

* TRABULSI, L.R.; ALTERTHUM, F. Microbiologia. 5 ed. Sdo Paulo: Atheneu,
2008.
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6.5.4. Ementas do 4° Semestre

MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. !\nNafoT(!:;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
MEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB BelaVista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.4A | Disciplina: | Calculo 111
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extenséo: Total: manais tos
51 h. 0 0 51 horas 03 aulas 3A
Modalidade: | Presencial Semestre: | 4° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Derivadas de funcdes compostas, implicitas e homogéneas. Equacdes Diferenciais Ordina-
rias. Integrais Duplas e Triplas. Limite e continuidade de funcdes de n-variaveis reais. Dife-
renciais de funcdes de n-variaveis. Maximos e minimos de fungdes de n-variaveis reais. Apli-
cacOes geométricas dos integrais multiplos.

OBJETIVOS

Reconhecer e resolver derivadas em funcdes compostas, implicitas e homogéneas com duas
ou mais variaveis. Identificar, isolar e solucionar equaces diferenciais ordinarias de primeira
e segunda ordens. Resolver e aplicar conceitos que envolvam integrais duplas e triplas. Estu-
dar e desenvolver limites e derivadas em fungdes com duas ou mais variaveis; bem como o
estudo de pontos de inflexdo e suas aplicacdes.

REFERENCIAS BASICAS

* AYRES, F. Célculo. 5 ed. Porto Alegre: Bookman, 2013.

* GUIDORIZZI, H.L. Um curso de Célculo. V.3. 5 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2002.
« MUNEM, M.A; FOULIS, D. J. Célculo. V.2. Rio de Janeiro: LTC, 2014.

* STEWART, J. Calculo. V. 2. 7 ed. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2016.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* ANTON, H; BIVENS, I; DAVIS, S. Calculo. V.1. 10 ed. Porto Alegre: Bookman,
2014.

* ANTON, H; BIVENS, I; DAVIS, S. Calculo. V.2. 10 ed. Porto Alegre: Bookman,
2014.

* FLEMMING, D. M., GONCALVES, M. B. Calculo A: funcdes, limite e inte-
gracgéo. 6 ed. Sao Paulo: Makron, 2006.

* LEITHOLD, L. O célculo. V.2. 3 ed. S&o Paulo: Harbra, 1994.
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MINISTERIO DA EDUCACAO

SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BE  Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS

Coédigo: | BEA.2.4B | Disciplina: | Lideranca e Gest&o de Pessoas
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extenséo: Total: manais tos
34 h. 0 04 h. 34 horas 02 aulas N&o ha
Modalidade: | Presencial Semestre: | 4° Semestre Hibrido: N&o se aplica
EMENTA

Lideranca. Novos modelos de lideranca; Comportamento humano nas organizacgdes. Rela-
cOes interpessoais no contexto organizacional; Lideranca e relagdes étnico-raciais. O pro-
cesso de comunicacgédo organizacional. Formacao e gerenciamento de equipes. Negociacdo e
resolucdo de conflitos.

OBJETIVOS

A disciplina visa propiciar ao aluno o conhecimento tedrico-pratico do estudo da lideranca e
da gestdo de pessoas no contexto organizacional, compreendendo sua dindmica e as inter-
relacdes existentes.

REFERENCIAS BASICAS

CHIAVENATO, I. Recursos Humanos: o capital humano das organizagdes: como
atrair, aplicar, manter, desenvolver e monitorar este valioso tesouro organizaci-
onal. 10 ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2015.

BERGAMINI, C. W. Lideranca: administracdo do sentido. 2 ed. Sdo Paulo: Atlas,
20009.

HUNTER, J.C. Como se tornar um lider servidor. Rio de Janeiro: Sextante. 2006.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

CHIAVENATO, I. Gestao de pessoas: € 0 novo papel dos recursos humanos nas
organizac0es. 4 ed. Rio de Janeiro: Manole, 2014.

BENNIS, W. A formacao do Lider. So Paulo: Atlas, 1996.

BITENCOURT, C. C. Gestdo Contemporanea de Pessoas: Novas praticas, concei-
tos tradicionais. 2 ed. Porto Alegre: Bookman, 2010.

RENESCH, J. Lideranca para uma nova era. Sdo Paulo: Cultrix, 1994.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BE  Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.4C | Disciplina: | Mecanica dos Fluidos
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extenséo: Total: manais tos
51 h. 0 06 h. 51 horas 03 aulas 2B
Modalidade: | Presencial Semestre: | 4° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Propriedades Fisicas dos Fluidos. Equa¢fes Fundamentais da Mecénica dos Fluidos. Regime
Laminar e Regime Turbulento. Numero de Reynolds. Escoamento de fluidos: filme descen-
dente, tubos circulares e angulos. Métodos para resolucdo de problemas com escoamento em
regime laminar e turbulento. Fator de atrito. Comportamento de fluidos em tanques e canais.
Equacdes gerais para o escoamento de fluidos. Instalagdo de bombas.

OBJETIVOS

Estudar o comportamento e as leis fundamentais dos fluidos em situacdo de repouso e em
movimento; Permitir a compreensdo de medidores de vazéo e velocidade; Aplicar os modelos
na resolucdo de problemas aplicados a area de Engenharia de Alimentos.

REFERENCIAS BASICAS

« FOX, RW.,; MCDONALD, A.T.; PRITCHARD, PJ. Introducédo a Mecéanica dos
Fluidos. 7 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2010. 728p.

* BIRD, R. B.; STEWART, W.E.; LIGHTFOOT, N.R. Fenémenos de Transporte. 2
ed. Rio de Janeiro: LTC, 2004. 808p.

* LIVI, C.P. Fundamentos de fenbmenos de transporte: um texto para cursos basi-
cos. 2ed. Rio de Janeiro: LTC, 2013.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* BRAGA FILHO, W. Fendmenos de transporte para engenharia. 2 ed. Rio de Ja-
neiro: LTC, 2013.

*  MUNSON, B. Fundamentos da Mecénica dos Fluidos. 4 ed. Sdo Paulo: Edgard
Blicher, 2004.

* SINGH, R. P,; HELDMAN, D. R. Introduc¢do a Engenharia de Alimentos. 5 ed.
Rio de Janeiro: Elsevier, 2016.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BE  Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.4D | Disciplina: | Fisico-Quimica
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extenséo: Total: manais tos
68 h. 0 08 h. 68 horas 04 aulas 3A
Modalidade: | Presencial Semestre: | 4° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Func0es de Distribuicdo; Teoria Cinética dos Gases; Propriedades de Transporte; Velocidade
das ReacBes Quimicas, Cinética Quimica Empirica, Cinética de ReacGes Complexas, Rea-
¢Oes Fotoquimicas - Catélise, Dindmica de Reac¢Bes Quimicas; Teoria de Colisdes, Teoria do
Complexo Ativado, Reacdes Controladas por Difusdo, Dindmica de Colisbes Moleculares;
Processos em Superficies Sélidas, Atividade Catalitica; Equilibrio Quimico, Reversibilidade,
Determinacdo de Constante de Equilibrio, Principio de Le Chatelier, Equilibrio Ionico da
Agua.

OBJETIVOS

Conhecer e aplicar os principais fundamentos de fisico-quimica fazendo relacGes com as in-
dustrias de alimentos. Conhecer e identificar adequadamente o comportamento dos gases.
Conhecer e aplicar as fungdes de distribui¢do. Conhecer e Identificar os principais processos
de cinética quimica e catélise. Conhecer o comportamento das equagdes de Equilibrio Qui-
mico e aplicar em situacdes na inddstria de alimentos.

REFERENCIAS BASICAS

» ATKINS, P. W. Fundamentos de Fisico-Quimica. 5 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012.
*  MOORE,W.J. Fisico-Quimica. V.1. 4 ed. Sdo Paulo: Edgar Bliicher, 2008.
 CASTELLAN, G. Fundamentos de Fisico-quimica. Rio de Janeiro: LTC, 1986.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

» ATKINS, P.W; PAULA, J. Fisico-quimica. V1. 9 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2015.

» ATKINS, P.W; PAULA, J. Fisico-quimica. V2. 9 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2015.

* CHANG, R. Fisico-quimica: para ciéncias quimicas e bioldgicas. V.1. Sdo Paulo:
Mcgraw Hill, 2008.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.4E | Disciplina: | Andlise Sensorial de Alimentos
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 h. 17 h. 06 h. 51 horas 03 aulas 3C
Modalidade: | Presencial Semestre: | 4° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Terminologias aplicadas a Andlise Sensorial. Fatores que podem modificar os habitos ali-
mentares. Histdrico da Analise Sensorial. As quatro fases na metodologia da qualidade sen-
sorial. Circulo de Kramer. Campo de aplicacdo da Analise Sensorial e Importancia no con-
trole de qualidade dos alimentos. Nogdes basicas sobre sensacao e percepcdo sensorial. Am-
biente de testes. Fatores que influenciam na Analise Sensorial. Metodologias em Anélise
Sensorial: Métodos discriminativos; Métodos descritivos; Métodos subjetivos ou afetivos.

OBJETIVOS

Identificar e analisar através das propriedades organolépticas a aceitabilidade dos produtos
alimenticios; Desenvolver técnicas de apreciacao e avaliacdo sensorial tanto da qualidade da
matéria-prima, como de produtos industrializados.

REFERENCIAS BASICAS

* CHAVES, J.B.P.; SPROESSER, R.L.V. Praticas de Laboratorio de Analise Sensorial
de Alimentos e Bebidas (livro texto). Vicosa: UFV, 1999.

« DUTCOSKY, S.D. Andlise Sensorial de Alimentos. 4 ed. Curitiba: Champagnat,
2013.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* CHAVES, José Benicio Paes. Métodos de Diferenca em Avaliagdo Sensorial de
Alimentos. Vigosa: UFV, 2005.

* MINIM, V.P.R. Andlise Sensorial: Estudos com consumidores. 3 ed. Vicosa: UFV,
2013.

+ ALMEIDA, T.C.A. Avancos em analise sensorial. S8o Paulo: Livraria Varela, 1999.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'wNagT(!:;?SIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BE  Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.4F | Disciplina: | Microbiologia de Alimentos
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extenséo: Total: manais tos
34 h. 34 h. 12 h. 68 horas 04 aulas 3F
Modalidade: | Presencial Semestre: | 4° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Importancia dos microrganismos de interesse a industria de alimentos. Fontes de Contamina-
cao. Fatores intrinsecos e extrinsecos que influenciam o crescimento microbiano nos alimen-
tos. Microrganismos indicadores da qualidade higiénica e higiénico-sanitéaria dos alimentos.
Microrganismos causadores de doencas de origem alimentar. Microrganismos deteriorantes
e Deterioracdo microbiana dos alimentos. Microrganismos produtores de alimentos. Controle
do crescimento microbiano nos alimentos. Aulas praticas: Técnicas de Contagem, Deteccédo
e ldentificacdo de bactérias e fungos de interesse em alimentos. Anélise de Resisténcia a
antimicrobianos de bactérias isoladas de alimentos.

OBJETIVOS

Apresentar a importancia dos microrganismos nos alimentos; Apresentar os fatores que con-
trolam o desenvolvimento de microrganismos nos alimentos; Apresentar os principais mi-
crorganismos patogénicos; Entender as alteracbes provocadas por microrganismos nos ali-
mentos; Conhecer os métodos de controle de microrganismos em alimentos; Conhecer 0s
procedimentos de preparacao e técnicas de analise microbiolédgica; Conhecer as técnicas de
analises e cultivo dos microrganismos de interesse aos alimentos, sejam eles indesejaveis ou
que causam deterioracdo nos alimentos, sejam os desejaveis, como as culturas iniciadoras;
Conhecer e identificar os microrganismos de interesse em alimentos; Identificar e propor
métodos de controle da contaminacdo de alimentos, multiplicacdo e sobrevivéncia microbi-
ana.

REFERENCIAS BASICAS

d ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 7218:Microbiologia de
alimentos para consumo humano e animal — Requisitos gerais e orientacdes
para analises microbiolégicas. 1 ed. Rio de Janeiro, 2019.

* SILVA, N; JUNQUEIRA, V.C.A; SILVEIRA, N.F.A. Manual e Métodos de Analise Mi-
crobioldgica de Alimentos e Agua. 4 ed. S&o Paulo: Varela, 2010.

* JAY, J. M. Microbiologia de Alimentos. 6 ed. Porto Alegre: Artmed, 2000.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* BARBOSA, H.R.; TORRES, B.B. Microbiologia Basica. Sao Paulo: Atheneu, 2010.

* PELCZARJR, M.; REID, R.,CHAN, E. C. S. Microbiologia: Conceitos e Aplicagdes. V.2.
2 ed. Séo Paulo: Pearson Education do Brasil, 1997.

*  FRANCO, B.D.G.M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos Alimentos. Sdo Paulo: Atheneu,
2008.

* FORSYTHE, S. J. Microbiologia da Seguranca dos Alimentos. 2 ed. Porto Alegre: Artmed,
2013.

* SOARES, M.M.S.R; RIBEIRO, M.C. Microbiologia prética, roteiro e manual: bactérias
e fungos. Sdo Paulo: Atheneu, 2005.

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BE  Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.4G | Disciplina: | Seguranca do Trabalho
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extenséo: Total: manais tos
34 h. 0 04 h. 34 horas 02 aulas Nao ha
Modalidade: | Presencial Semestre: | 4° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Nogcdes de Direitos Humanos. Orgaos governamentais de Seguranca do Trabalho. OIT. Ge-
neralidades e conceitos de Meio Ambiente Laboral, Higiene e Seguranca do Trabalho. No-
cOes de Legislacdo pertinente e Normas Regulamentadoras (Nrs): SESMT, EPI, PCMSO,
PPRA, Insalubridade, Periculosidade, Cores de Seguranca. Fatores influentes na saude do
homem em empresas e industrias. Acidente de trabalho: conceito legal e prevencionista, cau-
sas e consequéncias, ato inseguro e condicdo insegura, prevencdo de acidentes. Doencas ocu-
pacionais: profissional e do trabalho. Inspecédo de Seguranca e Investigacdo de Acidentes do
Trabalho. Incapacidades acidentéarias e os beneficios previdenciarios acidentarios. Riscos am-
bientais e Mapa de Risco. NocGes de risco quimico e informacdes de seguranca sobre produ-
tos perigosos e seguranca laboratorial. Prevencdo e combate a incéndios. CIPA. Sistemas
Integrados de Saide, Meio Ambiente e Seguranca. Nog¢des de Biosseguranca.

OBJETIVOS

Conhecer critérios e parametros que possam embasar uma conduta responsavel e consciente
buscando salvaguardar a satde, a seguranca e o bem-estar do trabalhador no seu ambiente de
trabalho.

REFERENCIAS BASICAS

e SZABO JUNIOR, A.M. Manual de Seguranga, Higiene e Medicina do Trabalho. 10 ed.
Sdo Paulo: RIDEEL, 2016.

* SCADELAI, A.V.; OLIVEIRA, C.A.D.; MILANELI, E.; OLIVEIRA, J.B.C. Manual pra-
tico de salde e seguranca do trabalho. Sdo Caetano do Sul: Yendis, 2012.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* GONGCALVES, D.C.; GONCALVES, I.C.; GONCALVES, E. A. Manual de Seguranca e
Saude no Trabalho. Sdo Paulo: LTR, 2015.

* GONGCALVES, E. A. Seguranga e Saude no Trabalho em 600 Questdes Objetiva. Séo
Paulo: LTR, 2004.

* BARBOSA FILHO, A.N. Seguranca do trabalho e Gestdo Ambiental. 4 ed. [S.I]: Atlas,
2011.

* GARCIA, G.F.B. Meio Ambiente do trabalho, Direito, Segurancga e Medicina do Traba-
Iho. 4 ed. S&o Paulo: Forense Juridica, 2014.

* KIRCHNER, A.; KAUFMANN, H.; SCHIMID, D.; FISCHER, G. Gestao da Qualidade:
Seguranca do Trabalho e Gestdo Ambiental. 2 ed. Sdo Paulo: Edgar Blucher, 2009.

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BE  Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.4H | Disciplina: | Genética
C.H. Te6-| C.H.Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extenséo: Total: manais tos
26 h. 8 h. 0 34 horas 02 aulas 2F
Modalidade: | Presencial Semestre: | 4° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Introducdo geral a genética Mendeliana; principios Mendelianos da divisdo cromossdémica;
determinacdo cromossdmica e dimorfismo gonodal; cromossomos, classificagcdo, niUmeros
atipicos e perdas parciais; mecanismos genéticos basicos; controle e expressao génica; here-
ditariedade e variacdo genética; fendtipo e gendtipo; modos de acéo génica; estrutura do gene;
ligacéo e recombinacéo génica; heranga ligada, influenciada e limitada pelo Sexo; interagéo
alimentos com expressao epigenética; biotecnologia genética na engenharia de alimentos;
defeitos genéticos e suas relacdes com a restricdo alimentar.

OBJETIVOS

Compreender as aplicacdes cotidianas do conhecimento da genética, alimentos e expressao
génica; Visualizar células e cromossomos e identificar distintas morfologias ao microscopio;
integrar os conhecimentos tedricos e praticos e suas aplicabilidades na pesquisa cientifica;
Propiciar aos alunos o estudo tedrico das caracteristicas genéticas dos seres vivos; Analisar
fenotipos individuais que caracterizam diferentes aspectos dos diversos grupos de animais e
vegetais; conhecer ferramentas de biotecnologia utilizadas para melhoramento genético ani-
mal vegetal e producdo de substancias, alimentos; informar sobre os preceitos éticos e con-
trole laboratorial, para o desenvolvimento critico dos alunos a respeito das pesquisas em ge-
nética e producdo de alimentos

REFERENCIAS BASICAS

* JUNQUEIRA, L.C.U., CARNEIRO, J. Biologia celular e molecular. 9 ed. Rio
de Janeiro: Guanabara Koogan, 2013.
* GRIFFITHS, AJ.F, MILLER J. H. SUZUKI, D. T., LEWONTIN, R. C. and GEL-

BART, W.M. Introducéo a Genética. 10 ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koo-
gan, 2013.

* NELSON, D.L; COX, M.M. Lehninger Principios de Bioguimica. 42 Ed. Sarvier,
2006

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

« DE ROBERTS, E. M. F. & HIB, J. Bases da Biologia Celular e Molecular.16 ed.
Rio de Janeiro: Guanabara Koogan. 2014.

* MADIGAN, M.T.; MARTINKO, J.M.; PARKER, J. Microbiologia de Brock. 10 ed.
Sdo Paulo: Pearson Pretice Hall, 2004, 624p.

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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6.5.5. Ementas do 5° Semestre

MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
M :A'EEOTG'I,ESP FEDERAL NAL E TECNOLOGI%A— SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
W8 Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.5A | Disciplina: | Calculo Numérico
C.H. Teo- C.H. Pra&- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
51 h. 0 06 h. 51 horas 03 aulas 1H
Modalidade: | Presencial Semestre: | 5° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Sistemas de equacdes lineares computacionais: métodos algébricos e interativos computaci-
onais. Resolucédo de equacdes polinomiais computacionais. Resolucdo de equacges transcen-
dentes. Interpolacdo numérica computacional. Integracdo numérica computacionais. Resolu-
cao numérica de equac0es diferenciais. Ajuste de curvas.

OBJETIVOS

Desenvolver o raciocinio matematico e possibilitar aos académicos o dominio de técnicas do
Célculo Diferencial e Integral correspondente, visando sua aplicacdo na anélise e resolucao
de problemas da area de Ciéncias e de Engenharia; Adquirir familiaridade com programas
computacionais usados em métodos numéricos; Capacitar o aluno ao final do curso de resol-
ver problemas que envolvam sistemas de equacdes lineares, Interpolacdo, Ajuste de curvas;
Interacdo numérica; Equacdes algébricas e transcendentes, Equacdes Diferenciais.

REFERENCIAS BASICAS

* BARROSO, L.C.; BARROSO, M.A.; CAMPOS FILHO, F. F; CARVALHO,
M.L.B.; MAIA, L. Célculo numérico com aplicacdes. 2 ed. Sdo Paulo: Harbra.
1987. 360p

* RUGGIERIO, M.A.G; LOPES, V.L.R. Célculo Numérico: Aspectos Teoricos e
Computacionais. 2 ed. Sdo Paulo: Pearson Education do Brasil, 1997,

* SILVA, L. HM.; MENDES, J.T.; SPERANDIO, D. Calculo Numérico. 2 ed. Séo
Paulo: Pearson Education do Brasil, 2014.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* ARENALES, S. Calculo Numeérico: aprendizagem com apoio de software. 2 ed.
Sdo Paulo: Thomson Learning, 2015.

* BURDEN, R. L.; FAIRES, J. D. Analise Numérica. 10 ed. Sdo Paulo: Cengage Le-
arning, 2017.

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.5B | Disciplina: | Fundamentos de Ciéncia dos Materiais
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 h. 0 04 h. 34 horas 02 aulas 2D, 4D
Modalidade: | Presencial Semestre: | 5° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Introducdo a Ciéncia dos Materiais. Tipos de materiais. Ligacdo quimica em solidos. Estru-
turas cristalinas, semicristalinas e amorfas. Estrutura cristalina e seus defeitos. Diagramas de
fase. Nucleacdo e cinética de transformacdo de fases. Corrosdo em alimentos. Propriedades
térmicas, elétricas, Oticas e mecanicas de materiais metalicos, poliméricos, ceramicos e com-
positos.

OBJETIVOS

Conhecer e identificar os principais tipos de materiais, fazendo relagdes com as industrias de
alimentos; Conhecer e identificar as diferentes estruturas de materiais; Conhecer e aplicar as
diferentes propriedades de materiais na industria de alimentos.

REFERENCIAS BASICAS

* CALLISTER, W.D.; RETHWISCH, D.G.; SOARES, S.M.S. Ciéncia e Engenharia
de Materiais: Uma abordagem integrada. 8 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2013.

* VLACK, V,; HALL, L. Principios de ciéncia dos materiais. Sdo Paulo: Blucher,
1970.

* BIASOTTO, M.E. Introducdo a polimeros. 2 ed. Sdo Paulo: Blucher, 2010.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

*  REMY, A. Materiais. Sdo Paulo: Hemus, 2002.

» GEMELLLI, E. Corrosédo de materiais metalicos e sua caracterizacdo. Rio de Ja-
neiro: LTC, 2014.

* VIDELA, H.A. Biocorrosao, biofouling e biodeterioracdo de materiais. Sdo Paulo:
Blucher, 2017.

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA - SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.5C | Disciplina: | Métodos Instrumentais de Analise de Alimentos
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
17 h. 17 h. 04 h. 34 horas 02 aulas 2C
Modalidade: | Presencial Semestre: | 5° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Teoria: Validacdo Analitica; Introducdo ao método instrumental; Fundamentos tedricos e
aplicacdes de técnicas analiticas instrumentais espectroscopicas, elétricas e de separacao (es-
pectrometria UV/Vis, fotometria de chama, espectrofotometria de IR, espectrofotometria de
absorcédo atbmica, ICP-OES, espectrometria de massa, cromatografia gasosa, cromatografia
liquida de alta eficiéncia, condutometria, potenciometria, refratometria ); Calibracdo instru-
mental.

Pratica: Construcdo de curva de calibracdo espectrofotométrica e Tratamento dos dados e
validacdo de resultados; Aplicacdo das técnicas instrumentais em analise de alimentos.

OBJETIVOS

Conhecer teoria e técnicas instrumentais de analise, com confiabilidade analitica, seus fun-
damentos e aplicacBes em analise de alimentos relacionadas com analises de biomacromolé-
culas (proteinas, lipidios e carboidratos), micronutrientes (vitaminas e sais minerais) e com-
postos bioativos (polifendis, antioxidantes, terpenos e acidos graxos da série 6mega-3)

REFERENCIAS BASICAS

* SKOOG, D.; HOLLER, F. J.; NIEMAN, T. A. Principios de Analise Instrumental.
6 ed. Porto Alegre: Bookman, 2009.

* SKOOG, D.A; WEST, D.M; HOLLER, F.J; CROUCH, S.R. Fundamentos de Qui-
mica Analitica. Sdo Paulo: Pioneira Thomson Learning, 2006.

* CIENTIFUEGOS, F.; VAITSMAN, D. Analise Instrumental. Rio de Janeiro: Inter-
ciéncia. 2000.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* HARRIS, D. C. Andlise quimica quantitativa. 8 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012.

* CIOLA, R. Fundamentos da cromatografia a liquido de alto desempenho -
HPLC. Séo Paulo: Edgar Blcher, 1998.

* AQUINO NETO, F.R; NUNES, D.S.S. Cromatografia: Principios béasicos e técni-
cas afins. Rio de Janeiro: Interciéncia, 2003.

« MENDHAM, J; DENNEY, R; BARNES, J.D; THOMAS, M. Analise Quimica
Quantitativa. 6 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2002.

*  EWING, G.W. Métodos Instrumentais de Analise Quimica. V.1. S&o Paulo: Edgar
Blicher, 1972,

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.5D | Disciplina: | Quimica de Alimentos
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 h. 17 h. 06 h. 51 horas 03 aulas 3E
Modalidade: | Presencial Semestre: | 5° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

A molécula de agua e suas interacGes nos alimentos envolvendo a atividade da dgua. Com-
posicao, propriedades funcionais, principais reacoes, estabilidade e transformacdes decorren-
tes de processamento e armazenamento envolvendo glicidios, proteinas, lipidios, vitaminas e
pigmentos. Substitutos de agUcares e lipidios em alimentos.

Aulas praticas: Propriedades funcionais, alteracdes e reacdes quimicas envolvendo glicidios,
proteinas, lipidios, vitaminas e pigmentos.

OBJETIVOS

Propiciar o estudo dos componentes quimicos dos alimentos, da importancia bioldgica e fun-
cional dos componentes nos alimentos, modificacdes quimicas e bioguimicas dos alimentos
e efeitos que podem sofrer em situacdes de processamento.

REFERENCIAS BASICAS

* DAMODARAN, S.; PARKIN, K. L.; FENNEMA, O. R. Quimica de Alimentos de
Fennema. 4 ed. Porto Alegre: Artmed, 2010.

* RIBEIRO, E. P.; SERAVALLLI, E. Quimica de Alimentos. 2 ed. Sdo Paulo: Edgard
Blucher, 2007.

« ARAUJO, J.M.A. Quimica de Alimentos: Teérica e Préatica. 6 ed. Vigosa: UFV,
2011.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

+ BOBBIO, F. O.; BOBBIO, P. A. Manual de laboratério de quimica de alimentos.
Sdo Paulo: Varela, 2003.

» SILVA, D.J.; QUEIROZ, A.C. Andlise de alimentos: métodos quimicos e bioldgi-
cos. 3 ed. Vicosa: UFV, 2005.

+ BOBBIO, P.A; BOBBIO, F.O. Quimica do Processamento de Alimentos. 3 ed. Sdo
Paulo: Varela, 2001.
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MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA - SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.5E | Disciplina: | Bioquimica de Alimentos
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 h. 17 h. 06 h. 51 horas 03 aulas 3E
Modalidade: | Presencial Semestre: | 5° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Sistemas bioquimicos existentes nos alimentos e 0 seu comportamento durante processa-
mento tecnoldgico; Reagdes enzimaticas: natureza, especificidade e cinética; Agentes e me-
canismos de transformac6es bioquimicas em carboidratos, proteinas e lipidios: caracteristi-
cas, modo de acdo, efeito de inibidores, aplicacdes e efeitos deteriorativos.

Aulas préticas: Efeito do pH, temperatura e substrato na atividade enzimatica; Fermentacédo
de Carboidratos; Atividade enzimatica em carboidratos, proteinas e lipidios; Escurecimento
enzimatico.

OBJETIVOS

Compreender a influéncia de variaveis como temperatura, tempo, pH, atividade de agua e
composicao dos alimentos durante o seu armazenamento; Conhecer a relagéo existente entre
a composicdo da matéria prima e produto acabado; Compreender a relacdo existente entre a
forma de colheita e armazenamento de frutas e hortaligas e a qualidade do produto final;
Conhecer a relacdo entre a forma de sacrificio do animal, manipulacdo dos tecidos dos ani-
mais e qualidade da matéria-prima obtida; Avaliar a influéncia de alguns aditivos na compo-
sicdo de alimentos industrializados.

REFERENCIAS BASICAS

« KOBLITZ, M. G. B. Bioquimica de Alimentos: teoria e aplica¢des praticas. Edi-
tora Guanabara Koogan, 2010.

» ESKIN, M.; SHAHIDI, F. Bioquimica de Alimentos. 3 ed. Rio de Janeiro: Elsevier,
2015.

« MATOS, S. P. Bioquimica dos Alimentos. Sao Paulo: Erica, 2015.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* MACEDO, G. A.; PASTORE, G. M.; SATO, H. H.; PARK, Y. G. K. Bioquimica
Experimental de Alimentos. Sao Paulo: Varela, 2005.

* CISTERNAS, J. R. Fundamentos de Bioquimica experimental. 2 ed. Sdo Paulo:
Atheneu, 1999.

* WENZEL, G.E. Bioquimica experimental dos alimentos. Sdo Leopoldo: Unisinos,
2001.

* SCHMIDELL, W.; LIMA, U.A.; AQUARONE, E.; BORZANI, W. Biotecnologia
Industrial V. 3 — Processos Fermentativos e Enzimaticos. Sdo Paulo: Edgar Blicher,
2001. 293p8.
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MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA - SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.5F | Disciplina: | Transferéncia de Calor e Massa
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
51 h. 0 06 h. 51 horas 03 aulas 2B, 4D
Modalidade: | Presencial Semestre: | 5° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Mecanismos de transferéncia de calor. Condutores de calor. Isolantes. Coeficientes de trans-
feréncia de calor, taxa térmica e fluxo térmico. Equacfes e métodos para resolucao de pro-
blemas de transferéncia de calor. Fundamentos da transferéncia de massa. Transferéncia con-
vectiva de massa. Transferéncia de massa entre fases. Equacdes e métodos para resolucao de
problemas de transferéncia de massa.

OBJETIVOS

Oferecer aos alunos os conceitos fundamentais envolvidos na Transferéncia de Calor e
Massa, apresentando a sua aplicagdo no projeto e avaliagdo de equipamentos térmicos utili-
zados em industrias de alimentos.

REFERENCIAS BASICAS

* INCROPERA, F.P.; DEWITT, D. P.; BERGMAN, T. L.; LAVINE, A. S. Fundamen-
tos de Transferéncia de Calor e de Massa. 6 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2008.

* BRAGA FILHO, W. Fendmenos de transporte para engenharia.2 ed. Rio de Ja-
neiro: LTC, 2013.

* CENGEL,Y.A. Transferéncia de calor e massa: uma abordagem pratica. 4 ed.
Porto Alegre: AMGH, 2012,

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

« CANEDOQO, E. L. Fendmenos de Transporte. Rio de Janeiro: LTC, 2010.

* LIVI, C.P. Fundamentos de fendmenos de transporte. 2ed. Rio de Janeiro: LTC,
2013.

* SINGH, R. P.; HELDMAN, D.R. Introducéo a Engenharia de Alimentos. 5 ed. Rio
de Janeiro: Elsevier, 2016.

« MEIRELES, M.A.; PEREIRA, C. G. Fundamentos de Engenharia de Alimentos.
V. 6. Sdo Paulo: Atheneu, 2013.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.5G | Disciplina: | Gestdo da Qualidade na Indstria de Alimentos
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 h. 0 04 h. 34 horas 02 aulas Nao ha
Modalidade: | Presencial Semestre: | 5° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Histdrico da qualidade: desde a revolucgéo industrial até controle de qualidade total e gestéo
de qualidade total. Garantia da Qualidade. Ferramentas de Gestdo da Qualidade. Sistemas de
Qualidade. Composicao e detalhamento das séries ISO 9000, ISO 14000 e 1SO 22000. Cer-
tificacdo da qualidade em empresas.

OBJETIVOS

Os conhecimentos adquiridos na disciplina propiciardo ao aluno entender a evolucdo do con-
ceito da gestdo da qualidade, a aplicabilidade das principais ferramentas e sistemas, bem
como as normas técnicas que estabelecem os modelos de gestdo da qualidade nas organiza-
coes.

REFERENCIAS BASICAS

* PALADINI, E.P. Gestdo da qualidade: teoria e pratica. 3 ed. S&o Paulo: Atlas,
2010.

* GERMANO, P.M.L.; GERMANO, M.I. Sistema de Gestdo: Qualidade e Segu-
ranca de Alimentos. Barueri: Manole, 2013.

« CAMPOS, V F. TQC: Controle da Qualidade Total (no estilo japonés). 8 ed. Sdo
Paulo: DG, 2004.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* PALADINI, E.D.; CARVALHO, M.M. Gestdo da Qualidade: teoria e casos. 2 ed.
Rio de Janeiro: Elsevier, 2012.

* MELLO, C.H.P; SILVA, C.E.S.; TURRIONI, J.B.; de SOUZA, L.G.M. Sistema de
gestdo da qualidade para operacgoes de produtos e servigos: 1SO 9001:2008. Séo
Paulo: Atlas, 2002.

« MIGUEL, P. A. C. Qualidade: enfoques e ferramentas. S&o Paulo: Artiliber, 2012.
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MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA - SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.5H | Disciplina: | Termodinamica
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
51 h. 0 06 h. 51 horas 03 aulas 4D
Modalidade: | Presencial Semestre: | 5° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Conceitos Fundamentais; Substancias Puras; Equacfes de Estado; Gases Ideais e Gases Re-
ais; Tabelas Termodinamicas; Energia, Trabalho e Calor; Lei da Conservagdo; 1° Lei da Ter-
modinamica; 22 Lei da Termodinamica; Entropia; Geracdo de Entropia; Irreversibilidade e
Disponibilidade (Energia); Relacdes Termodindmicas; Ciclos Termodinamicos.

OBJETIVOS

Consolidar a compreensdo de principios basicos da Termodinamica Classica; Desenvolver a
capacidade para determinar propriedades termodinamicas de substancias puras mediante o
uso de equacdes de estado, diagramas e tabelas; Resolver problemas em sistemas abertos e
fechados orientados a aplicacdes praticas tipicas da Engenharia.

REFERENCIAS BASICAS

* VAN NESS, H.C.; SMITH, J.M.; ABBOTT, M.M. Introducéo a termodinamica da
engenharia quimica. 7 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2013.

* SONNTAG, R.E.; BORGNAKKE, C. Fundamentos da Termodinamica. 8 ed. Sdo
Paulo: Edgar Blucher, 2013.

*  MORAN, M. J.; SHAPIRO, H. N. Principios de termodinamica para engenharia.
7 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2014,

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

« CAMPBELL-PLATT, G. Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri: Manole,
2015.

* LEVENSPIEL, O. Termodinamica amistosa para Engenheiros. Sdo Paulo: Edgar
Blucher, 2002.

 PADUA, A.B; PADUA, C.G. Termodindmica uma coletanea de problemas. Séo
Paulo: Livraria da Fisica, 2006.

* OLIVEIRA, M.J. Termodinamica. 2 d. Sdo Paulo: Livraria da Fisica, 2012.

*  WYLEN, G.V; SONNTAG, R.E.; BORGNAKKE, C. Fundamentos da Termodina-
mica Classica. Sao Paulo: Blucher, 1995.

« CENGEL, Y.A; BOLES, M.A. Termodinamica. 7 Ed. Porto Alegre: AMGH, 2013.
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6.5.6. Ementas do 6° Semestre

MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
M :A'EEOTG'I,ESP FEDERAL NAL E TECNOLC)GI%A— SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
W8 Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.6A | Disciplina: | Eletrotécnica
C.H. Teo- C.H. Pra&- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
51 h. 0 06 h. 51 horas 03 aulas 3B
Modalidade: | Presencial Semestre: | 6° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Grandezas Elétricas; Corrente Elétrica; Tensdo; Poténcia Elétrica; Energia Elétrica; Frequén-
cia; Energia Elétrica; No¢6es de Projetos Elétricos; Fontes de Energia e suas origens; Energia
Hidroelétrica; Energia Termoelétrica; NocOes de Energias Alternativas; Poténcia Elétrica
num Sistema de Corrente Alternada; Fator de Poténcia; Triangulo de Poténcia (Ativa, Rea-
tiva, Aparente); NocOes de Maquinas Elétricas; Motores Elétricos; Introducédo; Tipos de mo-
tores elétricos; Principio de funcionamento; Principais caracteristicas dos motores de indu-
cao; Geradores Elétricos; Introducdo; Tipos de geradores; Principio de funcionamento; Grupo
gerador; Nocdes de Transformadores e Sistema de Distribui¢do de Energia Elétrica; Medicéo
de Energia Elétrica; Medicdo em baixa tensdo; Medicdo em alta-tensdo; Medicdo de energia
ativa e reativa; Fonte de luz; Lampadas Halogenas; Lampadas fluorescentes; Lampadas mis-
tas; Lampadas vapor de sddio alta pressdo; Lampadas vapor de mercudrio; Lampadas vapor
metélico; Lampadas de Led; Periculosidade do choque elétrico; Introducdo; Ciclo cardiaco;
Fibrilacdo ventricular; Reaces fisioldgicas; Tensdo de contato; Nocbes de quadros de distri-
buicdo, quadros de comandos, circuitos alimentadores, manutencao elétrica industrial.

OBJETIVOS

Abordar os temas principais da Eletrotécnica que estdo necessariamente relacionados com a
pratica do profissional de Engenharia de Alimentos na ambiéncia industrial; Propiciar ao
aluno o reconhecimento de equipamentos e seus principios de funcionamento; Fornecer
condicOes de atuacdo multidisciplinar entre profissionais de alimentos e da area elétrica no
ambito de suas atividades

REFERENCIAS BASICAS

* NERY, N.; KANASHIRO, N.M. Instalacdes elétricas industriais. 2 ed. S&o Paulo: Erica, 2014.

* MAMEDE FILHO, J. Instala¢des Elétricas Industriais. 8 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2015.

* CRUZ, E.C.A. Circuitos Elétricos: Analise em corrente continua e alternada. Sdo Paulo: Erica,
2014.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* SADIKU, M.N.O.; ALEXANDER, C.K.; MUSA, S. Analise de circuitos elétricos com aplicagdes.
Porto Alegre: McGraw Hill, 2014.

* NERY, N. Instalagdes elétricas: Principios e aplicacdes. 2 ed.Sao Paulo: Erica, 2012.

* COSTA, V.M. Circuitos Elétricos Lineares: enfoques tedrico e pratico. Rio de Janeiro: Interciéncia,
2013.

* CAPELLI, A. Energia elétrica: Qualidade e eficiéncia para aplicagbes industriais. Sdo Paulo:
Erica, 2013.
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MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA - SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.6B | Disciplina: | Mecanica e Resisténcia dos Materiais
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
51 h. 0 06 h. 51 horas 03 aulas 1B
Modalidade: | Presencial Semestre: | 6° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Caracteristicas Geométricas de Secdes Planas Compostas. Area. Momento Estatico. Baricen-
tro. Momentos de Inércia; Conceitos de Tensdes e Deformacdes. Tensdes Normais e Cisa-
Ihantes; Diagramas Tensdo-Deformacao; Cargas Axiais. Aplicacdes em Cabos, Barras e Tre-
licas; Cisalhamento Puro. Aplicacdes em Juntas Rebitadas; Tor¢do Pura. Aplicagdo em Eixos;
Flexdo Pura e Simples; Aplicacbes em Vigas; Esforcos Combinados. Aplicacdes em Eixos
Submetidos & Flex&o em Tor¢do; Energia de Deformacéo.

OBJETIVOS

Apresentar conceitos e fundamentos sobre as propriedades mecénicas de materiais, levando
em consideracdo a sua utilizacdo em projetos e calculos estruturais; Capacitar o aluno a exe-
cutar calculos de tensdes e deformagdes nos materiais causados por esfor¢os simples e com-
binados e torcdes.

REFERENCIAS BASICAS

* MELCONIAM, S. Mecanica Técnica e Resisténcia dos Materiais. 19 ed. Séo
Paulo: Erica, 2012.

 HIBBELER, R. C. Resisténcia dos Materiais. 7 ed. Sdo Paulo: Pearson Prentice
Hall, 2010.

*  NASH, W.A. Resisténcia dos Materiais. 5 ed. Porto Alegre: Bookman, 2014.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* ASSAN, A.E. Resisténcia dos Materiais.V.1. Campinas: UNICAMP, 2010.
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MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA - SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.6C | Disciplina: | Gestdo Ambiental na Industria de Alimentos
CH. Te6-| C.H.Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 h. 0 06 h. 34 horas 02 aulas Nao ha
Modalidade: | Presencial Semestre: | 6° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

A evolucéo da questdo ambiental e suas repercussdes no ambiente empresarial: Bases Histo-
ricas e Conceituais da Gestdo Ambiental; Agravos aos Recursos Naturais; Politica Nacional
de Meio Ambiente (PNMA); Instrumentos da PNMA; Desenvolvimento Sustentavel; Obje-
tivos de Desenvolvimento Sustentavel (ODS); Abordagem para a Gestao Ambiental Empre-
sarial; Introducédo ao Sistema de Gestdo Ambiental (SGA). As normas 1SO 14000 sobre Sis-
tema de Gestdo Ambiental (SGA); Modelo de implementagdo de um SGA,; Auditorias Am-
bientais; Instrumentos de Gestdo Ambiental. Estudo de impactos ambientais; Producdo mais
limpa; Gestéo de Riscos.

OBJETIVOS

Conhecer as principais questdes ambientais que justificam a formacdo e a agédo de um profis-
sional especializado na administracdo de recursos naturais. Conhecer sistema de gestdo am-
biental segundo as normas NBR/ISO 14000; Conhecer as técnicas, principios, requisitos le-
gais, procedimentos gerenciais envolvendo 0s recursos naturais.

REFERENCIAS BASICAS

* DONAIRE, D. Gestao ambiental na empresa. 2 ed. S&o Paulo: Atlas, 2009.

* MOURA, L. A. A. Qualidade e gestdo ambiental: sugestdo para implantacéo das
normas 1SO-14.000 nas empresas. 5ed. Sdo Paulo: Editora Juarez de Oliveira, 2008.

* BARBIERI, J.C. Gestdo Ambiental empresarial: conceitos, modelos e instrumen-
tos. 2 ed. S&o Paulo: Saraiva, 2011.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* REIS,L.F.S.S.D.,, QUEIROZ, S. M. P. Gestdo ambiental em pequenas e médias
empresas. Rio de Janeiro: Qualitymark, 2000.

* DIAS, G.F. Educagéo e Gestdo Ambiental. S&o Paulo: Gaia, 2006.

* SEIFFERT, M.E.B. Gestdo Ambiental: Instrumentos, Esferas de A¢do e Educa-
¢ado Ambiental.2 ed. Séo Paulo: Atlas, 2011.

* SEIFFERT, M.E.B. Sistemas de Gestdo Ambiental (SGA - I1SO 14001). Sao Paulo:
Atlas, 2011.
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MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA - SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.6D | Disciplina: | Anélise de Alimentos
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 h. 34 h. 12 h. 68 horas 04 aulas 5D
Modalidade: | Presencial Semestre: | 6° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Amostragem: Normas gerais para coleta das amostras em analise de rotina; Acidez; pH; Den-
sitometria; Refratometria; Textura; Cor; Atividade de Agua; Crioscopia; Composico cente-
simal bésica dos alimentos: Umidade; Minerais; Proteinas; Lipidios; Carboidratos; Fibras;
Andlises comparativas de dados obtidos com padrBes de qualidade e legislacao.

OBJETIVOS

Apresentar as principais técnicas utilizadas na determinacdo da composicdo centesimal de
alimentos e bebidas, desde a sua coleta, preparacdo de amostras até a execucdo da analise;
Conhecer e correlacionar os principios, métodos e técnicas de analise fisico-quimica, quimica
e instrumental de alimentos e bebidas, de acordo com os padrdes legais vigentes; Conhecer a
composic¢do nutricional de diversos alimentos e comparar com valores da literatura e das
legislacdes especificas.

REFERENCIAS BASICAS

* INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Métodos fisicos e quimicos para anélise de alimen-
tos. 1 Ed. Digital. Sdo Paulo: Instituto Adolfo Lutz, 2008.

* CECCHI, H.M. Fundamentos Teoricos e Praticos em Analise de Alimentos. 2 ed.
Campinas: UNICAMP,

*+ GOMES, J.C; OLIVEIRA, G.F. Analises Fisico-Quimicas de Alimentos. Vicosa:
UFV, 2011.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

« BOBBIO, F. O.; BOBBIO, P. A. Manual de laboratoério de quimica de alimentos.
Sdo Paulo: Varela, 2003.

* FRANCO, G. Tabela de Composicao Quimica dos Alimentos. 9 ed. Sdo Paulo:
Atheneu, 1999.

 BOFF E.T.O; HAMES, C; FRISON, M. Alimentos: Producao e Consumo. Alimen-
tacdo Humana. ljui: Unijui, 2006.

* INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Métodos fisicos e quimicos para andlise de alimen-
tos. 1 Ed. Digital. Sdo Paulo: Instituto Adolfo Lutz, 2008.

* SILVA, D.J.; QUEIROZ, A.C. Andlise de alimentos: métodos quimicos e bioldgi-
cos. 3 ed. Vicosa: UFV, 2002.
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@HEE INSTITUTO FEDERAL

MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-

BE  Mato Grosso NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.6E | Disciplina: | Operacdes Unitarias na IndUstria de Alimentos |
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
51 h. 0 06 h. 51 horas 03 aulas 4C
Modalidade: | Presencial Semestre: | 6° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Agitacdo e mistura de fluidos alimenticios. Operacdes de reducdo de tamanho de alimentos
solidos e liquidos; Processos de separacdo: Sedimentacdo gravitacional e centrifuga; Flota-
cao; Filtracdo; Separacao por membranas.

OBJETIVOS

Propiciar conceitos e fundamentos sobre bombeamento de fluidos e das principais operacoes
de separacdo mecéanica e de reducdo de tamanho, utilizadas em processos de industria de
alimentos a fim de preparar o0 aluno a supervisionar, coordenar e assessorar acdes e projetos
aplicados a Engenharia de Alimentos.

REFERENCIAS BASICAS

FOUST, A.S.; WENZEL, L.A.; CLUMP, C.W.; MAUS, L.; ANDERSEN, L.B. Prin-
cipios das operacdes unitarias. 2 ed. Rio de Janeiro: LTC, 1982.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos — Principios e Pra-
tica. 2 ed. Porto Alegre: Artmed, 2006.

TADINI, C. C.; TELIS, V. R. N.; MEIRELLES, A. J. A;; FILHO, P. A. Operagdes
Unitérias na Industria de Alimentos. 1 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2018.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

CAMPBELL-PLATT, G. Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri: Manole,
2015.

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de Alimentos - Componentes dos Alimentos e Pro-
cessos. V. 1. Porto Alegre: Artmed, 2007.

SINGH, R. P.; HELDMAN, D. R. Introduc¢do a Engenharia de Alimentos. 5 ed.
Rio de Janeiro: Elsevier, 2016.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.6F | Disciplina: | Fundamentos da Nutric&o
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
68 h. 0 12 h. 68 horas 04 aulas 5D
Modalidade: | Presencial Semestre: | 6° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Conceitos bésicos em alimentac&o e nutricio. Etica e Nutricdo. Direito Humano a Alimenta-
cao. Politicas Alimentares instituidas no pais. Influéncias das culturas indigena, africana e
europeia na alimentacdo brasileira. Estudo dos nutrientes: conceitos, composi¢do quimica,
classificacdo, funcGes, valor caldrico e fontes alimentares. Digestdo, absor¢do e transporte de
nutrientes. Biodisponibilidade de nutrientes. Estudo dos grupos alimentares e piramide ali-
mentar. Requerimentos nutricionais e recomendagdes nas diferentes idades e estados fisiolo-
gicos. Principais patologias associadas ao desequilibrio dos nutrientes na dieta.

OBJETIVOS

Proceder ao estudo da relagdo existente entre nutriente e trato digestério, bem como o enten-
dimento das transformagdes nutricionais no organismo humano; Conhecer os principais com-
ponentes nutricionais e ndo nutricionais dos alimentos, que afetam seu aproveitamento pelo
organismo; Identificar as principais patologias onde os fatores dietéticos desempenham im-
portante papel na implementacdo terapéutica; Proceder ao estudo de nutrientes que apresen-
tam propriedades farmacoldgicas; Conhecer os diversos fatores e efeitos que influenciam na
composicao nutricional dos alimentos e seus diferentes mecanismos de preservacao e conser-
vacdo do valor nutritivo.

REFERENCIAS BASICAS

* TIRAPEGUI, J. Nutricdo: Fundamentos e Aspectos Atuais. 3 ed. Sdo Paulo: Atheneu,
2013.

* SHILS, M.E.; OLSON, J. A.; SHIKE, M.; ROSS, A.C. Nutricdo Moderna na Saude
e na Doenca. 2 ed. Barueri: Manole, 2009.

* COZZOLINO, S. M. F. Biodisponibilidade de Nutrientes. 5 ed. Sdo Paulo: Manole,
2016.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* PHILIPPI, S. T. Nutrigdo e Técnica Dietética. 3 ed. Barueri: Manole, 2014.

* MAHAN, L. K.; ESCOTT-STUMP-KRAUSE. Alimentos, nutricéo e dietoterapia.
13 ed. Roca, 2012.

 WAITZBERG, D. L. Krause: Nutricdo oral, enteral e parenteral na pratica cli-
nica. 4 ed. S&o Paulo: Atheneu, 2009.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.6G | Disciplina: | Controle de Qualidade na Industria de Alimentos
C.H. Ted- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 h. 0 06 h. 34 horas 02 aulas 3C, 4F
Modalidade: | Presencial Semestre: | 6° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Conceitos, funcdes e principios de gerenciamento e controle de qualidade. Elementos de
apoio ao controle de qualidade na inddstria de alimentos. Qualidade de matéria-primas, in-
gredientes e embalagens. Plano de Amostragem. Ferramentas para o gerenciamento da qua-
lidade em industrias de alimentos: Programas de Autocontrole (BPF, PPHO, APPCC e ou-
tros) e FSSC 22000

OBJETIVOS

Compreender a importancia do Controle de Qualidade na industria de alimentos e bebidas,
bem como os mecanismos utilizados para sua execucao. Elaborar planos de amostragem para
o Controle da Qualidade de matérias primas, ingredientes e embalagens. Compreender e im-
plementar ferramentas e programas da qualidade em industrias de alimentos e bebidas.

REFERENCIAS BASICAS

* BERTOLINO, M.T. Gerenciamento da Qualidade na Industria Alimenticia. Porto
Alegre: Artmed, 2010.

* GERMANO,P.M.L.; GERMANO, M.L.S. Sistemas de gestdo: qualidade e segu-
ranga dos alimentos. Sdo Paulo: Editora Manole, 2013, 578p.

» ASSIS, L. Alimentos Seguros: ferramentas para a gestao e controle da producao
e distribuicdo. Rio de Janeiro: Editora SENAC, 2014.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

» JUCENE, C. Manual de Seguranca Alimentar: Boas Praticas para os Servicos de
Alimentacdo. 2 ed. Rio de Janeiro: Rubio, 2013.

» JUCENE, C. Plano APPCC em estabelecimentos alimenticios—guia para elabora-
c¢do. Rio de Janeiro: Editora Rubio, 2014.

» JUCENE, C. Manual de BPF, POP e registros em estabelecimentos alimenticios:
guia técnico para elaboracdo. Rio de Janeiro: Rubio, 2011.
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6.5.7. Ementas do 7° Semestre

MINISTERIO DA EDUCACAO

@®EE INSTITUTO FEDERAL SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-

Mato Grosso NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
Bl 5elaVista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cddigo: | BEA.2.7A | Disciplina: | Instrumentacéo e Controle na Industria de Ali-
mentos
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extenséo: Total: manais tos
34 h. 0 04 h. 34 horas 02 aulas 6E
Modalidade: | Presencial Semestre: | 7° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Instrumentacgdo de processos; sensores de vazdo; sensores de pressdo; sensores de tempera-
tura; sensores de nivel; sensores especificos: graus brix, umidade, concentracdo, pH, turbi-
dez; atuadores: valvulas de controle e motores elétricos; dindmica de processos; sistemas de
12 ordem e de 22 ordem; transformada de laplace; funcédo de transferéncia; controle de pro-
cessos; elementos do lago de controle; diagrama de blocos; estratégias de controle de proces-
sos; acdo de controladores: P, Pl e PID; métodos classicos para sintonia de controladores;
andlise de estabilidade e performance de sistemas em malha fechada.

OBJETIVOS

Conceituar controle de processos; Reconhecer e interpretar uma carta de controle; Identificar
0s equipamentos de instrumentagédo; Aplicar os conceitos de controle de processos; Analisar
0 comportamento dinamico de diversos processos; Avaliar a estabilidade de um sistema de
controle.

REFERENCIAS BASICAS

* BALBINOT, A.; BRUSAMARELLO, V. J. Instrumentacéo e Fundamentos de Me-
dida. V. 1. 2 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2015.

* BALBINOT, A.; BRUSAMARELLO, V. J. Instrumentacéo e Fundamentos de Me-
dida. V. 2. Rio de Janeiro: LTC, 2015.

* ALVES, J. L. L. Instrumentacéo, Controle e Automacao de Processos. 2 ed. Rio
de Janeiro: LTC, 2013.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

*+ SMITH, C. S.; CORRIPIO, A. B. Principios e Pratica do Controle Automatico de
Processos. 3 ed. Editora LTC, 2008.

* FIALHO, A.B. Instrumentacdo Industrial: conceitos, aplicacfes e analises. Sdo
Paulo: Erica, 2002.

*+ MATHIAS, A.C. Valvulas: Industriais, Seguranca e Controle. Sdo Paulo: ArtLi-
ber, 2008.

*  FRANCHI, C.M. Controle de Processos Industriais: Principios e Aplicacdes. Sdo
Paulo: Erica, 2011.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.7B | Disciplina: | Operacdes Unitarias na Industria de Alimentos I1
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
51 h. 0 06 h. 51 horas 03 aulas 5F
Modalidade: | Presencial Semestre: | 7° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Principios de transferéncia de calor, aplicados ao processamento de alimentos. Trocadores de
calor. Operacdes de transferéncia de massa ou simultaneas de calor e massa aplicadas aos
processos da industria alimenticia: Absorcdo de gases; Destilacdo; Psicrometria e Umidifica-
cao; Secagem; Evaporacdo; Cristalizacdo; Adsorcdo; Extracdo Solido-liquido; Extracao li-
quido-liquido.

OBJETIVOS

Propiciar aos discentes conceitos e fundamentos que possibilitem a sua atuacéo na supervi-
sdo, coordenacao e assessoramento em agdes ou projetos que envolvam processos de separa-
cao com transferéncia de calor e massa com foco na industria de alimentos.

REFERENCIAS BASICAS

* FOUST, AS.; WENZEL, L.A.; CLUMP, C.W.; MAUS, L.; ANDERSEN, L.B. Prin-
cipios das operac6es unitarias. 2 ed. Rio de Janeiro: LTC, 1982.

+ BLACKADDER e NEDDERMAN. Manual de Operac¢6es Unitarias. Sdo Paulo:
Hemus, 2004.

* SINGH, R. P,; HELDMAN, D. R. Introduc¢do a Engenharia de Alimentos. 5 ed.
Rio de Janeiro: Elsevier, 2016

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos — Principios e Pra-
tica. 2 ed. Porto Alegre: Artmed, 2006.

* SHREVE, N. R.; BRINK JR, J. Industrias de Processos Quimicos. 4 ed. Rio de
Janeiro: LTC, 1997. 732p.

« ORDONEZ, J. A. Tecnologia de Alimentos - Componentes dos Alimentos e Pro-
cessos. V. 1. Porto Alegre: Artmed, 2007.
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MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA - SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.7C | Disciplina: | Laboratério de Engenharia de Alimentos
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
68 h. 0 08 h. 68 horas 04 aulas 5F
Modalidade: | Presencial Semestre: | 7° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Vaz&o volumétrica e méssica, viscosidade dos fluidos. Escoamento laminar e turbulento,
Bombas, Moagem, Gradeamento e Peneiramento, Analise Granulométrica, Sedimentagdo e
Filtracdo, Centrifugacdo, Evaporacdo e secagem; Extracdo Liquido-liquido, Extracdo Solido-
Liquido, Trocadores de Calor, Torre de Resfriamento, destilacdo.

OBJETIVOS

Instrumentar os alunos para a compreenséo de sistemas metrolégicos utilizados em controles
de processos, bem como capacita-los para a interpretacdo e tratamento de desvios nos referi-
dos dados; Realizar experimentos laboratoriais a fim de relacionar teoria e pratica, além de
consolidar os conhecimentos adquiridos nas aulas de Mecéanica dos Fluidos e Operac6es Uni-
tarias .

REFERENCIAS BASICAS

 TADINI, C. C,; TELIS, V. R. N.; MEIRELLES, A. J. A;; FILHO, P. A. Operacdes

Unitarias na Induastria de Alimentos. Volume 1. 1 ed. Rio de Janeiro: LTC,
2018.

* FOUST, AS.; WENZEL, L.A.; CLUMP, C.W.; MAUS, L.; ANDERSEN, L.B. Prin-
cipios das operacg6es unitarias. 2 ed. Rio de Janeiro: LTC. 1982.

+ FOX, RW.; MCDONALD, A.T.; PRITCHARD, PJ. Introducdo a Mecanica dos
Fluidos. 6 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2014.

* BIRD, R. B.; STEWART, W.E.; LIGHTFOOT, N.R. Fenémenos de Transporte. 2
ed. Rio de Janeiro: LTC. 2011.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* LIVI, C.P. Fundamentos de fenbmenos de transporte. 2 ed. Rio de Janeiro: LTC,
2013.

* SHREVE, N. R.; BRINK JR, J. Industrias de Processos Quimicos. 4 ed. Rio de
Janeiro: LTC, 1997.

* FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de Alimentos: principios e pratica.
2 ed. - Porto Alegre: Artmed, 2006.
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MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA - SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.7D | Disciplina: | Técnicas de Conservacdo de Alimentos
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 h. 0 06 h. 34 horas 02 aulas 4F, 5E
Modalidade: | Presencial Semestre: | 7° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Métodos de conservacao pela aplicacdo de calor tmido: branqueamento, pasteurizacao, este-
rilizacdo (método UHT e apertizagdo); Conservacao pelo frio: refrigeracdo e congelamento;
Conservacdo pela diminuicdo da atividade de agua: a) secagem natural, desidratacdo (tlneis
e estufas de secagem, spray drying, liofilizag&o, defumacéo); b) Concentracéo (evaporagéo);
c) Salga, cura e adicdo de agucar; Conservacao pela diminuicdo do pH: conservas, fermenta-
cao, adicdo de acidulantes; Revestimentos graxos; Atmosfera modificada; Vacuo; Método de
fatores combinados; Processamento de alimentos mediante microondas; Utilizacdo de altas
pressdes hidrostaticas; Irradiacéo.

OBJETIVOS

Apresentar a evolucdo da tecnologia de conservacdo de alimentos através dos tempos; trans-
mitir a importancia da aplicacdo das técnicas de conservacdo na garantia do consumo seguro
de alimentos; apresentar as diversas técnicas e como podem influenciam nas caracteristicas
nutricionais, fisico-quimicas, microbioldgicas e organolépticas dos alimentos; levar o aluno
a compreensao de qual técnica é mais adequada para um determinado processo ou alimento.

REFERENCIAS BASICAS

* FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos — Principios e Pra-
tica. 2 ed. Porto Alegre: Artmed, 2006.

 OETTERER, M.; REGITANO-DARCE, M.A.B.; SPOTO, M.H.F. Fundamentos de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri: Manole, 2006.

« ORDONEZ, J. A. Tecnologia de Alimentos - Componentes dos Alimentos e Pro-
cessos. V. 1. Porto Alegre: Artmed, 2005.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

*  GAVA, A.J. Tecnologia de Alimentos — Principios e Aplicacfes. Sdo Paulo: Nobel,
2008.

« ORDONEZ, J. A. Tecnologia de Alimentos - Componentes dos Alimentos e Pro-
cessos. V. 2. Porto Alegre: Artmed, 2005.

* EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2 ed. Rio de Janeiro: Atheneu, 2008.

+ KOBLITZ, M. G. B. Matérias-primas alimenticias: composicao e controle de qua-
lidade. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2016.

» SILVA, J.A. Topicos da Tecnologia de Alimentos. Sdo Paulo: Varela, 2000.
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MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA - SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.7E | Disciplina: | Matérias-primas de Origem Animal
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
17 h. 17 h. 04 h. 34 horas 02 aulas 6D
Modalidade: | Presencial Semestre: | 7° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Panorama da Producdo Animal no Brasil. Introducéo e terminologias sobre matérias-primas
de origem animal. LEITE: Historico, definicdo e espécies produtoras de leite; Composicao e
Valor Nutricional do Leite; Fisiologia da Lactacdo; Microbiologia do leite; Obtencéao higié-
nica. Controle de Qualidade do leite cru CARNE: Histdrico, definicdo e principais espécies
produtoras de carne; Composicdo e Valor Nutricional de Carnes; Ciéncia da carne; Microbi-
ologia da carne; Obtencao higié€nica e inspecao. Controle de qualidade da carne “in natura”
OVOS: Historico, definicdo e principais linhagens e caracteristicas das aves de postura; Com-
posicao e valor nutricional de ovos; Processo de formacgédo do ovo; Microbiologia dos ovos;
Obtencéo higiénica. MEL.: Historico, definicdo e tipos de abelhas; Composi¢do do mel e va-
lor nutricional; Obtenc&o higiénica do mel. PESCADO: Histdrico, definicdo e principais es-
pécies de pescado; Composicao e valor nutricional do pescado, perecibilidade e deterioracao;
Microbiologia do pescado; Obtencdo higiénica do pescado. Controle de Qualidade do pes-
cado fresco.

OBJETIVOS

Conduzir a compreensdo dos conceitos basicos das matérias-primas de origem animal con-
siderando suas caracteristicas fisioldgicas, microbioldgicas e fisico-quimicas, os fatores que
interferem na qualidade da matéria-prima; como conduzir de forma higiénica a obtencdo da
matéria-prima e como pode influenciar na qualidade do produto final processado.

REFERENCIAS BASICAS

* LIMA, U. A. Matérias primas dos Alimentos. Sdo Paulo: Edgar Blucher. 2010.
* KOBLITZ, M.G.B. Matérias-primas alimenticias: composicéo e controle de qualidade. Rio de Ja-
neiro: Guanabara Koogan, 2016.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* BOBBIO, P.; BOBBIO, F. Quimica do Processamento de Alimentos. 28. ed. S&o Paulo: Varela, 1992,
p.84-86.

* BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abastecimento. Secretaria Nacional de Defesa Agropecuéria.
Regulamento da Inspecéo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal. Brasilia — DF, 2019.

* GOMIDE, L. A.de M.; RAMOS, E. M.; FONTES, P. R. Tecnologia de Abate e Tipificacio de Car-
cacas. 2% ed., Vigosa, MG: Editora UFV, 2014, 336 p.

* GONCALVES, A.A. Tecnologia do pescado: Ciéncia, Tecnologia, Inovagdo e Legislagcdo. Séo

Paulo: Atheneu, 2011.

OLIVEIRA, B.L.; OLIVEIRA, D.D. Qualidade e Tecnologia de Ovos. Lavras: UFLA, 2013.

PARDI, M.C. et al. Ciéncia, Higiene e Tecnologia da Carne. v. 1. 1. ed. Goiania: UFG, 2006.

PARDI, M.C. et al. Ciéncia, Higiene e Tecnologia da Carne. v. 2. 1. ed. Goiania: UFG, 2001.

PEREDA, J. A. O.; RODRIGUEZ, M. I. C.; ALVAREZ, L. F.; SANZ, M. L. G.; MINGUILLON, G.

D. G. F; PERALES, L. H.; CORTECERO, M. D. S. Tecnologia de Alimentos: Produtos de origem

animal. v.2. Porto Alegre: Editora Artmed, 2005. 279p.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.7F | Disciplina: | Matérias-primas de Origem Vegetal
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 h. 0 04 h. 34 horas 02 aulas 6D
Modalidade: | Presencial Semestre: | 7° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Obtencéo e Caracteristicas das principais matérias-primas de origem vegetal, utilizadas na
indUstria de alimentos: cereais, leguminosas, café, frutas, hortalicas, cana-de-agucar, oleagi-
nosas; Nomenclatura; Fontes de producado; Variedades e cultivares; Principios de fisiologia;
Fisiologia pos-colheita de frutos e hortalicas; Colheita, manuseio, transporte, embalagem e
armazenamento; Principais pragas e moléstias dos produtos; Aproveitamento industrial e im-
portancia econémica.

OBJETIVOS

Conhecer as principais matérias-primas alimenticias de origem vegetal; Conhecer as formas
de obtencdo e cadeia produtiva; Conhecer os mecanismos fisiologicos de deterioracdao das
matérias-primas vegetais, pragas e doencas associadas aos produtos a fim de diminuir perdas
na colheita, transporte e armazenamento; Conhecer as formas de aproveitamento industrial
desses vegetais.

REFERENCIAS BASICAS

* LIMA, U.A. Matérias primas dos Alimentos. Séo Paulo: Edgar Blucher. 2010.

+ KOBLITZ, M.G.B. Matérias-primas alimenticias: composicao e controle de qua-
lidade. Sdo Paulo: Guanabara Koogan, 2016.

* SCHMIDT, F.L.; EFRAIM, P. Pré-processamento de frutas, hortalicas, café, cacau
e cana-de-acUcar. Rio de Janeiro: Elsevier, 2015.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* FILGUEIRA, F. A. R. Novo Manual de Olericultura: agrotecnologia moderna na
producéo e comercializacao de hortalicas. 3 ed. Vigosa: UFV, 2007.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.7G | Disciplina: | Administracdo e Economia na Industria de Ali-
mentos
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extens&o: Total: manais tos
51 h. 0 06 h. 51 horas 03 aulas N&o ha
Modalidade: | Presencial Semestre: | 7° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Introducdo a Economia: Conceitos e Definigdes; Sistemas Econémicos: Capitalista X Socia-
lista. Conceitos: principais analises dos modelos propostos. ImplicacGes socioecondmicas
dos modelos atuais; modelos macroecondmicos: conceitos e defini¢des; introdugdo a micro-
economia: analises microecondémicas na induastria de alimentos; modelos de estruturas de
mercado: concorréncia perfeita, monopdlio, oligop6lio, concorréncias monopolista; De-
manda, oferta e equilibrio de mercado; Elasticidade; Custos de producéo; Teoria da receita;
Técnicas de analise de investimentos: valor anual equivalente, valor presente, taxas de ren-
dimentos, analise beneficio-custo; organizacGes: origem, conceitos e definicGes; teorias or-
ganizacionais, gerenciais e teoria da administracdo; desenho organizacional; abordagem das
relacdes humanas; recursos humanos: introducdo, sistemas e subsistemas.

OBJETIVOS

Ter a visdo sistémica e dinamica da Ciéncia Econémica e suas relacfes com as demais areas
do conhecimento; Entender a légica do sistema capitalista de mercado, comparando-a com
o socialista; Entender as estruturas de formacdo dos mercados capitalistas em economias de
livres iniciativas, compreendendo a limitagéo entre capital natural e necessidades humanas;
Mensurar as analises microecondmicas da formacao de pre¢os, das analises de investimen-
tos, dos custos e beneficios da producdo na industria; Compreender a ética das estruturas
organizacionais, sua origem, sua definicdo, suas departamentalizaces e as relagdes entre
homem e empresa, através das relacbes humanas e éticas nas organizacoes.

REFERENCIAS BASICAS

* CHIAVENATO.I. Introducéo a Teoria Geral da Administracéo. 8 ed. Rio de Janeiro: El-
sevier, 2011.

* GREMAUD, A. P;; PINNHO, D. B.; VASCONCELLOS, M.A.S. Manual de economia. 6
ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2004.

* ROSSETTI, JP. Introducdo a Economia. 20 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

*  MAXIMIANO. A. C. A. Teoria Geral da Administracéo. 2 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2012.

* SLACK, N.; CHAMBERS, S. Administracdo da Producéo. 3ed. Sdo Paulo: Atlas, 2009.

* VASCONCELLOS, M. A. S; GARCIA, M. E. Fundamentos de economia. 4 ed. S&o Paulo: Saraiva,
2008.

* GRIECO, F. A. O Brasil e a nova economia global. Sdo Paulo: Aduaneiras, 2001.

* KOTLER, P. Administracdo de Marketing. 14 ed. S&o Paulo: Pearson Education do Brasil, 2012.

* PASSQOS, C. R. M; NOGAMI, O. Principios de economia. 6 ed. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2013.
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MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA - SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.7H | Disciplina: | Higiene e Legislacdo de Alimentos
CH. Te6-| C.H.Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 h. 0 04 h. 34 horas 02 aulas 1C, 6G
Modalidade: | Presencial Semestre: | 7° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

HIGIENE: Principios da higienizacdo; agentes quimicos de limpeza e desinfec¢do (detergen-
tes e sanificantes); Biofilmes na industria de alimentos; Avaliacéo da eficiéncia da higieniza-
cao.

LEGISLACAO: Legislacio sanitaria de alimentos de origem animal e vegetal no ambito do
Ministério da Saude (ANVISA) e Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento; Le-
gislacdo sobre embalagem e rotulagem de alimentos. Legislagdo sobre alimentos funcionais.
Legislacdo sobre aditivos e contaminantes. Legislacao de carater especifico (vertical): BPF e
Regulamento técnico por categoria de produto (Anvisa e Mapa); Norma ISO 22000. Regula-
mento técnico de inspecao federal: RIISPOA (MAPA).

OBJETIVOS

Proceder o estudo das praticas de higienizacdo industrial, bem como o uso dos agentes deter-
gentes e sanificantes aplicados a industria de alimentos; estudar e interpretar as normas e
legislacdes especificas relativas a seguranca alimentar e os padr@es oficiais de 6rgdos regu-
lamentares do Ministério da Saude e Agricultura.

REFERENCIAS BASICAS

« ALMEIDA, M.; PENTEADO, M.V.C. Vigilancia Sanitaria: Tépicos sobre Legis-
lacdo e Analise de Alimentos. 2 ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2015.

» CONTRERAS, C.C. Higiene e Sanitizacdo. Sdo Paulo: Varela, 2003.

« MENDONCA, R. C. S.; BIANCHINI, M.G.A.; CARELI, R.T. Higieniza¢do em
agroindustrias de alimentos. Editora LK, 2008.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* GERMANO, M. L.S.; GERMANO, P.M.L. Higiene e Vigilancia Sanitaria de Ali-
mentos. 5 ed. S&o Paulo: Varela, 2015.

 KUANE, A.Y. Limpeza e sanitizacdo na Industria de Alimentos. Rio de Janeiro:
Atheneu, 2017.

« REGO, J. C. Manual de limpeza e desinfeccdo para unidades produtoras de re-
feigdes. Séo Paulo: Varela, 1999.

* SILVAIJR, E.A. Manual de Controle Higiénico-Sanitario em Servicos de Alimen-
tacdo. 6 ed. Sdo Paulo: Varela, 2010.
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6.5.8. Ementas do 8° Semestre

MINISTERIO DA I§DUCA(;AO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E
==. :\nNatsoTc!:;lstIO FEDERAL TECNOLC’)GICA—'SETEC
BMEE Campus Cuiabs IFMT - CAMPUS CUIABA BELAVISTA
MW BelaVista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.8A | Disciplina: | Tecnologia de Carnes, Ovos, Mel e Derivados
C.H. Teodrica: | C.H. Prética: C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisitos
Extensao: Total: manais
51 h. 17 h. 12 h. 68 horas 04 aulas 7E
Modalidade: | Presencial Semestre: 8° Semestre Hibrido: Na&o se aplica
EMENTA

Carnes — Conceito, estrutura e bioguimica da carne. Animais para producdo de carne; Abatedouros —
Areas de abate, depilagio ou esfola, evisceracio, tratamento de visceras, cabeca e miudezas. Area
para industrializacdo de alimentos e de subprodutos; Abate — Recepcéo de animais. Tratamento e ante
mortem. Atordoamento e sangria. Esfola, depilagdo, despena. Evisceragdo e tratamento das glandulas
e mitdos. Resfriamento de carcaga. Desossa e cortes comerciais e industriais da carne. Congelamento
da carne; Maturacdo, Emulsdo Carnea; Processos bioldgicos; Processos Industriais: Fisicos, Quimi-
cos; Processos Mistos — Conservas de carnes; Embalagem de produtos carneos; Estocagem e arma-
zenamento; Processamento de subprodutos; Producdo e Conservagdo de Mel, Controle de qualidade
de mel; Conservacgdo e processamento de ovos: ovo liquido e ovo em pé. Aulas préticas: Carnes:
Reacdes de Eber, determinacéo de gas amoniaco, pH, sulfito, nitratos em carnes. Elaborac&o de pro-
dutos — Mortadelas, salsichas, linguicas, presuntos, fiambres, curados e conservas. Mel: caracteristi-
cas organolépticas, adulteracGes, classificagdo do mel, determinacdes fisico-quimicas.

OBJETIVOS

Apresentar 0s conceitos sobre a ciéncia da carne, processos de fabricacao de produtos carneos, ovos
e pescados e as tecnologias envolvidas; os cuidados higiénicos-sanitarios na manipulacdo durante
processamento; realizar aulas praticas no ambito do controle de qualidade e de elaboragéo de produ-
tos derivados.

REFERENCIAS BASICAS

* ORDONEZ, J. A. Tecnologia de Alimentos — Alimentos de Origem Animal. V.2. Porto Alegre: Ar-
tmed, 2005.

* RAMOS, E.M; GOMIDE, L.A.M. Avaliacdo da Qualidade de Carnes: Fundamentos e metodolo-
gias. Vicosa: UFV, 2007.

* PARDI, M.C. Ciéncia, Higiene e Qualidade da Carne. V.1. 2 ed. Goiénia: UFG, 2005.

* OLIVEIRA, B.L.; OLIVEIRA, D.D. Qualidade e Tecnologia de Ovos. Lavras: UFLA, 2013.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* ARANTES, V.M.; SANTOS, A.L; VIEITES, F.M. Produgéo industrial de frango de corte. Brasilia:
LK, 2012.

* DAMODARAN, S.; PARKIN, K. L.; FENNEMA, O. R. Quimica de Alimentos de Fennema. 4 ed.
Porto Alegre: Artmed, 2010.

¢ EMBRAPA. Iniciando um pequeno grande negdcio agroindustrial: processamento da carne bo-
vina. [S.I]: Embrapa, 2004.

* GOMIDE, L.AM.; ALENCAR, N.; MACEDO, I.A. Processamento de frango: corte e desossa. 2
ed. Brasilia: EMBRAPA, 2012.

* PARDI, M. C. Ciéncia, Higiene e Tecnologia da Carne V.2. 2 ed. Goiés: UFG, 2007.

* GOMIDE, L.AM.; RAMOS, E.M.; FONTES, P.R. Tecnologia de Abate e Tipificacdo de Carcacas.
2 ed. Vicosa: UFV, 2014.
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MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
MW INSTITUTO FEDERAL .
MEE campus Cuiaba IFMT - CAMPUS CUIABA BELAVISTA
WE  BelaVista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.8B | Disciplina: | Tecnologia de Leites e Derivados
CH. Teo-|CH. Pra-|C.H. Carga Horaria | Aulas se- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensdo: | Total: manais tos
34 h. 34 h. 12 h. 68 horas 04 aulas 7E
Modalidade: | Presencial Semestre: | 8° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Definicdo; obtencdo higiénica do leite, composicdo e classificacdo de leite. Caracteristicas
fisico-quimicas, microbioldgicas e sensoriais; controle de qualidade; legislacéo de leite e de-
rivados; métodos analiticos de analise do leite e derivados; processamento de leite e deriva-
dos: etapas do processamento do leite fluido; tecnologia e processamento de derivados: quei-
jos; iogurte, leites fermentados, creme de leite, manteiga; tecnologia e processamento de pro-
dutos concentrados e desidratados; tecnologia e processamento de sobremesas lacteas e ou-
tros; principios e utilizacdo da ultrafiltracdo; aproveitamento industrial de soro de queijo;
conservacao e qualidade do leite e produtos derivados; equipamentos utilizados na industria
de laticinios; novas tendéncias de tecnologia.

OBJETIVOS

Aprimorar-se de uma fundamentacéo teorico e pratica acerca dos processos tecnologicos en-
volvidos no tratamento do leite; habilitar-se na preparacdo e obtencéo de derivados e apro-
veitamento de subprodutos do leite, para dimensionamento dos equipamentos, controle dos
processos e controle de qualidade.

REFERENCIAS BASICAS

« ORDONEZ, J. A. Tecnologia de Alimentos — Alimentos de Origem Animal. V.2.
Porto Alegre: Artmed, 2005.

« MONTEIRO, A.A.; PIRES, A.C.S.; ARAUJO, E.A. Tecnologia de Producio de De-
rivados do Leite. Série Didatica. 2 ed. Vigosa: UFV, 2011.

*« TRONCO, V.M. Manual de Inspecdo da Qualidade do leite. 5 ed. Camobi: UFMS,
2013.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

*  CRUZ, A.G. Processamento de leites de consumo. Rio de Janeiro: Elsevier, 2017.

* CRUZ, A.G. Processamento de produtos lacteos: queijos, leites fermentados, bebidas lacteas,
sorvete, manteiga, creme de leite, doce de leite, soro em po e lacteos funcionais. Rio de Ja-
neiro: Elsevier, 2017.

*+ CRUZ, A.G. Quimica, Bioquimica, Analise Sensorial e Nutricdo no Processamento de Leite
e Derivados. Rio de Janeiro: Elsevier, 2016.

* DAMODARAN, S.; PARKIN, K. L.; FENNEMA, O. R. Quimica de Alimentos de Fennema.
4 ed. Porto Alegre: Artmed, 2010.

* PINTO, C.L.O. Qualidade Microbioldgica do Leite Cru. Vigosa: Epamig, 2013.

* OLIVEIRA, M.N. Tecnologia de Produtos lacteos funcionais. Sdo Paulo: Atheneu, 2009.

» SGARBIERI, V. C. Inovacao nos processos de obtencdo purificagdo e aplicacdo de compo-
nentes do leite bovino. Sdo Paulo: Atheneu, 2012.
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MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA - SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.8C | Disciplina: | Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 h. 34 h. 12 h. 68 horas 04 aulas 7F
Modalidade: | Presencial Semestre: | 8° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Operac0es de pré-processamento e processamento de frutas e hortalicas; Producéo de vege-
tais minimamente processados; Producéo de conservas vegetais; Producéo de frutas em calda;
Producdo de geleias e doces em pasta; Producdo de frutas cristalizadas; Polpas e sucos pas-
teurizados; Frutas e hortalicas desidratadas. Tecnologia do Processamento de Cereais: milho,
trigo, arroz, aveia, centeio e cevada; Tecnologia do Processamento de Amilaceas Tuberosas:
mandioca, batata e batata-doce; Controle de qualidade e legislagdo de cereais, farinhas, ami-
dos e féculas; Amidos: modificacbes genéticas, quimicas, fisicas e enzimaticas; Extrusdo:
definigdes, equipamentos, producéo de snacks, cereais matinais e massas alimenticias; Bolos,
Biscoitos e Massas Alimenticias: ingredientes, Legislacdo e Processos de Producgédo; Tecno-
logia de Panificagdo: ingredientes e legislacdo de panificados; Praticas: Analise de cereais:
pH, acidez, amido, glaten, branqueadores, oxidantes; Producdo de pédes, biscoitos, bolos e
massas alimenticias.

OBJETIVOS

Aplicar as técnicas de higiene, sanitizacdo e pré-preparo em frutas e hortalicas; levar o aluno
a entender as principais técnicas de conservacao utilizadas e como agregar valor de frutas e
hortalicas através da aplicacdo de tecnologias de processamento. Conhecer as principais ma-
térias-primas amilaceas, oriundas de cereais e tuberosas, utilizadas na industria de alimentos:
processamento, controle de qualidade e legislacéo.

REFERENCIAS BASICAS

* LIMA, U.A. Agroindustrializacdo  de frutas. Séo Carlos: FEALQ,
2008.

« GOMES, C.A.0.; ALVARENGA, A.L.B.; FREIRE JUNIOR, M.; AGOSTINHO, S.
Hortalicas minimamente processadas. Colecdo Agroindustria Familiar. Brasilia:
EMBRAPA, 2005.

« CAUVAN, S. P.; YOUNG, L. S. Tecnologia da Panificacdo. 2 ed. Barueri: Ma-

nole, 2009.
REFERENCIAS COMPLEMENTARES
* BERTOLINO, M.T.; BRAGA, A. Ciéncia e tecnologia para a fabricacdo de
biscoitos. S&o Paulo: Varela, 2017.
« SENAL Fundamentos de Panificacdo e Confeitaria. S&o Paulo: SENAI, 2014.

« KROLOW, A. C. R. Hortalicas em conserva. Brasilia: EMBRAPA, 2006.
*  WAYNE, G. Panificacdo e confeitaria profissionais. Barueri: Manole, 2011.
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MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA - SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.8D | Disciplina: | Engenharia e Cidadania
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
68 h. 0 51h. 68 horas 04 aulas N&o ha.
Modalidade: | Presencial Semestre: | 8° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Etica, moral e condi¢do humana. Origens e transformacdes histdrico-sociais. Etica e Cidada-
nia numa sociedade cheia de contradi¢Ges. Estado laico e o respeito as liberdades individuais.
Relacgdes étnico-raciais. O trabalho, o trabalhador e 0 mundo do trabalho. Igualdade de género
e 0 mundo do trabalho. Globalizagdo versus exclusdo. A importancia da agricultura familiar
e da agroindustria para a producdo de alimentos. Soberania alimentar. Inovacgédo e Sustenta-
bilidade: processos organizacionais e operacionais para a agricultura familiar. Economia so-
lidaria. Cooperativismo.

OBJETIVOS

Adisciplina tem como objetivo proporcionar ao discente uma noc¢éo sobre nossa organizacao
social, bem como uma visdo inclusiva sobre a sociedade e como ac¢des pautadas na ética e na
cidadania sdo capazes de promover mudancas positivas. Para tanto, os discentes participardo
de projetos de extensdo que possibilitem o entendimento de sua funcdo na sociedade e de
como podem transforma-la com seu conhecimento, solidariedade e cooperacéo.

REFERENCIAS BASICAS

» BOFF, L. Etica e moral: a busca dos fundamentos. 8°ed.  Petropolis: Vozes, 2014.

* COSTA, C. Sociologia: Introducéo a Ciéncia da Sociedade. Sdo Paulo: Moderna, 2010.

* SCHMIDT, A. B. (Coord.) Economia solidaria: caderno pedagdgico educandas e educan-
dos. Vol. 4. Brasilia: Ministério da Educacdo, Secretaria de Educacdo Continuada, Alfabeti-
zacdo e Diversidade, 2010. Disponivel em: <http://portal.mec.gov.br/index.php?op-
tion=com_docman&view=download&alias=6013-caderno4-educando-economia-solida-
ria&ltemid=30192>

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

*  VAZQUEZ, A.S.;DELL’ ANNA, J. Etica. 36 ed. Rio de Janeiro: Civilizagio Brasileira, 2011.

e LATAILLE, Y. Moral e Etica: dimensdes intelectuais e afetivas. Artmed, 2006.

* SANTOS, AM.; SILVA, J.B. Educacao em dialogos com a diversidade. Cuiaba: KCM,
2010.

* SANTOS, R. E.(Org.) Diversidade, espaco e relacdes étnico-raciais: O negro na geografia
do Brasil. Belo Horizonte: Gutenberg, 2009.

* SANTOS, M. Por uma outra globalizacdo: do pensamento Unicoa consciéncia  uni-
versal. 16 ed. Rio de Janeiro: Record, 2008.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.8E | Disciplina: | Aditivos e Embalagens para a Industria de Ali-
mentos
C.H. Te6-| C.H.Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extenséo: Total: manais tos
34 h. 0 04 h. 34 horas 02 aulas 5B, 5D, 7D
Modalidade: | Presencial Semestre: | 8° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

A importancia dos aditivos na tecnologia de alimentos. Classificacdo dos aditivos, suas pro-
priedades tecnoldgicas, legislacédo e aplicacdo: acidulantes, espessantes, emulsificantes, con-
servantes, edulcorantes, umectantes, antiumectantes, antioxidantes, estabilizantes, corantes e
aromatizantes. Historia e funcdo das embalagens na industria de alimentos; Utilizacdo de
embalagens na industria de alimentos. Propriedades de barreira das embalagens. Embalagens
plasticas, de papel, metalicas, de vidro. Critérios de selecdo de embalagens. Sistemas de en-
vasamento. Embalagens ativas. Embalagens inteligentes. Legislacdo pertinente. Aspectos de
seguranca. Aspectos mercadoldgicos e custo. Embalagens e meio ambiente. O impacto am-
biental gerado pelas embalagens.

OBJETIVOS

Conduzir o aluno a identificar os principais aditivos utilizados pela industria de alimentos e
suas respectivas propriedades quimicas, aspectos toxicoldgicos e fungdes tecnologicas; veri-
ficar as legislagdes relacionadas ao seu uso em alimentos e bebidas, suas vantagens e desvan-
tagens; Apresentar aos alunos diferentes materiais que podem ser usados na elaboracdo de
embalagens para alimentos, considerando os aspectos tecnoldgicos, comerciais, ambientais e
econdmicos.

REFERENCIAS BASICAS

* COLES, R.E. Estudo de embalagens para varejo: uma revisao literaria. Sdo Paulo: Blu-
cher, 2010.

* DAMODARAN, S.; PARKIN, K. L.; FENNEMA, O. R. Quimica de Alimentos de Fen-
nema. 4 ed. Porto Alegre: Artmed, 2010.

* TWEDE, D. GODDARD, R. Materiais para embalagens. V.3. 2 ed. Sdo Paulo: Edgar Blu-
cher, 2010.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* ANYADIKE, N. Embalagens Flexiveis. V.1. Colecdo Embalagem. Sdo Paulo: Edgar Blu-
cher, 2010.

*  BANZATO, J. M. Embalagens. S&o Paulo: IMAM, 2008.

¢ NEGRAO, C.; CAMARGO, E. Design de Embalagem: do marketing a producéo. Sdo
Paulo: Novatec, 2008.

* EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2008.

* LUENGO, R.FA.; CALCO, A.G. Embalagens para comercializacdo de hortalicas e fru-
tas no Brasil. Brasilia; EMBRAPA, 2009.

* STEWART, B. Estratégias de Design para Embalagens. V.5. Cole¢cdo Embalagem. S&o
Paulo: Blucher, 2010.
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MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA - SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.8F | Disciplina: | Tecnologia Enzimatica e das Fermentacdes
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 h. 0 04 h. 34 horas 02 aulas 5E, 7C, 7D
Modalidade: | Presencial Semestre: | 8° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Introducdo ao estudo das enzimas: estrutura, classificacao, funcdes e propriedades. Mecanis-
mos de fermentagdo. Cinética microbiana e enzimatica. Regulacdo da atividade enzimatica
por inibicdo e modificacdo por alosterismo. Métodos de purificacdo e determinacdo da ativi-
dade enzimética. Processos de Imobilizacdo de enzimas. Aplicacdo de enzimas na industria
de alimentos. Biorreatores. Processos fermentativos. Fermentacdo descontinua e continua.
Agitacdo e aeracdo. Esterilizacdo industrial. Produtos alimenticios fermentados.

OBJETIVOS

Conceituar processos fermentativos enzimaticos, diferenciar fermentacdes continuas e des-
continuas; reconhecer processos fermentativos de origem enzimética ou microbiana aplica-
dos ao processamento de alimentos; Identificar produtos alimenticios fermentados industria-
lizados; conhecer a producao, aplicacdo, imobilizacéo e isolamento de enzimas utilizadas nas
inddstrias de alimentos.

REFERENCIAS BASICAS

* SCHMIDELL, W,; LIMA, U.A.; AQUARONE, E.; BORZANI, W. Biotecnologia
Industrial V. 1 — Fundamentos. S&o Paulo: Edgar Bliicher Ltda., 2001.

 SCHMIDELL, W,; LIMA, U.A.; AQUARONE, E.; BORZANI, W. Biotecnologia
Industrial V. 2 — Engenharia Bioquimica. S&o Paulo: Edgar Bliicher, 2001.

 SCHMIDELL, W,; LIMA, U.A.; AQUARONE, E.; BORZANI, W. Biotecnologia
Industrial V. 3 — Processos Fermentativos e Enzimaticos. S&o Paulo: Edgar Blicher,
2007.

 SCHMIDELL, W,; LIMA, U.A.; AQUARONE, E.; BORZANI, W. Biotecnologia
Industrial V. 4 — Biotecnologia da Producédo de Alimentos. Sdo Paulo: Edgar Blicher,
2001.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

« COSTA, N.M.B.; BOREM, A. Biotecnologia e Nutri¢do. Sdo Paulo: Nobel, 2003.

« PASTORE, G.M.; BICAS, J.L.; MAROSTICA JUNIOR, M.R. Biotecnologia de Ali-
mentos. V.12. Rio de Janeiro: Atheneu, 2013.

* VOET, D.; VOET, J.G.; PRATT, C.W. Fundamentos de Biogquimica. 4 ed. Porto Ale-
gre: Artes Médicas Sul Ltda., 2014.
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6.5.9. Ementas do 9° Semestre

MINISTERIO DA EDUCACAQ
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL

@NN INSTITUTO FEDERAL E TECNOLOGICA — SETEC

BB Mato Grosso

BMEE Campus Cuiabs IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
MW BelaVista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cadigo: BEA.2.9A | Disciplina: Tratamento de Aguas e Efluentes na Industria de Ali-
mentos
C.H. Teodrica: | C.H. Prética: C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisitos
Extens&o: Total: manais
34 h. 34 h. 12 h. 68 horas 04 aulas 3F, 5C, 6E
Modalidade: | Presencial Semestre: 9° Semestre Hibrido: Nao se aplica
EMENTA

Tratamento da &gua: introducdo; Estacao de tratamento de dgua — ETA: aspectos gerais; Fundamentos
do tratamento de agua; Aeragdo; Coagulacéo; Floculacdo; Decantacéo; Filtragdo; Desinfeccao; Fluo-
retacdo; Reservatorio de distribuicdo; Controle de qualidade fisico-quimico e microbioldgico da gua;
Gestdo e tratamento de efluentes: sistema de esgotamento unitario; Sistema separador, ramais predi-
ais, rede coletora, interceptores, emissarios, estagdes elevatorias; Unidades de tratamento de esgotos;
Tratamento de esgoto: tratamentos preliminares, gradeamento, caixas de areia, tanques de remogé&o
de sélidos, de 6leos e de graxas; Tratamentos primarios: tratamentos preliminares, decantagao prima-
ria, digestdo, secagem e disposic¢do final dos lodos; Tratamentos secundarios; processos bioldgicos:
tanques sépticos, valos de oxidag&o, lagoas de estabilizagdo, filtracdo bioldgica; Tecnologias de mo-
nitoramento do controle da agdo de efluentes em corpos receptores; Sistemas avancados de trata-
mento.

OBJETIVOS

Fazer com que o discente adquira conhecimentos basicos sobre Sistemas de Abastecimento de Agua
e Sistemas de Tratamento de Esgotos de Cuiaba e o processo de tratamento de agua e esgoto; Mos-
trar a importancia do tema tratado sob a égide do desenvolvimento sustentavel; Mostrar a importan-
cia do Saneamento Basico na prevencdo de doencas de veiculacdo hidrica; Levar ao conhecimento
da Legislacdo Ambiental que trata do tema que est& sendo abordado.

REFERENCIAS BASICAS

* NUNES, J.A. Tratamento Fisico-Quimico de Aguas Residuarias Industriais. 6 ed. Riio de Janeiro:
ABES, 2012.

* RICHTER, C.A. Agua, métodos e tecnologia de tratamento. Sdo Paulo: Blucher, 2009.

* SPERLING, M.V. Introducao a qualidade das aguas e ao tratamento de esgotos. 4 ed. Belo Hori-
zonte, UFMG, 2014.

* SPERLING, M.V. Principios Bésicos do Tratamento de esgotos: Principios do tratamento biolo-
gico de aguas residuarias. Belo Horizonte, 1996.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* MACEDO, J. A. B. Aguas & Aguas.. S&o Paulo: Varela, 2001.

* FELICIDADE, N.; MARTINS, R. C.; LEME, A. A. Uso e gestdo de recursos hidricos no Brasil. 2
ed. S&o Paulo: Rima, 2006.

* FREITAS, W. P,; GRAF, A. C. B.; SILVA, F. Q.; PACIORNIK, J. |.; RIBEIRO, J.; MALUCELLI, M,;
BRUNONI, N. Aguas: aspectos juridicos e ambientais. 3 ed. Curitiba: Jurua. 2008.

* RICHTER, C.A. Tratamento de lodos de esta¢des de tratamento de 4gua. Sdo Paulo: Blucher, 2001.

* NUVOLARI, A.; TEIXEIRA, E.P,; RIBEIRO, F.M. NASCIMENTO, J.E.; STANGE, K.; BASSOI,
L.J.; PAULA, P.N.; COSTA, R.H.P.G.; BRESAOLA JR., R.; CARRARA, S.M.C.M. Reuso da 4gua:
conceitos, teorias e praticas. Sdo Paulo: Blucher, 2007.

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.




121

MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA - SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.9B | Disciplina: | Projeto de Industria de Alimentos
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
51 h. 0 06 h. 51 horas 03 aulas 7B, 7G, 8E
Modalidade: | Presencial Semestre: | 9° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Analise de mercado. Defini¢do do produto. Defini¢do do processo industrial. Engenharia do
projeto. Analise de localiza¢do da industria. Selecdo dos materiais e equipamentos para o
processo. Estudo das instalac6es e do arranjo fisico. Estimativa de investimento. Estimativas
de custos fixos e variaveis. Analise da viabilidade econdmica do projeto industrial. Apresen-
tacdo e defesa do anteprojeto elaborado durante o semestre.

OBJETIVOS

Capacitar o discente na elaboracao de projetos de industrias de alimentos, através do estudo
e execucdo sequencial das etapas que compordo um projeto de investimento. Apresentar as-
pectos importantes na concepc¢do de uma industria como sua localidade de instalacdo, layout
industrial, tipo de processo e equipamentos; Conhecer 0os ambientes e as instalagdes industri-
ais durante visitas técnicas; Estimar gastos para a construcdo e instalacdo industrial; Realizar
estudo de mercado, visando a previsdo de demanda do produto a ser oferecido pela empresa;
Realizar analise financeira do projeto e sua viabilidade econémica.

REFERENCIAS BASICAS

*+ CASAROTO FILHO, N. Elaboracao de Projetos Empresariais: Anéalise Estraté-
gica, Estudo de Viabilidade e Plano de Negécio. Sdo Paulo: Atlas, 2011.

« SILVA, C.A.B.; FERNANDES, A.R. Projetos de Empreendimentos Agroindustri-
ais: Produtos de Origem Animal. V.1. Vicosa: UFV, 2011.

« SILVA, C.A.B.; FERNANDES, A.R. Projetos de Empreendimentos Agroindustri-
ais: Produtos de Origem Vegetal. V.2. Vicosa: UFV, 2011.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

« BATALHA, M.O. Gestdo Agroindustrial. V.1. 3 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2016.

* BRITO, P. Andlise e viabilidade de projetos de investimento. 2 ed. Sdo Paulo:
Atlas, 2015.

*+ FONSECA, JW.F. Elaboracdo e Andlise de Projetos: a viabilidade econdémico-
financeira. Sdo Paulo: Atlas 2012.

* MACINTYRE, A. J. Equipamentos industriais e de processo. Rio de Janeiro: LTC,
2016.

* WOILER, S.; MATHIAS, W.; F. Projetos: planejamento, elaboracéo e anélise. 2
ed. Sdo Paulo: Atlas. 2011.
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MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA - SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.9C | Disciplina: | Desenvolvimento de Novos Produtos e Marketing
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 h. 0 04 h. 34 horas 02 aulas 7G, 8E
Modalidade: | Presencial Semestre: | 9° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

A importancia do desenvolvimento de novos produtos e de novos mercados. O processo de
inovacdo. Estudo e pesquisa de mercado. Concepcao de produto. Briefing. Defini¢do de pu-
blico-alvo. Segmentacdo e posicionamento de mercado. Processo de desenvolvimento do
produto: geracdo de ideias, triagem, desenvolvimento e teste conceito, levantamento dos cus-
tos de producdo, analise de negdcio, desenvolvimento da estratégia de mercado, desenvolvi-
mento de produto, elaboracgdo de protétipos, testes de mercado. Abordagens para elaboracéo
de estratégias de marketing. Elaboracdo de Plano de Marketing.

OBJETIVOS

Os conhecimentos adquiridos nesta disciplina propiciardo ao aluno conhecer a importancia,
a definicdo e as principais caracteristicas de novos produtos; entender a importancia do pla-
nejamento e da pesquisa de mercado no desenvolvimento de novos produtos; conhecer as
estratégias de marketing para um novo produto.

REFERENCIAS BASICAS

*+ BATALHA, M.O. Gestdo Agroindustrial. 3 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2013.

* DORNELAS, J. C. A. Empreendedorismo, transformando Ideias em Negocios. 5
ed. Rio de Janeiro: LTC, 2015.

* BAXTER, M. Projeto de Produto: Guia Prético para Design de Novos Produtos.
3 ed. Sdo Paulo: Edgar Blucher, 2011.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

« BARBOSA FILHO, A.N. Projeto e Desenvolvimento de Produtos. Sdo Paulo:
Atlas, 20009.

* GOMES, L.AV.; MIGUEL, P.A.C.; ROTONDARO, R.G. Projeto do Produto e do
Processo. S&o Paulo: Atlas, 2010.
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MINISTERIO DA EDUCACAO

@®EE INSTITUTO FEDERAL SECRETARIA DE EDUCACAQO PROFISSIO-

BE  Mato Grosso NAL E TECNOLOGICA-SETEC
MEE campus Cuiaba IFMT - CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS

Codigo: | BEA.2.9D | Disciplina: | Modelagem e Simulagdo de Processos na Indus-
tria de Alimentos

C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extenséo: Total: manais tos
34 h. 0 0 34 horas 02 aulas 5A
Modalidade: | Presencial Semestre: | 9° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Modelos matematicos de sistemas de engenharia de alimentos: classificacdo de modelos; mo-
delos para regime permanente; modelos para regime transiente; modelos fenomenolégicos;
modelos empiricos; Modelos estatisticos; Método Simplex; Modelo de transporte; analise de
processos; otimizacao de processos: nocoes basicas de otimizagdo de processos; formulacao
de um problema de otimizagdo; problemas restritos e irrestritos; introducdo a técnicas/ferra-
mentas de otimizacao.

OBJETIVOS

Propiciar conhecimentos que possibilitem o discente a supervisionar, coordenar e assessorar
acOes e projetos que envolvam a modelagem e simulagéo de processos industriais na enge-
nharia de alimentos.

REFERENCIAS BASICAS

«  BROCKMAN, J. B. Introducdo A Engenharia — Modelagem E Solucgdo De Pro-
blemas. Rio De Janeiro: Ltc, 2010.

* PERLINGEIRO, C. A. G. Engenharia de Processos — Analise, Simulacao, Otimi-
zacdo E Sintese De Processos Quimicos. S&o Paulo: Edgard Blicher, 2005.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

« CAMPOS, M.M.; SAITO, K. Sistemas Inteligentes Em Controle E Automacao De
Processos. Rio De Janeiro: Interciéncia, 2004.

* SOUZA, A.C.Z. Introducdo A Modelagem, Analise E Simulagao De Sistemas Di-
namicos. Rio De Janeiro: Interciéncia, 2008.
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MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA - SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.9E | Disciplina: | Toxicologia de Alimentos
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 h. 0 04 h. 34 horas 02 aulas 4F, 5E
Modalidade: | Presencial Semestre: | 9° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Fundamentos e conceitos da toxicologia; Toxinas naturais em alimentos de origem animal e
nos produtos de origem vegetal; Toxinas fungicas dos alimentos (micotoxinas); Toxicologia
dos Aditivos; Contaminantes ambientais em alimentos: agrotoxicos, metais potencialmente
toxicos e hidrocarbonetos clorados (PCBs, dioxinas, furanos); Compostos toxicos formados
durante o processamento dos alimentos: nitrosaminas, acrilamida, HPAs; Deteccdo de toxinas
e contaminantes em alimentos.

OBJETIVOS

Compreender os conceitos fundamentais da Toxicologia de alimentos, sua importancia, e de-
talhar os principais agentes toxicos encontrados nos alimentos, e seus impactos para a indus-
tria da saide humana.

REFERENCIAS BASICAS

*+ SHIBAMOTO, T.; BJELDANES, L.F. Introducéo a Toxicologia de Alimentos. 2
ed. Sdo Paulo: Elsevier, 2014.

* OLIVEIRA, FA.; OLIVEIRA, F.C. Toxicologia Experimental de Alimentos. Porto
Alegre: Sulina, 2010.

« SEIZI, O.; CAMARGO, M.M.A.; BATISTUZZO, J.A.O. Fundamentos de Toxico-
logia. 4 ed. S&o Paulo: Atheneu, 2014.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

« MIDIO, A.F. Toxicologia de alimentos. S&o Paulo: Varela, 2000.
e MIDIO, A.F.; MARTINS, D. I. Herbicidas em alimentos. Sao Paulo: Varela, 1997.
* LARINI, L. Toxicologia. Sdo Paulo: Manole, 1993.
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MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA - SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.9F | Disciplina: | Tecnologia de Oleos e Gorduras
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
17 h. 17 h. 06 h. 34 horas 02 aulas 7F
Modalidade: | Presencial Semestre: | 9° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Extracdo de 6leos e gorduras; Refino; Hidrogenacao, Interesterificacdo e Fracionamento; Fa-
bricacdo de Margarinas; Equipamentos e Especificacdes; Rendimento e Qualidade; Proprie-
dades funcionais de 6leos e gorduras na inddstria de alimentos; Controle de qualidade e le-
gislacdo de oleos e gorduras; Fritura e sua influéncia na qualidade do alimento e de 6leos e
gorduras; Andlise de dleos e gorduras: indice de iodo, de acidez, de peroxidos, de saponifi-
cacdo, deteccdo de aldeidos, matéria insaponificavel, indice de refracdo, colesterol.

OBJETIVOS

Apresentar os diferentes tipos de 6leos e gorduras, seus componentes, suas propriedades qui-
micas, fisico-quimicas, estruturais e funcionais; Conhecer métodos de extracdo, refino, con-
trole de qualidade e transformacédo de dleos e gorduras.

REFERENCIAS BASICAS

« VISENTAINER, J.V.; FRANCO, M.R.B. Acidos graxos em 6leos e gorduras: iden-
tificagéo e quantificagdo. S&o Paulo: Varela, 2006.

* MANDARINO, J.M.G.; ROESSING, A.C. Tecnologia para producado do éleo de
soja: descricdo das etapas, equipamentos, produtos e subprodutos. Londrina: Em-
brapa  Soja, 2001. Disponivel em:  <http://www.infoteca.cnptia.em-
brapa.br/bitstream/doc/462866/1/doc171.pdf>

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

+ MORETTO, E.; FETT, R. Oleos e Gorduras Vegetais — processamento e analises.
2 ed. Florianopolis: UFSC, 1989..

« OETTERER, M. Fundamentos de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri:
Manoel, 2006.

* SHREVE, N. R.; BRINK JR, J. Industrias de Processos Quimicos. 4 ed. Rio de
Janeiro: LTC, 1997. 732p.
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MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA - SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.9G | Disciplina: | Tecnologia de Bebidas
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 h. 17 h. 09 h. 51 horas 03 aulas 5E, 8F
Modalidade: | Presencial Semestre: | 9° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Recepcdo e controle da matéria-prima para producdo de bebidas; Estocagem; Legislacdo e
controle de qualidade de Bebidas ndo alcodlicas e alcodlicas; Processamento de bebidas ndo
alcoolicas: agua mineral, cha, sucos, refrigerantes; Processamento de bebidas alcodlicas fer-
mentadas e destiladas: cervejas, vinhos, cachaca, uisque, vinagres; Equipamentos.

Aulas préticas: Analise de bebidas (café, cha, guarand): determinacdo da cafeina, extrato
aquoso e extrato alcodlico; aguardente (&lcool em volume, residuo seco a 105 °C, acidos
volateis, glicideos redutores e nao redutores); vinho (alcool em volume, pH, residuo seco a
105 °C, acidez total); cerveja (alcool em volume a 20 °C, acidez total, extrato real e primitivo,
glicideos redutores e ndo redutores); refrigerantes (acidez total, determinacéao de acido fosfo-
rico e &cido benzoico, pH); sucos (indice de refracdo e graus Brix, acidez total, pH, vitamina
C). Producdo de cerveja e cachaca.

OBJETIVOS

Levar o aluno a compreender o processo de producdo de bebidas alcoolicas e ndo alcoodlicas
considerando os aspectos tecnolégicos e equipamentos envolvidos; Aplicar a legislacao vi-
gente para situacdes de desenvolvimento de produtos e controle de qualidade.

REFERENCIAS BASICAS

* VENTURINI FILHO, W. G. Tecnologia de Bebidas. Sdo Paulo: Edgard Bliicher,
2005.

*  VENTURI FILHO, W.G. Bebidas alcodlicas: Ciéncia e Tecnologia. V.1. 2 ed. Sdo
Paulo: Edgar Blucher, 2016

* VENTURI FILHO, W.G. Bebidas néo alcodlicas. V.2. Sdo Paulo: Edgar Blucher,
2010.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

 OETTERER, M. Fundamentos de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri:
Manoel, 2006.

* SHREVE, N. R.; BRINK JR, J. Industrias de Processos Quimicos. 4 ed. Rio de
Janeiro: LTC, 1997. 732p.

* VENTURIFILHO, W.G. Industria de Bebidas: Inovacao, Gestédo e Producéo. V.3.
Séo Paulo: Edgar Blucher, 2011.
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MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA - SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.9H | Disciplina: | Tecnologia de actcar e &lcool
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 horas 0 06 horas 34 horas 02 aulas 5E, 8F
Modalidade: | Presencial Semestre: | 9° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Acucar: Formacao dos Acucares da Cana-de-AcuUcar; Maturacgdo, Colheita, Transporte e Pa-
gamento de Cana pelo Teor de Sacarose; Preparacdo e Moagem da Cana; Sulfitacdo; Cala-
gem; Decantacdo; Evaporacdo; Cozimento; Cristalizacdo; Secagem de Acucar; Tipos de agu-
car; Definicdo, classificagdo, caracteristicas, formulagdes, processamento, embalagem e con-
servacdo de produtos agucarados. Processamento de xaropes, balas duras, caramelos, toffees,
balas de goma, balas de gelatina, produtos drageados, chocolates e bombons. Controle de
qualidade e legislacdo. Alcool: Preparacdo ou Mosto; Fermentacdo; Destilacdo; Controle de
Qualidade do Produto e Legislagéo.

OBJETIVOS

Apresentar a importancia da cana-de-agucar como matéria-prima para a producao de agucar
e alcool; a tecnologia do processo de producdo de aglcar; conhecimentos basicos sobre pro-
cessos fermentativos e tecnologia para a producdo de alcool; apresentar a tecnologia do pro-
cesso de producdo de produtos agcucarados.

REFERENCIAS BASICAS

* LOPES, C.H. Tecnologia de Producdo de Ac¢ucar de Cana. S&o Carlos: EDUFSCar,
2011.

« SCHMIDELL, W.; LIMA, U.A.; AQUARONE, E.; BORZANI, W. Biotecnologia
Industrial V. 4 — Biotecnologia da Producéo de Alimentos. Sao Paulo: Edgar Bli-
cher, 2001.

 OETTERER, M. Fundamentos de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri:
Manoel, 2006.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* PAYNE, J.H. Operacfes Unitérias na Producéo de Acucar de Cana. S&o Paulo:
Novel, 1989.

* SHREVE, N. R.; BRINK JR, J. Industrias de Processos Quimicos. 4 ed. Rio de
Janeiro: LTC, 1997.
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MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA - SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.91 | Disciplina: | Refrigeracéio Aplicada a Alimentos
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 h. 0 04 horas 34 horas 02 aulas 7C, 7D
Modalidade: | Presencial Semestre: | 9° Semestre Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Alimentos e a cadeia do frio; influéncia de baixas temperaturas em alimentos; resfriamento e
congelamento de alimentos; crioscopia em alimentos refrigerados e congelados, propriedades
do produto; transpiracdo. Tempo e velocidade de congelamento; sistemas de congelamento;
circulacao de ar; umidificacdo; propriedades do ar. Calculo de carga térmica. Camaras frigo-
rificas; isolamento térmico e conservacao do frio. Componentes do sistema de refrigeracao.
Fluidos refrigerantes. Diagramas de pressdo versus entalpia de fluidos refrigerantes. Ciclo
de refrigeracdo: calculo de coeficiente de performance, efeito de refrigeracdo no evaporador,
calor de compressao, necessidade tedrica de poténcia do compressor, taxa de calor eliminado
no condensador.

OBJETIVOS

Proporcionar ao aluno embasamento tedrico para entender os fendbmenos que ocorrem nos
alimentos refrigerados e congelados e a importancia da cadeia do frio, para calcular a carga
térmica em camaras frigorificas, para entender como se da o dimensionamento de camaras
frigorificas, para entender como funcionam sistemas de refrigeracao e o ciclo de refrigeracéo.

REFERENCIAS BASICAS

. COSTA, E. C. Refrigeracdo. 3 ed. Sdo Paulo: Edgard Blucher. 1982.

. DOSSAT, R. J. Principios de Refrigeracéo. Sdo Paulo: Hemus, 2004.

. STOECKER, W.F.; JABARDO, J.M.S. Refrigeracdo Industrial. 2 ed. Sdo Paulo:
Edgar Blucher, 2002.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

*  FELLOWS, PJ. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principios e Prética.
2 ed. S&o Paulo: Artmed, 2006.

«  ORDONEZ, J.A. Tecnologia de Alimentos. S&o Paulo: Artmed, 2005.

* SINGH, R. P.; HELDMAN, D. Introducdo a Engenharia de Alimentos. Rio de Ja-
neiro: Elsevier, 2016.

6.5.10 Disciplinas Eletivas

Sao descritas abaixo as disciplinas eletivas que fazem parte do curriculo pleno
do curso de Engenharia de Alimentos, sem contudo descartar outras possibilidades
no tocante a disciplinas eletivas (de outros cursos superiores do IFMT) que tenham
alguma relacdo com o curso e que poderéo ser validadas como Atividades Comple-

mentares no curso.
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6.5.10.1 Ementas das Disciplinas Eletivas da Area de Alimentos

MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL
o™ INSTITUTO FEDERAL E TECNOLOGlgAT SETEC
EEB Campus Cuiabs IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
MW BelaVista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.E1 | Disciplina: | Biotecnologia de Alimentos
C.H.Tedrica: | C.H.Pré- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
tica: Extensédo: Total: manais tos
17 h. 17 h. 0 34 horas 02 aulas 3F, 5E
Modalidade: | Presencial Semestre: | N§o se aplica Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

BIOTECNOLOGIA: definigdo, histérico e importancia econémica. Introdugéo a biotecnolo-
gia: conceito e perspectiva histérica. Biotecnologia e a multidisciplinaridade. As fases dos
processos biotecnoldgicos: materiais e técnicas utilizados em cada fase. Aplicagbes nas di-
versas areas: agricola alimentar, ambiental e da saude. Protecdo as invencdes biotecnologicas.
Seguranca em biotecnologia. Aspectos sociais, morais e €éticos da biotecnologia.
BIOTECNOLOGIAE ALIMENTOS: biorreatores e biofabricas; bioenzimas e alimentos; bi-
otecnologia e engenharia genética; OGMs e suas aplicacBes e implicacbes ambientais e na
salde.

OBJETIVOS

Conhecer a biotecnologia e seu uso nas diversas areas, como industrias diversas, alimentos, salde e
meio ambiente; Fazer uso de processos que simulem a obtencdo de produtos biotecnolégicos, como
enzimas, DNAs, proteinas e outras biomoléculas; Manipular um biorreator e pools bacterianos para
producdo de bioprodutos; Identificar atividades enzimaticas a partir de fungos e bactérias; Selecionar
microrganismos extremofilos Uteis na inddstria e no tratamento de efluentes; Conhecer as implicacGes
éticas e de biosseguranca relacionadas a biotecnologia.

REFERENCIAS BASICAS

e PASTORE, G.M.; BICAS, J.L.; MAROSTICA JUNIOR, M.R. Biotecnologia de Alimentos.
V.12. Rio de Janeiro: Atheneu, 2013.

¢ BOREM, A.; SANTOS, F.; PEREIRA, W. Entendendo a biotecnologia. Vigosa: UFV, 2016.

*  GRIFFITHS, AJ.F, MILLER J. H. SUZUKI, D. T., LEWONTIN, R. C. and GELBART, W.
M. Introducdo a Genética. 10 ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2013.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

*  BRUNO, A.N. Biotecnologia I: principios e métodos. Porto Alegre: Artmed, 2014.

e SCHMIDELL, W.; LIMA, U.A.; AQUARONE, E.; BORZANI, W. Biotecnologia Indus-
trial: Biotecnologia da Producéo de Alimentos. V. 1. Sdo Paulo: Edgar Bliicher, 2001.

e SCHMIDELL, W.; LIMA, U.A.; AQUARONE, E.; BORZANI, W. Biotecnologia Indus-
trial: Biotecnologia da Producéo de Alimentos. V. 4. Sdo Paulo: Edgar Bliicher, 2001.
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MINISTERIO DA EpUCA(;AO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL
o™ INSTITUTO FEDERAL E TECNOLOGICA - SETEC
BMEE Campus Cuiabs IFMT - CAMPUS CUIABA BELAVISTA
MW BelaVista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.E2 | Disciplina: Tecnologia de Pescados e Derivados
C.H. Teodrica: | C.H. Prética: C.H. Carga Horéria | Aulasse- | Pré-requisitos
Extens&o: Total: manais
17 h. 17 h. 0 34 horas 02 aulas 7E
Modalidade: | Presencial Semestre: Nao se aplica Hibrido: Nao se aplica
EMENTA

Definigéo, importancia socioecondmica e recursos pesqueiros no Brasil e em Mato Grosso.Pescado
como alimento (composicéo quimica e nutricional). Aspectos de qualidade e deterioragdo do Pes-
cado (aspectos bioquimicos e microbiologicos). Categorias/classificagdo do Pescado (piscicultura,
maricultura, carcinicultura, entre outros). Introducdo a tecnologia aplicada ao pescado e derivados.
Obtencédo do Pescado: métodos de manejo e captura, etapas de processamento (recebimento, depu-
racdo, insensibilizacdo, lavagem, descamacdo, filetagem, resfriamento, congelamento, glaceamento,
estocagem e comercializagdo. Industrializagdo do Pescado: processos tecnolégicos de transformagéo
de alimentos aplicados ao Pescado, novos produtos derivados de Pescado, aproveitamento de resi-
duos da industria de Pescado. Analises laboratoriais para o controle da qualidade de Pescado e deri-
vados. Desenvolvimento de produtos (aulas préticas).

OBJETIVOS

Compreender a importancia e o potencial do Pescado no Brasil e em Mato Grosso. Conhecer a com-
posicdo do Pescado, bem como os aspectos relacionados a qualidade e a sua deterioragdo. Conhecer
as diversas classificacGes que compdem a grande categoria do Pescado. Compreender as etapas de
obtencdo e de industrializagdo tecnoldgica do Pescado. Reconhecer as caracteristicas de qualidade
do Pescado e de produtos derivados.

REFERENCIAS BASICAS

* GONGCALVES, A.A. Tecnologia do Pescado: Ciéncia, Tecnologia, Inovagéo e Legislacéo.
Rio de Janeiro: Atheneu, 2011.

¢ GALVAO, J.A; OETTERER, M. Qualidade e Processamento de Pescado. Rio de Janeiro:
Elsevier, 2014.

¢ ORDONEZ, J. A. Tecnologia de alimentos: alimentos de origem animal. V.2. Porto Ale-
gre: Artmed, 2005.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento. Métodos analiticos oficiais
para controle de produtos de origem animal e seus ingredientes. Brasilia, 1981. (v. II,
Meétodos fisico e quimico).

* BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Manual de Procedimentos
para implantacéo de estabelecimento industrial de pescado: produtos frescos e congela-
dos. Brasilia: MAPA/SEAP/PR, 2007. Disponivel em:<https://www.gov.br/agricultura/pt-
br/assuntos/inspecao/produtos-animal/empresario/arquivos/copy of Manualdeprocedimen-
toparaimplantacaodeestabelecimentodepescadocompleto.pdf

* BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Instru¢cdo Normativa n° 21,
de 21 de margo de 2017. Aprova Regulamento Técnico que fixa a identidade e as carac-
teristicas de qualidade que deve apresentar o peixe congelado. Disponivel
em:<https://www.jusbrasil.com.br/diarios/149253931/dou-secao-1-07-06-2017-pg-5>
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MINISTERIO DA EDUCACAO

SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
B® INSTITUTO FEDERAL J
o Moo Grosso NAL E TECNOLOGICA - SETEC
WEE Campus Cuiabé IEMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
WE  Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS

Cddigo: | BEA.2.E3 | Disciplina: | Desenvolvimento de Alimentos Funcionais e Nu-
tracéuticos

C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
17 h. 17 h. 0 34 horas 02 aulas 5E
Modalidade: | Presencial Semestre: | N&o se aplica Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Introducdo ao estudo dos alimentos funcionais e nutracéuticos; principais grupos de alimen-
tos funcionais; alimentos funcionais na indUstria de alimentos; etapas e processos para o de-
senvolvimento de um alimento funcional; legislacdo para alimentos funcionais e nutracéuti-
COS.

OBJETIVOS

Conceituar os termos alimentos funcionais, nutracéuticos, fitoterapicos, e medicamentos;
Elucidar a farmacocinética e farmacodindmica das principais substancias bioativas, com acao
no organismo humano; Definir os critérios para a determinagdo da biodisponibilidade, dose
efetiva e dose letal dos compostos bioativos, Discutir a legislacdo dos alimentos funcionais
vigente no Brasil e nos demais paises.

REFERENCIAS BASICAS

*+ COSTA, N. M. MB; ROSA, C.0.B. Alimentos Funcionais: Componentes Bioati-
vos. Rio de Janeiro: Rubio, 2010.

*  YUNES, R.A. Plantas medicinais sob a ética da Quimica medicinal moderna.
Santa Catarina: Argos, 2001.

+ KOROLKOVAS, A. Quimica farmacéutica. Sdo Paulo: Guanabara Koogan, 1988.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

e  OLIVEIRA, F. Fundamentos de farmacobotanica. Sdo Paulo: Atheneu, 1989.
* ANDREI, C. C. Da quimica medicinal a quimica combinat6ria e modelagem mo-
lecular. Sao Paulo: Manole, 2003.
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MINISTERIO DA EDUCACAO

@®EE INSTITUTO FEDERAL SECRETARIA DE EDUCACAQO PROFISSIO-

BE  Mato Grosso NAL E TECNOLOGICA-SETEC
MEE campus Cuiaba IFMT - CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS

Codigo: | BEA.2.E4 | Disciplina: | Sistema de Analise de Perigos e Pontos Criticos
de Controle (APPCC)

C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extenséo: Total: manais tos
34 h. 0 0 34 horas 02 aulas 6G
Modalidade: | Presencial Semestre: | N&o se aplica Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

O sistema APPCC/HACCP. Filosofia, conceitos basicos, procedimentos para implantagéo,
avaliacdo de custos e beneficios. Analise e discussdo dos procedimentos do sistema AP-
PCC/HACCP como instrumento de controle dinamico do processamento industrial de ali-
mentos. Elaboracdo de Plano APPCC para diferentes segmentos de inddstrias alimentares.
Estudos de caso.

OBJETIVOS

Desenvolver a habilidade de elaborar planos APPCC para diversos tipos de processos de
producdo alimenticia e atuar na implementacdo do sistema de forma a integrar a garantia da
seguranca alimentar.

REFERENCIAS BASICAS

*+  SANTOS JUNIOR, C.J. Plano APPCC em estabelecimentos alimenticios. Rio de Ja-
neiro, Rubio, 2014.

* SILVAJUNIOR, E. A. Manual de controle higiénico - sanitario em alimentos. 5 ed.
Sé&o Paulo: Varela, 1995.

* GERMANO, P.M.L.; GERMANO, M.I.S. Sistema de gestdo: qualidade e seguranca
dos alimentos. Barueri: Manole, 2013.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

« ASSIS, L. Alimentos seguros: Ferramentas para gestdo e controle da producdo e dis-
tribuicdo. 22 ed. Rio de Janeiro: SEMAC, 2019.

*  SANTOS JUNIOR, C.J. Manual de seguranca alimentar: boas préaticas para os servi-
cos de alimentacdo. 2 ed.Rio de Janeiro: Rubio, 2013.
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MINISTERIO DA EDUCACAO

SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
BE INSTITUTO FEDERAL J
MEE campus Cuiaba IFMT - CAMPUS CUIABA BELAVISTA
HWE  Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS

Codigo: | BEA.2.E5 | Disciplina: | Topicos Especiais em Corrosao e Protecdo na In-
dustria de Alimentos

C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extenséo: Total: manais tos
34 h. 0 0 34 horas 02 aulas 4D
Modalidade: | Presencial Semestre: | N&o se aplica Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Termodinamica e Cinética eletroquimica. Fundamentos de corrosdo. Formas de corroséo.
Mecanismos basicos de corrosdo. Passivacdo. Ensaios de corrosdo. Metodologia eletroqui-
mica para estudos de corrosdo. Prevencdo contra a corrosdo. Métodos de combate & corroséo.

OBJETIVOS

Compreender a termodinamica e cinética dos processos de corrosao, a medida de sua taxa de
corrosdo e sua mitigacdo. ldentificar diferentes formas de corrosdo e métodos de prevencao
adequados para diferentes situacgdes. Identificar as causas do fenémeno da corrosdo. Identifi-
car os principais tipos de corrosdo. Relacionar o fenbmeno da corrosdo com os fenémenos
quimicos especificos. Caracterizar 0s mecanismos da corrosdo. ldentificar os processos de
prevencdo e controle da corrosao. Preparar e limpar superficies para aplicacdo de revestimen-
tos protetores.

REFERENCIAS BASICAS

* GENTIL, V. Corroséo. 6 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2014.

*  GEMELLLI, E. Corrosdo de Materiais Metélicos e sua Caracterizacdo. Rio de Janeiro:
LTC, 2014.

* RAMANATHAN, L. V. Corrosao e seu controle. S&o Paulo: Hemus,1994.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

« TICIANELLI, E.A. Eletroquimica: principios e aplicacdes. 2 ed. SAO PAULO:
Edusp, 2005.

*+ BACCAN, N. et al. Quimica Analitica Quantitativa Elementar. 3 ed. S&o Paulo:
Edgar Blucher, 2015.

« MENDHAM, J; DENNEY, R.C; BARNES, J.D; THOMAS, M. Vogel: Quimica
Analitica Quantitativa. 6 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2011.
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MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA - SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.E6 | Disciplina: | Controle Estatistico de Processos
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 h. 0 0 34 horas 02 aulas 3C, 6G
Modalidade: | Presencial Semestre: | N&o se aplica Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Evolucéo historica do Controle Estatistico de Processo (CEP); Conceitos e Aplicacoes; Gra-
ficos de Controle: fundamentacdo estatistica dos Graficos de Controle; Tipos de Gréficos de
Controle para Atributos e para Varidveis; CEP com o Uso do Excel; Analise da capacidade e
sistemas de medida

OBJETIVOS

Apresentar a técnica estatistica aplicada aos processos de producdo de alimentos no intuito
de reduzir a variabilidade nos parametros de qualidade estabelecidas pela industria, melhorar
a qualidade dos produtos, aumentar a produtividade e a confiabilidade e controlar custos da
producdo.

REFERENCIAS BASICAS

* MONTGOMERY, D. C. Introducéo ao Controle Estatistico da Qualidade. 7 ed.
Séo Paulo:LTC, 2016.

* RAMOS, E. M. L. S. Controle estatistico da qualidade. Porto Alegre: Bookman,
2013.

* COSTA, A. F. B. Controle estatistico de qualidade. 2 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2012,

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* DINIZ, M. G. Desmistificando o Controle Estatistico de Processo. Sdo Paulo: Ar-
tliber, 2001.

*+ RAMOS, A.W. CEP para processos continuos e em bateladas. Sdo Paulo: Edgard
Blicher, 2000.
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MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-

BE  Mato Grosso NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.E7 | Disciplina: | Microscopia de Alimentos
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 h. 0 0 34 horas 02 aulas 2F
Modalidade: | Presencial Semestre: | N&o se aplica Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Introducdo, principios e finalidades da Microscopia de Alimentos; Métodos de Analises em
Microscopia de Alimentos: Solugdes utilizadas na microscopia, Preparo de amostras, Identi-
ficacdo de amidos, Sujidades e impurezas, Técnicas de analise, Avaliacdo de fraudes por mi-
croscopia. Uso de microscopia para avaliacdo da estrutura de alimentos. Legislacdo aplicada
a materiais estranhos em alimentos.

OBJETIVOS

Propiciar conhecimentos de microscopia com a abordagem voltada a aplicacdo no controle
de qualidade e pesquisa em alimentos.

REFERENCIAS BASICAS

KOBLITZ, M. G. B. Matérias-primas Alimenticias: Composicao e Controle de Qua-
lidade. Sdo Paulo: Guanabara Koogan. 2011. 320p

INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Manual de analise microscépica de alimentos. Séo
Paulo: Instituto Adolfo Lutz, 1989. Disponivel em: https://docs.bvsalud.org/biblio-
ref/ses-sp/1989/ses-19666/ses-19666-2492.pdf

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

BRASIL. Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolucao
da Diretoria Colegiada- RDC n°. 14, de 28 de marco de 2014. Dispde sobre matérias
estranhas macroscépicas em alimentos e bebidas, seus limites de tolerancia e da ou-
tras providéncias. Disponivel em: <https://bvsms.saude.gov.br/bvs/saudelegis/an-
visa/2014/rdc0014_28 03 _2014.pdf>

FERREIRA JORGE, L. I; MENDES DA SILVA, A.; WALTER KOSCHTSCHAK,
M.R. Microscopia alimentar — uma ciéncia aplicada a analise de alimentos tecnologi-
camente processados. Disponivel em: http://revistas.cff.org.br/?journal=in-
farma&page=article&op=view&path%5B%5D=161&path%5B%5D= 151
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Mato Grosso
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MINISTERIO DA EDUCACAO

SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL
E TECNOLOGICA - SETEC

IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA

MW BelaVista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.E8 | Disciplina: | Energia e Meio Ambiente
C.H. Teodrica: | C.H. Prética: C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisitos
Extenséo: Total: manais
34 h. 0 0 34 horas 02 aulas N&o ha.
Modalidade: | Presencial Semestre: Nao se aplica Hibrido: Nao se aplica
EMENTA

Planejamento da utilizacdo da energia. Conceitos sobre energia, trabalho, poténcia, calor, temperatura.
Tecnologia: do petréleo, do gés natural, da eletricidade, do carvéo, do &lcool. Energia edlica (princi-
pios, energia dos ventos, motores edlicos, determinacfes de potencial e6lico). Energia hidraulica
(principios, quedas d'agua, tipos de turbinas, determinagdo de potencial hidraulico). Energia solar:
principios, aproveitamento térmico e fotovoltaico; Biogas: Tipos, Matérias-primas, Processos de con-
versdo, Aplicacdes. Células de energia: Principios, AplicacGes, Biomassa (madeira, carvdo, cana-de-
acucar, bagago e palhigo de cana, palha de arroz, biogas). Posi¢do dos recursos florestais no contexto
energético mundial e brasileiro. Nog¢Ges sobre caracteristicas da madeira e sua aplicacdo energética.
Carvao vegetal: Aspectos de poluicdo ambiental. Biomassa de cana-de-agUcar: Tipos (alcool e pa-
Ihico), Processos. Palha de arroz: Implicagdes ambientais. Energia como fonte poluidora da atmosfera
e como afeta os seres vivos. Energia elétrica. Hidrelétricas. Impactos ambientais.

OBJETIVOS

Permitir embasamento técnico-cientifico para enfrentar a nova demanda da sociedade no que diz
respeito ao conhecimento das aplicagdes dos diversos tipos de energia em utilizagdo, com respeito
ao ambiente e em face da escassez de energias ndo renovaveis. Compreender 0s aspectos tedricos e
aplicados relacionados ao mercado de energia, contextualizando seus processos de exploracéo,
transformacdo, distribuicdo e uso nas suas dimensoes: social, econdbmica e ambiental.

REFERENCIAS BASICAS

*  BRANCO, S.M. Energia e Meio Ambiente. 2 ed. S&o Paulo: Moderna, 2004.

* REIS, L.B.; SANTOS, E.C. Energia Elétrica e Sustentabilidade: Aspectos Tecnol6gicos,
Socioambientais e Legais. 2 ed. Barueri: Manole, 2014.

* REIS, L.B; FADIGAS, E.A.A; CARVALHO, C.E. Energia, Recursos Naturais e a Pratica
do Desenvolvimento Sustentavel. 2 ed. Barueri: Manole, 2012.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

*  ABRAMOVAY, R. Biocombustivel: a energia da controvérsia. Sdo Paulo: SENAC SP, 2009.

* BARREIRA, P. Biodigestores: Energia, Fertilidade, Saneamento Zona Rural. 2 ed. Sdo Paulo:
icone, 2003.

* CAPELLI, A. Energia elétrica: qualidade e eficiéncia para aplicagdes industriais. Sdo Paulo:
Erica, 2013.

* CORTEZ, L.AB; LORA, E.E.S.; GOMEZ, E.O. Biomassa para energia. Campinas: UNICAMP,
2008.

* HINRICHS, R.A.; KLEINBACH, M. Energia e meio ambiente. 3 ed. Sdo Paulo: Cengage Learning,
2017.

* ROSILLO-CALE, F; BAJAY, S. V. ROTHMAN, H. Uso da Biomassa Para Producéo de Energia
na Industria Brasileira. Campinas: UNICAMP, 2008.
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MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA - SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.E9 | Disciplina: | Etica Ambiental
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 h. 0 0 34 horas 02 aulas N&o ha.
Modalidade: | Presencial Semestre: | N&o se aplica Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

As relacdes entre meio ambiente, ecologia ambiental, social, mental e integral. O discurso
ambiental e natural. A compreensdo da €tica enquanto internalizacdo dos valores da vida.
Cidadania e Etica: direitos e deveres individuais e coletivos com relacdo ao meio ambiente.
Etica e a explicitacdo de principios e valores nas organizaces. Responsabilidade Social Em-
presarial (RSE) e Desenvolvimento Sustentavel (DS). A evolucdo do debate e o papel social
da empresa. A relagdo com as partes interessadas da empresa. A¢do Social e projetos socio-
ambientais de empresas. Marketing Social e consumo sustentavel. Estratégias e praticas para
uma gestdo responsével. Balanco Social. Indicadores de sustentabilidade. Normas e padrdes
de RSE utilizadas como ferramentas de gestdo. Recorte dos modelos: relagdes comunitarias,
relacbes financeiras e de capital, relacGes trabalhistas, relagdes de comércio, prestacdo de
contas. Corrupcdo, transparéncia e codigos de ética.

OBJETIVOS

Entender as relac6es entre cidadania e Meio Ambiente. Demonstrar a importancia dos valores
éticos no processo de conservacao e preservacdo do meio ambiente. Compreender a relagao
cidadania e meio ambiente numa visdo integrativa criativa.

REFERENCIAS BASICAS

« NALINI, R. Etica Ambiental. 3 ed. Campinas: Millenium, 2010.

« OLIVEIRA, M. Correntes Fundamentais da Etica Contemporanea. 5 ed. Petro-
polis: Vozes, 2014.

* MINC, C. Ecologia e cidadania. 2 ed. Sdo Paulo, Moderna, 2014.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

« ARRUDA, M.C.C.; WHITAKER, M.C. Fundamentos de ética empresarial e eco-
némica. 4 ed. Sdo Paulo: Atlas, 20009.

+ HOGAN, D.J. Populacéo e ambiente: desafios a sustentabilidade. Sdo Paulo: Blu-
cher, 2010.

* GADOTTI, M. Educar para a sustentabilidade: uma contribuicédo a década da
educacao para o desenvolvimento sustentavel. Sdo Paulo: Instituto Paulo Freire,
20009.

* PHILIPPI JR., A.; PELICIONI, M.C.F. Educacdo Ambiental e sustentabilidade.
Barueri: Manole, 2011.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.E10 | Disciplina: | Tecnologia Limpa
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 h. 0 0 34 horas 02 aulas N&o ha.
Modalidade: | Presencial Semestre: | N&o se aplica Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

O contexto da producdo mais limpa. A ecoeficiéncia e a producdo mais limpa. Historico da
producdo mais limpa no Brasil. Prevencdo da poluigédo/ p+l e tecnologia de fim de tubo. A
metodologia de P+L UNIDO/UNEP. Declaracédo internacional sobre producdo mais limpa.
Técnicas de reducdo da poluicdo: Mudanca do produto, Mudanca no processo, Boas praticas
operacionais (good housekeeping practices), Mudanca de matérias-primas/insumos, Mu-
danca da tecnologia, Reuso, reciclagem interna e externa, Embalagens e transporte. A meto-
dologia de p+l como instrumento de marketing. A metodologia de producdo mais limpa —
P+L e o sistema de gestdo Ambiental — SGA baseado na norma internacional.

OBJETIVOS

Conhecer e aplicar as diretrizes e metodologias da P+L em empresas; Implantar e gerenciar
programas de P+L.

REFERENCIAS BASICAS

* BARBIERI, J.C. Gestdo Ambiental Empresarial: Conceitos, Modelos e Instru-
mentos. 3 ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2012

» SEIFERT, M.A.B. Sistemas de Gestdo Ambiental SGA-1SO 14001: Melhoria con-
tinua da Producédo mais Limpa na pratica e experiéncia de 24 empresas. Porto
Alegre: Atlas, 2011.

» SEIFERT, M.A.B. Gestdo Ambiental. 2 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2011.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* VALLE, C. E. Qualidade ambiental: o desafio de ser competitivo protegendo o
meio ambiente. Sdo Paulo: Pioneira, 1995.

* LAYRARGUES, P.P. Sistemas de Gerenciamento Ambiental, Tecnologia Limpa e
Consumidor Verde: a delicada relacdo empresa - meio ambiente no ecocapitalismo.
In: Revista de Administracdo de Empresas, Sao Paulo, v.20, n.3, p.331- 336, jul-
set 2015. Disponivel em:<http://www.scielo.br/pdf/esa/v20n3/1413-4152-esa-20-03-
00331.pdf>

* SILVAFILHO, J.C.G. Producéo Mais Limpa: uma ferramenta da Gestdo Ambiental
aplicada as empresas nacionais. In: XXIII Encontro Nacional de Engenharia de Pro-
ducdo, 21 a 24 de out de 2003; Ouro Preto: ABEPRO; 2003. Disponivel em:
<http://www.abepro.org.br/biblioteca/ENEGEP2003_ TR1005_0001.pdf>
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6.5.10.3 Ementas das Disciplinas Eletivas da Area de Humanidades

OHENE INSTITUTO FEDERAL

Mato Grosso
BB ® campus Cuiabé

MINISTERIO DA EDUCACAO

SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-

NAL E TECNOLOGICA-SETEC

IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA

BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.E11 | Disciplina: | Lingua Brasileira de Sinais
C.H. Teo- C.H. Pra&- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 h. 0 0 34 horas 02 aulas Nao ha.
Modalidade: | Presencial Semestre: | N&o se aplica Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

A educacdo de surdos no Brasil. Cultura surda e a producdo literaria. Emprego da Lingua
Brasileira de Sinais (LIBRAS) em situacfes discursivas formais: vocabulario, morfologia,
sintaxe e semantica. Pratica dos usos da LIBRAS em situac@es discursivas mais formais.

OBJETIVOS

Reconhecer a LIBRAS como forma de expressdo da comunidade surda; Identificar e emitir
aspectos da estrutura gramatical da LIBRAS; Apresentar estratégias que desenvolvem um
ambiente que favoreca o bem-estar do individuo surdo.

REFERENCIAS BASICAS

* QUADROS, R.M.; REBELO, C.C. Lingua de Sinais. Porto Alegre: Penso, 2011.
* QUADROS, R.M.; KARNOPP, L.B. Lingua de Sinais Brasileira: Estudos Linguis-
ticos, Porto Alegre: Penso 2004.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* GESSER, A. LIBRAS: que lingua é essa? crengas e preconceitos em torno da
lingua de sinais e da realidade surda. Sao Paulo: Parabola Editorial, 2009.
* SA, N.R.L. Cultura, poder e educacgdo de surdos. 2 ed. Sdo Paulo: Paulinas, 2010.
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MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA - SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.E12 | Disciplina: | Relagdes Humanas
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 h. 0 0 34 horas 02 aulas Nao ha.
Modalidade: | Presencial Semestre: | N&o se aplica Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Estrutura da personalidade. Comunicagao humana. Liberdade e nogGes de Direitos Humanos.
A Subjetividade nos lagos sociais. O individuo e o grupo. Relag¢fes Etnico-Raciais. Desen-
volvimento interpessoal. Administracdo de conflito.

OBJETIVOS

Compreender os principais aspectos da personalidade e estrutura de grupos; compreender
conceitos basicos do comportamento e modelos organizacionais; Compreender atitude hu-
mana e sua relagdo como desempenho laboral; Entender e promover aspectos de comporta-
mento éticos dentro das organizacgdes de trabalho publico e privado; Compreender e estimular
0 processo de comunicacdo; Compreender a qualidade de vida no trabalho e sua importancia
para o desenvolvimento das organizacdes.

REFERENCIAS BASICAS

« ESTEVAO, C.V. Direitos humanos, justica e educacdo: uma analise critica das
suas relagdes complexas em tempos anormais.ljui: Unijui, 2015.

* MINICUCCI, A. Relagbes Humanas: Psicologia Das RelacGes Interpessoais. 6 ed.
Sao Paulo: Atlas, 2013.

* SANTOS, R.E. Diversidade, espaco e relagdes étnico-raciais: 0 negro na geografia
do Brasil. 2 ed. Belo Horizonte: Gutenberg, 2007.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* BITENCOURT, C. Gestdo Contemporanea de Pessoas. Porto Alegre: Bookman,
2010.

+ MASCARENHAS, A. O. Gestao Estratégica de Pessoas: evoluc¢ao, teoria e critica.
Séo Paulo: Cengage Learning, 2015

* NUNES, AE.S.S.; OLIVEIRA, E.V. Implementagdo das diretrizes curriculares
para a educacado das relacGes étnico-raciais e 0 ensino de historia e cultura afro-
brasileira e africana na educacéo profissional e tecnoldgica. Brasilia: MEC/SE-
TEC, 2008.

* ROBBINS, S. P. Fundamentos do Comportamento Organizacional. 12 ed. Rio de
Janeiro: LTC, 2014.

« SANTOS, A.M.; SILVA, J.B. Educacdo em dialogos com diversidade. Cuiaba:
KCM, 2010.

» SPECTOR, P. Psicologia nas organizacdes. S&o Paulo: Saraiva, 2012.
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MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA - SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.E13 | Disciplina: | Filosofia da Ciéncia e da Tecnologia
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 h. 0 0 34 horas 02 aulas Nao ha.
Modalidade: | Presencial Semestre: | N&o se aplica Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Teoria do Conhecimento. Arte, técnica, ciéncia, engenharia e defini¢cdes. O progresso cienti-
fico. O progresso tecnologico. Civilizagdo Tecnoldgica. Ciéncia, tecnologia e humanismo.

OBJETIVOS

Compreender o processo histérico, social, filoséfico e econdmico do processo de construgédo
da Ciéncia, da Técnica e da Tecnologia. Contribuir para o entendimento do processo de cons-
trucdo da Tecnologia como um processo historico de juncdo de Técnicas. Entender as novas
geracOes de tecnologias e como estas afetam o comportamento humano. Compreender alguns
aspectos da esfera social, provocados pela Tecnologia como, desemprego, empregabilidade,
re-profissionalizacdo. Entender a flexibilidade do trabalhador como um dos aspectos provo-
cados pelas novas tecnologias. Colocar em relevo as competéncias interpessoais. Promover
o entendimento da importancia de uma ética do “design”.

REFERENCIAS BASICAS

* FREIRE-MAIA, N. A ciéncia por dentro. 7 ed. Petrdpolis: Vozes, 2007.

 KUHN, T.S. A estrutura das revolucdes cientificas. 10 ed. Porto Alegre, Perspec-
tiva, 2011.

* GUERRA, A;; REIS, J.C.; BRAGA, M. Breve historia da ciéncia moderna: das
maguinas do mundo ao universo-maquina. Rio de Janeiro: Zahar, 2004.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* CASTELLS, M. Asociedade em rede. 17 ed. S&o Paulo: Paz e Terra, 2016.

* SILVA, E.R.P. Filosofia da Engenharia: O que é e por que vocé deveria se inte-
ressar. 2011. 120 p. Dissertacdo (Programa de Engenharia de Producdo) - COPPE,
UFRJ, Rio de Janeiro, 2011. Disponivel em: <http://objdig.ufrj.br/60/teses/co-
ppe_m/EdisonRenatoPereiraDaSilva.pdf>
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@HEE INSTITUTO FEDERAL

MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-

BE  Mato Grosso NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Cédigo: | BEA.2.E14 | Disciplina: | Sociologia: Sociedade e Politica no Brasil
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 h. 0 0 34 horas 02 aulas | Nao ha.
Modalidade: | Presencial Semestre: | N&o se aplica Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Entender a formacéo politica, econdmica e cultural do Brasil desde o periodo colonial a for-
macao da sociedade brasileira na contemporaneidade com suas diversidades.

OBJETIVOS

Compreender o processo historico para a formacao social brasileira; Entender como os acon-
tecimentos histdricos internacionais tém interferido na sociedade e na politica nacional; En-
tender a presenca da tecnologia no campo do trabalho e seus desdobramentos nas mudancas
sociais; Perceber a diversidade cultural brasileira ante a mundializacdo da cultura.

REFERENCIAS BASICAS

IANNI, Octavio. Ensaios de sociologia da cultura. Rio de Janeiro: Ci-
vilizacdo Brasileira: 1991

COTRIM,  Gilberto. Histéria e Consciéncia do Brasil. 22 ed. Sdo  Paulo: Sa-
raiva: 1995

HOLANDA, Sérgio Buarque de. Raizes do Brasil. 262 ed. Sdo Paulo: Cia.  das
Letras, 1995

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

ARAUJO,  Silvia Maria de. Bridi, Maria A. Motim, Benilde Lenzi. Sociologia
2% ed. Sdo Paulo: Scipione, 2016.
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MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA - SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.E15 | Disciplina: | Alimentacdo: Um olhar histérico
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 h. 0 0 34 horas 02 aulas N&o ha.
Modalidade: | Presencial Semestre: | N&o se aplica Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Estudo da alimentacdo sob o viés da Historia, buscando refletir sobre o contexto sociocultural
de construcdo da cultura alimentar.

OBJETIVOS DA EMENTA

Compreender as transformac6es culturais que culminaram no surgimento dos diversos regi-
mes alimentares, com énfase no processo de mundializacdo dos alimentos no periodo da ex-
pansao maritima europeia e seus desdobramentos na alimentacdo dos povos; Compreender a
formacdo dos processos alimentares diferenciados em varias partes do mundo. Identificar os
habitos alimentares dos primeiros habitantes do Brasil e sua conexdo com os habitos alimen-
tares locais. Compreender a influéncia da modernidade nas transformacdes alimentares de
Cuiabd, aferindo a importancia da industrializacdo, midia, de novos utensilios e presenca de
imigrantes nas mudancas alimentares

REFERENCIAS BASICAS
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BRANDAO, Ludmila de Lima. A catedral e a cidade: uma abordagem da educa-
¢do como prética social. Cuiabd: EAUFMT, 1997.

CARNEIRO, Henrique. Comida e Sociedade. Uma histéria da alimentacéo. Rio de
Janeiro: Elsevier, 2003

CERTEAU, Michel de; GIARD, Luce; MAYOL, Pierre. A invencdo do cotidiano:
2.morar, cozinhar. Tradugdo Ephraim Ferreira Alves, Lucia Endlich Orth. 32 Ed. Pe-
tropolis: Vozes, 1996.

DE LAMONICA FREIRE, Julio. Por uma poética popular da arquitetura. Cuiaba:
EJUFMT, 1997.

LARAIA, Roque de Barros. Cultura: um conceito antropolégico. 20.ed — Rio de
Janeiro: Jorge Zahar, 2006.

SOUZA,Romilda; FERREIRA NETO, José Ambrésio; FARIAS Rita de Cassia Pe-
reira. Alimentacao, comida e cultura: o exercicio da comensalidade. Rev. Deme-
tra, Rio de Janeiro, v.10, n.3, p. 507-522, 2015. Disponivel em: https://www.e-publi-
cacoes.uerj.br/index.php/demetra/article/viewFile/16072/13748

VOLPATO, Luiza Rios Ricci. Cativos do Sertédo: Vida Cotidiana e escraviddo em
Cuiaba: 1850-1888. Sao Paulo: Editora Marco Zero; Cuiaba-MT: Editora da Univer-
sidade Federal de Mato Grosso, 1993. Rev. Historia, So Paulo, n. 127-128, p. 187-
234, ago-dez/92 a jan-jul/93. Disponivel em: https://www.revistas.usp.br/revhisto-
ria/article/view/18699/20762

FRANCA, F.C.O; MENDES, A.C.R; ANDRADE, 1.S; RIBEIRO, G.S; PINHEIRO,
I.B. Mudancas dos habitos alimentares provocados pela industrializacdo e o im-
pacto sobre a saude do brasileiro. In: Seminario Alimentacdo e Cultura na Bahia,
1, 2012, Feira de Santana. Anais, Feira de Santana: UEFS, 2012, p.1 - 7. Disponivel
em: . http://wwwz2.uefs.br:8081/cer/wp-content/uploads/FRANCA_Fabiana.pdf
SILVA, Jodo Luiz Maximo da. Alimentagdo e transformacgfes urbanas em Sao
Paulo no século XIX. Rev. Almanack, n.07, p. 81 - 94, Guarulhos, 2014. Disponivel
em: . https://www.scielo.br/j/alm/a/sLcjbghLLtMQXN8SmxXTJcP/?lang=pt&for-
mat=pdf

ORMOND, Katia Terezinha Pereira. Cuiaba: quintais, cozinhas e comensalidades.
Rev. Eletrdnica Documento/ Monumento, Cuiab4, v.25, n.1, p.18-38, 2019. Disponi-
vel em: https://www.ufmt.br/ndihr/revista/revistas-anteriores/revista-dm-25.pdf

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

STEINEN, Karl Von Den. O Brasil Central: expedicdo em 1884 para exploracgao do
Rio Xingu. Sdo Paulo: Companhia editora Nacional, 1942.

GLISSANT, Edouard. Introducio a Uma Poética da Diversidade. Trad. Enilce do
Carmo Albergaria Rocha. 18, reimpresséo. Juiz de Fora: Editora UFJF, 2013
GOMES, Cristiane Thais do Amaral Cerzosimo. Viveres, fazeres e experiéncias dos
italianos na cidade de Cuiaba: 1830-1930”. Cuiaba: Entrelinhas/EAUFMT, 2005.
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MINISTERIO DA EDUCAGCAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-
==. ,'\ANaf;TG':;ESIO FEDERAL NAL E TECNOLOGICA - SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELAVISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.E16 | Disciplina: | Treinamento Esportivo
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
34 h. 0 0 34 horas 02 aulas | N&o hé.
Modalidade: | Presencial Semestre: | N&o se aplica Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

Oportunizar a pratica de atividade fisica regular que contribua para estabelecer um estilo de
vida ativa, bem como o desenvolvimento social e pessoal dos participantes. Em cada moda-
lidade esportiva esta previsto o estudo: da fundamentacao; da aplicacdo dos fundamentos
fisicos e técnicos; da aplicacdo dos sistemas taticos e de jogos e participacdo em eventos es-
portivos.

OBJETIVOS DA EMENTA

Valorizar o corpo e a atividade fisica, para ocupar o tempo livre; Aprimorar as caracteristi-
cas fisicas basicas, seu conhecimento da estrutura corporal, o funcionamento do corpo por
meio da atividade fisica e do controle de movimentos adaptados as circunstancias e as con-
dicdes de cada situacdo; Resolver problemas que requerem o dominio de aptiddes psicomo-
tora, aplicando mecanismos de adequacéo aos estimulos perceptivos, de selecdo e formas e
tipos de movimentos e de avaliacdo de suas possibilidades; Aprimorar habitos higiénicos e
de salde, adotando uma postura responsavel em relacdo a seu préprio corpo e relacionando
estes habitos a seus efeitos sobre a satde; Canalizar a necessidade de atividade Fisica atra-
ves de sua participacdo em diversos tipos de jogos independente do nivel de destreza alcan-
cado neste, aceitando as normas e o fato de ganhar e perder, como elemento proéprio deles,
cooperando gquando for necessario, entendendo a oposicao como dificuldade a superar e
evitando comportamentos agressivos e posturas de rivalidade.

REFERENCIAS BASICAS

« BONJITIAN, José Criséstomo Marcondes. Ensinando Voleibol, Rio de Janeiro,
Phorte, 2000.

* SANTOS, R.G.L. Handebol, 1000 Exercicios, 4 ed. Rio de Janeiro, Sprint, 2004.

* ANTUNES, José Laudier, Manual de futsal, Rio de Janeiro, 2000.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

*+ ALMEIDA, Marcos Bezerra. Basquetol 1000 Exercicios, Rio de Janeiro, Sprint,
2006.

* ESCALISSIMO, Humberto. Condicionamento Fisico, 12 ed. Rio de Janeiro, Sprint,
2000.

« BREDA, M. e colaboradores. Pedagogia do esporte aplicado as lutas. Sédo Paulo:
Phorte, 2010. .

* FIGUEIREDO F.; ALVAO M. Ginastica laboral e ergonomia. 12 ed., Rio de Janeiro,
Sprint, 2005.

* MAUGHAN, R.; GLEESON, M.; GREENHAFF, P. Bioguimica do exercicio e do
treinamento. 1a ed. S&o Paulo Manole 2000.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
@EE INSTITUTO FEDERAL

SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIO-

BE  Mato Grosso NAL E TECNOLOGICA-SETEC
WEE campus Cuiaba IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA
BB Belavista ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Codigo: | BEA.2.E17 | Disciplina: | Extenséo e Sociedade
C.H. Teo- C.H. Pra- C.H. Carga Horaria | Aulasse- | Pré-requisi-
rica: tica: Extensao: Total: manais tos
17 h. 0 17 h. 34 horas 02 aulas | 2E, 6H
Modalidade: | Presencial Semestre: | N&o se aplica Hibrido: | N&o se aplica
EMENTA

A extensdo universitaria. A universidade e a sociedade. Dialogos com as diferencas socio-

culturais. A extens&o e as relagdes inter e intrapessoais. Extensdo e interdisciplinaridade.

Extensdo e criatividade. A extensdo e seus possiveis caminhos: diagndstico, planejamento,

execucao e avaliacdo das praticas extensionista.

OBJETIVOS DA EMENTA

Ouvir e exercitar a empatia. Promover o dialogo entre a universidade e a comunidade. Re-
conhecer os desafios pessoais e sociais. Desenvolver raciocinio que articule teoria e pratica.

Reconhecer a visdo multidimensional do ser humano. Promover a autonomia social.

REFERENCIAS BASICAS

* SOUSA, Ana Luiza Lima. A histéria da extensdo universitaria.  Campinas:
nea, 2000.

Ali-

e SANTOS, Boaventura Sousa. A Universidade no século XXI. Sao Paulo: Cortez

Editora; 2004

* PAULA, Jodo Antbnio de. A extensdo universitaria: histdria, conceito e propostas.

Interfaces - Revista de Extenséo, v. 1, n. 1, p. 05-23, jul./nov. 2013. Disponivel
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7. ESTAGIO CURRICULAR SUPERVISIONADO

De acordo com as Diretrizes Curriculares Nacionais do Curso de Graduacao
em Engenharia, que consta da Resolu¢cdo CNE/CES n° 02, de 24 de abril de 2019, o
estagio curricular é elemento obrigatorio para a formacao do engenheiro.
A referida resolucgdo, publicada no Diario Oficial da Unido de 26 de abril de 2019,
Edicdo 80, Secao 1, p.43, traz o seguinte artigo:
“Art. 11. A formagéo do engenheiro inclui, como etapa integrante da gradua-
¢do, as praticas reais, entre as quais o estagio curricular obrigatério sob su-
pervisdo direta do curso.
8§ 1° A carga horéria do estagio curricular deve estar prevista no Projeto Pe-
dagdgico do Curso, sendo a minima de 160 (cento e sessenta) horas.
§ 2° No ambito do estégio curricular obrigatério, a IES deve estabelecer par-
ceria com as organizag6es que desenvolvam ou apliguem atividades de En-
genharia, de modo que docentes e discentes do curso, bem como os profis-
sionais dessas organizacdes, se envolvam efetivamente em situacdes reais

que contemplem o universo da Engenharia, tanto no ambiente profissional
quanto no ambiente do curso.”

O Estéagio Supervisionado do curso de Engenharia em Alimentos tem duracéo
minima de 160 horas, podendo ser iniciado a partir do 6° (sexto) semestre e devendo
ser concluido até o ultimo semestre da integralizacdo curricular. Pode ser realizado
em empresas ou através de desenvolvimento de projetos de iniciagdo tecnoldgica na
prépria Instituicdo ou em Instituicbes parceiras. Por projetos tecnoldgicos, entendem-
se projetos envolvendo o desenvolvimento de novos produtos, processos, equipamen-
tos ou técnica de andlise de alimentos.

As atividades programadas para o estagio curricular deverao manter uma cor-
respondéncia com 0s conhecimentos tedrico-praticos adquiridos pelo discente. O es-
tagio curricular € acompanhado por um professor-orientador para cada discente, em
funcdo da area de atuacdo no estagio e das condicbes de disponibilidade de carga
horaria dos professores.

A avaliacdo do componente curricular se dard pela média aritmética dos se-
guintes instrumentos de avaliacdo: ficha de avaliacdo preenchida pelo supervisor de
estagio, ficha de avaliacédo preenchida pelo professor-orientador de estagio e relatorio
a ser entregue apos a conclusao do estagio. Os modelos das fichas de avaliacdo e

relatorio de estagio estdo disponiveis na pagina do curso para consulta publica, junto
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com o regulamento de estagio supervisionado. O relatdrio das atividades desenvolvi-
das sera avaliado pelo professor-orientador e pelo professor responséavel pelo com-

ponente curricular.

8. TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO

O Trabalho de Concluséo de Curso — TCC tem a finalidade de levar o discente
a reunir todo o seu conhecimento de forma sistematica e mostrar sua capacidade de
aplicar o meétodo cientifico, analisar resultados e redigir textos técnicos. Assim sendo,
o TCC devera ser desenvolvido sobre um tema de interesse técnico-cientifico, prefe-
rencialmente ligado a demandas do mundo do trabalho.

O discente podera apresentar uma proposta de trabalho (pré-projeto de pes-
quisa) que contemple a execucao de trabalhos correspondentes ao seu perfil profissi-
onal a partir da conclusédo de no minimo 80% da carga horaria do curso. Este pré-
projeto, cujo modelo se encontra disponivel para consulta na pagina do curso, junto
com o regulamento de TCC, e, devera ser entregue no semestre anterior ao que o
projeto sera executado, conforme calendario estabelecido pela coordenacéo do curso.
O TCC sera desenvolvido individualmente e orientado por um professor do curso.

A avaliagdo seguira regulamento de TCC dos cursos superiores do campus
Bela Vista, e podera ser feito na forma de monografia ou artigo cientifico, cujos mode-

los encontram-se disponiveis na pagina do campus.

9. ATIVIDADES COMPLEMENTARES

Segundo a Resolu¢cdo CNE/CES n°02, de 24 de abril de 2019, que trata das
diretrizes do MEC para os cursos de Engenharia, as atividades complementares de-
verdo ser alinhadas com o perfil do egresso e as competéncias estabelecidas no PPC.
Dessa forma, trabalhos de iniciacéo cientifica, projetos multidisciplinares, visitas te6-
ricas, trabalhos em equipe, desenvolvimento de protétipos, monitorias, participagao
em empresas juniores e outras atividades empreendedoras podem ser consideradas

atividades complementares.
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Além disso, ser& contabilizada também a participagdo em palestras, cursos de
extensdo e eventos técnico-cientificos, publicacdo de artigos e resumos, representa-
cdo em oOrgaos colegiados do IFMT ou em comissdes institucionais, organizacao de
eventos técnico-cientificos, realizacdo de cursos e estagio nao curricular. Os critérios
para contabilizacdo das horas de atividades complementares constara no regula-

mento proprio do campus.

10. PESQUISA E PRODUCAO CIENTIFICA

Visando a execucdo de atividades de investigacdo cientifica que contribuam
para o desenvolvimento cientifico, tecnoldgico, econémico e social de Mato Grosso, 0
IFMT tem buscado desenvolver projetos e programas de incentivo a Pesquisa.

Esses programas sdo gerenciados pela Pro-Reitoria de Pesquisa e Inovacao
do IFMT, através da coordenacdo da Diretoria da Pesquisa, cujos objetivos sdo de
proporcionar a formacao de discentes em novos pesquisadores com capacidade de
desenvolverem e executarem projetos de pesquisa com aplicacdo nas demandas re-
gionais.

O PDI (2019-2023) descreve que a pesquisa € um pilar indissociavel ao ensino
e a extensdo, e um fator indispensével no processo formativo de seus discentes:

Para orientar o desenvolvimento dessas a¢8es, compreende-se nesta propo-
sicdo que a pesquisa seja fundamentada em principios que fomentem a inici-
acdo cientifica dos estudantes, num processo de articulacdo e integracao
com o ensino e a extensdo, de modo que o fazer cientifico ndo se isole das

outras praticas e que contribua para a formacao integral dos novos homens
e mulheres em processo formativo no IFMT. (PDI (2019-2023).

Baseado nestas metas, o IFMT campus Cuiab& — Bela Vista, através da Coor-
denacdo de Pesquisa, tem buscado promover a producédo cientifica, especialmente
aguelas que tenham aplicacdo nas demandas dos arranjos produtivos locais. Para
tanto, algumas acdes tém sido implementadas como o fortalecimento dos grupos de
pesquisa, a publicacdo de editais internos com fomento e de projetos voluntarios, a
intensa divulgacao dos editais de 6rgaos fomentadores externos, realizacéo de pales-
tras, mostras tecnologicas e de jornada cientifica, incentivo a participacéao de discen-
tes em eventos de relevancia cientifica e estruturacdo de laboratérios visando a pes-

quisa, com aquisi¢ao de equipamentos e materiais.

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.



150

11. AVALIACAO E ACOMPANHAMENTO

Buscando cumprir a determinacao do Instituto Nacional de Estudos e Pesqui-

sas Educacionais — INEP, sobre as Leis de Diretrizes e Bases da Educacéao Superior

e, a fim de garantir a qualidade do ensino oferecido pelos cursos de graduacéo do

IFMT — campus Cuiaba Bela Vista, o curso seré avaliado nas dimensfes parametriza-

das no Projeto Politico Institucional, através do(as):

Resultado do Exame Nacional de Desempenho dos Estudantes — ENADE;
Reunides do Colegiado do Curso;

Reunides do Nucleo Docente Estruturante — NDE;

Reunides e atuacdo do Colegiado de Coordenadores;

Reunides e atuacdo da Comissdo de Coordenacao Pedagdgica €;

Reunides e atuacdo da Comissao Permanente de Avaliacdo — CPA através de

instrumentos préprios.

11.1. Avaliacdo e Acompanhamento do Curso

Institucionalmente os discentes do curso sédo avaliados por meio de formularios

especificos desde sua insercéo no curso até a formatura. Existem atualmente as se-

guintes modalidades de avaliacdo e acompanhamento:

O diagnostico socioeconémico dos inscritos no vestibular, realizada por meio
de questionario especifico;

A avaliacao da aprendizagem, de cunho periédico, realizada no minimo 02
(duas) por semestre para compor as notas de 1° e 2° bimestre;

A autoavaliacéo pela Coordenacédo de curso a ser implementada pela aplicacéao
aos discentes da ficha de avaliacdo das disciplinas do curso;

A autoavaliacao institucional que compreende avaliar todos os atores do pro-
cesso: discentes, professores, disciplinas, projeto de curso e instituicao, a ser
implementado pela CPA através de projeto e instrumentos proprios;

O atendimento aos portadores de necessidades especiais através do Nucleo
de Atendimento aos Portadores de Necessidades Especiais — NAPNE;

As reunides consultivas e deliberativas do Nucleo Docente Estruturante e do

Colegiado de Curso;
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e O Exame Nacional de Desempenho dos Estudantes (ENADE), que é um dos
procedimentos de avaliacdo do Sistema Nacional de Avaliacdo da Educagéo
Superior (SINAES), em conformidade com a Portaria n® 840, de 24 de agosto
de 2018, que dispde sobre os procedimentos de avaliacdo de competéncia do
Instituto Nacional de Estudos e Pesquisas Educacionais Anisio Teixeira e da
Portaria n° 488, de 08 de julho de 2021.

11.1.1. Avaliacao das Disciplinas

A avaliacao das disciplinas do curso de Engenharia de Alimentos tem por obje-
tivo acompanhar a eficicia e eficiéncia do ensino nas disciplinas do curso, diagnosti-
cando aspectos que devem ser mantidos e/ou reformulados em cada uma delas. Seus
resultados deverédo ser utilizados estritamente para fins de melhoria na organizagao
curricular do curso, nos aspectos metodologicos, no desempenho do docente e do
discente.

Tera ainda a funcéo sociopolitica de desenvolver na comunidade académica,
uma postura favoravel a avaliagdo, enquanto instrumento enriquecedor das préticas
educativas na Instituicdo e, a0 mesmo tempo, promover o exercicio pleno da cidada-
nia ao possibilitar a oportunidade de reflexdo para todos os envolvidos no processo e
aos membros da comunidade em geral, permitindo-lhes exercer o controle da quali-
dade de um servico essencial para a sociedade que é a educacao.

A avaliacao das disciplinas do curso devera ser realizada por meio de uma ficha
de avaliacdo aplicada as turmas ao final de cada semestre, segundo modelo apresen-
tado no (Anexo 12).

11.1.2. Sistema de Avaliag&o do Projeto do Curso

O Sistema Nacional de Avaliacdo da Educacdo Superior (SINAES), instituido
pela Lei n° 10.861, de 14 de abril de 2004, fundamenta-se na necessidade de promo-
ver a melhoria da qualidade da educacgé&o superior, a orientacado da expansao da sua
oferta, 0 aumento permanente da sua eficécia institucional, da sua efetividade acadé-
mica e social e, especialmente, do aprofundamento dos compromissos e responsabi-
lidades sociais.

Os cursos serao avaliados segundo as competéncias para as funcdes de regu-

lagdo, supervisao e avaliacdo no sistema federal de ensino que serdo exercidas pelo
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Ministério da Educacdo, pelo Conselho Nacional de Educacédo - CNE, pelo Instituto
Nacional de Estudos e Pesquisas Educacionais Anisio Teixeira - Inep e pela Comisséo
Nacional de Avaliacao da Educacéo Superior - Conaes, conforme estabelecido no De-
creto n° 9.235, de 15 de dezembro de 2017 e, em consonancia com as disposicoes
da Lei n®9.394, de 20 de dezembro de 1996, da Lei n® 10.861, de 14 de abril de 2004,
e da Lein®9.784, de 29 de janeiro de 1999.

Neste processo, a autoavaliagdo constitui uma das etapas do processo avalia-
tivo e institui um processo por meio do qual um curso ou instituicdo analisa interna-
mente o0 que €, e 0 que deseja ser; o que de fato realiza, como se organiza, administra
e age, buscando sistematizar informacfes para analisa-las e interpreta-las com vistas
a identificacdo de praticas de sucesso, bem como a percepcado de omissdes e equi-
vocos, a fim de evita-los no futuro.

Tem, como eixo central, dois objetivos, respeitadas as diferentes missdes insti-
tucionais:

1. Avaliar a instituicdo como uma totalidade integrada que permite a autoanalise
valorativa da coeréncia entre a missao e as politicas institucionais efetivamente
realizadas, visando a melhoria da qualidade académica e o desenvolvimento
institucional;

2. Privilegiar o conceito da autoavaliacdo e sua pratica educativa para gerar, nos
membros da comunidade académica, autoconsciéncia de suas qualidades,
problemas e desafios para o presente e o futuro, estabelecendo mecanismos
institucionalizados e participativos para a sua realizacao.

Entende-se a autoavaliacdo como um processo ciclico, criativo e renovador de
analise e sintese das dimensdes que definem o Projeto Pedagdgico de Curso e a
instituicdo em que o mesmo se acha inserido. O seu caréater diagnostico é delineador
de autoconhecimento e deve permitir a reandlise das prioridades estabelecidas no
Projeto Politico Institucional e o engajamento da comunidade académica na constru-

cdo de novas alternativas e préticas.
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11.1.3. Sistema de Autoavaliagao do Curso

Um Projeto Pedagdgico de curso reflete uma realidade e uma expectativa do
momento da sua criagdo, seu valor € expresso pelo que possa resultar e ndo pela
suposta expressao da verdade ou pela presuncao de ser dogmatico.

O IFMT — campus Cuiaba Bela Vista sendo dinamico por principio e patrticipe
das transformacdes sociais e tecnologicas tem a preocupacéo de elaborar projetos de
cursos flexiveis o suficiente para incorporar as inovag¢des continuas da realidade em
constante transformacao na sociedade moderna.

A existéncia de um projeto de curso é importante para estabelecer referéncias
da compreensédo do presente e de expectativas futuras. Nesse sentido, € importante
gue ao realizar atividades de avaliagdo do seu funcionamento, o curso leve em conta
seus objetivos e principios orientadores, tenha discernimento para discutir o seu dia a
dia e consiga, assim, reconhecer a expressao de sua identidade e capacidade para
definir prioridades.

A prética intermitente da autoavaliacdo e da avaliagdo externa com instrumen-
tos e critérios adequados, devera proporcionar informacdes relevantes para se julgar
a coeréncia interna entre os elementos constituintes do projeto e a pertinéncia da es-
trutura curricular em relacao ao perfil desejado e ao desempenho social do egresso.
Seus resultados deveréo, entdo, subsidiar e justificar reformas curriculares, solicitacéo
de recursos humanos, aquisicdo de material, e quaisquer outros aprimoramentos a
fim de possibilitar que as mudancas se deem de forma gradual, sistemética e sisté-
mica.

O curso de Engenharia de Alimentos sera avaliado permanentemente pela co-
munidade académica envolvida, sempre levando em consideragao o perfil profissional
qgue se quer formar, em relacdo aos objetivos descritos no Projeto Pedagogico do
Curso e no Projeto Pedagdgico Institucional na perspectiva do aprimoramento e
mesmo para fomentar a retroalimentacdo do processo, no sentido de assegurar toma-
das de decisdes institucionais voltadas para a melhoria da qualidade de ensino.

O curso de Engenharia de Alimentos sera avaliado anualmente pela Comissao
Propria de Avaliacdo. Os relatorios gerados pela CPA serdo ferramentas essenciais
para o NDE e o Colegiado de curso realizarem a analise e estudo de fatores que

impactam a qualidade do curso nos aspectos estruturais e pedagogicos. Ficara a
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cargo da Coordenacgéo de Curso se subsidiar de tais informag0es para a elaboracao
de um Plano de Acéo para a melhoria do curso, sempre levando em consideracdo o
perfil profissional que se quer formar, em relacdo aos objetivos descritos no Projeto

Pedagogico do Curso e no Projeto Pedagogico Institucional.

11.1.4. Sistema de Autoavaliacao da Instituicao

O Colegiado do Curso de Engenharia de Alimentos, a partir da aprovacdo do
Projeto Pedagdgico de Curso proposto, iniciara a aplicacdo de um questionario aos
académicos com o objetivo de avaliar o desempenho docente e discente com vistas a
melhorar a relacéo didatica pedagdgica e aprimorar a oferta das disciplinas.

O formulério a ser preenchido pelos docentes e discentes, segundo calendario
da Comisséao Propria de Avaliacao, abrangera aspectos especificos da relacdo de en-
sino e aprendizagem a serem sondados conforme a necessidade, sendo reformulado

com a finalidade de aprimoramento a cada sondagem.

11.1.5. Plano de Melhorias do Curso

As rapidas transformacfes na economia e nas sociedades proporcionadas pelo
ambiente digital impdem novos desafios a atuacdo de qualquer profissional na era da
informacao, por isso se faz necesséario que em um contexto altamente especializado
e de mudancgas constantes, se esteja atento aos aprimoramentos que se fazem ne-
cessarios a profissionalizacdo. Com isto em mente se programou algumas melhorias
desejaveis a contribuir para o aprimoramento e aperfeicoamento da qualidade da for-
macéao promovida no curso de Engenharia de Alimentos.

Tais melhorias visam a impulsionar mudancgas no processo académico de pro-
ducéo e disseminacdo o conhecimento; contribuir na formacéo dos cidadaos e profis-
sionais e no desenvolvimento de atividades de ensino, pesquisa e extensao, por iden-
tificar e sanear as deficiéncias constatadas no decorrer do processo e, com isso, evi-
denciar o compromisso com uma educacdo superior mais democratica € menos ex-
cludente. O Plano de Melhorias do curso, por seu carater dinamico pode sofrer altera-

cOes e por isto é apresentado no Anexo 14.
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11.2. Metodologias de Ensino e Aprendizagem

Partindo do pressuposto de que a sala de aula € um espaco de interagédo para
a construcdo do conhecimento e para a reflexdo sobre a transposicéo didética, é ne-
cessario que haja diversas formas de abordagem em relacao ao trabalho desenvolvido
nos diferentes componentes curriculares do Curso. A metodologia de ensino proposta
neste PPC tem por base as orientacées do Projeto Pedagdgico Institucional — PPI,
cujas praticas pedagdgicas apontam para uma formacao para além do ser profissional,
abrangendo um projeto de sociedade e de cidadania em que o0 ensino se desenvolve
em uma perspectiva dialogica e reflexiva cuja intencdo € contribuir para a transforma-
cao social.

Busca-se o desenvolvimento de préaticas pedagogicas libertadoras e a supera-
cdo do modelo bancério por meio das préaticas de ensino que utilizam metodologias
ativas que enfatizam o desenvolvimento da autonomia e da corresponsabilidade pela
aprendizagem e que fazem do discente o personagem principal da construcéao do co-
nhecimento por meio de um modelo de interagdo pedagogica construtivista e interaci-
onista. Pretende-se promover o ensino com extensao e 0 ensino com pesquisa, evi-
denciando a indissociabilidade entre a teoria e a pratica e promovendo a elaboracéo
de conhecimentos praticos, aplicaveis e inovadores.

As aulas podem acontecer por meio de exposi¢cOes dialogadas, debates, semi-
narios, apresentacao e discussao de filmes e documentérios, pesquisa bibliografica e
de campo, etc. Para favorecer o acesso a informacéo e a aprendizagem, o curso tam-
bém encoraja a utilizacdo de plataformas como o Ambiente Virtual de Aprendizagem
— AVA Moodle, e de sites, blogs, softwares e outros recursos que auxiliem o ensino-
aprendizagem, sendo que o curso ja dispde de alguns recursos midiaticos para a pro-
mocéao de ensino e aprendizagem.

A metodologia € pensada a partir das necessidades especificas de cada com-
ponente curricular e de cada grupo de trabalho, buscando estimular o discente como
sujeito de seu proprio processo de construcao de conhecimento. Dessa forma, espera-
se que o graduando desenvolva autonomia e senso critico no trabalho com os dife-
rentes saberes e expressao. O curso desenvolve metodologias comprometidas com a
interdisciplinaridade, a contextualizacéo, a relacdo tedrico-pratica e o desenvolvi-

mento do espirito cientifico na formacéo de sujeitos autbnomos e cidadaos.
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Parte-se do pressuposto de que o conhecimento na area de engenharia de ali-
mentos s6 adquire consisténcia quando ha um inter-relacionamento entre a teoria e a
pratica, entre o planejar e 0 executar, assim as praticas pedagogicas séo orientadas
em cada componente curricular para contribuir com a formacao do perfil de profissio-
nal proposto neste projeto. Desse modo, busca-se desenvolver préaticas educativas
que aliem a teoria a pratica com vistas a proporcionar um conhecimento de base con-
sistente, a garantir uma interacao dialégica com o estudante e com a realidade a fim
de proporcionar o encontro entre a teoria e a pratica em uma perspectiva colaborativa
de interacao e construgcédo do conhecimento em bases significativas.

Para tanto, propfe-se o desenvolvimento das seguintes préaticas pedagdgicas
recomendadas pela instituicao:

| — Participar das atividades de extensdo como feiras, simpdsios e seminarios,
visitas técnicas, mantendo o discente em contato direto com a realidade local, princi-
palmente dentro do cenario da industrial regional.

Il — Envolver os estudantes em atividades Institucionais de apoio a pesquisa:
projetos de pesquisa, monitoria, extensao, tutoria e outros.

[l — Utilizacdo de aulas expositivas com uso de recursos multimeios como Si-
muladores de Préticas, Laboratérios Virtuais, elaboracdo de mapas conceituais, uso
de ferramentas computacionais buscando ampliar a interacéo entre os estudantes e 0
conhecimento de forma dinamica e dialégica.

IV — Aprender de forma dinamica e autdnoma interagindo com fontes diretas de
coleta de dados e fontes indiretas: livros artigos cientificos folhetos, revistas técnicas,
garantindo uma reflexdo com a realidade regional das industrias instaladas de forma
a relacionar o cotidiano as praticas de pesquisas na area da industria de alimentos.

V — Propor aprendizagens com base em projetos (ABP); com base em solucao
de problemas; com base na estratégia da sala de aula invertida; com base na apren-
dizagem entre os pares e no laboratério de rotacao.

As atividades a serem desenvolvidas em cada um dos componentes curricula-
res sao:

Aulas — o estudante participa do processo com exposicédo de forma dialogada

e desenvolvendo atividades de grupos, oficinas, workshops e seminarios, inclusive
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com a utilizac&o das Tecnologias de Informacao e Comunicacado mediadas ou néo por
um Ambiente Virtual de Aprendizagem.

Pesquisa /projetos — os discentes sdo incentivados a participar de atividades
de pesquisa bibliogréaficas e de campo, a fim de adquirirem experiéncia e contato com
a pratica na realizacdo de projetos de trabalho na area de sua formacao.

Debates e seminéarios — propor atividades de reflexdo sobre assuntos pertinen-
tes ao perfil profissional, onde os académicos possam acompanhar os avancos tec-
nolégicos especificos da area profissional e propor indagacdes, solucdes, e novas
possibilidades de investigagao cientifica.

Visitas técnicas — As visitas técnicas tém por objetivo promover a integracdo
entre a teoria e a pratica no que se refere aos conhecimentos adquiridos pelos alunos
na instituicdo de ensino; propiciar ao aluno a vivéncia do mercado de trabalho, produ-
tos, processos e servicos in loco e a integracao entre 0s mesmos; e, propiciar ao es-
tudante a oportunidade de aprimorar a sua formacgéo profissional e pessoal.

Aulas praticas: buscam fixar o contetudo aprendido em sala de aula, permitindo
gue os estudantes aprendam a usar o conhecimento adquirido através de simulacfes
em laboratdrio fisico ou virtual que simulam situacdes muito préximas ao cotidiano

profissional da &rea, feitas nos laboratérios descritos neste projeto de curso.

11.2.1. Sistema de Avaliagdo do Processo de Ensino e Aprendizagem

A avaliacao do desempenho do académico sera referendada pelos principios e
concepcles de aprendizagem, conhecimento e informacéo que permeiam o Projeto
Pedagogico de Curso e o Regulamento Didatico do IFMT que define suas caracteris-
ticas gerais e normatiza os referenciais minimos que vislumbram a garantir a constru-
cao das competéncias e habilidades pretendidas pelo projeto educacional. Jaas
especificidades de cada disciplina e professor deveréo constar do plano de ensino que
delineara seus métodos e estratégias a cada semestre, ou seja, seus aspectos meto-
doldgicos.

Em consonéancia com os objetivos e o perfil de formacao do profissional dese-
jado no curso de Engenharia de Alimentos do IFMT — campus Cuiaba Bela Vista, a

aprendizagem sera orientada pelo principio da acao/reflexdo/acao de forma continua,
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transversal e permanente, possibilitando o continuo acompanhamento do processo
de construg&o do conhecimento, a fim de garantir a aprendizagem.

Para tanto € indispensavel levar em consideracao as possibilidades de autono-
mia dos futuros profissionais em relacdo ao seu processo de aprendizagem e a quali-
ficagdo dos mesmos, visando a sua inser¢ao no mercado de trabalho e a continuidade
de sua formacao académica. Nesta perspectiva é importante valorizar 0s processos
de autoavaliacdo como parte dos processos avaliativos no ambito do curso.

Assim sendo, o planejamento do processo de avaliacdo discente ndo deve
pressupor a avaliacdo apenas como um instrumento meramente classificatorio; mas
como um instrumento de verificagéo do processo de aprendizagem, capaz de (re)di-
recionar, se necessario, tanto a pratica do professor como a do discente em funcéo
de se alcancar os objetivos propostos, através do (re)investimento de conteddos e
praticas, evidenciando dessa maneira 0 seu aspecto formativo.

O Plano de Ensino, a ser entregue em formulario préprio, devera conter os as-
pectos metodoldgicos da atuacdo docente, bem como os critérios de avaliagdo con-
tendo: o numero, a forma, as alternativas e as modalidades de trabalhos académicos
e provas a serem praticados no desenvolvimento da disciplina, sendo que os referidos
planos de ensino deverdo ser apresentados por ocasido da semana pedagdgica para
serem avaliados pela coordenacao pedagdgica e pelo coordenador de curso, respon-
saveis pela averiguacdo de sua adequacdo ao Regulamento Didatico e ao projeto do
curso.

Em cada disciplina deste curso, os planos de ensino devem prever, no minimo,
duas avaliacdes por bimestre, sendo que uma deve ser obrigatoriamente no formato
prova (oral ou escrita), sendo imprescindivel que aos discentes com baixo rendimento
seja oportunizado condi¢cbes para uma efetiva recuperacdo de aprendizagem a ser
planejada e executada pelo professor.

Principais formas de avaliag&o:

Diagndstica: busca demonstrar o estado atual de um fenbmeno para possibi-
litar um “tratamento” futuro, vé o discente enquanto produtor do conhecimento e pre-
tende conhecer suas aptiddes, interesses, capacidades e competéncias com o obje-

tivo de orientar, explorar, identificar, adaptar e predizer o desempenho enquanto pré-
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requisitos para trabalhos futuros. A avaliagdo diagndstica pode ser realizada através
de tarefas de sondagens, pré-testes, questionarios, observacgodes, etc.

Formativa: tem como meta comprovar se as atividades que estdo sendo de-
senvolvidas estdo de acordo com o planejado, documentando como estdo ocorrendo,
apontando sucessos e fracassos, identificando areas problematicas e fazendo reco-
mendac¢des de adaptacbes no processo visando assegurar que o discente consiga
elaborar os conhecimentos. Pode se valer de diversos métodos, tanto escritos quanto
orais, assim como em atividades grupais cujo objetivo € evidenciar a elaboracdo do
conhecimento por parte do discente.

Somativa: ndo enfoca mais 0s processos e sim os resultados, vendo o discente
enguanto produto final. Busca observar comportamentos globais, socialmente signifi-
cativos, e determinar conhecimentos elaborados e assimilados. Pode se valer de di-
Versos instrumentos tais como: avaliacao prética, avaliacdo tedrica, seminarios, ativi-
dades de prética de pesquisa, relatérios, analises de artigos cientificos, elaboracéo de
textos e atividades praticas dentre outras capazes de verificar se houve aprendizagem
e em que nivel.

Respeitando-se a liberdade e a autonomia na docéncia, é necessario que 0s
professores mantenham um padrao uniforme de exigéncia nos componentes curricu-
lares, evitando desta forma o desnivelamento entre diferentes turmas de mesmo ano
ou entre anos diferentes. Sugere- se, no minimo, duas avaliagbes por componente
curricular, que podem ser compostas de tantas verificacdes quanto forem necessarias
e poderao ter pesos iguais ou diferenciados, a critério do professor que deve se ade-

quar as proposi¢cdes do Regulamento Didatico do IFMT.

11.2.2. Recuperacéo da Aprendizagem

Ao discente que ndo obtiver a nota minima necesséria nos instrumentos avali-
ativos citados anteriormente para medir o desempenho académico, serd assegurado
gue através do processo de acao/reflexdo/acdo a ser definido pelo docente, de forma
continua, transversal e permanente, seja proporcionado ao discente um reinvesti-
mento de conteudos, através de estratégias de recuperacao paralela, visando a ga-
rantir a aprendizagem, ficando sob a responsabilidade do professor proceder a recu-
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peracdo e definir seu critério de registro e acompanhamento do processo (reinvesti-
mento de conteddos, estudos de monitoria, participacdo em nivelamento, etc.), bem
como a realizacdo de outras avaliagbes a comporem a nota a ser registrada, ciente
de que devera registrar apenas 02 (duas) avaliacGes para compor a Média de Desem-
penho Académico (MDA).

O planejamento das acdes de recuperacao da aprendizagem no curso devem
ocorrer na forma de previsdo nos respectivos planejamentos, conforme orientacoes
dos Artigos 313 a 315 da SECAO Il - DA RECUPERACAO, do Regulamento Didéatico
do IFMT, sendo assegurado que podem ser executadas por diversos meios, inclusive
por meio de projetos de recuperacdo da aprendizagem a serem executados pelos
professores.

O IFMT campus Cuiaba Bela Vista possui um projeto de recuperagao da apren-
dizagem denominado Projeto de Recuperacéo da Aprendizagem e Acompanhamento
Pedagdgico - PRAAP, que é desenvolvido através da plataforma Moodle e prevé a
disponibilizacdo de aulas de reforco e estratégias de recuperacao paralela para estu-
dantes com baixo aproveitamento, se constituindo em um mecanismo permanente de
recuperacdo da aprendizagem e acompanhamento pedagoégico a viabilizar a recupe-
racdo paralela da aprendizagem nos cursos do campus Cuiaba Bela Vista. O referido
projeto é desenvolvido pelo préprio professor da disciplina que conta com a ajuda de
professores-tutores da area, selecionados a cada semestre em conformidade com as

disciplinas a serem ofertadas no ambito do projeto.

11.3. Do Registro Académico das Avaliacées

O desempenho académico sera expresso em valores de 0 (zero) a 10 (dez)
aplicadas as regras de arredondamento preconizadas pelo Regulamento Didatico e

implementadas no sistema de registro académico vigente.

11.4. Do Calculo da Média e Resultado

O Sistema de avaliacao e verificacdo da aprendizagem compreende a frequén-
cia e o aproveitamento do discente, sendo estabelecido por lei o percentual de fre-

guéncia igual ou superior a 75% (setenta e cinco por cento) e, no ambito do IFMT —

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.



161

Campus Cuiab4 Bela Vista, para ser aprovado o discente deve obter Média de De-
sempenho Académico (MDA) igual ou superior a 6,0 (seis virgula zero) ou Nota Média
no Exame Final (MEF) igual ou superior a 5,0 (cinco virgula zero).

Conforme expresso nas formulas de Média de Desempenho Académico (MDA)

e da Média no Exame Final (MEF) descritas abaixo e no item 11.6:

Férmula da MDA Descricdo da legenda
MDA= AV1 + AV2 onde, MDA — Média de Aproveitamento;
2 * AVl - Avaliacéo 1 (trabalho ou prova);
Se igual ou superior a 6,0 (seis vir- * AV2 - Avaliacdo 2 (prova — oral ou escrita);

gula zero) estara aprovado, se inferior serd Obs. Cabera ao professor determinar a quantidade
encaminhado para se submeter ao Exame de avaliagbes a proporcionar, ciente de que devera
Final. registrar no diario apenas 02 (duas) notas para com-

por a Média de Desempenho Académico (MDA).

11.5. Dos Critérios para Segunda Chamada
Se garantird ao discente a realizacdo de quaisquer provas e/ou trabalhos avaliativos,
a titulo de 22 chamada, se requerido pelo discente no prazo de 03 (trés) dias Uteis
apos a realizacdo da primeira chamada, mediante requerimento devidamente funda-
mentado, respaldado por motivo previsto em lei devidamente comprovado, através de
formulario proprio.

Os requerimentos serdo avaliados pelo coordenador de curso que com base
na legalidade julgard o mérito do requerimento e respondera ao discente que, caso
nao concorde, podera recorrer como Ultima instancia ao Colegiado do Curso atraves
de documento em que conste a devida argumentacéo que justifique o ato.

Ao discente que deixar de realizar os trabalhos académicos avaliativos, ou dei-
xar de comparecer as avaliacdes de forma injustificada e desamparada pela lei, sera

atribuida a nota 0 (zero) para cada evento sem amparo legal.

11.6. Do Exame Final
Estara apto a realizar o Exame Final que consiste em uma Unica avaliacao es-

crita, aplicada apenas aos estudantes que ndo obtiveram a Média de Desempenho
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Académico (MDA) suficiente, apenas o discente que se enquadrar nos critérios esti-
pulados no Regulamento Didatico do IFMT.

O exame final devera contemplar os contetdos trabalhados durante o periodo
letivo e sua aplicacdo em cada disciplina, obedecerad ao Calendario Letivo previsto
para o curso e/ou ao calendario especifico divulgado no site e murais da instituicdo
pela Coordenacgao de Curso.

O Calculo da Média de Exame Final (MEF) sera conforme a formula abaixo:

Férmula da MEF Descricdo da legenda
MEF= MDA+EF onde, 0 MEF — Média no Exame Final;
2 0 MDA — Média de Desempenho Acadé-
Se igual ou superior a 6,0 (seis virgula mico;
zero) estara aprovado, se inferior reprovado. 00 EF - Nota no Exame Final.

Ao discente que deixar de comparecer ao exame final de forma injustificada e
desamparada pela lei, sera atribuida a nota 0,0 (zero) para cada evento sem amparo
legal. Nao cabera recurso do resultado da Média no Exame Final, exceto em caso de

comprovado equivoco, a ser definido mediante recurso pertinente.

11.7. Do Prazo para Divulgacao das Avaliacées

Estabelece-se ainda que o docente deve divulgar as notas de provas e traba-
lhos académicos no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis a contar de sua realizacéo,
através dos meios disponibilizados pela instituicdo (mural e ferramentas de TICs). J&
no caso das notas de exame final, o prazo maximo é de 03 (trés) dias Uteis a contar
de sua realizacéo, sendo necessario a divulgacdo pelos meios ja mencionados e a
afixacdo dos resultados no mural de divulgacdo da secretaria académica, ou na au-

séncia deste, em outro local previamente determinado pela coordenacédo de curso.

11.8. Da Revisdo de Avaliagcao
Havendo discordancia com as notas atribuidas aos discentes, tendo os mes-
mos, primeiro buscado a resolucdo da problematica junto ao professor e, mesmo as-

sim prevalecendo a discordancia, lhes é assegurado o direito de solicitar revisao de
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prova/nota no prazo maximo de 02 (dois) dias Uteis da divulgacdo dos resultados,
fazendo-o em formulério proprio a ser protocolado para a Coordenacéao de Curso.

Os referidos protocolos serdo analisados em no maximo 02 (dois) dias uteis
pelo professor junto com a Coordenacéo do Curso, ouvindo se necessario o Colegiado

de Curso e, ap0s deliberacao e publicacao, o resultado serd incontestavel.

11.9. Do Regime de Reofeta de Disciplinas

Aos discentes que reprovarem em determinado componente curricular é asse-
gurado a continuidade dos estudos no itinerario formativo em todos os componentes
que nao o exigirem como pré-requisito e, por ocasido da reoferta do referido compo-
nente curricular deverdo através do sistema académico, solicitar sua pré-matricula
estando ciente de que se submetera aos critérios da instituicido cadastrados no sis-
tema académico para o oferecimento de vagas e confirmacao da matricula.

Ao coordenador de Curso cabera avaliar a oferta, e, a demanda por reoferta de
componentes curriculares e orientar o discente no que lhe for mais favoravel, de
acordo com os critérios definidos e delineados no funcionamento do sistema acadé-

mico que gerencia os critérios para a confirmagéo de matriculas.

12. CORPO DOCENTE

O quadro abaixo apresenta o corpo docente do campus Bela Vista, que atuara
junto ao curso de Engenharia de Alimentos. O corpo docente € constituido por 34
professores, sendo 55,89% de doutores; 38,23% de mestres; 5,88 % de especialistas.

Tabela 7. Docentes do Campus Cuiabd Bela Vista com atuacdo no curso.

NOME REGIME GRADUACAO POS-GRADUACAO

Mestrado: Quimica

Adriana Paiva de Oliveira DE Lic. Quimica Doutorado: Quimica

Bel. Ciéncias Econdmi- Mestrado: Agronegdcios
Alencar Garcia Bacarji DE ’ Doutorado: Ciéncias Ambientais e

cas Sustentabilidade Agropecuéria

Alessandro Xavier da Silva Car-

DE Lic. Fisica Mestrado: Ensino de Fisica
valho
L . = Mestrado: Educagéo Agricola
Alex Sandro Siqueira da Silva DE Bel. em Computagéo Doutorado: Engenharia Elétrica
Andrey Maldonado Gomes da DE Bgl. Engenharia Qui- Mestrado: Quimica
Costa mica
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Bel. Engenharia de Pro-

Mestrado: Ciéncia e Tecnologia de

Aparecida Sofia Taques DE ducéo Agroindustrial Alimentos
Carolina Balbino Garcia dos San- DE Bel. Engenharia de Ali- Mestrado: Ciéncia e Tecnologia de
tos mentos Alimentos
Claudia Leia Strada Cerqueira DE Lic. Quimica Mestrado: Quimica
Cristiane Lopes Pinto Ferreira DE Bel. Nutricao Mestrado: Ciéncias da Saude
Especializacdo: Ciéncia e Biotecnolo-
Daniel Oster Ritter DE Bel. Medicina Veterind- gia de Allr.ne_nAtos_ _
ria Mestrado: Ciéncia Animal
Doutorado: Medicina Veterinaria
Daniela Ferna_nda Lima de Carva- DE Bel. Farmacia Mestrado: Farmacologia
Iho Cavenaghi
Mestrado: Ciéncia de Alimentos
Daryne Lu Maldonado Gomes da DE Bel. Engenharia de Ali- Especializacdo: Docéncia no Ensino
Costa mentos Superior
Doutorado: Quimica
Deiver Alessandro Teixeira DE Bel. Quimica Mestrado: _F'S'C,a Amblental
Doutorado: Quimica
Demétrio de Abreu Sousa DE Bel. Farmacia Mestrado: _Q“”I"C.a
Doutorado: Quimica
Devair Marcelo de Almeida DE L_|c. Plena em Matema- Mestrado: -FIS,IC_a
tica Doutorado: Fisica
Dorival Pereira Borges da Costa DE Bel. Zootecnia Mestrado: _Zootecnla_l
Doutorado: Zootecnia
Especializagdo: Em Metodologia do
Edgar Nascimento DE Lic. Plena Matemética Ensino da Matemética
Doutorado: Engenharia Elétrica
Especializagdo: Planejamento Edu-
cacional
Especializagdo: Processamento e
Elaine de Arruda Oliveira Coringa DE Lic. e Bel. Quimica Controle de Qualidade em Carne,
Leite, Ovos e Pescado
Mestrado: Agricultura Tropical
Doutorado: Agricultura Tropical
Eucarlos de Lima Martins DE Lic. e Bel. Quimica Mestrado: Agnc,:ul_tura Tropical
Doutorado: Quimica
Felicissimo Bolivar da Fonseca DE Bel. Filosofia Mestrado: Edu_cagaq .
Doutorado: Psicologia Social
Especializagdo: Psicopedagogia Ins-
. . . . . . L titucional e Clinica
Jairo Luiz Medeiros Aquino Junior 40 horas Lic. e Bel. Quimica Mestrado: Ensino de Ciéncias Natu-
rais
Jesumar Lopes Siqueira 40 horas Lic. Fisica Mestrado: Fisica

Doutorado: Fisica Ambiental
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Especializacéo: Educacdo Ambiental

Jonas Spolador DE Lic. Fisica Mestrado: Fisica Ambiental
Josane do Nascimento Ferreira DE Lic. e Bel. Quimica Mestrado: Geociéncias
Especializacdo: Avaliacdo de Impac-
. o . . o tos em Salde e Ambiente
Josias do Espirito Santo Coringa DE Lic. Quimica Mestrado: Agricultura Tropical
Doutorado: Quimica
Bel. Farmacia e Bioqui- R
Julia Tristdo do Carmo Rocha DE mica Mestrado: _Q””I"C.a
. o Doutorado: Quimica
Lic. Quimica
Luzilene Aparecida Cassol DE Bgl. Engenharia Qui- Mestrado: 'Cle.[lCIa. Anlmal
mica Doutorado: Ciéncia Animal
Marcelo César Velasco e Silva DE i‘i(':cé em Educagdo Artis- Mestrado: Estudos de Linguagem
Marcelo Ednan Lopes da Costa DE Bel. Ciéncias Econdmi- N_Iestra_ldo: Ciéncias Florestais e Am-
cas bientais
Especializacdo: Engenharia de Segu-
s ~ . . - ranga do Trabalho
Marco Aurélio Bulhdes Neiva DE Bel. Engenharia Elétrica Doutorado: Ciéncias Juridicas e Soci-
ais
Mestrado: Ciéncia e Engenharia de
. . . L Materiais
Marcos Feitosa Pantoja DE Lic. em Quimica Doutorado: Ciéncia e Engenharia de
Materiais
Marcos Sousa Rabelo DE B_el. Erlng(_enharla Indus- Mestrado: Engenharla Qunml(_:a
trial Quimica Doutorado: Ciéncias Florestais
Especializacéo: Ensino de Lingua In-
Maria Helena Moreira Dias Serra DE L'E' Letras Portugués/in-  glesa . .
glés Mestrado: Estudos de Linguagem
Doutorado: Educacéo
Especializagéo: Ciéncia e Biotecnolo-
. . Bel. Medicina Veterina- gia de Alimentos
Marilu Lanzarin DE - a .
ria Mestrado: Ciéncia Animal
Doutorado: Medicina Veterinaria
Especializagdo: Metodologia de En-
. - . - sino da Matematica
Maurino Atanasio DE Lic. Matematica Mestrado: Ensino de Ciéncias Natu-
rais
Mayra Fernanda de Sousa Cam- DE Tecg.2 de Alimentos Mestrado: Edgcagao Agrlcolg 5
pos Doutorado: Alimentos e Nutricao
Nagela Farias Magave Picanco Bel. Economia Domés- Mestrado: Ciéncia e Tecnologia de
Siqueira DE tica Alimentos
q Doutorado: Agronomia
L Be. Engenharia de Ali- Mestrado: Engenharia de Alimentos
Rafael de Aradjo Lira . . .
mentos Doutorado: Engenharia Agricola
Rozilaine Aparecida Gomes de Bel. Eng?. Sanitaria Mestrado: Quimica Organica
X DE ) 2 o ¢
Faria Lic. Quimica Doutorado: Agricultura Tropical
Especializacéo: Especializagdo em
. . . Co Vigilancia Sanitaria e Epidemiologia
Sandra Mariotto DE Lic. Ciéncias Biolégicas Mestrado: Ecologia e Biodiversidade
Doutorado: Genética e Evolugdo
Mestrado: Estudos de Linguagem
Sandro Luis Costa da Silva DE Artes Cénicas Doutorado: Estudos de Cultura do

Contemporaneo
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Especializagdo: Gestao Publica
Especializacéo: Pericia criminal

Susel Tais Coelho Soares DE Lic. Quimica Mestrado: Ensino,curriculo e saberes
docente

Wander Miguel de Barros DE Bel. em Farmacia Mestrado: . .SAauqe € ,Amb|ente
Doutorado: Ciéncias da Saude

Xisto Rodrigues de Souza DE Lic. Ciéncias Agricolas Doutorado: Ciéncias dos Alimentos
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13. CORPO TECNICO ADMINISTRATIVO

Tabela 8. Técnicos administrativos do campus

NOME CARGO/FUNCAO
Ademil lvo de Lima Vigilante
Adriana Martins de Oliveira Psicologa

Alexandre Santos Rosa

Auxiliar em Administracéo

Amarildo Jobim Campos Neves

Técnico de Laboratério

Andréia Andreoli Silvestre

Técnico de Laboratério

Antonio Borromeu

Vigilante

Bruno Macedo da Silva

Secretario Executivo

Cleverson Arantes do carmo

Técnico de Laboratério

Danny Manoela Silva Santos

Técnico de Laboratério

Douglas Willer F. L. Vilela

Técnico de Tecnologia da Informagéo

Elaine Cristina de Lima Pinto

nais

Tradutor e Intérprete de Linguagem de Si-

Elen Carolina Martins

Auxiliar em Administracéo

Francisca Ivany Viana Guerra Dutra

Bibliotecaria

Francis-Elpi de Oliveira Nascimento

Técnico em Assuntos Educacionais

Francismeiry Cristina de Queiroz

Assistente Social

Gabriela Borges Barbosa Wronski

Assistente em Administracéo

Gilvani Alves

Técnico de Tecnologia da Informagédo

Giovani Valar Koch

Administrador

Isabela Cristina do Carmo Calabria

Técnico Administrativo

Isadora Tibaldo Batista de Almeida

Auxiliar em Administracéo

Joel Fernandes da Silva

Assistente de Biblioteca

Joelson Viana Sodré

Assistente em Administracdo

Lucélia Alves dos Santos

Administradora

Milena Athie Goulart

Técnico de Laboratério

Michelle de Oliveira Costa

Gestora Publica
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Natacha Chabalin Ferraz

Técnico Administrativo

Paulo Alves de Oliveira

Assistente em Administracéo

Rafael Rodrigues da Silva

Técnico de Laboratério

Ramon Fernandes

Arquivista

Reinaldo Silva Barbosa

Técnico Administrativo

Renato Luiz da Silva Costa

Assistente em Administracéo

Ricardo de Arruda Lemos

Assistente de Alunos

Rodolfo de Oliveira Sarat

Assistente em Administracéo

Rogéria Brito Arcanjo Oliveira

Bibliotecéria

Ronaldo Alves de Sousa

Assistente em Administracdo

Rosimeire Montanucci

Pedagoga

Rosy Pereira dos Santos

Assistente em Administracéo

Silva

Seuline Assun¢do Souza Domingues da

Técnica em Assuntos Educacionais

Silverli Marcia Ferreira

Contadora

Thiago Andrade de Almeida

Jornalista

Thyago de Oliveira Godinho

Auxiliar em Administracéo

Valdivino Antbnio da Costa Araujo

Assistente em Administracdo

Vanessa Costa Gongalves Silva

Pedagoga

Vinicius de Moraes Arantes

Assistente em Administracdo

14. ATENDIMENTO AO DISCENTE

Entendendo a importancia da permanéncia com éxito dos estudantes na Insti-

tuicdo, o IFMT regulamentou, através das Resolu¢cdes do Conselho Superior n® 94 e

95, de 18 de outubro de 2017, a Politica de Assisténcia Estudantil que agora sera

apoiada pela recém-criada Diretoria Sistémica de Assisténcia Estudantil, Inclusdo e

Diversidade na Reitoria.

De acordo com o PDI 2019 — 2023, os principios que a norteiam envolvem a

afirmacado da educacao profissional e tecnologica como politica publica de Estado; a
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universalidade da assisténcia ao estudante; a democratizacdo das politicas de acesso
e permanéncia; a supremacia no atendimento as necessidades socioculturais e peda-
gogicas; respeito a dignidade humana, a sua autonomia e ao direito de usufruir dos
beneficios e servigcos de qualidade, bem como a convivéncia escolar e comunitaria;
defesa da diversidade, dos direitos humanos e em favor da justica social e erradicagao
das diversas formas de violéncia e preconceitos.

No IFMT campus Cuiaba Bela Vista, o atendimento ao discente ocorre através
da atuacédo da Comissdao Permanente de Assisténcia Estudantil — CPAE, designada
através da Portaria n® 33, de 16 de abril de 2018, érgdo que possui regulamento pro-
prio e que tem como objetivo desenvolver acdes, programas e projetos, que contri-
buam para garantir o acesso e a permanéncia dos discentes na Instituicdo até a con-
cluséo do curso, na perspectiva da incluséo social, da formacédo ampliada, da melhoria
do desempenho académico e da qualidade de vida.

A CPAE possui importante papel no atendimento ao estudante contando com
equipe multiprofissional que atuard no apoio e atendimento das necessidades espe-
cificas e especiais de cada estudante, com o objetivo de proporcionar condicdes de
permanéncia e éxito nos diversos cursos proporcionados pelo IFMT.

A CPAE promovera acbes especificas de acolhimento e consequente atendi-
mento de quaisquer necessidades que possam interferir no desempenho académico
dos estudantes, proporcionando acompanhamento pedagdgico, orientacdo educacio-
nal e psicoldgica, bem como acompanhamento psicologico e atendimento as Pessoas
com Deficiéncia (PcD), através do setor de Atendimento a Portadores de Necessida-
des Especiais — APNE.

A CPAE realizara a articulacdo dos meios, processos e servi¢os, tanto na area
do servico social, como na area psicoldgica, com acfes que visem ao atendimento
das necessidades especificas e especiais que promoverao a adaptacao dos estudan-
tes no ambiente académico em conformidade com seu regulamento e com as normas
disciplinares do IFMT — Campus Cuiaba Bela Vista.

A atuacdo da CPAE deve priorizar, além do atendimento das necessidades es-
pecificas e especiais dos estudantes através de equipe multiprofissional, a promocéao

de uma cultura da educacao para a convivéncia, da aceitacdo da diversidade e, prin-
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cipalmente, da quebra de barreiras arquitetdnicas, educacionais e atitudinais no am-

bito da instituigdo, de forma a promover a inclusédo, os direitos humanos, a cidadania,

a valorizacdo do ser humano e as acoes de extensao e de orientacdo educacional a

todos os estudantes que dela necessitem, garantindo assim, o direito a permanéncia

na Instituicao.

a)

b)

d)

Neste sentido, a equipe da CPAE desenvolve os seguintes programas:
Programa de Assisténcia Estudantil: consiste na concesséo de auxilio finan-
ceiro aos discentes, principalmente 0os que se encontram em situacao de vul-
nerabilidade socioecondmica, a fim de melhorar o desempenho académico e
evitar a sua evasao. Os tipos de auxilios ofertados pelo programa séo Trans-
porte, Alimentacdo, Moradia, Creche, Permanéncia, Emergencial, conforme
Regulamento Geral da Politica de Assisténcia Estudantil do IFMT — Resolucao
n° 095, de 18 de outubro de 2017. Dentro deste programa, também esté pre-
vista a concesséo de ajuda de custo aos discentes para participacado em ativi-
dades curriculares e extracurriculares como eventos cientificos, tecnoldgicos,
culturais e esportivos de representacao institucional do IFMT Campus Cuiaba
— Bela Vista.

Programa de Acolhimento aos Ingressantes: tem como finalidade promover ati-
vidades de integracdo entre os estudantes ingressantes com a comunidade
institucional interna através de atividades que englobam a recepc¢ao, exposi-
cOes e palestras sobre a organizacao institucional na primeira semana de aula.
Programa de Tutoria e Nivelamento: objetiva proporcionar intervengdes que re-
cuperem a aprendizagem de conhecimentos basicos tidos como pressupostos,
mas que nao foram apreendidos e assimilados por discentes ingressantes para
fins de proporcionar estratégias de nivelamento nas areas ofertadas no pro-
grama em que forem constatadas deficiéncias.

Programa de Monitoria: ofertado aos discentes com o intuito de propiciar maior
engajamento dos estudantes nas atividades académicas de ensino, através da
atuacado de discentes que demonstrem comprovada competéncia em determi-
nada disciplina em plantdes de atendimento e aulas de reforco que possam

contribuir para facilitar a aprendizagem.
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Além da atuacao do NAE, o campus estimula a organizacao representativa dos
discentes através do envolvimento do Centro Académico do curso em atividades ins-
titucionais e da participacéo de discentes eleitos pelos seus pares no Colegiado de
Curso com direito de voz e voto.

A fim de compreender a centralidade do discente na instituicdo e as demandas
que o publico atendido pelo IFMT Campus Cuiaba Bela Vista, sdo desenvolvidas
acOes de acompanhamento de egresso, na qual compete ao setor de Extensao pla-
nejar e executa-las, através da aplicacdo de questionarios com o objetivo de coletar
informacgdes, bem como realizar a atualizacdo cadastral deste egresso. A atualizagéo
€ obrigatdria, e deve ocorrer no ultimo semestre de curso na instituicdo, através de
ficha cadastral no Registro Escolar do campus e/ou Coordenacdo de Extensdo. Os
dados cadastrais do egresso tem o propdésito de alimentar um banco de dados que
possibilite o envio de informagcdes e/ou questiondrios. A aplicacdo de questionarios
trara informacdes sobre a inser¢do e desempenho do egresso no mundo do trabalho,
bem como suas impressdes sobre sua formacéo e as adequacdes da proposta do seu
curso de formacéo, além de informacgBes sobre cursos de educacao continuada que
atendam suas necessidades. O gquestionario € aplicado por meio de formulario eletr6-
nico, apods seis meses a um ano da concluséo do curso e reaplicado anualmente num
periodo minimo de trés anos consecutivos.

A Comissao Permanente de Acompanhamento de Egressos através do Portal
do Egresso e Mundo do Trabalho, produzira e publicar4 anualmente o relatério con-
solidado com as informacdes referentes aos resultados coletados pelos campi, dando
publicidade. Como atividades inerentes a Politica de Acompanhamento de Egressos
do IFMT estédo a promocao de eventos ou atividades de integracdo entre egressos e
discentes, acles de atualizacdo cadastral, oferta e divulgacao de oportunidades para
atualizacdo e formacao continuada, eventos culturais e cientificos, cursos de aperfei-

coamento, capacitacdo e pos-graduacdo no ambito do IFMT.

15. INFRAESTRUTURA FiSICA

15.1. Campus Cuiaba Bela Vista — Estrutura de Apoio ao Curso

Tabela 9. Estrutura de apoio ao curso
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AMBIENTE

QTDE.

DESCRICAO

Auditério

01

Sala com capacidade para 150 lugares.

Banheiros

10

05 Masculino e 05 Feminino.

Biblioteca

01

Salao contendo 5 aparelhos de ar-condicionado, 1 armario, 2
armarios guarda-volumes, 1 bebedouro, 6 cadeiras giratorias,
40 cadeiras para estudo, 1 carrinho para livros, 11 microcom-
putadores, 20 estantes, 1 estante expositora, 1 gaveteiro pe-
queno, 1 mapoteca, 1 mesa em L, 2 mesas coletivas para com-
putadores, 1 mesa pequena, 4 mesas para computador, 9 me-
sas para estudo, 1 aparelho de TV, 1.318 titulos distribuidos
em 2.661 exemplares.

Coordenacéo de Curso

01

Sala com 2 Estantes MDF 2 portas grandes, 2 cadeiras de Es-
critério giratérias cor verde, 4 cadeiras de Escritério cor verde,
2 gaveteiras com 3 gavetas, 3 Mesas para escritorio em L, 1
mesa para reunido em MDF, 1 Rack para 03 computadores, 1
Armario MDF 2 portas pequeno, 02 condicionadores de ar split
marca Springer 18.000 BTUs, 04 Computadores com monito-
res LCD e periféricos, 07 equipamentos de Data show, 2 gabi-
netes de CPU, 01 bebedouro com garrafdo de 20 L, 1 bancada
diviséria em L para atendimento ao publico. 2 linhas telefénicas
com aparelhos, rede com hub para internet, 1 impressora a la-
ser Brother HL-5350 DN. Lexmark Tecnoset 1.

Direcéo-geral

01

Sala com 1 Longarina 3 lugares, 1 Mesa em MDF para escrit6-
rio, 1 Impressora HP Laser Jet 1320, 3 Microcomputadores
com monitores periféricos, 1 cadeira para escritério, 1 poltrona
executiva para escritério, 4 cadeiras giratérias, 1 mesa para
reunido, 1 mesa em L grande para escritério, 1 ar-condicionado
Springer 18.000 BTUs, 1 estante em MDF de duas portas, 1
suporte para CPU em MDF, 1 estabilizador de energia.

Departamento de Ensino,
Pesquisa e Extenséo

01

Sala com 20 mesas em MDF em L, 20 cadeiras de Escritorio
cor verde, 4 condicionador de ar split, 18 Computadores com
monitores LCD e periféricos, 7 armarios porta-arquivos, 10 ar-
marios de 2 portas, 9 linhas telefénicas. 03 Impressoras Lex-
mark MX 622 compartilhadas (Tecnoset 1,2e 3).

Departamento de Adminis-
tracdo e Planejamento

01

Sala com 3 arméarios de aco, 1 prateleira em MDF, 1 longarina
com 3 cadeiras, 6 cadeiras de escritdrio giratérias cor verde, 4
cadeiras de Escritério cor verde, 1 notebook, 2 Mesas para es-
critério em L, 4 mesas retangulares, 2 condicionadores de ar
split marca Springer 18.000 BTUs, 4 Computadores com mo-
nitores LCD e periféricos, 1 linha telefénica com aparelho, rede
wireless para internet, 1 impressora a laser.

Coordenacao de Pesquisa
e Pos-graduacao

01

Sala com 2 Estantes MDF 2 portas grandes, 4 cadeiras de Es-
critério cor verde, 3 Mesas retangulares para escritério, 1 con-
dicionador de ar split marca Springer 18.000 BTUs, 1 Compu-
tadores com monitores LCD e periféricos, 1 notebook, rede
wireless para internet.

Sala dos professores

01

Sala com 16 gabinetes individuais, 10 Cadeiras de estudante,
1 Mesa de reunido de Madeira 8 lugares, 20 armarios de 2
compartimentos, 1 armario de 2 portas, 1 Bebedouro IBBL FNG
2000 com garraféo de 20 L, 1 condicionador de ar split , ban-
cada para computadores.

Sala de Convivéncia

1 sofa de 3 lugares, 1 sofa de 2 lugares, 1 poltrona de dois lu-
gares, duas poltronas de 1 lugar, 1 armério tipo bancada, 1 Te-
levisor de tela plana.

Secretaria-geral de Docu-
mentacao Escolar

01

Sala bipartida com 1 Monitor Sansung 15 polegadas, 1 Estante
pequena de madeira,1 Bebedouro IBBL FNG 2000, 2 Arquivos
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MDF 4 gavetas marca Milan, 1 Escrivaninha 4 gavetas de ma-
deira, 2 cadeiras de estudante madeira, 1 Impressora LEX-
MARK E232, 1 Computador c/ monitor e periféricos, 3 Cadeiras
de escritério cor verde, 4 Cadeiras de escritério giratoria cor
verde, 3 Estantes MDF; 2 portas da marca Milan, 3 Suportes p/
computador em MDF, 1 Computador Sansung ¢/ monitor e pe-
riféricos, 1 Mesa em L para escritério marca Milan, 2 Criados
mudos com 3 gavetas, 2 Ar-condicionados split marca Springer
18.000 BTUs, 1 Computador ¢/ monitor e periféricos, 1 Escri-
vaninha 3 Gavetas de Madeira, 1 Mesa em L para escritorio
marca Milan, 1 Computador ¢/ monitor e periféricos, 1 Rack
para computador, 1 Impressora Kiocera ecosys fs 1030d, 1
Aparelho de fax, 1 Telefone de mesa Prémium, 3 Estabilizado-
res de Energia.

Almoxarifado 01 Sala com 03 estantes de madeiras de madeira, 01 armario de
madeira com 03 divisGes e 04 estantes de metal para estoca-
gem de produtos quimicos, vidrarias e outros materiais.

15.2. Biblioteca do Campus Cuiaba Bela Vista

Tabela 10. Infra-estrutura de Biblioteca e Laboratoérios

BIBLIOTECA

TIPO DE INSTALA(;AO: Biblioteca

IDENTIFICACAO: Biblioteca “Francisco de Aquino Bezerra”

DISPONIBILIDADE DO IMOVEL: Area especifica para consulta e empréstimo de livros e consulta a
internet

QUANTIDADE: 01

CAPACIDADE DE ALUNOS: 100 alunos

UTILIZACAO DAS INSTALACOES: Compartilhamento entre cursos Presenciais do IFMT Campus Bela
Vista e a Distancia (UAB/IFMT)

ESPECIFICACAO DO EQUIPAMENTO/MOBILIARIO: Livros; Revistas; Periddicos, Videoteca; Enciclo-
pédias; Monografias; Microcomputadores completos para internet (gabinetes, monitores, mouses e
teclados); Condicionadores de ar; Armarios; Prateleiras para livros; Mesas; Cadeiras.

15.3. Laboratdrios Didatico-pedagdgicos

Tabela 11. Laboratorios Didatico-pedagdgicos

LABORATORIO DE QUIMICA GERAL

TIPO DE INSTALACAO: Laboratério de Quimica

IDENTIFICACAOQ: Laboratério de Quimica Geral

DISPONIBILIDADE DO IMOVEL: Area especifica para aulas tedrico-praticas de laboratorios.
QUANTIDADE: 01

CAPACIDADE DE ALUNOS: 20 alunos

UTILIZACAO DAS INSTALACOES: Compartilhamento entre cursos Presenciais do IFMT Campus Bela
Vista e a Distancia (UAB/IFMT)

ESPECIFICACAO DO EQUIPAMENTO/MOBILIARIO: Balancas; Estufa; Medidores de pH; Barrilete;
Chapa de aquecimento; Destilador de agua; Armario; Lavadores de pipeta; Mufla; Condicionadores de
ar; Extintor contra incéndio; Balanca Analitica Mod. Mark 210A; Capela; Chuveiro de Emergéncia;
COMPLEMENTO: Sendo o laboratério mais utilizavel pelos primeiros anos dos cursos do IFMT, o la-
boratdrio de Quimica Geral atende a projetos de pesquisa e aulas préaticas nas areas da Quimica que
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estudam os conceitos basicos: leis, principios e teorias que permitem caracterizar os fendémenos qui-
micos que ocorrem com as substéncias. Possui bancadas em forma de ilhas e uma bancada lateral de
parede.

LABORATORIO DE QUIMICA ANALITICA

TIPO DE INSTALACAO: Laboratério de Quimica

IDENTIFICACAO: Laboratério de Quimica Analitica

DISPONIBILIDADE DO IMOVEL: Area especifica para aulas teérico-praticas de laboratorios.
QUANTIDADE: 01

CAPACIDADE DE ALUNOS: 20 alunos

UTILIZACAO DAS INSTALACOES: Compartilhamento entre cursos Presenciais do IFMT Campus Bela
Vista e a Distancia (UAB/IFMT)

ESPECIFICACAO DO EQUIPAMENTO/MOBILIARIO: Mesa do professor; Armario de ago com 02 por-
tas de vidro; Armario de ago com 01 porta de vidro; Bicos de Bunsen; Centrifugas; Condicionadores de
Ar; Estabilizadores; agitador de tubos; Forno de mufla; Barriletes; Placa de aquecimento; Centrifuga;
Extintor contra incéndio.

COMPLEMENTO: Construido com bancadas em forma de ilhas e uma bancada lateral de parede, o
Laboratério de Quimica Analitica atende a projetos de pesquisa e aulas praticas nas areas de Quimica
Analitica, envolvendo métodos voltados para a determinacao da composi¢do da matéria. Os métodos
gualitativos geram informacdes sobre a identidade das espécies atbmicas ou moleculares, ou mesmo
grupos funcionais ha amostra. Ja os métodos quantitativos proporcionam resultados numéricos relaci-
onados a quantidade dos componentes na amostra.

LABORATORIO DE QUIMICA ORGANICA

TIPO DE INSTALACAO: Laboratério de Quimica

IDENTIFICACAO: Laboratério de Quimica organica

DISPONIBILIDADE DO IMOVEL: Area especifica para aulas teérico-praticas de laboratorios.
QUANTIDADE: 01

CAPACIDADE DE ALUNOS: 20 alunos

UTILIZACAO DAS INSTALACOES: Compartilhamento entre cursos Presenciais do IFMT Campus Bela
Vista e a Distancia (UAB/IFMT).

ESPECIFICACAO DO EQUIPAMENTO/MOBILIARIO: Mesa do professor; Barriletes; Condicionadores
de ar; Extrator de sebelin; Estufa; Evaporador rotativo; Balanca; Destilador; Cadeira do professor; Man-
tas - 0,5 Litro; Manta 250; Extintor contra incéndio; Bomba de vacuo.

COMPLEMENTO: O laboratério de Quimica Orgéanica atende a projetos de pesquisa e aulas praticas
nas areas de Quimica Orgéanica estudando o comportamento dos compostos do carbono. Estes com-
postos tém aplicacdes extremamente variadas: plasticos, petréleo, fibras, borracha, medicamentos, bi-
oguimica, etc.

LABORATORIO DE ANALISE DE AGUAS

TIPO DE INSTALACAO: Laboratério de Quimica

IDENTIFICACAQ: Laboratério de anélise de 4guas

DISPONIBILIDADE DO IMOVEL: Area especifica para aulas tedrico-praticas de laboratorios.
QUANTIDADE: 01

CAPACIDADE DE ALUNOS: 25 alunos

UTILIZACAO DAS INSTALACOES: Compartilhamento entre cursos Presenciais do IFMT Campus Bela
Vista e & Distancia (UAB/IFMT).

ESPECIFICACAO DO EQUIPAMENTO/MOBILIARIO: Medidor de PH/Bancada 110/220V; Destilador
de 6leos essenciais; Equipamento para medir DQO - DQO - 01; Espectrofotdmetro UV-VISQ-108U2M;
Chapa Aquecedora Q313-21; Estufa de BOD Microprocessada Q-315M13/23; Estabilizador; Aparelho
de Jor Test; Determinador de DBO Q-411-2; Destilador de Agua Q-341-22; Deionizador; Titulador Karl
Fischer DL 18; Colorimetro Nessler Quanti 200; Aparelho de Jor Teste; Barriletes; Condicionadores de
ar; Extintor contra incéndio; Balanga Semi-analitica Mod. Mark 500; Estufa de esterilizacdo e secagem
(microbioldgica).

COMPLEMENTO: Construido com uma bancada central tipo ilha, com bancadas de parede ao redor.
O laboratorio de Aguas atende a projetos de pesquisas e aulas praticas nas areas de analise de Aguas,
Poluicdo Ambiental, Quimica Ambiental, e Efluentes, Quimica Analise Instrumental, Calibragcéo Instru-
mental.
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LABORATORIO DE MONITORAMENTO AMBIENTAL

TIPO DE INSTALACAO: Laboratorio de Quimica

IDENTIFICACAO: Laboratério de monitoramento ambiental

DISPONIBILIDADE DO IMOVEL: Area especifica para aulas teérico-praticas de laboratorios.
QUANTIDADE: 01

CAPACIDADE DE ALUNOS: 20 alunos

UTILIZACAO DAS INSTALACOES: Compartilhamento entre cursos Presenciais do IFMT Campus Bela
Vista e a Distancia (UAB/IFMT).

ESPECIFICACAO DO EQUIPAMENTO/MOBILIARIO: Evaporador rotativo; Agitador de solucdes; Agi-
tador de tubos; Absorcdo atdmica; Barrilete; Lavador de pipeta; Extrator de selebin; Absorcdo atdbmica
de chama; Destilador; Estufa; Espectro fotbmetro UV; Espectro fotdbmetro; Medidores de pH; Balanca;
Bomba de vacuo; Extintor contra incéndio; Condicionadores de ar.

COMPLEMENTO: O monitoramento ambiental € uma importante ferramenta para administracéo dos
recursos naturais. Este oferece conhecimento e informag6es basicas para avaliar a presenca de con-
taminantes, para compreender os sistemas ambientais. O laboratério de Monitoramento Ambiental
atende a projetos de pesquisa e aulas praticas.

LABORATORIO DE SOLOS

TIPO DE INSTALACAO: Laboratério de Quimica

IDENTIFICACAO: Laboratério de solos

DISPONIBILIDADE DO IMOVEL: Area especifica para aulas tedrico-praticas de laboratorios.
QUANTIDADE: 01

CAPACIDADE DE ALUNOS: 20 alunos

UTILIZACAO DAS INSTALACOES: Compartilhamento entre cursos Presenciais do IFMT Campus Bela
Vista e & Distancia (UAB/IFMT).

ESPECIFICACAO DO EQUIPAMENTO/MOBILIARIO: Estufa; Mesa agitadora orbital; Lavador de pipe-
tas; Estufa com circulagdo e renovagéo de ar; Macro-moinho; Barrilete 30L; Balancga; Pipetador 025mL;
Balanca eletrbnica; Centrifuga; Estabilizadores; Geladeira; Mesa; Agitador magnético sem aquecedor;
Bloco digestor; Bloco digestor microcontrolado; Agitador de tubos; Condicionador de ar.
COMPLEMENTO: As andlises mais comuns em solos séo as analises fisico-quimicas. Laboratério do-
tado de duas bancadas tipo ilha, e uma bancada tipo parede, havendo separacdo da area quente. O
laboratério de Solos atende a projetos de pesquisa e aulas praticas.

LABORATORIO DE BROMATOLOGIA

TIPO DE INSTALACAO: Laboratério de Quimica

IDENTIFICACAOQ: Laboratério de bromatologia

DISPONIBILIDADE DO IMOVEL: Area especifica para aulas teéricas praticas de laboratorios.
QUANTIDADE: 01

CAPACIDADE DE ALUNOS: 20 alunos

UTILIZACAO DAS INSTALACOES: Compartilhamento entre cursos Presenciais do IFMT Campus Bela
Vista e a Distancia (UAB/IFMT).

ESPECIFICACAO DO EQUIPAMENTO/MOBILIARIO: Medidor de pH; Balanca eletrdnica; Destiladores
de nitrogénio; Centrifuga para butirona; Estabilizadores; Centrifuga; Determinador de agUcares reduto-
res; Barrilete; Moinho multiiiso; Agitadores magnéticos com aquecedor; Mesa; Determinador de Fibras;
Triturador; Determinador de gordura; Mufla; Estufa; Geladeira; Forno elétrico de micro-ondas; Bloco
digestor; Bomba a vacuo; Condicionadores de ar; Ventiladores.

COMPLEMENTO: A Bromatologia é a ciéncia que estuda os alimentos. Permite conhecer a sua com-
posicao qualitativa e quantitativa; o significado de higi€nico e toxicoldgico das altera¢des e contamina-
¢bes, como e porgue ocorrem e como evita-las; qual é a tecnologia mais apropriada para trata-los e
como aplica-la; como utilizar a legislagcao; seguranga alimentar; protecéo dos alimentos e do consumi-
dor; quais os métodos analiticos a aplicar para determinar a sua composigdo e para determinar a sua
gualidade. O laboratorio de Bromatologia atende a projetos de pesquisa e aulas praticas.

LABORATORIO DE MICROBIOLOGIA GERAL

TIPO DE INSTALAGCAO: Laboratério de Quimica e Biologia
IDENTIFICACAO: Laboratdrio de microbiologia geral
DISPONIBILIDADE DO IMOVEL: Area especifica para aulas teérico-préticas de laboratérios.
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QUANTIDADE: 01

CAPACIDADE DE ALUNOS: 20 alunos

UTILIZACAO DAS INSTALACOES: Compartilhamento entre cursos Presenciais do IFMT Campus Bela
Vista e a Distancia (UAB/IFMT).

ESPECIFICACAO DO EQUIPAMENTO/MOBILIARIO: Microscopios; Estabilizadores; Barrilete; Barri-
lete 30L; Geladeira; Balanca; Camara escura UV; Contador de colbnias; Agitador orbital de microplacas;
Estufa pequena de cultura; Estufa grande de cultura; Agitador de tubos; Forno Elétrico de Micro-ondas;
Capela de biosseguranca de fluxo laminar; Condicionador de ar; Pias de preparo microbiolégico, Pias
de lavagem e descarte de residuos; Cadeiras; Ventiladores; Centrifuga de tubos de ensaios; micropi-
petas semiautomaticas.

COMPLEMENTO: A microbiologia é a area da ciéncia que se dedica ao estudo dos microrganismos,
sendo eles organismos procariotos (bactérias, archaeas), eucariotos inferiores (algas, protozoarios,
fungos) e também os virus, sendo foco a compreenséo de sua morfologia, fisiologia e comportamento
genético e molecular diante de algumas técnicas. Tem como objetivo atender projetos de pesquisa e
aulas praticas.

LABORATORIO DE BIOTECNOLOGIA

TIPO DE INSTALACAO: Laboratério Biologia

IDENTIFICACAO: Laboratério de Biotecnologia

DISPONIBILIDADE DO IMOVEL: Area especifica para aulas teérico-praticas de laboratorios.
QUANTIDADE: 01

CAPACIDADE DE ALUNOS: 35 alunos

UTILIZACAO DAS INSTALACOES: Compartilhamento entre cursos Presenciais do IFMT Campus Bela
Vista e & Distancia (UAB/IFMT).

ESPECIFICACAO DO EQUIPAMENTO/MOBILIARIO: Microscopios; Estabilizadores; Barrilete; Barri-
lete 30L; Geladeira; Balan¢a; Camara escura UV; Contador de coldnias; Estufa pequena de cultura;
Estufa grande de cultura; Agitador de tubos; Forno Elétrico de Micro-ondas; Capela de biosseguranca
de fluxo laminar; Condicionador de ar; Pias de preparo microbioldgico, Pias de lavagem e descarte de
residuos; Cadeiras; micropipetas semiautomaticas, transiluminador.

COMPLEMENTO: A biotecnologia é a area da ciéncia que se dedica ao estudo dos organismos vege-
tais e animais e microrganismos através da aplicacdo de técnicas moleculares. Tem como objetivo
atender projetos de pesquisa e aulas praticas.

LABORATORIO DE ANALISE SENSORIAL

TIPO DE INSTALACAO: Laboratério

IDENTIFICACAOQ: Laboratério de Analise Sensorial

DISPONIBILIDADE DO IMOVEL: Area especifica para aulas tedrico-praticas de laboratorios.
QUANTIDADE: 01

CAPACIDADE DE ALUNOS: 35 alunos

UTILIZACAO DAS INSTALACOES: Compartilhamento entre cursos Presenciais do IFMT Campus Bela
Vista e & Distancia (UAB/IFMT).

ESPECIFICACAO DO EQUIPAMENTO/MOBILIARIO: mesa, cadeiras, armarios, geladeira, ar-condici-
onado, forno elétrico, cabines para provas.

COMPLEMENTO: De acordo com a ABNT, a Anélise sensorial é a ciéncia que objetiva evocar (provo-
car), medir, analisar e interpretar reagdes as caracteristicas dos alimentos e materiais como séo perce-
bidas pelos sentidos da viséo, olfato, gosto, tato e audicdo. Tem como objetivo atender projetos de
pesquisa e aulas praticas.

LABORATORIO BASICO DE ENGENHARIA

TIPO DE INSTALACAO: Laboratério

IDENTIFICACAO: Laboratério Basico de Engenharia

DISPONIBILIDADE DO IMOVEL: Area especifica para aulas teérico-praticas de laboratorios.
QUANTIDADE: 01

CAPACIDADE DE ALUNOS: 35 alunos

UTILIZACAO DAS INSTALACOES: Compartilhamento entre cursos Presenciais do IFMT Campus Bela
Vista e a Distancia (UAB/IFMT).
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ESPECIFICACAO DO EQUIPAMENTO/MOBILIARIO: pia, armarios, médulo didatico de trocador de
calor, modulo didatico de torre de resfriamento, médulo didatico de experimentos multiproposito, mo-
dulo didatico Experimento de Reynolds, médulo didatico de hidraulica, médulo didatico de reatores
ideais, modulo didatica de Estacdo de Tratamento de Agua.

COMPLEMENTO: Os equipamentos pertencentes a este laboratério possibilitam a realizacdo de prati-
cas que envolvem fundamentos estudados em Mecanica dos Fluidos, Transferéncia de Calor e Massa
e Operacdes Unitarias. Tem como objetivo atender projetos de pesquisa e aulas praticas.

LABORATORIO DE PROCESSAMENTO DE ALIMENTOS

TIPO DE INSTALACAO: Laboratério

IDENTIFICACAOQ: Laboratério de Processamento de Alimentos

DISPONIBILIDADE DO IMOVEL: Area especifica para aulas teérico-praticas de laboratorios.
QUANTIDADE: 01

CAPACIDADE DE ALUNOS: 35 alunos

UTILIZACAO DAS INSTALACOES: Compartilhamento entre cursos Presenciais do IFMT Campus Bela
Vista e a Distancia (UAB/IFMT).

ESPECIFICACAO DO EQUIPAMENTO/MOBILIARIO: pias, fogdo industrial com forno combinado,
forno micro-ondas, forno elétrico, processador de alimentos, liquidificador, tacho de doce de leite, io-
gurteira, manteigueira, tumbler, moedor de carne, cutter, armarios, geladeiras, freezer.
COMPLEMENTO: Este laboratério possui dois ambientes nos quais sao trabalhados matérias-primas
de origem distintas. Em um dos ambientes é processado alimentos de origem vegetal e em outro am-
biente sdo processados alimentos de origem animal, atendendo desta forma, todas as disciplinas tec-
nolégicas do curso. Tem como objetivo atender projetos de pesquisa e aulas préticas.

LABORATORIO DE BEBIDAS

PO DE INSTALACAO: Laboratério

'ENTIFICACAO: Laboratério de Bebidas

ISPONIBILIDADE DO IMOVEL: Area especifica para aulas tedrico-praticas de laboratorios.
UANTIDADE: 01

APACIDADE DE ALUNOS: 35 alunos

TILIZACAO DAS INSTALACOES: Compartilhamento entre cursos Presenciais do IFMT Campus Bela
sta e & Distancia (UAB/IFMT).

SPECIFICACAO DO EQUIPAMENTO/MOBILIARIO: pias, minicervejaria, armarios.

OMPLEMENTO: Tem como objetivo atender projetos de pesquisa e aulas praticas.

LABORATORIO DE INFORMATICA

TIPO DE INSTALACAO: Laboratério de tecnologia da Informacao

IDENTIFICACAO: Laboratério de Informatica

DISPONIBILIDADE DO IMOVEL: Area especifica para aulas tedrico-praticas de laboratorios.
QUANTIDADE: 02

CAPACIDADE DE ALUNOS: 35 alunos

UTILIZACAO DAS INSTALACOES: Compartilhamento entre cursos Presenciais do IFMT Campus Bela
Vista e a Distancia (UAB/IFMT).

ESPECIFICACAO DO EQUIPAMENTO/MOBILIARIO: quadro de vidro, bancadas, 18 microcomputado-
res com Processador Intel i5, meméria 4GB, 250GB de disco rigido, Windows 7 Professional
(gabinete, monitores, mouses e teclados ), 12 microcomputadores com AMD Athlon Il X2, meméria 2
GB, 250 GB de disco rigido, Windows 7 Professional, mesa, cadeiras, condicionador de ar, progra-
mas especificos para as disciplinas ministradas no local.

COMPLEMENTO: Ainformatica € uma area transversal usada nas diversas ciéncias, permitindo a apro-
ximacdo do discente as tecnologias recentes de informacdo no que se refere a aplicacdo e uso de
softwares e hardwares, processamento e gerenciamento de dados, geoprocessamento e georreferen-
ciamento, desenho técnico aplicado, estatistica aplicada e outras areas afins.

LABORATORIO DE FiSICA EXPERIMENTAL

TIPO DE INSTALACAO: Laboratério de Fisica Experimental

IDENTIFICACAO: Laboratério de Fisica

DISPONIBILIDADE DO IMOVEL: Area especifica para aulas teérico-praticas de laboratorios.
QUANTIDADE: 01
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CAPACIDADE DE ALUNOS: 35 alunos

UTILIZACAO DAS INSTALACOES: Compartilhamento entre cursos Presenciais do IFMT Campus Bela
Vista e a Distancia (UAB/IFMT).

ESPECIFICACAO DO EQUIPAMENTO/MOBILIARIO: quadro de vidro, trilho linear de ar, banco 6ptico,
interferdbmetro, balanca de torcéo para estudo de péndulos, conjunto para estudo de dilatagéo, conjunto
de calorimetros, tubo sonoro, gerador de Van de Graff, painel eletrénico para estudo de resistores,
conjunto de bobinas eletromagnéticas, oscilador mecanica para estudo de ondas mecanicas, conjunto
de plano inclinado, conjunto para estudo da hidrostéatica e hidrodindmica com sensores, painel para
estudo da constante de Plank, conjunto para estudo de conservacdo de energia.

COMPLEMENTO: Este laboratorio tem o objetivo de realizar aulas praticas sobre os fundamentos es-
tudados nas disciplinas de Fisica |, Fisica Il, Fisica Ill e Fisica IV.

SALA DE DESENHO TECNICO

TIPO DE INSTALACAO: Sala

IDENTIFICACAO: Sala de Desenho Técnico

DISPONIBILIDADE DO IMOVEL: Area especifica para aulas de desenho Técnico.

QUANTIDADE: 01

CAPACIDADE DE ALUNOS: 35 alunos

UTILIZACAO DAS INSTALACOES: Compartilhamento entre cursos Presenciais do IFMT Campus Bela
Vista.

ESPECIFICACAO DO EQUIPAMENTO/MOBILIARIO: quadro de vidro e pranchetas com tampos de
inclinacéo regulavel e régua paralela.

COMPLEMENTO: O Desenho Técnico objetiva representar de forma precisa, no plano, das formas do
mundo material de modo a possibilitar a reconstituicdo espacial das mesmas. E contetido obrigatorio
em todos os cursos de Engenharia.

15.4. Recursos Tecnoldgicos e de Audiovisual

Todas as salas de aula sdo dotadas de projetor multimidia e outros recursos
tecnoldgicos que podem ser utilizados nos diversos laboratorios existentes, inclusive
o de Tecnologia da Informacdo e Comunicacéo (TIC) e/ou podem ser requisitados
pelos professores através do Departamento de Ensino.

O campus providenciou também a assinatura de um recurso tecnol6gico para
aulas préticas através de laborat6rios virtuais que permitem a simulacao de praticas
de laboratério padronizadas. Este se constitui em um recurso inovador e diferenciado
de estudo complementar, que estimula o discente em uma relacéo teoria-pratica de
forma ativa, atendendo assim alguns aspectos constantes no Instrumento de Avalia-
céo dos Cursos Superiores.

A plataforma de laboratdrios virtuais pode contribuir para o processo de ensino
aprendizagem, pois torna o estudante um agente ativo na execuc¢ao da aula pratica e
nao um mero expectador.

A Plataforma disponibiliza roteiros com alta-fidelidade aos experimentos reali-

zados nos laboratdrios reais, abordando trés aspectos: conceituais/cognitivos, atitudi-
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nais e procedimentais. Os discentes executam a pratica de forma a coletar dados ex-
perimentais e a partir disso poderéo elaborar relatérios e laudos. E possivel realizar
aulas praticas de diversas areas do conhecimento que compdem o curriculo do curso:
Quimica, Fisica, Bioquimica, Microbiologia, Analise de Alimentos, Microscopia e Bio-
tecnologia. Apesar de ser um recurso digital, ndo é considerado um jogo, mas se apro-
xima de um simulador onde as ac¢des executadas tém influéncia nos resultados das
praticas.

Os docentes podem usar como ferramenta complementar em suas aulas prati-
cas presenciais, na elaboracao de videoaulas instrucionais das préaticas e como ativi-
dade prética para o discente executar. Cada préatica possui um link de acesso, portanto
o professor pode escolher aquela que atende ao propdsito da sua aula e disponibilizar
para os discentes através dos recursos das TIC.

O recurso tecnolégico é on-line, fica disponivel 24 horas e o discente pode
acessar ilimitadamente e repetir praticas se necessario. Somente ficara disponivel
para docentes e estudantes que estejam com a matricula ativa, pois a plataforma
exige a identificacdo do usuario através de um sistema de autenticacdo disponibilizado
pela equipe de Tecnologia da Informacéo - TI.

A Plataforma possui suporte técnico da empresa prestadora do servico para
atender os discentes e professores quanto ao uso da ferramenta, ndo prestando aten-
dimento quanto ao conteddo ministrado, pois o ensino fica mantido sob autonomia do

Professor responsavel.

15.5. Espaco Docente

Os professores possuem armarios individualizados e contam com uma ampla
sala de professores para os periodos que se encontram na instituicdo e esta sendo
providenciado espaco adequado para o atendimento ao aluno para cada professor

gue atue no curso de Engenharia de Alimentos.

15.6. Espaco Discente

Tabela 12. Infraestrutura de Salas de Aulas

SALAS ESTRUTURA DISPONIVEL

40 cadeiras estudantis com braco, 01 mesa do professor, 01 cadeira sem braco, 01 quadro
de diz, 02 condicionadores de ar

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.



180

40 cadeiras estudantis com braco, 01 mesa do professor, 01 cadeira sem braco, 01 quadro

2 de diz, 02 condicionadores de ar

3 40 cadeiras estudantis com brago, 01 mesa do professor, 01 cadeira sem brago, 01 quadro
de diz, 02 condicionadores de ar

4 40 cadeiras estudantis com braco, 01 mesa do professor, 01 cadeira sem braco, 01 quadro
de diz, 02 condicionadores de ar

5 40 cadeiras estudantis com braco, 01 mesa do professor, 01 cadeira sem braco, 01 quadro
de diz, 02 condicionadores de ar

6 25 cadeiras estudantis com braco, 01 mesa do professor, 01 cadeira sem braco, 01 quadro
de vidro, 02 condicionadores de ar, 03 ventiladores de teto

7 25 cadeiras estudantis com braco, 01 mesa do professor, 01 cadeira sem braco, 01 quadro
de vidro, 02 condicionadores de ar, 03 ventiladores de teto

8 25 cadeiras estudantis com braco, 01 mesa do professor, 01 cadeira sem braco, 01 quadro
de vidro, 02 condicionadores de ar, 03 ventiladores de teto

9 25 cadeiras estudantis com bracgo, 01 mesa do professor, 01 cadeira sem bracgo, 01 quadro
de vidro, 02 condicionadores de ar, 03 ventiladores de teto

10 30 cadeiras estudantis com brago, 01 mesa do professor, 01 cadeira sem braco, 01 quadro
de vidro, 02 condicionadores de ar, 03 ventiladores de teto

11 30 cadeiras estudantis com brago, 01 mesa do professor, 01 cadeira sem brago, 01 quadro
de vidro, 02 condicionadores de ar, 03 ventiladores de teto

12 30 cadeiras estudantis com brago, 01 mesa do professor, 01 cadeira sem brago, 01 quadro
de vidro, 02 condicionadores de ar, 03 ventiladores de teto

13 30 cadeiras estudantis com brago, 01 mesa do professor, 01 cadeira sem brago, 01 quadro
de vidro, 02 condicionadores de ar, 03 ventiladores de teto

14 40 cadeiras estudantis com braco, 01 mesa do professor, 01 cadeira sem braco, 01 quadro

de vidro, 01 condicionador de ar
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17. ANEXO

Anexo 1. Resolucéao de Criacdo do Curso Superior de Engenharia de Ali-
mentos do Campus Cuiaba - Bela Vista

ESRICO FUOBLICO FEQERAL
MELS — SETEC
IHSTTI G FEDEFAL DE cOUGARAD, TIEMCIA ETECRHCL DG4 BE WaTD SROSSC
CONSELMD 5 URFERICTH

RESOLUCAQ N° 005. DE 15 DE OUTUBRO DE 2009

0 REITOR *PRO TEMPORE" PRESIDENTE DO CONSELHO SUPEOR OO IFMT,
no usd da alribuicac legal que the confere = Portara da momeacio o 237 de 07 ds jansho de
203, ratifcada peoe A B item | & competénc as Instituidas pedo &l &, iters 1V e X do
Sstatutn das instduios Fedesais. bem como dispositvos regimentais pautades o Planc de
Desemveavimente Instiucions gues remeiem pam requiamentacao das atvidades no 2mbito da
Institaic Federal de Cducacsic, Cisncia e Temul-:-gia'::ie Malkx Sfossa e comnidaranda o gue
conshl neg processns 0° FI0L42 PRI60 G2008-88 & o 22045 PO TA00 8- 45

RESDLVE: -

Art. 17 - Apmovar, ad refeendym, o Projelo Polikce Pedagdgico (PPT do Curse
Swpersr am ENGENHARIA CE SLUMEMTOE, proposto pele Campus Bea Wists, =ndo em
vista adapiacaes fzitas conn bEse No pisists protoostade am nevambeo ce 2008 sak 2 nomers
208 L5 27200895

Art. 2% - Autorizar & sberura de Wwrnas e ofeia de vagss, oom bass neste Prjeto
Polits Pedagigics, a partir de 2010M, do Cures Supsricr sm Engsnhatia ds Alimentos, no
Camous Bsla iste.

Art. 3° - 05 o350 oMSS0S S8ra0 [fatados pela Pm-=edora de Freme desta [FRAT.

Art. 4° - Esla Resalugac endre &im vigor mesia dats.

- CuiabsMT 15 de cutubro de 2005

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.


http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf

190

Anexo 2. Portaria do Coordenador de Curso de Engenharia de Alimentos.

Minigtanio da Edcagio
Secrstana de Educagio Prolssonal & Tecnolbgica
Ingtiue Federal de Educacho Cincia @ Tecnologia de Mato Grosso

PORTARLA 21002015 - RTR-SRDARTR-CG/RTR-GARRTRAFMT, do 22 de agost de 2018

O REITOR DO INSTITUTO FEDERAL DF EDUCACRD, CENCLA E TECNOLOGIA DE MATD GROSSO |, no uso de suas
atribuighes legals, conferidas pelo Decreto Presidencial de 11.04.2017, publicada no DU0UU n2 71, de 12.04.2017; ¢ considerando o
Ofcian® 161/2009 - BLV-GAB/CBLV/RTR/IFMT, di 16/08/2049,

RESOLVE:

| = Disperdsar, 8 serddora DAREYNE LU BAALDCONADD GOMES D COSTA | Matricula SIAPE n? 2648117, otupante do
cargo de Professor do Ensine Bdsico, Téonico @ Teonoldgico, pertencente a0 quadra permanente deste IFMT Campus Culabd - Bela
Wista, da furgio de confianga de Coordenadors do Cursa Supericr de Bacharelasdo em Engenbaria de Alimentos, codigo FCC;

= De=tignar & servidora CAROLNA BALBINDG GARCIA DOS SANTOS, Matricula SAPE nf 1606116, couparte do carpo
de Profassor do Ensing Basico, Técnico @ Tecnoldgicn, pertencents a0 guadra permanante deste IFMT Campus Culabd - Bela Vista,
para a fungio de confianga de Coordenadora do Cwso Superior de Bacharelado em Engenharia de Alimentos, oadigo FCC

|l = Exta Portaris &nkra em vigor a partir de sua publicagdo,
IV — Cientifigue-se & cumpra-se,
Willian Silva de Paula

Reitar do Instituto Federal de Educacio Clincla o Tecnolagia de Mata Grosso
Decreta Presidendal de 110472017

L = por:
= Willian Sika de Pasla. REITOR - (D - ATR. om 2308/ 2009 03:13:37

Este documenio Tof emitioe pelo SUAF em 20008 2015, Fara comprovar su agbenticdade, faga 2 lebera do ORCode a0 iado ou acese
g Fhapiimad o befa vtmilicar-doosmant of @ lorreca e dado abu o

Coudigo Varilica dor: 9083
Cordign de Autmrbeacio: Bal18e000T

Resolugcdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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Anexo 3. Portaria do NDE do Curso de Engenharia de Alimentos

Minishério da Educacio
Secrelana te Educagdo Profssional @ Tecnoltgica
irestibuta Federal de Educacia Ciéncia & Tecnologia de Mato Grossa

PORTARLA 6722019 - BLV-GABMBLVRTRAIFMT, de 26 de agosto de 2019

O DIRETOR-GERAL DO CAMPUS CULABA — BELA VISTA DO INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACED, CENEIA E TECNOLOGEA BE
MATO GROSS0, no uso de suas atribuides legais, conferidas pela Portaria IFMT B8 855, de 19,04 2007, publicada no D.0LU em
20.04. 2017,

Considerando a Portaria 2100/ 519, de X2 de agosto de 2049, do Gabinete da Reitoria do irmstituto Federal de Mato
Gromso,

| - Rewogar a Portaria 083/2017, de 04/08/2017 do IFMT campus Cuiaba - Bela Vista;

|l - Designar os servidares para exercer a furgdo de membros do Nideo Docente Estruturante - MDE de Curso Superor de
Bacharelado em Engenharia de Alimentos do institwio Federal de fato Grosso - campus Cuiabd - Bela Wista, conforme segue abaiom:

SERVIDORES MATHRICLILA SIAPE
Carcdna Balbing Garcia dos Santos (Presidente] 1606116
Daniela Fernanda Lima de Canalho Cavenaghd 1E55488
Daryne Lu Maldonado Gomes da Costa 2648112
Elaine de Arruda Oliveira Coringa 2XPEEIR
lonas Spolador 2X21333
Jasias do Espirito Santo Coninga 2114370
Luzilene Aparecida Cassal 203E1TE

il = Cientsfiguem-se & compra-se.

DEIVER ALESSANDRO TEIXEIRA
Diretor-geral do IFMT Cuiabd - Bela Vista

Partaria IFMT M.# 855, de 20042017

Dy min s nadn elrfrenicameste zan
& Dwrwir Aliriiandea Tetesina, DIRETOR - (O3 - BLV-GAE, om 260855 16:00:14.
= Jaimes Maraes de Moies, CHEFE DE GAEINETE - FGI - BLV-GAB, &m 27/08/2019 131533,

Este gocuments 1o emiido pelo SUAF em 2508/2019. Fara comprowar Sul actenticdade, faga a letura do ORCode ao lade o acisse
hitgpas s piimtede brfautesticer-documenn & fornegs oo casios asalen;

Chdgn varificader: 10014
Coign du Aulesticagis: TaddpdsTee

Resolugcdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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Anexo 4. Portaria do Colegiado do Curso de Engenharia de Alimentos

Minizter & da Ecucacas
Hacretara de ETucacis rofiesional & 12a10l%]ica
refulo Fedlzra o= Educacdo Cléncia = | scnolagia ds M3t Troszo

PORTARIA G G2 - BEY-SARRL C-RGHCRDGSTRASET, di: 25 o angas.oopg 2021

0 DIREIOE GERAL B2 CAMIPLS CULADA - BELA WIS 14 DO ST FEDERA . DB EJJCACAD, CIEMCLA B IECHOLES LE
Ts O HEOSS0G, no 220 &2 :.35 atnsuighbes lepals. confaades p=la ortenz IEMIL M S, da 1902021 publicade no 2,000 en
04, 2051,

ol QFCOMPS2027 BIY SATARY FRA/RLY DRACIWRTES FMT,

RESOLVE:

|- Zusiwrar vs soividores o siseseles abuizo cclacsnades ubiice parg cormpor o Colegisdo e Corse Rueprssenlolive o
Crworhiania du Aliree - Los, von e e see o

. Malriz
HNORLC FUNCAD SIAPC !
Carizing Ge Ibinu Sanca dus Sanilss Prasiden e AEOTI
Ardroy W consco Zomes du Cosla Rupiosz - Lanly Seoon s 1REF ¥
Can=la "= e e de Cansalhis Cavsernag i | Bepiess - Lan b Saosn 2 ARGTT
Cearynie Lu Plaldurido Gurnes @1 ol Rupioszs - Lanly Jooon . it A
Waniene g Cunbg Gunisalues Siluig Fieezn H.'m!-_’“# __H” ik IO
: Adininistraticw
Torays Alymie Sacilow oo caos Wicin Troesonlunlo Discenle (2018139420240

I - Csiia porLacia colie crdigon i dicla d o aoi publizagiog
Il - Bevcgam-se tadas as dispesiglias em contrar o 3 2573

IV Cindifigquem s o cniprarn e,

Juro Luie Medeiios Sguing Jurio
Direle - gurial de IFRT Carnpue Coicbi Jola Wikta
Portaria IFWAT M.B 244, e 1903 207 1

Dazurcris s naco cletrericamersz oot
= .aire Lul Medeiros Aguine Junion, DISE O3 GSERAL T BLY DG, o 20 0S0Z02] DL 2,

weef oot L20051
iragAn BETRR AT

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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Anexo 5. Regimento Unificado dos Nucleos Docentes Estruturantes —
NDE dos Cursos Superiores do Campus Cuiaba - Bela Vista.

Servigo Publico Federal
Ministério da Educacao
Secretaria de Educacédo Profissional e Tecnhologica
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso
Campus Cuiab4 — Bela Vista
Departamento de Ensino

REGIMENTO UNIFICADO DOS NUCLEOS DOCENTES ESTRUTURANTES —
NDE DOS CURSOS SUPERIORES DO CAMPUS CUIABA — BELA VISTA

CAPITULO |
DA NATUREZA E FINALIDADES

Art. 1°. O presente Regimento disciplina a criagéo, as atribui¢cdes e o funcionamento dos
Nucleos Docentes Estruturantes — NDEs dos cursos superiores do Campus Cuiaba —Bela
Vista do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso — IFMT.

Paragrafo Unico — A instituicdo, composicdo e atribuicbes do NDE s&o definidas pela
Resolucdo CONAES n° 1, de 17 de junho de 2010 e os dispositivos de regulamentacéo interna,
mencionados no Artigo 156 da Organizacao Didatica do IFMT.

Art. 2°. O NDE, de que trata o presente Regimento, é o 6rgao consultivo responsavel
pela concepcéo, implantacdo, acompanhamento e constante avaliagcéo e atualizagédo de Pro-
jeto Pedagogico do Curso — PPC, oferecendo subsidios que visam a melhoria e consolidagéo
dos mesmos.

Paragrafo Unico — O NDE tem funcéo consultiva, avaliativa, propositiva e de assesso-
ramento ao Colegiado de Curso.

CAPITULO Il
DA CONSTITUICAO DO NUCLEO DOCENTE ESTRUTURANTE
Art. 3°. O NDE sera constituido:
I. Pelo coordenador do curso, como seu presidente;

[I. Por no minimo 05 (cinco) docentes do quadro permanente, que estejam em efetivo
exercicio e que exer¢cam lideranca académica no curso através de sua produgéo de conheci-
mentos na area, pelo desenvolvimento do ensino e pela atuacao em outras dimensdes corre-
latas importantes para a consolidacédo do curso.

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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Paragrafo Unico — O Coordenador sera substituido nas faltas e impedimentos pelo mem-
bro do NDE definido pelos seus pares nha 12 sessao apds sua constituicdo e/ou recomposicao,
considerando preferencialmente os critérios de maior tempo de servico na instituicdo e/ou
maior titulagdo académica.

Art. 4°. A indicagdo dos representantes docentes no NDE serd feita pelo Colegiado de
Curso para um mandato de 03 (trés) anos, com a necessidade de renovacao de 1/3 (um terco)
de seus membros a cada mandato.

Art. 5°. Em se tratando de um curso nhovo cabera a direcdo-geral a emissao de portaria
instituindo o 1° Colegiado e o 1° NDE do referido curso, através de indicacdo que contemple
as qualificacdes, a disposicao de atuacéo e o mérito dos envolvidos.

Art. 6°. O membro que desejar se afastar, quer para capacitagdo ou quaisquer outros
motivos, devera comunicar oficialmente ao NDE via processo com a antecedéncia de no mi-
nimo 30 (trinta) dias, a fim de que se possa proceder a recomposi¢cado do nucleo por indicacado
do Colegiado, a bem da continuidade dos trabalhos.

Paragrafo Unico — O membro que solicitar afastamento sé estara isento das responsa-
bilidades para com o NDE, 30 dias apds sua comunicacao oficial via processo.

CAPITULO Il
DA TITULACAO E FORMACAO ACADEMICA

Art. 7°. Os docentes que compdem o NDE, com formacao académica na area do curso,
devem possuir titulagdo académica obtida em programas de pods-graduacao stricto sensu, no
percentual minimo de 60% (sessenta por cento).

Art. 8°. Recomenda—se que os docentes que compdem o NDE, com formacéo acadé-
mica na area do curso e com titulacdo de doutor(a), representem, sempre que possivel, pelo
menos 50% (cinquenta por cento) do nucleo.

Paragrafo Unico — Os cursos que n&o dispuserem de docentes com a titulacio reco-
mendada devem ser considerados prioritarios nas politicas de formagéo do IFMT, devido ao
comprovado interesse institucional.

CAPITULO IV
DAS ATRIBUICOES
Art. 9°. S&o atribuicbes do NDE:

* Acompanhar a elaboragédo do PPC, definindo conjuntamente sua concepc¢ao, es-
trutura e fundamentos pedagdégicos e epistemolégicos, bem como o desenrolar de
sua implantacao, visando a consolidagéo do curso e ao atendimento das Diretrizes
Curriculares Nacionais — DCNSs e outros dispositivos legais;

* Avaliar e sugerir adequacdes no perfil profissional do egresso, para que o0 mesmo
expresse de forma excelente as competéncias pretendidas;

* Avaliar periodicamente o PPC e promover as alteraces que se fizerem necessa-
rias com vistas ao aprimoramento da proposta pedagogica;

* Zelar para que a estrutura curricular contemple de forma sistémica e global, a fle-
xibilidade, a articulagéo da teoria com a pratica e a integragéo curricular interdisci-
plinar entre as diferentes atividades de ensino constantes no curriculo;

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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Promover a integracéo horizontal e vertical do curso, respeitando 0s eixos estabe-
lecidos pelo projeto pedagdgico, buscando implementar mecanismos que propor-
cionem a inter e transdisciplinaridade;

Avaliar o desenvolvimento dos componentes curriculares;

Propor alternativas, tedrico-metodoldgicas que promovam a inovagado na sala de
aula e a melhoria do processo ensino-aprendizagem;

Participar da realizacdo da autoavaliacdo da instituicdo, especificamente no que
diz respeito ao curso, propondo meios de sanar as deficiéncias detectadas;

Acompanhar os resultados alcancados pelo curso nos diversos instrumentos de
avaliacao externa, tais como o Exame Nacional de Desempenho dos Estudantes
— ENADE e similares, estabelecendo metas para melhorias;

Incentivar a pesquisa e extenséo oriundas de necessidades da graduagéo, de exi-
géncias do mercado de trabalho e/ou de politicas publicas.

CAPITULO V
DAS ATRIBUICOES DO PRESIDENTE

Art. 10°. Compete ao Presidente do NDE:

Elaborar o calendério de reunibes ordinarias, bem como propor quaisquer altera-
¢cOes que se fizerem necessarias na execu¢ao do mesmo ou para o bom funciona-
mento do NDE, submetendo-as aos pares.

Convocar com antecedéncia minima de 48 (quarenta e oito) horas as reunides
ordinarias e 24 (vinte e quatro) horas as reunifes extraordinarias, com o informe
do horario, local e pauta a ser tratada;

Presidir as reunides com direito a voto, inclusive o de qualidade;

Conduzir a escolha e/ou designacdo do membro que registrard em ata as discus-
sbBes/deliberacdes propositivas do NDE;

Coordenar a integragcao com outros 6rgaos colegiados e representar o NDE junto
aos Orgdos internos e externos;

Encaminhar as proposicées do NDE ao Colegiado de Curso e demais 6rgdos da
instituicdo para providéncias e/ou deliberacéo;

Solicitar a designacédo mediante portaria de comisséo especifica, sob a presidéncia
de um membro do NDE, para estudo de matéria a ser decidida pelo Ndcleo, bem
como de representante técnico e pedagoégico para o trabalho de assessoramento;

Indicar docentes colaboradores com formagédo adequada para compor comissao
especifica, quer seja de estudo, analise ou reformulacéo do curriculo;

Solicitar assessoramento dos representantes técnico e pedagogico nas questdes
em que a assessoria destes seja necessaria,

Manter de forma organizada, em arquivo(s) préprio(s), toda a documentacdo do
NDE para pronta consulta quando demandado tanto por 6rgédos internos, quanto
externos.

CAPITULO VI
Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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DAS SESSOES PLENARIAS

Art. 11. O NDE reunir-se-a ordinariamente, conforme calendéario semestral, por convo-
cacdo de seu Presidente, 02 (duas) vezes por semestre e, extraordinariamente, mediante
convocacdao pelo Presidente ou pela iniciativa da maioria de seus membros titulares.

Art. 12. As deliberacdes/proposicées do Nucleo serdo decididas por maioria simples,
com base no numero de convocados presentes, sendo necessdria para a instauracao da ses-
sao a presenca de pelo menos 50% (cinquenta por cento) de seus membros.

Art. 13. As atribuicdes no NDE séo registradas no Plano de Trabalho Docente — PTD
como atividades administrativas e incluidas no cdmputo de sua carga horaria, conforme regu-
lamentac¢éo no Regimento Interno, sendo as convocacdes decorrentes, prioritarias em relacédo
a guaisquer outras atribuicoes.

Art. 14. Toda justificativa de falta em convocacéo devera ser apreciada pelo NDE através
de processo formal protocolizado, sendo que os membros ao darem ciéncia no processo se
pronunciardo a respeito e, considerando o resultado, o presidente tomara as seguintes medi-
das:

§ 1.° - Se a justificativa for aceita se arquivara o processo;

§ 2.° - Se a justificativa ndo for aceita, sera colhida a ciéncia do docente e a falta sera
comunicada ao Departamento de Ensino — DE, para as providéncias cabiveis;

Art. 15. O ndo comparecimento a 03 (trés) convocagdes consecutivas ou alternadas,
ensejara a solicitagéo de substituicho do membro em questdo, cujo mérito sera julgado pelo
Colegiado a quem cabe, se for o caso, a indicacdo de outro docente com consequente informe
ao DE, para retificacdo da respectiva portaria.

CAPITULO VI
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 16. O presente Regimento Unificado podera ser maodificado por iniciativa de quais-
qguer Colegiado de Curso ou NDE através de requerimento ao Colegiado de Departamento
gue avaliara a proposicdo e convocara as instancias representativas para deliberarem sobre
a prospectiva alteragéo.

Art. 17. Os casos omissos serdo apreciados pelo NDE ou quando ndo lhe couber por
orgao superior, de acordo com a competéncia dos mesmos e em conformidade com a legis-
lacdo vigente.

Art. 18. O presente Regulamento entra em vigor apés sua aprovacao pelo Colegiado de
Departamento e pela Direcdo-geral através da emissao de portaria especifica.

Cuiaba, 06 de agosto de 2014.

Departamento de Ensino
Coordenacéo do Curso de Engenharia de Alimentos
Coordenacao do Curso de Gestdo Ambiental
Coordenacéao do Curso de Licenciatura em Quimica — UAB

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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Anexo 6. Regimento Unificado dos Colegiados de Cursos Superiores do
Campus Cuiaba - Bela Vista

Servigo Publico Federal
Ministério da Educacao
Secretaria de Educacédo Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso
Campus Cuiabé — Bela Vista
Departamento de Ensino

REGIMENTO UNIFICADO DOS COLEGIADOS DE CURSOS SUPERIORES
DO CAMPUS CUIABA — BELA VISTA

CAPITULO |
DA NATUREZA E FINALIDADES

Art. 1°. O presente Regimento disciplina a criagéao, as atribuicdes e o funciona-
mento dos Colegiados dos Cursos Superiores no ambito do Instituto Federal de Edu-
cacdao, Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso, IFMT, Campus Cuiaba — Bela Vista.

Art. 2°. Os Colegiados de Cursos Superiores de que trata o presente Regimento
sdo orgaos primarios de funcdo administrativa no &mbito dos cursos superiores que
acumulam funcdes normativas, deliberativas, executivas e de administracdo acadé-
mica, com composi¢cdo, competéncias e funcionamento definidos neste documento e
nos dispositivos legais.

Paragrafo Unico — O Colegiado de curso deve cumprir seu papel em estreita
colaboracédo com o Nucleo Docente Estruturante — NDE, equipe pedagdgica e os de-
mais o0rgaos administrativos da Instituicdo, submetendo-se as instancias superiores e
aos mecanismos legais estabelecidos pelo Ministério da Educagcédo — MEC.

Art. 3°. O presente regimento prevé duas composicdes diferentes para a atuacéo
dos Colegiados dos Cursos Superiores do IFMT, Campus Cuiaba — Bela Vista, visando
a participacéo de todos, a saber: Colegiado de Curso e Colegiado de Curso Ampliado.

Paragrafo Unico — O Colegiado de Curso Ampliado ter4 as mesmas prerrogati-
vas do Colegiado de Curso.

CAPITULO Il
DA COMPOSICAO DO COLEGIADO DE CURSO

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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E COLEGIADO DE CURSO AMPLIADO

Art. 4°, O Colegiado de Curso, regulamentado pela Organizacdo Didatica do
IFMT, sera assim constituido:

I. O Coordenador do Curso, como seu presidente.

II. 03 (trés) professores efetivos em pleno exercicio no curso, eleitos pelos seus
pares.

[ll. 01 (um) representante técnico, especialista em assuntos pedagdgicos, indi-
cado pelo Departamento de Ensino — DE.

IV. 01 (um) representante discente, eleito pelos seus pares.

Paragrafo Unico — Os representantes mencionados acima, com excegéo do re-
presentante do corpo técnico, terdo cada qual um suplente eleito e/ou designado pelo
mesmo processo eletivo/designacdo e na mesma ocasido da escolha dos titulares,
aos quais substituem automaticamente nas faltas, impedimentos ou vacancia exer-
cendo seu poder de voto.

Art. 5°. O Colegiado de Curso Ampliado sera constituido por todos os professo-
res que estiverem atuando no curso, pelo representante técnico designado, pelo re-
presentante discente e por seus respectivos suplentes, sendo convocado para delibe-
racdes especificas que exijam maior representatividade, ocasido em que todos 0s
convocados exercerao direito a voto, sendo as decisdes por maioria absoluta de votos.

Paragrafo Unico — O Colegiado de Curso Ampliado podera ser avocado para
deliberacdes especificas pelo presidente do Colegiado ou por 1/3 de seus membros.

Art. 6°. Quando da constituicdo de um novo curso, o primeiro Colegiado devera
ser designado pela direcao-geral, sem a necessidade de um pleito eletivo.

Art. 7°. O presidente do Colegiado de Curso sera substituido nas faltas e impe-
dimentos, por um membro do Colegiado definido pelos pares na primeira sessao apos
sua constituicdo e/ou recomposicéo, considerando, preferencialmente, os critérios de
maior tempo de servico e titulagéo.

CAPITULO III
DA ELEICAO E MANDATO

Art. 8°. O mandato dos membros do Colegiado de Curso sera de 02 (dois) anos
para os representantes do corpo docente e 01 (Um) ano para o representante do corpo
discente, sendo vedada a eleicdo de representante discente concluinte (80% ou mais
de integralizacdo), para assegurar o cumprimento de pelo menos 50% do mandato.

§ 1°. Sao elegiveis como representantes docentes quaisquer professores do
guadro permanente que estejam em efetivo exercicio no curso, podendo ser recondu-
zidos por deliberacdo do Colegiado de Curso Ampliado para mais um mandato de
igual periodo.

§ 2°. S&o elegiveis como representantes discentes, quaisquer discentes devida-
mente matriculado, podendo ser reconduzido por deliberacdo do Colegiado de Curso
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Ampliado por mais um mandato de igual periodo, desde que atenda as exigéncias no
caput e ndo haja manifestacéo discente em contrario.

Art. 9°. O processo eletivo do(s) representante(s) docente(s) que compora(ao) o
Colegiado de Curso sera conduzido pelo Colegiado de Curso Ampliado em no minimo
02 (duas) sessbes assim definidas:

§ 1°. Definicdo dos candidatos e do prazo para campanha e proposicoes.

§ 2°. Realizag&o do pleito e homologacao dos resultados, sendo os candidatos
mais votados aclamados representantes eleitos e os subsequentes considerados su-
plentes, respeitando-se a ordem de classificagdo no pleito.

Art. 10. O processo eletivo do representante discente que comporé o Colegiado
de Curso sera conduzido pelos discentes do curso sob orientacao/supervisao do Co-
ordenador de Curso em no minimo 02 (duas) sessdes plenérias assim definidas:

§ 1°. Definicdo dos candidatos e do prazo para campanha e proposicoes.

§ 2°. Realizacdo do pleito e homologagéo dos resultados, sendo o candidato
mais votado aclamado representante eleito e os subsequentes considerados suplen-
tes, respeitando-se a ordem de classificacdo no pleito e o periodo do mandato.

Art.11. Em caso de destituicdo, renuncia, licenca ou afastamento de algum dos
membros titulares sera convocado o suplente e, caso 0s suplentes ja tenham assu-
mido ou estejam impedidos de assumir, sera realizada uma nova eleicdo em confor-
midade com o Art. 9° e 0 Art. 10.

Art. 12. As eleicdes de que trata os artigos anteriores serdo realizadas mediante
a supervisdo e o acompanhamento do presidente do Colegiado a quem cabera asse-
gurar a ampla divulgacéo dos processos e dos resultados.

Paragrafo Unico — Ao final dos procedimentos da elei¢do, o Colegiado de Curso
Ampliado homologaréa os resultados em ata, apds o que o presidente solicitara a atu-
alizacdo da portaria de constituicdo do Colegiado de Curso junto ao DE.

Art. 13. O membro que desejar se afastar para capacitacdo ou quaisquer outros
motivos, devera comunicar ao presidente do Colegiado via processo, com a antece-
déncia de no minimo 30 (trinta) dias, a fim de que se possa proceder a recomposi¢ao
do Colegiado de Curso pelo processo eletivo, a bem da continuidade dos trabalhos.

Paragrafo Unico — O membro que solicitar afastamento sé estara isento das res-
ponsabilidades para com o Colegiado 30 (trinta) dias a contar de sua comunicacao
oficial.

CAPITULO IV
DAS ATRIBUICOES DO COLEGIADO
Art. 14. Compete ao Colegiado de Curso analisar, avaliar, aprovar e de-

liberar sobre quaisquer matérias de cunho académico, pedagogico e administrativo
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que envolvam o curso, seu curriculo, suas turmas, seus docentes e discentes nas 05

(cinco) esferas especificadas abaixo:

l. Quanto a Administra¢éo do Curso:

« Organizar, orientar, supervisionar e coordenar sua realizacdo, dando su-
porte as acdes administrativas, de implementacéo e execucéo do curso, de-
liberando sobre as questdes académico pedagogicas.

* Avaliar e emitir parecer sobre aproveitamento de estudos, transferéncia in-
terna e externa, trabalhos de conclusédo de curso, estagio supervisionado,
matricula condicional, integralizagdo do curso entre outros; fazendo-o em
consonancia com o Regulamento Didatico e respeitando as normas institu-
idas pelas instancias superiores.

» Constituir comissdes especificas para acompanhar/avaliar a qualidade da
execucao dos programas do curso em cada area de atuacao.

» Constituir comissdes especificas para a analise de matérias de interesse do
curso, sejam elas oriundas do NDE, da comunidade académica, dos pro-
cessos de avaliagcdo interna ou externa, ou da Comissao Propria de Avalia-
céo — CPA, visando ao aperfeicoamento do curso e/ou da atuacao do Cole-
giado.

* Sugerir a Coordenacao de Extensao a proposi¢cao de convénios de coope-
racao técnica e cientifica com instituicdes afins, com o objetivo de fomentar
0 desenvolvimento e a capacitagdo no curso.

» Definir as areas de demanda de docentes com vistas a informar aos gesto-
res para providéncias.

» Emitir parecer especifico sobre a necessidade e conveniéncia de se aceitar
processos de transferéncia interna, redistribuicdo e/ou remocéao de profes-
sores para atuarem no curso, baseando-se no perfil de formacéo do profis-
sional requerido pelo curso.

* Recomendar aos gestores as providéncias adequadas a melhor utilizacéo
dos recursos disponiveis para a execucdo do projeto de curso.

* Analisar e emitir parecer sobre a viabilidade de concessao do beneficio de
afastamento para capacitacdo a médio e longo prazo, sugerindo critérios e

medidas administrativas para o resguardo dos interesses do curso.
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Zelar pelo cumprimento e fiel execugé&o dos dispositivos regimentais, do Re-
gulamento Didatico e demais regulamentos e normas instituidas pelo Cam-
pus, pelo Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia de Mato

Grosso — IFMT e pela legislacéo vigente.

[I. Quanto ao Curriculo:
Deliberar sobre o perfil do egresso, o curriculo e a proposta pedagdgica do
curso, em estreita cooperacdo com o NDE e a comunidade académica, com
vistas ao constante aprimoramento do processo administrativo e da quali-
dade da proposta pedagdgica.
Estabelecer e/ou modificar os pré-requisitos e as disciplinas obrigatérias e
eletivas, definindo e estabelecendo normas para seu cumprimento.
Aprovar os planos de ensino das disciplinas do curso deliberando sobre
quaisquer alteracdes necessarias.
Determinar procedimentos especiais no tocante a quaisquer necessidades
especificas associadas a integralizacéo do curso, deliberando em conformi-
dade com as circunstancias e a legalidade.
Avaliar os percursos formativos e zelar pela consolidagdo dos processos
formativos propostos com vistas a garantir a efetividade do processo de en-
sino e aprendizagem.
Elaborar normas e procedimentos para a analise das atividades comple-
mentares, bem como avaliar e aprovar seu cumprimento.
Propor e apoiar a promocao e a participacdo em eventos académicos por
docentes e discentes, especialmente visando 0s que proporcionam experi-

éncias para o cumprimento das Atividades Complementares.

lll. Quanto aos Programas e Planos de Ensino
Tracar as diretrizes gerais para o curso e fomentar a integracédo entre os
programas e planos de ensino elaborados pelos professores.

Propor e/ou aprovar alteragfes propostas pela comunidade académica que

visem a melhoria da formacé&o propiciada e sua constante atualizacao.

Ratificar ou retificar os procedimentos para a verificagdo do rendimento es-

colar nos componentes com caracteristicas e/ou circunstancias especiais,

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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tais como: TCC, Estagio Supervisionado e/ou disciplinas oferecidas em mo-
dalidades diferenciadas.

* Deliberar sobre processos e procedimentos de cunho pedagdgico ou admi-
nistrativo para 0s quais sejam necessarias providéncias adicionais, tais
como: licenca maternidade, acompanhamento domiciliar, adaptacoes, rein-
tegracdo, complementacdo de estudos, colacdo de grau extemporanea,
aceleramento de estudos, revalidacdo de diploma, migracdo curricular e

aproveitamento de estudos, dentre outros.
IV. Quanto ao Corpo Docente

» Supervisionar o fiel cumprimento do curriculo e das atividades programadas.

» Auvaliar representacéo de discentes e comunidade académica.

* Propor a substituicdo, o treinamento de professores ou quaisquer outras
providéncias necessarias a melhoria da qualidade do ensino ministrado.

* Representar aos 6rgados competentes em caso de infrac&o disciplinar.

* Apreciar recomendacfes de docente e outras esferas sobre assuntos de

interesse do curso.

V. Quanto ao Corpo Discente

» Decidir sobre quaisquer questbes académico administrativas.

* Avaliar a representacéo de docentes e comunidade académica.

* Deliberar sobre quaisquer recursos impetrados pelos discentes.

* Representar ao 6rgao competente, no caso de infracao disciplinar.

CAPITULO V
DAS ATRIBUI(;@ES DO PRESIDENTE DO COLEGIADO DE CURSO
Art. 15. S&o atribuicbes do presidente do Colegiado:

I. Presidir as reunibes com direito a voto, inclusive o de qualidade.

Il. Elaborar o cronograma anual de reunifes ordinarias em conformidade com o
calendario letivo a ser apresentado para homologagéo e/ou retificagéo.

lll. Elaborar a pauta das reunides com as demandas apresentadas e 0s assuntos
de interesse do Curso para deliberagéo.

IV. Conduzir a escolha e/ou designacdo do membro que registrara em ata as
discussdes/deliberagdes, bem como a leitura de atas anteriores para homologagéo.

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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V. Convocar através do e-mail institucional as reunides ordinérias e extraordina-
rias em consonancia com o estabelecido no Art. 16, do Capitulo VI, deste regimento.

§ 1°. As convocagbes do Colegiado de Curso implicam na obrigatoriedade da
presenca dos representantes designados por portaria e seus respectivos suplentes.

§ 2°. As convocacgdes do Colegiado de Curso Ampliado implicam na obrigatorie-
dade da presenca de todos os profissionais do curso e nao apenas dos representantes
eleitos.

8§ 3° Os membros do Colegiado deverdo confirmar sua ciéncia da convocagéo
respondendo ao e-mail que sera o meio oficial de comunicagéo.

VI. Solicitar a designagéo de comissao especifica, mediante portaria, sob a pre-
sidéncia de um membro do Colegiado que atuard como relator, para estudo de matéria
a ser decidida pelo Colegiado.

VII. Representar o Colegiado junto aos outros setores e esferas administrativas
internas e externas, bem como nas deliberacdes administrativas junto a outros 6rgaos
colegiados da instituicdo e a equipe de gestao, podendo receber e/ou emitir quaisquer
documentos oficiais representando o Colegiado de Curso.

VIII. Designar a seus pares para analise e parecer, 0s processos encaminhados
ao Colegiado com antecedéncia minima de 72 (setenta e duas) horas da reunido que
tratara dos mesmos.

IX. Orientar os discentes quanto aos percursos formativos mais adequados para
gue nao facam escolhas equivocadas, sempre visando ao melhor percurso para a
integralizagao do curso.

X. Acompanhar e orientar os discentes quanto ao cumprimento das exigéncias
do curriculo e do projeto pedagdgico no tocante as Atividades Complementares, Es-
tagio Supervisionado e TCC, ou outro que possa impactar na integralizacédo do curso.

Paragrafo Unico — Cabe também acompanhamento e orientagdo nos casos de
eleicdo e/ou substituicdo de representantes discentes no Colegiado de Curso.

XIl. Zelar pela integracdo horizontal e vertical do curso, respeitando os eixos es-
tabelecidos pelo projeto pedagdgico e buscando implementar mecanismos que pro-
porcionem a inter e a transdisciplinaridade.

XIl. Estimular e apoiar a pesquisa e extensdo oriundas de necessidades da gra-
duacao, de exigéncias do mercado de trabalho, de politicas publicas, e/ou tenham
sido propostas pelo NDE.

XIIIl. Promover a integracao entre os setores, 0rgaos colegiados e departamentos
da instituicdo, bem como verificar o cumprimento do curriculo do curso e demais exi-
géncias legais para a concessao de grau académico aos discentes concluintes.

XIV. Propor procedimentos pedagogicos e administrativos a serem implementa-
dos mediante a aprovagédo do Colegiado de Curso, ou das esferas administrativas
superiores conforme for o caso.

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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XV. Decidir 'ad referendum’, especificamente em casos de emergéncia/urgéncia,
sobre matéria de competéncia do Colegiado, sempre que néo for possivel realizar uma
reunido extraordinaria e/ou no caso de auséncia de quérum, com a anuéncia de, pelo
menos, mais 02 (dois) membros, devendo submeter a decisdo ao Colegiado o mais
breve possivel visando sua ratificacéo.

XVI. Conduzir os trabalhos de avaliagéo interna e externa do curso, bem como
a aplicacdo dos instrumentos definidos como parametros avaliativos quer interna-
mente, quer externamente.

XVII. Manter de forma organizada, em arquivo(s) especifico(s), toda a documen-
tacdo do Colegiado para pronta consulta quando demandado tanto por érgaos inter-
nos quanto externos.

XVIII. Executar e fazer cumprir as deliberacdes do Colegiado através dos meca-
nismos administrativos tornados disponiveis, bem como exercer outras atribuicées
gue |Ihe forem pertinentes ou vierem a ser delegadas por mecanismos legais no futuro.

XIX. Presidir a sessédo de posse de seu sucessor, dando a conhecer aos mem-
bros do colegiado que repassou ao mesmo em reunido anterior todos 0s arquivos e
documentos do Colegiado, bem como os informes dos processos em andamento, fa-
zendo constar em ata quaisquer pendéncias em relacdo a documentacao, referentes
a sua gestao.

Paragrafo Unico — O presidente anterior, sempre que necessario, devera auxiliar
seu sucessor fornecendo prontamente informacdes e/ou assessoramento quando de-
mandados.

CAPITULO VI
DAS SESSOES PLENARIAS DO COLEGIADO

Art. 16. O Colegiado de Curso instaurara sessoes:

a) ordinariamente, conforme calendario anual, por convocacédo de seu Presi-
dente, 02 (duas) vezes por semestre e,

b) extraordinariamente, mediante convocacéao pelo Presidente ou pela iniciativa
de 1/3 (um terco) de seus membros titulares, sempre que necessario;

c) de forma Ampliada mediante convocacéo especifica, conforme a necessidade
de deliberagéo.

8 1°. As convocagOes para as sessdes ordinarias se dardo com antecedéncia
minima de 48 (quarenta e oito) horas, 0 mesmo se dando com as sess6es ampliadas,
e para as reunides extraordinarias se dardo com antecedéncia minima de 24 (vinte e
guatro) horas, com o informe do horario, local e pauta a ser tratada.

§ 2°. As sessOes serdo instauradas com a presenca de 2/3 (dois tergos) dos seus
membros, sendo que se constatada a auséncia de quérum so poderéao ser deliberadas
‘ad referendum' as matérias consideradas inadiaveis ou de urgéncia/emergéncia, con-
forme o Art. 15, inciso XV.

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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§ 3°. Todas as sessdes serdo registradas em ata em formulario proprio pelo se-
cretario 'ad hoc', que encaminhara via e-mail institucional uma sugestéo de redacao
da ata a todos os convocados presentes, a fim de que apresentem observacdes e/ou
retificacbes no prazo de 48 (quarenta e oito) horas, findo os quais se procedera a
consolidacdo do documento que sera apresentado para homologacéo.

Art. 17. As deliberacdes/proposi¢cdes do Colegiado de Curso serédo decididas por
maioria simples de votos, com base no nimero de convocados presentes.

Paragrafo Unico — S6 exercem direito a voto os membros efetivos do Colegiado
de Curso e seus suplentes quando no exercicio da supléncia, sendo vedada a recusa
ou abstencéo na votagéo.

Art. 18. As deliberagbes/proposicoes do Colegiado de Curso Ampliado seréo de-
cididas por maioria absoluta de votos, com base no nimero total dos convocados.

Paragrafo Unico — Nas matérias que forem submetidas a deliberacéo do Colegi-
ado de Curso Ampliado todos os membros convocados exercem o poder de voto.

Art. 19. As atribuicées no Colegiado de Curso séo registradas no Plano de Tra-
balho Docente — PTD, como atividades administrativas e incluidas no cémputo de sua
carga horaria, conforme regulamentacdo no Regimento Interno, sendo as convoca-
cOes decorrentes, prioritarias em relacdo a quaisquer outras atribuicdes.

Art. 20. Toda justificativa de falta em convocacéo devera ser apreciada pelo Co-
legiado através de processo formal, sendo que os membros ao darem ciéncia no pro-
Cesso se pronunciardo a respeito e, considerando o resultado, o presidente tomara as
seguintes medidas:

8 1.° - Se a justificativa for aceita se arquivara o processo sem repercussoes
adicionais.

8§ 2.° - Se a justificativa ndo for aceita, serd atribuido ao membro falta & convo-
cacao. Apés colhido seu ciente a falta sera comunicada ao DE para as providéncias
cabiveis.

Art. 21. O ndo comparecimento a 03 (trés) convocacdes consecutivas ou alter-
nadas, ensejara a solicitacéo de substituicdo do membro em questéo, cujo mérito sera
julgado pelo Colegiado de Curso Ampliado a quem cabe, se for o caso, a indicagdo de
outro docente com consequente informe ao DE, para retificacdo da respectiva portaria.

CAPITULO VII
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 22. Qualquer professor em efetivo exercicio no curso podera ser convocado
a contribuir ou prestar esclarecimentos ao Colegiado de curso, prevalecendo a con-
vocacao sobre quaisquer outras atribuicdes que lhe sejam inerentes sob pena de so-
frer sancdes disciplinares previstas no Regimento Interno do Campus Cuiaba Bela.

Art. 23. Todos os documentos gerados pelo Colegiado, bem como 0s registros
de suas sessdes poderao ser requisitados na forma de cOpias por quaisquer interes-
sados que tenham vinculo com o IFMT, desde que através de processo formal dirigido
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ao presidente em que conste o motivo e objetivo da solicitagéo.

Art. 24. Os casos omissos serdo apreciados pelo Colegiado de Curso ou Colegi-
ado de Curso Ampliado e, quando nao Ihe couber, por 6rgao superior, de acordo com
a competéncia dos mesmos e em conformidade com a legislacéao vigente.

Art. 25. O presente Regimento podera ser modificado mediante proposta con-
junta de pelo menos 02 (dois) coordenadores de curso ou por maioria simples de qual-
quer Colegiado de Curso, sendo a proposicao avaliada pelo Colegiado de Departa-
mento de Ensino mediante convocacéo de todos os coordenadores de curso e equipe
pedagogica do Campus.

Paragrafo Unico — Cabera ao Colegiado de Departamento de Ensino deliberar
sobre as proposi¢des e os encaminhamentos que se fizerem necessarios.

Art. 26. O presente Regimento entra em vigor apds sua aprovacgao pelos Colegi-
ados de Cursos superiores vigentes, pelo Colegiado de Departamento de Ensino e
pela direcdo-geral através da emisséo de portaria especifica.

Cuiaba, 06 de outubro de 2014.

Departamento de Ensino
Coordenacéo do Curso de Engenharia de Alimentos
Coordenacéo do Curso de Gestdo Ambiental
Coordenacédo do Curso de Licenciatura em Quimica
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Anexo 7. Regulamento de Atividades Complementares

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MATO GROSSO
— IFMT. CAMPUS CUIABA — BELA VISTA

REGULAMENTO DE ATIVIDADES COMPLEMENTARES
CAPITULO | — DAS FINALIDADES

Art. 1°. As Atividades Complementares referem-se aquelas de natureza acadé-
mica, culturais, artisticas, cientificas ou tecnoldgicas que possibilitam a complementacao da
formacéo profissional do discente, tanto no &mbito do conhecimento de diferentes areas do
saber, como no ambito de sua preparacao ética, politica e humanistica e, sendo parte inte-
grante do curriculo dos cursos de graduacao, tem sua carga horéaria definida no Projeto Pe-
dagogico de Curso — PPC.

§1°. As Atividades Complementares deverao ser desenvolvidas dentro do prazo
de conclusdo do curso, sendo vedada o aproveitamento de experiéncias anteriores ao seu
ingresso, constituindo-se em componente curricular obrigatério no processo formativo.

§2°. Cabera ao discente escolher quais Atividades Complementares deseja acres-
centar ao seu percurso formativo, sendo que sua escolha deve ser orientada pelos critérios
deste regulamento que contempla quatro categorias de atividades.

Art. 2°. As Atividades Complementares a serem desenvolvidas visando o enrique-
cimento do processo formativo no curso estardo estruturadas de modo a privilegiar as quatro
categorias de atuacdo abaixo classificadas como:

1. Atividades de Ensino;

2. Atividades de Pesquisa;

3. Atividades de Extenséo e Rela¢bes Comunitarias;
4. Atividades Socioculturais e Cientificas.

Art. 3°. A classificacdo a que se refere o artigo anterior esta definida na Tabela de
Atividades Complementares constante no anexo | deste regulamento, que delimita dentre ou-
tras coisas as cargas horarias maximas a serem computadas para o cumprimento das Ativi-
dades Complementares em cada categoria.

Paragrafo Unico — Outras atividades correlatas/conexas n&o contempladas na re-
ferida tabela serdo analisadas pelo Colegiado de Curso com vista a determinar sua viabilidade

de validagéo como Atividade Complementar aprovada.

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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CAPITULO Il — DA REALIZACAO DAS ATIVIDADES COMPLEMENTARES

Art. 4°. Arealizacao das Atividades Complementares para o cumprimento da carga
horaria especificada no Projeto Pedagogico de Curso é de exclusiva responsabilidade do dis-
cente.

Paragrafo Unico — Cabera a instituicdo fomentar e orientar o discente no cumpti-
mento da carga horaria de Atividades Complementares que privilegiem a construcao de com-
portamentos sociais, humanos, culturais e profissionais relevantes até o término do periodo
de formacao.

Art. 5°. As Atividades Complementares poderao ser desenvolvidas no préprio Ins-
tituto Federal de Educacéo Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso — IFMT, quando promovidas
pela instituicdo, ou em empresas, instituicdes publicas ou privadas, que propiciem a comple-
mentacéo da formacao do discente desejada, assegurando o alcance dos objetivos previstos
no Artigo 1°. deste Regulamento.

Paragrafo Unico — A instituicdo promotora da atividade devera assegurar a com-
provacéo oficial da participacéo do discente independente de qual for a modalidade ou cate-
goria da atividade em questao através de certificagdo ou outro meio legalmente reconhecido.

Art. 6°. As Atividades Complementares devem ser cumpridas, preferencialmente,
em horarios diverso do horério regular de aulas, sendo vedada a justificativa de faltas em
raz&o da participacdo em atividades complementares dentro ou fora da institui¢cao.

Paragrafo Unico — A realizag&o de estagio n&o obrigatério dentro ou fora da insti-
tuicdo sera contabilizada como Atividade Complementar até o limite da carga horéaria especi-
ficada na tabela do anexo |I.

Art. 7°. As Atividades Complementares realizadas no semestre devem ser objeto
de registro no semestre seguinte, preferencialmente, ou o0 mais breve possivel, visando a in-
tegralizac@o da carga horaria no periodo do curso e evitando acumulo de atividades no ultimo

semestre.
CAPITULO Il - DAS ATRIBUICOES
SECAO | — DO DISCENTE

Art. 8°. Compete aos discentes:

a) Manter-se informado sobre o Regulamento de Atividades Complementares e
suas possibilidades para o cumprimento do requisito dentro e fora da instituicéo;

b) Ser corresponsavel na busca e participacdo em atividades que possam vir a

compor a carga horaria necesséria de Atividades Complementares, conforme definida neste

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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Regulamento e no PPC do curso;

c) Protocolar requerimento para analise de Atividades Complementares (anexo ),
providenciando a devida documentacdo comprobatéria necesséria para a avaliagdo das refe-
ridas atividades e sua validacdo em termos de carga horaria, dentro do cronograma estabe-
lecido e divulgado pela Coordenacéo de Curso;

d) Manter a documentac¢@o comprobatoéria das Atividades Complementares até a
integralizacdo do curso para fins de conferéncia sempre que solicitada.

Paragrafo unico — Constituem-se documentos comprobatdrios aceitos para fins de
registro de Atividades Complementares, os seguintes: certificados, atestados institucionais,
comprovacao de componente curricular eletivo, relatério final de estagio ndo obrigat6rio com
descri¢éo das atividades realizadas, copia de artigo cientifico publicado com o devido aceite
de publicacdo, resumos técnicos cientificos aceitos em eventos, dentre outros que serao jul-
gados quando necessario pelo Colegiado de Curso.

Art. 9°. O registro de Atividades Complementares cumpridas devera ser solicitado
via requerimento em formulario proprio (anexo Il) a ser protocolizado para a Coordenacao de
Curso junto com 0s seguintes comprovantes:

a) Documentacdo comprobatéria da sua participacéo efetiva no evento, especifi-
cando a carga horaria, periodo de execucao e descri¢cdo das atividades;

b) Documentacao comprobatoria de atividades desenvolvidas em: projetos, esta-
gios, monitorias, etc., especificando a carga horaria, periodo de execucdo e descricdo das
atividades;

c) Documentacao comprobatéria da producdo e publicacdo de artigo cientifico
e/ou resumos aceitos em eventos;

Paragrafo Unico — As informacdes prestadas no processo e as comprovacdes
apresentadas, bem como as omissdes séo de inteira responsabilidade do requerente, de-

vendo ser devidamente legitimada pela Instituicdo emitente.

SECAO Il - DO COORDENADOR DE CURSO

Art. 10°. Compete ao Coordenador de Curso:

a) Supervisionar e orientar o discente quanto ao cumprimento da carga horéria
obrigatdria das Atividades Complementares;

b) Fomentar na instituicdo através dos setores competentes atividades académi-
cas que visem ao cumprimento das Atividades Complementares;

c) Fixar e divulgar nos ambientes de socializacdo de informac¢6es da Coordenacéo

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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do Curso o periodo para abertura de processo para registro das Atividades Complementares
a cada semestre;

d) Analisar previamente a documentagdo apresentada pelo discente, com base
nos critérios estabelecidos neste Regulamento, emitindo pessoalmente o parecer e/ou no
caso de elevado numero de requerimentos distribui-los entre os membros do Colegiado para
que emitam parecer que sera submetido a aprovacao do Colegiado de Curso;

e) Apos o deferimento/indeferimento dos requerimentos de Atividades Comple-
mentares pelo Colegiado de Curso, proceder o0 encaminhamento pelos meios oficiais da do-
cumentacao que respaldou a analise e o resultado com a carga horéaria aprovada como Ativi-
dades Complementares para a Secretaria-Geral de Documentacao Escolar — SGDE para fins
de registro no histérico do discente e arquivamento do(s) processo(s) ha pasta do(s) dis-
cente(s);

f) Supervisionar os procedimentos administrativos inerentes ao registro das ativi-
dades complementares desenvolvidas, visando o controle do processo e a orientagéo do dis-

cente;
SECAO Il - DO COLEGIADO DE CURSO

Art. 11. Compete ao Colegiado de Curso:

a) Propor ao Coordenador do Curso procedimentos para avaliacdo e aprovagao
das Atividades Complementares dentro das quatro categorias definidas na tabela constante
do anexo | deste regulamento em consonancia com o projeto pedagdgico do curso;

b) Assessorar o Coordenador do Curso sobre as disciplinas e/ou unidades de en-
riqguecimento curricular que poderdo ser consideradas Atividades Complementares, em con-
sonancia com o Projeto Pedagogico de Curso;

c) Aprovar os pareceres de possibilidade de registro das Atividades Complemen-
tares em consonancia as normas deste regulamento;

d) Analisar e propor a inclusdo ou o indeferimento no que diz respeito a validagéo
de Atividades Complementares néo previstas na tabela deste regulamento.

Paragrafo Unico — A validacdo de uma determinada atividade para registro em

determinada categoria abre o precedente para o registro de casos semelhantes.
CAPITULO IV — DO COMPUTO DAS ATIVIDADES COMPLEMENTARES

Art. 12. Na avaliacdo das Atividades Complementares desenvolvidas pelo discente
o Coordenador de Curso e o Colegiado se pautardo nos critérios estabelecidos neste regula-

mento considerando:

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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I. Acompatibilidade das Atividades Complementares desenvolvidas com as quatro
categorias elencadas no anexo | deste regulamento.

II. O total de horas dedicadas a atividade certificada e os limites estabelecidos;

[ll. O enquadramento na categoria que mais for favoravel ao aluno e/ou 0 mesmo
tenha solicitado;

Paragrafo Unico — Somente serdo consideradas, para efeito de analise e registro
como Atividades Complementares, as atividades desenvolvidas apos a data de ingresso do
discente no curso.

Art. 13. A validacdo das Atividades Complementares ocorrera de acordo com as
categorias de atividades previstas no anexo | deste regulamento, até a completa integraliza-
¢ao da carga horaria.

Paragrafo Unico — As atividades que se enquadrarem em mais de uma categoria
serdo analisadas conforme a solicitagdo do discente e/ou no que Ihe for mais favoravel.

Art. 14. A validacdo das Atividades Complementares devera ser solicitada pelo
discente através dos seguintes procedimentos:

a) Protocolizar dentro do prazo estipulado através de requerimento préprio (anexo
I1), os documentos comprobatdérios referentes as atividades que deseja validar em conformi-
dade as categorias de atividades previstas na tabela do anexo | deste regulamento;

b) A validacdo ocorrera através de parecer no préprio requerimento que sera en-
caminhado A Secretaria-Geral de Documentacéo Escolar — SGDE para os assentaos, junto dos
documentos comprobatérios que subsidiaram a analise do requerimento, devidamente auten-
ticados e assinados, para constar na pasta do discente;

c) A integralizac@o da carga horéria de Atividades Complementares devera con-
templar pelo menos 02 (duas) categorias da tabela do anexo |, sendo vedada a integralizacdo

com atividades de uma Unica categoria.
CAPITULO V — DA CERTIFICACAO E REGISTRO

Art. 15. O controle das atividades desenvolvidas pelo discente e validadas como
Atividades Complementares é de responsabilidade do Coordenador de curso, o qual encami-
nhard o processo a Secretaria-Geral de Documentacdo Escolar — SGDE para 0s assentos
nos termos estipulados no Art. 14 deste regulamento.

Art. 16. A Secretaria-Geral de Documentacdo Escolar — SGDE, a partir da docu-
mentagdo fornecida pelo Coordenador de Curso efetuard seu registro e arquivamento na

pasta individual do discente.

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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Paragrafo Unico — A SGDE devera fornecer ao discente quando solicitado, com-
provante da integralizacdo das Atividades Complementares até entéo registradas.

CAPITULO VI — DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 17. Os casos omissos serdo apreciados pelo Colegiado de Curso ou Colegi-
ado de Departamento de Ensino e, quando n&o lhe couber, por érgédo superior, de acordo com
a competéncia dos mesmos e em conformidade com a legislagdo vigente.

Art. 18. O presente regulamento podera ser modificado por processo propositivo
a ser julgado pelo Colegiado de Curso e pelo Colegiado de Departamento de Ensino mediante
convocacao do Coordenador de Curso e da equipe pedagoégica do Campus.

Paragrafo Unico — Caberé ao Colegiado de Departamento de Ensino deliberar so-
bre as proposi¢des e os encaminhamentos que se fizerem necessarios.

Art. 19. O presente regulamento entra em vigor apos sua aprovagéao pelo Colegi-
ado de Curso, pelo Colegiado de Departamento de Ensino e pela direcdo-geral através da

emisséao de portaria especifica.

Cuiaba, 27 de maio de 2015.

Colegiado de Engenharia de Alimentos
Departamento de Ensino, Pesquisa e Extensdo

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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COD. | 1. Atividades de Ensino C.H*
1.1 | Atividade como monitor em disciplinas ou laboratério no IFMT Cuiaba Bela Vista. 40
1.2 | Estagio extracurricular na Instituicdo (interno), relacionado ao curso frequentado; 40
1.3 | Estagio extracurricular externo, desde que em atividades relacionadas com as dis-

ciplinas integrantes da estrutura curricular; 40
Apresentacao de Palestras ou oficinas pedagdgicas relacionadas com as discipli-
1.4 | nasdo curso. 40
1.5 | Participagdo como organizador de palestras, semanas académicas, congressos,
seminarios, jornadas cientificas, oficinas pedagdgicas ou debates no ambito do 40
perfil de formagé&o do curso.

COD. | 2. Atividades de Pesquisa C.H*

2.1 | Participacao em atividades de pesquisa e iniciacdo cientifica, como bolsistas ou
voluntérios, realizados em institui¢des publicas ou privadas reconhecidas. 60
2.2 | Publicacédo de artigo cientifico em congressos e revistas cientificas impressas ou
eletrdnicas, aceitas 20 horas por artigo. 40
Publicacdo em outras revistas e jornais especializados ou em meios eletrénicos
2.3 | em éreas afins aceitas 10 horas por artigo. 20
2.4 | Publicacdo de resumos técnico-cientificos em eventos, aceitas 5 horas por re- 20
sumo.

COD. | 3. Atividades de Extensdo e Relac6es Comunitarias C.H.*
3.1 Participacdo em cursos de extensdo e aperfeicoamento. 30
3.2 Participacdo em projetos de extensdo comunitaria do IFMT como voluntario. 10
3.3 | Prestacéo de servigos comunitérios devidamente comprovados na area do curso, 20

com a anuéncia da coordenacéo do curso ou de Extenséo.
3.4 Instrutor em cursos de extensao relacionados com a area de formacao académica. 40
3.5 Participacdo em projetos de Empresa Junior do IFMT. 30
3.6 Participacdo em projetos/competi¢des regionais, nacionais e internacionais de re- 20
levancia académica.

3.7 | Representacdo em 6rgdos colegiados do IFMT ou em comissdes institucionais. 20
3.8 | Participacdo como membro da diretoria de Centro ou Diretério Académico. 20
COD. | 4. Atividades Socioculturais e Cientificas C.H*
4.1 | Apresentacdo de Palestras ou oficinas pedagégicas. 40
4.2 | Participacdo como organizador de palestras, semanas académicas, congressos, 40

semindrios, jornadas cientificas, oficinas pedagdgicas ou debates.
4.3 | Apresentacges de trabalhos em exposi¢fes, Jornadas Cientificas e Mostra de tra- 10
balhos académicos.
4.4 | Realizacdo de cursos técnicos em &reas afins. 20
4.5 | Realizacdo de curso livre em instituicdo juridicamente constituida e reconhecida. 20
4.6 | Participacdo em oficinas feiras, palestras, seminarios, conferéncias. 40
4.7 | Componente curricular de interesse na area de formacéo, cursada em IES reco- 30
nhecida pelo MEC.
4.8 | Participacdo em atividades culturais promovidas pelo IFMT Campus Bela Vista. 20
(teatro, corais e correlatos)

C.H.* — CARGA HORARIA MAXIMA A SER REGISTRADA

OBS.: Outras atividades correlatas/conexas ndo contempladas nesta tabela serdo analisadas pelo

Colegiado de Curso com vista a sua validacdo como Atividade Complementar.

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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ANEXO Il - REQUERIMENTO DAS ATIVIDADES COMPLEMENTARES

Ao Coordenador do Curso de

Eu, n° de
matricula , telefone ( ) ,
e-mail , venho requerer a analise das ativi-

dades relacionadas abaixo, como Atividade(s) Complementar(es), para fins do cumpri-
mento da carga horaria estipulada no projeto pedagdgico do curso e consequente registro

no histérico escolar. A documenta¢ao comprobatdria segue em anexo.

Cad. Discriminacéo das Atividades Conforme as Categorias C/H. Parecer * C/H.*

Carga Horaria Total Deferida no processo —

* Campos de preenchimento de anéalise da Comisséo.

Nestes termos, pede deferimento.
Cuiaba - MT, de de

Assinatura do Requerente

PARA USO DO COORDENADOR DE CURSO

Parecer do Coordenador do Curso e/ou Colegiado de Curso:

Total de horas: a serem registradas.

Deferido em, de de

Coordenador(a)

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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Anexo 8. Regulamento de Estagio Supervisionado

REGULAMENTO UNIFICADO DOS ESTAGIOS SUPERVISIONADOS
NO IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA.

TITULO |
DA FINALIDADE

Art. 1°. O presente regulamento disciplina e normatiza os procedimentos para a concessao e a
realizacéo de estagio supervisionado obrigatdrio e ndo obrigatério, internos ou externos, no ambito de
atuacado do IFMT — Campus Cuiabéa Bela Vista e instituicfes parceiras.

CAPITULO |
DOS ESTAGIOS E SUAS FINALIDADES

Art. 2°. Para fins do disposto neste documento, estagio como previsto na Lei n® 11.788, de
25.09.2008 ¢ ato educativo escolar supervisionado, desenvolvido no ambiente de trabalho, que visa a
preparacao para o trabalho produtivo de discentes que estejam frequentando o ensino regular em ins-
tituicBes de educacéo superior, de educacéo profissional, de ensino médio, da educacéo especial e dos
anos finais do ensino fundamental, na modalidade profissional da Educac¢é&o de Jovens e Adultos — EJA.

§ 1°. O est4gio visa ao aprendizado de competéncias proprias da atividade profissional
e a contextualizagdo curricular, objetivando o desenvolvimento do educando para a vida cidada e para
o trabalho.

§ 2°. Os estagios supervisionados no dmbito do IFMT — Campus Cuiaba Bela Vista
serdo normatizados por este regulamento, pelo disposto no Regulamento Didatico e complementar-
mente pelos demais dispositivos legais.

Art. 3°. O Estagio Supervisionado obrigatério e o ndo-obrigatério, em conformidade com a Lei
de Estagio, ndo estabelecem vinculo empregaticio de qualquer natureza, podendo o estagiario receber
alguns beneficios previstos em lei.

§ 1° Estagio obrigatorio € aquele definido como tal no Projeto Pedagégico do Curso —

PPC, cuja carga horéria é requisito para aprovacdo e obtencado de diploma de formacao.

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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§ 2° Estagio ndo-obrigatério € aquele desenvolvido como atividade opcional, acrescida da
carga horaria regular e obrigatéria que, conforme previsdo no PPC, sera computada no histérico escolar
do discente.

§ 3° O estagio supervisionado poderd ser realizado no exterior, desde que através de convénio
formalizado entre as partes.

Art. 4°. O estagio obrigatério, quando previsto nos PPCs de Graduacao e dos Cursos da Edu-
cacao Profissional Técnica de Nivel Médio ter4 como objetivos:

I. Proporcionar uma vivéncia que correlate a teoria com a pratica;

Il. Promover a articulagcdo com os setores produtivos da sociedade, visando uma formacéo
contextualizada;

Ill. Facilitar a adaptacdo social e psicoldgica do discente a sua futura atividade profissional;

IV. Possibilitar a insercéo do discente no mundo do trabalho.

Art. 5°. O estdgio de discentes matriculados em cursos de pds-graduacéo e outros abertos a
candidatos diplomados em cursos do ensino superior sera permitido apenas se previsto no PPC.

Art. 6°. As disposicOes deste Regulamento estendem-se a todos os discentes regularmente
matriculados no IFMT — Campus Cuiaba Bela Vista, inclusive aos estrangeiros.

Paragrafo Unico. O trancamento de matricula implica na perda da condicdo de discente em
processo formativo, apesar de assegurar o vinculo com a instituicdo, tal condi¢do acarreta a imediata
rescisdo de estagio em andamento até que o discente retorne ao seu itinerario formativo.

Art. 7°. O Estagio Obrigatério deve ser planejado, executado, acompanhado e avaliado em
conformidade com os curriculos, programas e calendarios académicos com base neste regulamento e
nos seguintes documentos:

1. Convénio: estabelece as condi¢bes de realizagéo do estagio pela empresa e pela instituicio de
ensino.

2. Termo de Compromisso de Estagio — TCE: documento que estabelece as condicbes de reali-
zacao do estagio para a empresa e para o discente com a interveniéncia da instituicdo de en-

sino, sendo obrigatério a efetivacdo de um seguro em favor do estagiario.

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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. Plano de Estagio: documento elaborado pelo discente e seu Professor Orientador com base
nas atividades propostas pela empresa concedente de estagio sob 0 acompanhamento de um
supervisor local.
. Termo Aditivo: documento usado quando da alterac@o de qualquer item do termo de compro-
misso de estagio e/ou prorrogacao do tempo de estagio, condicdo em que devera ter em anexo
o Plano de Estagio para o proximo periodo.
. Carta de Apresentacao e Informacdes Académicas: documento que apresenta o educando em
seu processo formativo, a fim de verificar a possibilidade de estagio. ApGs entrevistar os can-
didatos a unidade concedente fornece os dados para a elaboracdo do TCE e do Plano de Es-
tagio para o candidato selecionado.
. Carta de Aceite de Orientacdo: documento que formaliza o aceite do Professor Orientador em
realizar o acompanhamento das atividades de estagio obrigatério ou ndo-obrigatério.
. Relatério de Estagio: documento obrigatério em modelo especifico que formaliza as contribui-
¢Oes do estagio para a formacao do discente, com seus respectivos anexos.
SECAO |
DA MATRICULA EM ESTAGIO OBRIGATORIO

Art. 8°. Podera ser matriculado na disciplina/unidade curricular de Estagio Obrigatério o dis-

cente que cumprir com o requisito de periodo formativo indicado nos projetos pedagdgicos dos seus

respectivos cursos.

Art. 9°. A carga horaria referente a disciplina/unidade curricular Estagio Obrigatério ndo sera

computada para efeito da carga horaria semanal maxima permitida para o discente.

Art. 10. A matricula serd efetivada, via sistema académico, junto & Coordenacédo de Curso,

através do encaminhamento feito pelo Professor Responséavel pela Atividade de Estagio, apds aprova-

¢&o do Plano de Estagio.

Paragrafo Unico. Nos cursos em que o estagio obrigatério ndo se apresentar como disciplina,

mas como cumprimento de carga hordria, os discentes deverao ser relacionados como aptos/inaptos

para cursar o estagio pelo professor responsavel, em conformidade com os critérios estabelecidos no

SECAO I

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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DO LOCAL E CONDICOES DE REALIZACAO

Art. 11. O Estagio sera realizado em organizagdes publicas, privadas, do terceiro setor, e pro-
fissionais liberais de nivel superior, devidamente registrados em seus respectivos conselhos de fiscali-
zagdo profissional, que apresentarem condi¢cdes de proporcionar experiéncias praticas na area de for-
macao do discente, ou desenvolvimento sociocultural ou cientifico, pela participacdo em situacdes de
vida e de trabalho no seu meio.

8§ 1° O Estagio podera ser realizado na propria instituicdo, desde que a atividade de-
senvolvida assegure o alcance dos objetivos previstos nas suas diferentes modalidades.

§ 2° O Setor de Estagio e/ou o Professor Orientador, pode negar autorizacdo para a
realizacdo de um estagio caso verifigue que ndo contribui de forma adequada para a formacédo do
discente.

§ 3° O IFMT — Campus Cuiaba Bela Vista podera celebrar Convénio ou Termo de Es-
tagio com agentes externos de integracdo, para conceder estagio para seus discentes regulares atra-
vés da interveniéncia de agentes externos, mas nao podera repassar verba, efetuar pagamento ou, por
qualquer outra forma, remunerar o agente externo de integracéo para a captagéo de estagios.

Art. 12. O Estagio Obrigatério podera ser desenvolvido em mais de uma Unidade Concedente
de Estagio, sempre que demandar mais horas do que o oferecido pela unidade concedente.

Paragrafo Gnico. Sera permitida a complementagdo do estagio, na mesma ou em outra unidade
concedente de estagio, apos aprovacao de novo Plano de Estagio e assinatura de novo TCE.

Art. 13. O discente que durante o periodo do curso, exercer atividade profissional correlata a
sua formagéo académica, na condi¢cdo de empregado, empreséario ou autbnomo com registro formal,
poderd solicitar, respeitando a legislagéo vigente, a validacéo dessas atividades como Estagio Curricu-
lar Obrigatério, desde que atendam as finalidades do PPC.

§ 1°. A aceitagcdo como estagio do exercicio das atividades referidas no caput deste
artigo, dependera de decisdo do Professor Orientador de estagio do respectivo curso, que levard em
consideracgdo o tipo de atividade desenvolvida e a sua contribuicdo para a formacéo profissional do
discente e demais questdes legais.

§ 2°. A possibilidade descrita no caput deste artigo depende de formalizagdo do pedido € a

apresentacéo dos seguintes documentos:

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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I. Na condicao de empregado, comprovacao do vinculo empregaticio, devidamente assinada e
carimbada pelo representante legal da organizacao, indicando o cargo ocupado na empresa e as ativi-
dades profissionais desempenhadas pelo discente, durante no minimo 12 (doze) meses nos 02 (dois)
Ultimos anos;

Il. Na condicéo de empresario, copia do Contrato Social, cartdo do CNPJ da empresa, compro-
vando que o discente participa ou participou do quadro societario da organizagdo durante um periodo
minimo de 12 (doze) meses nos 02 (dois) ultimos anos;

lll. Na condicao de autbnomo, comprovante de seu registro na Prefeitura Municipal, compro-
vante de recolhimento do Imposto Sobre Servigos (ISS) e carné de contribuicdo ao INSS correspon-
dente a um periodo minimo de 12 (doze) meses nos 02 (dois) ultimos anos.

IV. Relato das atividades desenvolvidas no formato de Relatério de Estagio a ser encaminhado
ao coordenador do curso que por sua vez solicitara a validac@o a que se refere o caput deste Artigo,
junto ao Professor Responsavel pelo componente Estagio Curricular Obrigatério.

§ 3°. Aceito o pedido de validagdo do Estagio Obrigatério, o Professor Responsavel
pela Atividade de Estagio devera encaminhar a Coordenacao de Curso o nome do discente para inclu-
sdo no diario especifico e de posse do resultado da avaliacdo efetuara o lancamento no sistema aca-
démico.

§ 4°. Em se tratando de cumprimento de carga horaria, o Professor Responsavel reme-
terd o resultado ao coordenador de extenséo que providenciara o devido langamento através do setor
de estagio.

§ 5°. Uma vez indeferida a validagao, ndo se permitira o discente voltar a pleitea-la,
sendo determinado o cumprimento de todas as etapas e atividades relativas ao Estagio Curricular,
objeto deste Regulamento.

§ 6°. Em alguns cursos, a depender das diretrizes curriculares do curso, a exemplo do
que ocorre nos cursos de licenciatura, o exercicio profissional s6 podera ser considerado e validado
como estagio obrigatdrio parcialmente ou até o limite de 50% (cinquenta por cento) da carga horaria do
Estagio Obrigatério.

Art. 14. Os discentes que realizarem estagio fora do pais dentro de programas de intercambio

universitario obedecerdo aos procedimentos das Universidades anfitrids.

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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Paragrafo Unico. A disciplina/unidade curricular de Estagio descrita no caput deste artigo de-
pendera de validacdo de suas atividades pelo IFMT — Campus Cuiaba Bela Vista.
Art. 15. No caso do estagio realizado em empresa no exterior, sem interveniéncia de universi-
dade parceira, sera necessario que o processo siga 0s mesmos tramites do estagio realizado no pais.
SECAO IlI
DA DURAGAO E DA JORNADA DIARIA DO ESTAGIO

Art. 16. A duracdo do Estagio Obrigatério é definida no PPC do curso, atendida a legislacéo
vigente.

§ 1°. A data de assinatura do instrumento juridico firmado entre o IFMT — Campus Cui-
aba Bela Vista, a Unidade Concedente do Estagio e o Estudante determinard o periodo de autorizagédo
para o inicio das atividades de estagio junto & concedente.

§ 2°. O controle sobre a contagem da carga horaria de estagio supervisionado realizado
pelo discente sera de responsabilidade da entidade concedente, através dos instrumentos fornecidos
pela instituicdo que se valera destes para 0 cOmputo no controle académico.

§ 3°. O discente que deixar de cumprir as atividades de estagio nas datas previstas e
divulgadas pela Coordenacao de Curso, sera reprovado naquele periodo letivo e devera refazer o per-
curso formativo.

Art. 17. Ajornada diaria do Estagio sera compativel com o horario escolar do discente, devendo
constar no termo de compromisso de estagio e nao ultrapassar:

I. 04 (quatro) horas diarias e 20 (vinte) horas semanais, no caso de discentes de educagao
especial e dos anos finais do ensino fundamental, na modalidade profissional de Educac¢éo de Jovens
e Adultos;

1. 06 (seis) horas diarias e 30 (trinta) horas semanais, no caso de discentes do ensino superior,
da educacao profissional de nivel médio e do ensino médio regular.

Ill. 08 (oito) horas diarias e 40 (quarenta) horas semanais, no caso de cursos que alternam
teoria e prética, nos periodos em que ndo estdo programadas aulas presenciais, desde que esteja
previsto no projeto pedagogico do curso.

Art. 18. Somente poderao realizar estagio os discentes que tiverem 16 (dezesseis) anos com-

pletos na data de inicio do estagio.

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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Art. 20. Os Estagios que apresentam duragéo prevista igual ou superior a 1 (um) ano, deverao
contemplar a existéncia de periodo de recesso de 30 (trinta) dias, concedido nos termos da legislacdo
em vigor, contemplando inclusive a proporcionalidade prevista na lei.

Art. 21. O Estagio nao podera exceder a duracdo de 2 (dois) anos em uma mesma Unidade
Concedente de Estagio, exceto quando se tratar de estagiario portador de deficiéncia.

SECAO IV
DA BOLSA E DO SEGURO DE ESTAGIO

Art. 22. A Unidade Concedente de Estagio podera oferecer ao estagiario o pagamento de bolsa
ou outra forma de contraprestacdo que venha a ser acordada entre as partes, sendo compulséria a sua
concessdo, bem como a do auxilio-transporte, na hip6tese de estagio nao obrigatorio.

Art. 23. No caso de estagio ndo obrigatério, o seguro contra acidentes pessoais devera ser
contratado pela Unidade Concedente de Estagio, diretamente ou através da atuagdo conjunta com
Agentes de Integracgéo.

Art. 24. No caso de estagio obrigatorio, a responsabilidade pela contratacdo do seguro contra
acidentes pessoais, sera assumida pelo IFMT — Campus Cuiabéa Bela Vista.

CAPITULO Il
DAS COMPETENCIAS DAS PARTES ENVOLVIDAS
SECAO |
DA COORDENACAO DE EXTENSAO

Art. 25. A Coordenacéo de Extensdo compete:

I. Divulgar os cursos ofertados pela IFMT — Campus Cuiaba Bela Vista junto as organizagfes
regionais, visando a captacao de oportunidades de Estagio;

Il. Mediante delegacao do Diretor-Geral do Campus, celebrar instrumentos juridicos adequados
para fins de Estagio;
Ill. Atuar como interveniente no ato da celebragéo do instrumento juridico entre a Unidade Concedente
de Estagio e o estagiario;
IV. Avaliar apontamentos em relacdo a quaisquer descumprimentos constatados pelo setor de estagio,
tanto na concessao quanto na orientacao do estagio e, tomar as providéncias que se fizerem necessa-

rias; quer a adequacao através de Termo de Ajuste de Conduta — TAC (ao orientador ou a concedente
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do estagio), quer a rescisdo do Termo de Compromisso de Estagio — TCE e/ou do Termo de Aceite de
Orientagdo — TAO.
SECAO Il

DO SETOR DE ESTAGIO
Art. 26. Ao Setor de Estagio compete:

I. Organizar e divulgar as oportunidades de Estagio obrigatério e ndo obrigatorio no ambito do
Campus;

Il. Fornecer ao estagiario orientacdes especificas e a documentacdo necessaria a efetivacao
do Estagio;

lll. Elaborar o TCE no prazo méximo de 03 (trés) dias Uteis ap6s demandado pelo discente;

IV. Realizar o cadastramento no sistema académico de entidades concedentes de Estagio e
dos TCE efetivados.

V. Realizar visitas de acompanhamento da realizagdo do estagio “in loco”, com vistas a deter-
minar se as instalacdes da parte concedente do estagio sdo adequadas a formacao cultural e profissi-
onal do educando;

VI. Zelar para que as partes envolvidas cumpram o termo de compromisso de estagio;

VII. Manter a pasta de estdgio do discente atualizada em todos 0s seus registros com vistas a
fornecer as informag8es ao setor de registro e as eventuais fiscalizagoes.

VIIl. Comunicar a parte concedente do estagio, se solicitado, as datas de realizacdo de avaliagbes
escolares ou académicas;
IX. Registrar o recebimento e lancar a nota da avaliagdo do Relatério de Est4gio no sistema académico.
SECAO IlI
DO DEPARTAMENTO DE ENSINO, PESQUISAE EXTENSAO

Art. 27. Ao Departamento de Ensino, Pesquisa e Extensdo (DEPEX) compete:

I. Atribuir o encargo ao Professor responsavel pelo componente Estagio Curricular, conforme
distribuicao realizada pelos respectivos coordenadores de curso;

Il. Proporcionar, aos Professores Orientadores de Estagio, horarios e condi¢cbes para o desem-
penho de suas func¢@es, para acompanhamento de cada estagiario nas atividades de Estagio desen-

volvidas na Unidade Concedente de Estéagio.
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http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf

223

SECAO IV
DO DEPARTAMENTO DE ADMINISTRACAO E PLANEJAMENTO

Art. 28. Ao Departamento de Administracao e Planejamento (DAP) compete:
I. Quando solicitado, garantir o deslocamento dos Professores Orientadores de Estagio a Uni-
dade Concedente de Estagio para acompanhamento do trabalho desenvolvido pelos estagiarios;
Il. Providenciar seguro de acidentes pessoais para o estagiario, quando a Unidade Concedente
de Estagio néo o fizer.
SECAO V
DO COORDENADOR DO CURSO

Art. 29. Ao Coordenador do Curso compete:

I. Supervisionar o desenvolvimento do componente curricular de Estagio;

1. Indicar um membro do corpo docente como Professor Responsavel pelo Estagio na Coor-
denacéo;

Il. Criar instrumentos de avaliacdo do Estagio;
IV. Encaminhar para a Coordenacao de Extensdo as notas referentes ao cumprimento do componente
curricular;
V. Comunicar ao Setor de Estagio, se solicitado, as datas de realizacdo de avaliacdes escolares ou
académicas.

SECAO VI
DO PROFESSOR RESPONSAVEL PELA ATIVIDADE DE ESTAGIO

Art. 30. Ao Professor Responséavel pela Atividade de Estagio compete:

I. Informar ao corpo discente a relagdo de Professores Orientadores de Estagio disponiveis;
1. Validar matricula do discente na disciplina/componente curricular de Estagio Curricular Obrigatério
apos aprovacéo do Plano de Estagio;

Ill. Organizar e divulgar o processo de Avaliacdo de Estagio Curricular Obrigatério, em confor-
midade com as definicdes do PPC;

IV. Reunir as avalia¢des e efetuar o langamento da nota no sistema académico.

Paragrafo unico. Em PPCs em que o estagio esteja configurado como cumprimento de carga
horaria, o professor responsavel devera encaminhar as notas e os relatorios de estagio para a Secao

de Estagio efetuar o langamento no sistema académico.
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V. Receber e analisar pedidos de aproveitamento da experiéncia profissional para cumprimento
de carga horaria da disciplina/unidade curricular Estagio Obrigatério;
VI. Divulgar e esclarecer as normas deste regulamento junto aos discentes.
SECAO VI
DO PROFESSOR ORIENTADOR DE ESTAGIO

Art. 31. Ao Professor Orientador de Estagio compete:

I. Aprovar o Plano de Estagio apresentado pelo discente, levando em consideracao os objetivos
estabelecidos neste Regulamento e o disposto no PPC;

Il. Acompanhar o estagiario na Unidade Concedente durante o periodo de realizacdo do estagio;

Ill. Manter-se em contato com o Supervisor de Estagio a fim de acompanhar o desempenho
dos discentes no campo de Estagio;

IV. Exigir do discente a apresentacdo mensal da Ficha de Acompanhamento de estagio assinada pelo
Supervisor de Estagio;
V. Orientar a elaboracgédo do Relatério de Estagio;

VI. Avaliar o Relatério de Estagio;

VII. No caso do Estégio Curricular Obrigatério, acompanhar o estagiario no processo de Avali-
acao de Estagio;

VIIl. Na necessidade de desligamento da orientagéo, o professor-orientador devera submeter
a Coordenacéo de Curso o pedido de substituicao, devidamente fundamentado.

Paragrafo Unico — Para fins do disposto no caput deste artigo, o professor-orientador devera
cumprir com suas obrigac8es para com o orientando até que seja oficialmente substituido, para que
nao haja prejuizo ao discente.

SECAO VIl
DO ESTUDANTE ESTAGIARIO

Art. 32. Ao discente estagiario compete:

|. Tomar conhecimento deste regulamento;

Il. Retirar no Setor de Estagio a Carta de Apresentacéo e Informacdes Académicas para pre-
enchimento da Unidade Concedente;
lll. Entregar a Carta de Apresentacao e o Termo de Aceite de Orientacdo ao Setor de Estagio para

confeccao do Termo de Compromisso de Estagio;
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IV. Assinar e coletar assinaturas das partes envolvidas nas trés vias do Termo de Compromisso de
Estagio;
Paragrafo Unico. No caso de contratos de estagio realizados por intermédio de agentes de integracao,
o Termo de Compromisso de Estagio sera estabelecido em quatro vias.
V. Devolver no prazo maximo de 05 (cinco) dias Uteis, uma via do Termo de Compromisso de Estagio
ao Setor de Estagio devidamente assinado;
Paragrafo Unico. No caso do discente ser menor de idade, o Termo de Compromisso de Estagio devera
estar preenchido com os dados do responsavel e ser assinado pelo mesmo em todas as suas vias.
VI. Solicitar o vinculo no componente curricular Estagio Obrigatério & Coordenacao de curso através
da entrega do Termo de Aceite de Orienta¢éo e do Plano de Estagio;

VII. Acatar as hormas da Unidade Concedente de Estagio;

VIIl. Respeitar as clausulas estabelecidas no instrumento juridico;

IX. Apresentar mensalmente, ao Professor Orientador, relatério parcial de estagio;
X. Uma vez concluido o estagio, apresentar o Relatério Final de Estagio ao Professor Orientador de
Estagio;

XI. No caso do Estagio Obrigatério, devera submeter o Relatério Final ao processo de Avalia-
¢ao de Estagio, conforme definido no PPC.

SECAO IX

DA UNIDADE CONCEDENTE DE ESTAGIO
Art. 33. A Unidade Concedente de Estagio compete:

I. Indicar funcionério de seu quadro de pessoal, com formacao ou experiéncia profissional na
area de conhecimento desenvolvida no curso do estagiario, para atuar como Supervisor de Estagio;

Il. Verificar e acompanhar a assiduidade do estagiario, inclusive o controle do horéario de en-
trada e saida, através do registro de frequéncia;

Ill. Receber a visita do Professor Orientador de Estagio;

IV. Oferecer auxilio ao estagiario na forma de bolsa ou qualquer outra modalidade de contra-

prestacdo que venha a ser acordada entre as partes, respeitando a legislacao vigente;

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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V. Contratar em favor do estagiario seguro contra acidentes pessoais no caso de estagio nao
obrigatério, cuja apélice seja compativel com valores de mercado, se estabelecido no termo de com-
promisso de estagio;

VI. Ofertar instalacfes que tenham condi¢cdes de proporcionar ao educando atividades de
aprendizagem social, profissional e cultural;

VII. Garantir que o discente somente inicie suas atividades de estagio apos o tramite dos ins-
trumentos juridicos, evitando a descaracterizagéo da condicao legal de estagio e possivel entendimento
da relacado como possuidora de vinculo empregaticio;

VIII. Celebrar termo de compromisso de estagio com a instituicdo de ensino e o educando,
zelando pelo seu cumprimento;

IX. Por ocasido do desligamento do estagiério entregar o termo de realizacdo do estagio com
indicacao resumida das atividades desenvolvidas, dos periodos e da avaliagdo de desempenho.

SECAO X
DO SUPERVISOR DE ESTAGIO

Art. 34. Ao Supervisor de Estagio compete:

I. Colaborar com a elaboracao do Plano de Estagio, bem como garantir o seu cumprimento;

Il. Supervisionar e orientar o estagiario durante o periodo de estagio;

Ill. Manter-se em contato com o Professor Orientador de Estagio;

IV. Proceder a avaliagdo de desempenho do estagiario, por meio de instrumento préprio forne-
cido pela instituicdo de ensino;

V. Enviar a instituicdo de ensino, com periodicidade mensal, a ficha de acompanhamento das
atividades de estagio com vista obrigatéria ao estagiario.

CAPITULO Il
DAS ETAPAS DO DESENVOLVIMENTO DO ESTAGIO
SECAO |
INSTRUMENTOS JURIDICOS

Art. 35. Para caracterizagdo e definicdo do Estagio € necessaria a existéncia de instrumento
juridico (Convénio e/ou Termo de Compromisso de Estagio), entre a instituicdo de ensino e pessoas
juridicas de direito publico e privado, em que estardao acordadas todas as condi¢des para a realizagao

do estéagio.

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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Art. 36. O Estagio sera precedido da celebragdo do instrumento juridico entre o discente e a
Unidade Concedente de Estagio, com interveniéncia do IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA, por
meio da Coordenacéo de Extensao/ Setor de Estagio.

Paragrafo Unico. Quando a assinatura do instrumento juridico entre o discente e a Unidade
Concedente de Estagio, ocorrer com a interveniéncia de agentes externos de integracao (CIEE ou ou-
tros), cabera ao IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA, por meio da Coordenacio de Extens&o/ Setor
de Estagio seu registro e convalidagdo do instrumento juridico.

Art. 37. Ficam isentos da exigéncia dos instrumentos juridicos referenciados nesta secao, os
estagios dos discentes enquadrados no Art. 13, Incisos I, 1l e lIl.

SECAO Il
DO PLANO DE ESTAGIO

Art. 38. O Plano de Estagio devera ser apresentado pelo discente ao Professor Orientador de
Estagio, no prazo maximo de 03 (trés) dias antes da data prevista para inicio da atividade de estagio,
para analise e aprovagéo.

Paragrafo Unico. A aprovacdo do Plano de Estagio é condicdo prévia para a assinatura e vali-
dacéo do instrumento juridico entre o discente e a Unidade Concedente de Estagio, com interveniéncia
do IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA e/ou em parceria com outros agentes de integragao.

SECAO Il
DA AVALIACAO DO ESTAGIO

Art. 39. Em se tratando de estagio ndo obrigatério, a avaliacdo se dara por meio do acompa-
nhamento qualitativo das atividades desempenhadas no campo do estagio e a sua pertinéncia ao pro-
cesso educativo.

Art. 40. A avaliacdo do Estagio Curricular Obrigatério ocorrera nos seguintes momentos, locais
e condicdes:

I. Reunido de avaliacdo no IFMT — CAMPUS CUIABA BELA VISTA entre o Professor Orientador
de Estagio e o discente pelo menos uma vez por més, ocasido em que procedera a entrega e discussao
de sua ficha de acompanhamento mensal de atividades;

Il. Visita agendada do Professor Orientador de Estagio a Unidade Concedente do Estagio na

presenca do discente, incluindo reunido com o Supervisor de Estagio;

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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lll. Os procedimentos de avaliacdo do Estagio obrigatorio devem ser finalizados dentro dos

limites do semestre em se tratando de componente curricular disciplina, cumprindo com o cronograma
de execucdo das atividades previstas pela disciplina.
Paragrafo Unico. Em se tratando de estagio obrigatério que ndo se caracteriza como disciplina, mas
simples cumprimento de carga horaria, os procedimentos de avaliagdo do Estagio obrigatério podem
ser flexibilizados para além do semestre letivo em conformidade com o cronograma especifico do curso
e ao disposto no PPC.

Art. 41. Em cada etapa da avaliacdo, serdo utilizados instrumentos especificos criados pelas
coordenacdes de curso em consonancia com as disposi¢des do PPC em que serdo consideradas:

|. Efetividade das contribui¢cbes tedricas no desenvolvimento das atividades de estagio, em
nivel de conhecimentos adquiridos e aplicados que contribuem para a formagéo, em conformidade com
o Plano de Estagio;

Il. Qualidade e eficacia na realizacdo das atividades;

Ill. Capacidade inovadora ou criativa demonstrada através das atividades desenvolvidas;

IV. Capacidade do educando de adaptar-se socialmente ao ambiente;

V. Organizagéo e método de trabalho;

VI. Assiduidade e pontualidade;

VII. Disciplina e responsabilidade;

VIIl. Capacidade de comunicagéo;
IX. Elaboragdo do Relatério Final e atendimento as normas metodoldgicas e cientificas.
Art. 42. Concluido o Estagio Curricular Obrigatério, o discente devera se submeter aos tramites do
processo avaliativo previsto para o seu curso conforme disposto no PPC.
Art. 43. Aiinobservancia dos procedimentos estipulados na Secéo Il deste Capitulo, implicara na repro-
vacao do discente na disciplina/componente curricular de Estagio Obrigatério e na exigéncia da reali-
zagdo de novo estagio.
SECAO IV
DO DESLIGAMENTO DO ESTUDANTE

Art. 44. O desligamento do discente da Unidade Concedente de Estagio ocorrer4 automaticamente

apos encerrado o prazo fixado no Termo de Compromisso de Estagio — TCE.
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Art. 45. O discente sera desligado da Unidade Concedente de Estagio antes do encerramento do peri-
odo previsto no Termo de Compromisso de Estagio nos seguintes casos:

I. A pedido do discente, mediante comunicacédo prévia a Unidade Concedente de Estagio;

Il. Por iniciativa da Unidade Concedente de Estagio, quando o discente deixar de cumprir obri-
gacdes previstas no Termo de Compromisso de Estagio, mediante comunicacéo ao discente com no
minimo 03 (trés) dias de antecedéncia;

IIl. Por iniciativa da instituicdo de ensino, quando a Unidade Concedente de Estagio deixar de
cumprir obrigacdes previstas no respectivo instrumento juridico;

IV. Por iniciativa da instituicAo de ensino, quando o discente infringir normas disciplinares da
Instituicdo que levem ao seu desligamento do corpo discente;

V. Por iniciativa da instituicdo de ensino, quando o discente ndo cumprir os procedimentos es-
tabelecidos para avaliacdo da disciplina/componente curricular, implicando na sua reprovagdo e na
exigéncia de realizagdo de novo estagio em outra Unidade Concedente de Estagio;

VI. Por iniciativa da instituicdo de ensino, quando ocorrer o trancamento da matricula, a desis-
téncia, cancelamento de matricula ou a conclusao do curso pelo discente;

VII. Quando o instrumento juridico celebrado entre a instituicdo de ensino e a Unidade Conce-
dente de Estégio for rescindido.

Paragrafo Unico. Ocorrendo o desligamento do discente no caso previsto no Inciso Il deste
Artigo, a Unidade Concedente de Estagio comunicara o fato ao Setor de Estagio via e-mail e, no prazo
maximo de 03 (trés) dias, encaminhara o Termo de Rescisdo do instrumento juridico firmado entre as

partes para andlise e assinatura.

CAPITULO IV
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 46. O discente devera concluir o estagio no prazo maximo de conclusdo do curso previsto
no projeto pedagoégico do respectivo curso.

Art. 47. Nos termos da legislacao vigente, o estagio, em qualquer uma de suas modalidades,
ndo cria vinculo empregaticio.

Art. 48. Sera permitida renovagéo do Estagio, desde que se obedeca ao prazo maximo esta-

belecido na legislacéo vigente.
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Art. 49. Os casos omissos serdo resolvidos pelo DEPEX, ouvidas as coordenac¢des de curso,
0s respectivos colegiados e as partes envolvidas.

Art. 50. O presente regulamento tera vigéncia apds sua analise e aprovacéo pelo Colegiado do
Departamento de Ensino, Pesquisa e Extensdo — DEPEX, do Campus Cuiaba Bela Vista e emisséo de

portaria especifica pela Direcao-Geral.
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Anexo 9. Regulamento de Trabalho de Conclusao de Curso - TCC

REGULAMENTO UNIFICADO PARA A ELABORAGCAO DOS TRABALHOS
DE CONCLUSAO DE CURSO, DOS CURSOS SUPERIORES DO IFMT
— CAMPUS CUIABA BELA VISTA

CAPITULO | — DAAPRESENTAGAO

Art. 1°. Este Regulamento tem por objetivo estabelecer as normas relativas a elaboracéao,
acompanhamento, orientacdo e avaliagdo de Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC), previsto no Pro-
jeto Pedagdgico dos Cursos (PPCs), como componente curricular indispenséavel a totalizacao da carga
horéria para a colacdo de grau nos cursos superiores do INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, ClI-
ENCIA E TECNOLOGIA DE MATO GROSSO — IFMT, Campus Cuiaba Bela Vista.

Art. 2°. O referido componente curricular consiste na elaboracdo de um trabalho individual,
realizado sob orientagdo de docentes do Campus, com possibilidade de coorientag&o interna ou ex-
terna a instituicdo, a ser submetido e avaliado por Banca Examinadora especificamente designada.

Art. 3°. O TCC tem por escopo, propiciar ao discente:
1. Estimulo a investigacao cientifica;

2. Dominio de conhecimentos sobre procedimentos de producdo cientifica e/ou técnica, abran-
gendo a formulagdo de projetos de pesquisas, formulacdo de relatérios e de elaboracdo de
trabalhos cientificos;

3. Desenvolvimento do pensamento critico e contribuicio para o avango na producao cientifica e
tecnoldgica.

Art. 4°. O TCC devera ser elaborado em uma das modalidades mencionadas abaixo, salvo
indicagdo em contrario especificada no PPC:

| — Artigo cientifico;

Il — Monografia;

IIl — Relatdrio Final de Projeto de Intervencédo Pedagdgica.

Art. 5°. S80 partes envolvidas diretamente no desenvolvimento do TCC:
| — Coordenacéo de Curso;

Il — Professor responséavel pelo componente curricular;

Il — Professor orientador e coorientador, quando houver;
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IV — Orientando;

Art. 6° A elaboracdo do TCC seguird os prazos estipulados em cronograma especifico, em
consonancia com este regulamento, que dentre as etapas incluira a entrega de:

| — termo de aceite de orientagdo e pré—projeto;
Il — projeto a ser executado;

Il — relatério parcial de atividades;

IV — requerimento de defesa publica de TCC;

V —verséo de TCC para banca examinadora;

VI — versao final.

CAPITULO Il - DA COORDENACAO DE CURSO
Art. 7°. A Coordenac&o de Curso compete:
1. Elaborar semestralmente o cronograma contendo as etapas de execuc¢éo do TCC;

2. Assegurar que a data de entrega da termo de aceite de orientagdo/coorientacdo e pré-projeto
ocorra no minimo 60 dias antes do término do semestre que antecede a defesa do TCC;

3. Efetivar a matricula no componente curricular apenas dos discentes que atenderam ao prazo
estipulado no cronograma de TCC;

4. Receber, registrar, arquivar e manter atualizado todos os documentos referentes a execugao
do TCC;

5. Comunicar formalmente ao Departamento de Ensino os professores-orientadores e coorienta-
dores com seus respectivos orientandos para homologa¢édo do Plano de Trabalho Docente
(PTD);

6. Informar ao Departamento de Ensino os casos de desligamento de orientacdo para que o
mesmo proceda com a readequacdo do PTD do docente em questéo;

7. Assegurar que a data de defesa do TCC ocorra no maximo 30 dias antes do término do semes-
tre;

8. Emitir os convites oficiais para composi¢cdo de bancas examinadoras, que podem ser entregues
aos interessados em maos ou enviado pelo e-mail institucional;

9. Encaminhar as copias das Atas da Defesa Publica para a Secretaria-Geral de Documentagéo
Escolar — SGDE;
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http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf
http://www.seplag.mt.gov.br/images/files/responsive/Planejamento/INFORMACOES_MUNICIPAIS/contas_regionais_2018.pdf

233

10.Encaminhar em meio digital a versao final dos TCCs aprovados a biblioteca do campus.

CAPITULO Ill — DO PROFESSOR RESPONSAVEL PELO COMPONENTE CURRICULAR
TCC

Art. 8°. O professor responsavel pelo componente curricular TCC deve pertencer ao quadro
efetivo de docentes do campus.

Art. 9°. Compete ao professor responsavel:

| — Elaborar o Plano de Ensino, especificando o sistema de avalia¢@o e seguindo o cronograma
de atividades de TCC elaborado pela Coordenacédo de Curso;

Il — Divulgar as normas de elaboracdo e o cronograma de atividades de TCC aos orientadores
e orientandos;

Il — Fomentar a colaborac¢éo de professores do curso no intuito de aperfeigoar os pré-projetos
de TCC, tornando-os projetos de TCC exequiveis;

IV — Acompanhar a execucao dos projetos de TCC em estreita colaboragdo com os professo-
res-orientadores, visando a assegurar a qualidade geral e a viabilidade de execucéo;

V — Intermediar em estrita colaboragédo com o coordenador de curso a busca por nova orienta-
¢do para o discente que se desvincular da anterior por auséncia do professor-orientador;

VI — Desenvolver mecanismos de acompanhamento e cumprimento das etapas de execugao
do TCC pelos orientandos;

VII — Disponibilizar formularios para os requerimentos e pareceres de avaliacdo pela banca
examinadora;

VIII — Organizar, divulgar e acompanhar a execu¢do da programacao das defesas publicas de
TCC em estrita coopera¢do com o Coordenador de Curso;

IX — Recolher as Atas das Bancas Examinadoras e encaminha—las para a Coordenacao de
Curso ao final das Defesas Publicas;

X — Efetuar os registros académicos referentes as etapas de execu¢cao do componente curri-
cular, sendo que a nota a ser atribuida ao discente estara condicionada a entrega da versao final do
TCC, a ser encaminhado a coordenacgéo de curso.

CAPITULO IV — DOS PROFESSORES ORIENTADORES

Art. 10. Os Professores Orientadores de TCC serdo indicados, a cada semestre letivo, pelos
préprios discentes, dentre os professores efetivos do corpo docente do IFMT que possuam o titulo
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minimo de Mestre ou, em casos excepcionais, o titulo de Especialista com experiéncia comprovada na
area de conhecimento aplicado.

Art. 11. Ao Professor Orientador de TCC compete:

1. Proporcionar orientagdo e acompanhamento aos discentes sob sua responsabilidade no com-
ponente curricular;

2. Participar de reunides convocadas pela Coordenacdo de Curso e/ou Professor Responsavel
pelo TCC;

3. Assegurar de que ndo houve violacdo dos direitos autorais, tendo em vista a disponibilizacio
publica do TCC.

4. Verificar diretamente com os provaveis membros da Banca Examinadora a disponibilidade de
participacgdo e indicando-os através do Formulario de Solicitacdo de Banca Examinadora;

5. Presidir as Bancas Examinadoras de Defesa Publica de seus orientandos e participar nas de-
mais para as quais for convidado sempre que possivel;

6. Lavrar a ata de defesa de TCC, distribuir as copias a quem é devido e encaminhar ao professor
responsével pelo componente curricular.

7. Zelar pelo cumprimento das normas deste regulamento;

Art. 12. O discente podera contar com o apoio de um docente coorientador que pode ser pro-
fessor efetivo ou substituto do IFMT, ou professor efetivo de outra Instituicdo de Ensino Superior, desde
que obtenha a anuéncia de seu orientador.

§ 1°. Caso o professor coorientador pertenca a outra Instituicdo de Ensino Superior ou de Pes-
quisa, este devera preencher a Carta de Aceite de Orientagdo e o Termo de Adesao ao Servigo Volun-
tario de Coorientador Externo de TCC.

8 2°. O nome do orientador e do coorientador deverao constar em todos os documentos e
relatérios entregues pelo discente, especialmente na verséao final do TCC.

Art. 13. Os professores poder&o orientar trabalhos de TCC, até o limite estabelecido no Regu-
lamento de Atividades Docentes, vigente para este componente.

Art. 14. Se houver a necessidade do professor-orientador se afastar das atividades académicas
durante o transcorrer da orientacdo, para capacitacdo ou por quaisquer outros motivos que demandem
até 30 dias de auséncia e, ainda sim, queira manter o vinculo de orientacdo com o projeto, a respon-
sabilidade de orientagdo e acompanhamento do discente ficard a cargo do coorientador.

Paragrafo Unico. Caso o projeto ndo possua coorientador, o orientador devera promover a in-
dicacdo de um coorientador pertencente ao efetivo do campus, mediante a anuéncia deste, formali-
zando através da entrega de Termo de Aceite de Coorientacéo a coordenacgéo de curso .
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Art. 15. No caso em que o orientador queira se desligar definitivamente da orientagdo, este
devera transferi-la a outro docente do quadro efetivo do campus, mediante a anuéncia deste, formali-
zando através da entrega do Formulario de Transferéncia de Orientacdo a Coordenacédo de Curso.

CAPITULO V — DOS ORIENTANDOS

Art. 16. Considera-se discente em fase de realizacdo de TCC, aquele regularmente matriculado
no Curso e no componente curricular TCC, que tenha cumprido com os requisitos estabelecidos no
PPC e disponha de projeto de TCC de sua autoria, formalmente aprovado pelo docente orientador.

Art. 17. A elaboragdo do TCC é de inteira responsabilidade do discente, ndo eximindo o pro-
fessor-orientador e coorientador, se houver, de desempenhar as atribuicées de orientacao.

§ 1°. O ndo cumprimento, pelo discente, de suas responsabilidades e deveres, autoriza o ori-
entador a solicitar ao Coordenador do Curso o seu desligamento da orientacdo naquele semestre letivo,
através de formulario préprio.

§ 2° O n&o cumprimento, pelo docente, de suas responsabilidades e deveres, autoriza o dis-
cente a solicitar ao Coordenador do Curso o seu desligamento da orientacdo naquele semestre letivo,
através de formulério préprio. Ocasido em que devera buscar junto ao professor responsavel pelo com-
ponente curricular a intermediacdo por nova orientagao.

§ 2°. Em caso de auséncia das respectivas orientacdes, o discente podera requerer o desliga-
mento de orientacdo através do Termo de Desligamento de Orientagdo de TCC a ser protocolado para
a Coordenacéo de Curso.

§ 3°. Buscar junto ao professor responsavel pelo componente curricular a intermediagao por
nova orientacao.

Art. 18. Sao deveres do discente em fase de TCC:

1. Cumprir os prazos estabelecidos no cronograma elaborado para a execucdo do componente
curricular TCC, em suas respectivas etapas conforme configuradas no Art. 6° e seus incisos;

2. Comparecer as reunifes convocadas pelo Coordenador do Curso, pelo professor responsavel
pelo componente curricular TCC ou pelo orientador;

3. Submeter continuamente o trabalho ao seu professor-orientador através dos encontros previa-
mente agendados, a fim de receber as orienta¢cdes necesséarias a sua execucdo, bem como
cumprir com as indicacdes no processo de elaboracdo de seu TCC;

4. Demonstrar iniciativa e sugerir inovacdes e melhorias nas atividades desenvolvidas e nos pro-
cedimentos adotados;

5. Cumprir com as normas técnicas e com a determinacéo legal dos direitos autorais, 0 que sig-
nifica ndo realizar plagio de quaisquer naturezas, de modo direto ou indireto, total ou parcial;
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6. Guardar sigilo em relagcdo a documentacao e informag6es de uso exclusivo das pessoas fisicas
e juridicas envolvidas no trabalho.

7. Respeitar a hierarquia do campus e dos locais de realizagdo do TCC, obedecendo as determi-
nacdes de servico e normas locais;

8. Zelar pela manutencéo e organizacéo das instalacBes, materiais e equipamentos utilizados;

CAPITULO VI — DAS ETAPAS DO DESENVOLVIMENTO DO TCC

Art. 19. No desenvolvimento do projeto de TCC, o discente atendera as Normas estabelecidas
neste regulamento que estabelece as etapas para sua realizacdo e as normas do Manual de TCC
vigente, bem como as indica¢fes de seu professor-orientador.

Paragrafo Unico. Os anexos constantes deste regulamento sdo documentos norteadores do
trabalho a ser desenvolvido previamente definidos, formularios de uso especifico e manuais orientado-
res de uso imprescindivel na elaboragédo do trabalho académico que estardo sempre disponiveis no
site do curso para livre acesso e, por este meio de divulgacéo em especifico, poderdo sofrer alteracbes
em sua formatacgdo visando melhorias no processo.

Art. 20. O discente devera encaminhar o TCC ao seu orientador para corre¢des, em no minimo
trinta (30) dias antes da data marcada para a defesa.

Paragrafo Unico. O professor-orientador devera dar uma devolutiva ao orientando acerca do
TCC apresentado, no prazo maximo de (07) dias a contar da data do recebimento, a fim de ser exequi-
vel proceder as devidas corregdes.

Art. 21. A entrega do formulario de Requerimento de Defesa Publica de TCC devera ocorrer
até vinte (20) dias antes da data de defesa para o Professor responsavel pelo componente curricular
TCC, no intuito de viabilizar os convites oficiais aos envolvidos.

Art. 22. Depois de concluido o trabalho e aprovado pelo orientador, o discente providenciara
trés (03) copias encadernadas e com numeracao de linhas que deverao ser entregues a Banca Exami-
nadora com no minimo dez (10) dias de antecedéncia a data de defesa.

Art. 23. Aprovado o trabalho pela Banca Examinadora, o discente deverd solicitar a ficha cata-
logréfica a hiblioteca para ser inserida na versao final, que sera devera ser entregue na forma digital
editavel e em pdf em CD-ROM regravéavel e protocolado & Coordenagdo do Curso.

CAPITULO VII — DA DESIGNACAO E ATRIBUICOES DA BANCA EXAMINADORA

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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Art. 24. Adesignacéo da Banca Examinadora e data da defesa publica séo de responsabilidade
do Professor Responsavel pelo TCC, sob as indica¢cdes do orientador e atendendo aos prazos definidos
no Cronograma de TCC.

§ 1°. A Banca Examinadora sera presidida pelo professor-orientador e contar4 com a participa-
¢ao de 02 (dois) outros professores/pesquisadores, com experiéncia e conhecimento na area de inves-
tigagdo do trabalho.

§ 2°. Em caso de impossibilidade de comparecer & defesa, cabe ao membro da Banca Exami-
nadora comunicar sua indisponibilidade ao professor-orientador, que por sua vez, junto com o professor
responsavel pelo componente curricular e a coordenacéo de curso, tomardo as providéncias cabiveis.

Art. 25. A Banca Examinadora podera reunir-se em momento anterior a sessao de defesa pu-
blica, caso julgue procedente solicitar ao discente reformulac¢des no trabalho.

CAPITULO VIl — DA DEFESA PUBLICA

Art 26. A defesa sera prioritariamente publica desde que ndo envolva a confidencialidade de
dados e ocorrera, obrigatoriamente, com a presenca de trés examinadores.

Art. 27. Na sesséo publica de apresentacao e defesa, o discente tera 20 (vinte) minutos inin-
terruptos para expor seu trabalho e cada membro da banca examinadora tera 10 (dez) minutos para
arguicao, apés a apresentacao.

Art. 28. Apos a apresentacgdo e arguigdo, a Banca Examinadora podera sugerir a reformulagéo
de alguns aspectos do trabalho.

Art. 29. Apo6s o processo de defesa publica, cada membro da banca examinadora preenchera
os formulérios de avaliacdo de TCC e os entregara ao presidente da banca para composi¢cédo da média
das avaliagcGes e consequente registro na Ata de Defesa Publica.

Art. 30. O presidente da banca examinadora entregara uma coépia da Ata de Defesa Publica
para cada membro da banca, ao discente avaliado e ao Professor Responsavel pelo componente cur-
ricular.

Art. 31. Est4 prevista a possibilidade de realizar a apresentacdo de defesa de TCC através de
web-conferéncia, video-conferéncia ou outro mecanismo baseado nas ferramentas da Tecnologia de
Comunicacao e Informacéo — TICs nos casos em que um ou mais membros da banca examinadora
estejam impossibilitados de participar de forma presencial, sem que cause prejuizos para o discente.

CAPITULO IX — DOS CRITERIOS DA AVALIACAO DO TCC

Art. 32. O TCC sera avaliado mediante notas atribuidas de 0 (zero) a 10 (dez) aos seguintes
itens:

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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I. Elaboracdo de TCC — Nota de avaliacdo do processo de elaboracdo do TCC em conformi-
dade com as etapas a serem cumpridas pelo estudante;

Il. Defesa de TCC — Nota final de avaliacdo de defesa do TCC perante banca examinadora.

Paragrafo unico. O discente deve ser informado de sua nota na Elaboragéo de TCC e, no caso
de se constatar plagio ou quaisquer outras irregularidades, que possam conduzir a reprovacao do dis-
cente, o orientador deve orienta-lo quanto as suas opcdes e aos procedimentos relativos a se refazer
o TCC.

Art. 33. A atribuicdo da nota de elaboracdo do TCC compreende a avaliacdo das etapas do
processo de desenvolvimento conduzidas ao longo do semestre, conforme cronograma e plano de
ensino do componente curricular.

§ 1°. A atribuigcdo desta nota compreende o cumprimento dos prazos, a avaliagdo do conteddo
produzido em cada etapa e a entrega da verséo final com as corre¢cdes sugeridas pela banca exami-
nadora.

§ 2°. A constatacao de plagio que constitui violagdo dos direitos autorais implicard na possibili-
dade de reprovacdo no TCC com base na nota de avaliagdo nos itens | e Il do Art. 31.

Art. 34. A atribuicdo da nota de defesa de TCC ocorrerd apds o encerramento da etapa de
arguicao, obedecendo ao sistema de notas individuais por examinador, que avaliara: o texto escrito, a
sua exposicdo oral e a defesa perante a arguicdo da Banca Examinadora.

Art. 35. A composicao final da nota do componente curricular TCC seré expressa pela média
aritmética entre a nota atribuida ao item | e Il do Art. 31 e sera expressa conforme os padrdes definidos
pelo Regulamento Didatico para o registro académico de notas.

Art. 36. Devido as caracteristicas especificas do componente curricular TCC, que subentendem
um processo continuo de acompanhamento, ndo se prevé quaisquer procedimentos de recuperacao
ou prova final, cabendo apenas a aprovacao ou reprovacao como resultado.

Paragrafo unico. Se reprovado, fica a critério do discente a decisdo de continuar o trabalho
sobre o mesmo tema e de contar ou ndo com 0 mesmo orientador, estando ciente de que devera reini-
ciar todo o processo de elaboracgéo do TCC.

CAPITULO X — DA PUBLICACAO DOS TCCs

Art. 37. Os trabalhos aprovados em cada curso serdo disponibilizados em repositério virtual
através dos sistemas informatizados e de TICs, sob a supervisao do coordenador de curso e da Bibli-
oteca do campus.

Art. 38. As publica¢fes e quaisquer outras formas de divulgacdo do TCC deverdo citar obriga-
toriamente as instituicdes envolvidas na execucéo do trabalho.

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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CAPITULO XI — DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 39. O presente Regulamento podera ser modificado mediante proposta conjunta de pelo
menos 02 (dois) coordenadores de curso ou por maioria simples de qualquer Colegiado de Curso,
sendo a proposicéo avaliada pelo Colegiado de Departamento de Ensino, mediante a convocagéo de
todos os coordenadores de curso e equipe pedagdégica do campus.

Paragrafo Unico. Cabera ao Colegiado de Departamento de Ensino deliberar sobre as propo-
sices e os encaminhamentos que se fizerem necessarios

Art. 40. Os casos omissos serdo apreciados pelo Colegiado de Curso representativo ou Cole-
giado de Curso Ampliado e, quando néo lhes couber, por 6rgéo superior, de acordo com a competéncia
dos mesmos e em conformidade com a legislagéao vigente.

Art. 41. O presente Regulamento entra em vigor apés sua aprovacgéo pelos Colegiados de Cur-
sos Superiores vigentes, pelo Colegiado de Departamento de Ensino, Pesquisa e Extensdo — DEPEX
e pela Homologacéo da Direcdo Geral através da emisséo de portaria especifica.
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Anexo 10. Portaria de Reconhecimento do Curso de Engenharia de Ali-

mentos
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Anexo 11. Portaria de Reformulacdo do PPC do Curso de Engenharia de
Alimentos

2 g
SERVICO PUBLICO FECERAL
MINISTERIC DAEDUCAGED - MEG
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAD, CIENDIA E TECHOLOGIA DE MATO GROSSO
CAMFUS CLUIABA — BELA VISTA
GABINETE DA [)JRR(;:.?&O GERAT.

PORTARIA N° 40, DE 14 DE JULHOQ DE 2014

O DIRETOR GERAL SUBSTITUTO DO INSTITUTO FIEDERAL DE
EDUCACAD, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MATO GROSSO € ampus Cuiaba - Bela Vs,
no use de swas atribuigoes legais, conferidas pela Porfaria IFM1 ¥ 2US, de 28.02.2013,
considerando o memaranda n® 2 L20L4CEA, a Orgamimedo Didafiea do [FMT © 2 necessidade
de se refommular o Plano Pedagdgico do Curso de Bacharelado em Engenkbaria de Alimenios:

T

RESOLVT:

| — Designar ps servidores abaixe relacionados pava compot, sob a presidéncia da
primeira, u Comissiio de Reformulagiio do Plana Pedugdgrico do Curso de Bacharclade em
Engenharia de Alimentos deste IFMT Campus Culabi — Bela Visia:

- CAROLINA BALBINO GARCIA DOS SANTOS — Presidents
- ADRIANA PAIVADE OLIVEIRA
! = DANIELAFERNANDA LIMA DE CARVALIIO CAVENAGHI
- FRANCIS-ELPI DE OLIVEIRA NASCIMENTO
= NAGELA FARIAS MAGAVE PICANCO SIQUETRA
4 - ROZILAINE APARECIDA PELEGRINE GOMES DE FARIA
- WANDER MIGUEL DE BARROS

il - Bsrabelecer o prazo de 60 {sassenta) dias para conclusio e apresenacio dos
trabalhos realizados.,

111 - Ciennifiqueni-se e ewmpram-se.

Ay +ulano Costa harques. 5%, - Bea ¥ista - CLratirMiT = GEP 76 050-040 - Tolofone. (05) 3318-6109
peminese S ivilm: 2dabr - Dilp Cveens aie iy esg e
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Anexo 12. Formulario de Avaliagcado da Disciplina

enm CAMPUS CUIABA — BELA VISTA
WE® [NSTITUTO FEDERAL DIRETORIA DE ENSINO
BN wumGn
Aplicacio:
Ordem Persunta Reposta'total  Media
=% SEM AGRUPAMENTC =+
1 |Iniomma o Programa e Deixa Clao o Objetivo da Discipline?
? | Demonstra Clareza @ Objetividads na Explicacdo dos Conteddos da
Disciplina?
3 |Relacicna os Conceitos Teoricos com a Pratica do Cotidiano?
4 | Indica Fomes de Consulta Relacionada & Discipline?
5 | Cumpre o Programa da Disciplina?
6 | Utiliza Adeguadamente os Recursos Diditicos Disponiveis?
7 FT-'EI]:FDI ciona Oporfunidade de Quesionamentos @ Esclarecimentos de
Drimid as Rlelewantes
Apresanta Previzments os Critsrios de Avalizgéo Aos Alunos?
Estzbelers uma Relzcio de Respeito com oz Estdantes?
10  |Estimula os Alunos & Relacionar o Conhecimento com Quiras Disciplinas?
11 | Utiliza Instrumenios de Avaliac o Adsquades Aofs) Objetivefs)da
Disciplina?
1?2 | Exipenas Avaliaghes de Aprendizz gem os Cometdos Desenvolvidos?

Resultade final:
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Anexo 13. Ata N° 005/2021 (BLV-ENS) do Colegiado do Curso de Engenha-
ria de Alimentos que aprova a reformulacédo do Projeto Pedagdgico do Curso.

Enotdres da Educado

Sacratans di B cal o Profisiofal o Teomoligsa
It Fid el dio Efu cal o DGldiia o Tedmslogia de Mato Grosa

Carmn preci Culiald - Bida Yisla

ATH W 572020 - BU-ENSBLY-DE CELY RTRIFRT

[Cdaeda C Lo
Data 12 de Tewiruinn dir 2001
[ D00 2021 - COLEGIADD DE CURSD DE ENGENHARLA DE ALIMENT O
Hordrio 14:30
Lestal |MEET
PRESERCAS

Partiipantis Carge/Funglic
Careling Balsing Garea dos Sanke Predissaral
Aresk g Pelabeboiiests G i, i Cosi Predissailal
Deriuda Farnanda Lima de Carvalho Cavenaghi Fredissaral
oriizi o E g rites Santis Covnga Predissaital
Dwrasir Marcake de Almaida Predissaral
osrias Sgenlanten Fredissanal
laine Luir Muckaines Aoping bon Fredissaral
|Elairs dhin Arruda Oliveirs Coringa Fredissaial
[ paracids Safia Tagus Fretisaial
[Massring Ataedia Fredissarial
A san i Kavier da Slva Canvaltes Fredissartal
|Edgar Mascismms Predissaral
[iaria Fibana b oneirs D Sanra Fredissaiial
[Euearten. dar Lisna Martiea Fredissarial
Feliciisime Bokvar da Fors Fredissanal
Dol Coanier Riruar Predissarial
ik Trinde da Carmna Rocha Predissaral
Criutian Lo Pl Faimen Fredissarial
[ariu Lanzarn Fredissarial
Dbty di Al Sinita Predissartal
Alanias Garcia Bacaji Fredissaral
Susel Tais Coulhe Soares Fredissanal
[arce Aurdlio Bu e heiva Predessarial
[Luribing Aparocida Carl Fredissaiial
[Mareen Souss Aabaks Predissaital
gl Ficange Fredissaral
Deeryvias Lus M aldanats Gomaes da Cotla Fredissartal
Drivial Parsira Bergas Barbasa Predissaral
Sandra Massrio Fredissanal
FReeadsto Carli die Alrresicda Fredissaral
Reeilaives Aparecida Paligring Gomis di Faria Fredissaial
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CRONOGRAMA DE MELHORIAS A SEREM IMPLEMENTADAS NO CURSO

Ne Tipo de Melhoria Meta Acbes para a melhoria Prazo
Reduzir indice de re- | Reduzir Fomentar o programa de recupera-
tencdo e evasao 10% ¢éo da aprendizagem (PRAAP);
Aumentar a frequéncia dos estudan-
tes nas monitorias;
! Dez/20
! Aprovacédo do PPC com mudancga de 29
turno e carga horéria.
Melhorar desempe- Conc. 3 Contratar plataforma de Banco de
nho dos estudantes Questbes e Simulados para o
no ENADE ENADE; Nov/20
> Realizagdo de Simulados; 22
Premiacéo para os melhores alunos
do curso (visita técnica em empresa
fora de MT).
Capacitar docentes 100% do Realizag&o de cursos e oficinas
3 no uso de metodolo- corpo do- Jul/202
gias ativas e inovado- | cente 2
ras
Apostilar os roteiros 100% Criar comissfes para elaboracédo de | Dez/20
4 | de aulas praticas roteiros e apostilas 23
MELHORIAS NA PESQUISA
Ne Tipo de Melhoria Meta Acdes para a melhoria Prazo
Aumentar 0 numero +30% Divulgar os projetos de pesquisa do
de estudantes envol- curso entre os discentes;
vidos em projetos de Submeter mais projetos de pesqui- | pez/20
g |Pesquisa (bolsistas e sas nos editais internos e externos; | o3
voluntarios) Acolher os discentes como volunta-
rios nos projetos.
Aumentar o nimero 3/ano Melhorar a qualidade dos Trabalhos
de publicac¢des de ar- de Conclusao de Curso Dez/20
6 tigos cientificos Aumentar o nimero de projetos de 24
pesquisa
Estimular o desenvol- | 1/ano Submeter mais projetos de pesqui-
vimento de projetos sas nos editais internos e externos. Dez/20
de inovagéo tecnol6- Buscar parcerias com outras institui- | 23
7 gica que culminem coes.

em registro de paten-
tes
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MELHORIAS NA EXTENSAO

alimentos.

Fazer levantamento junto ao Colegi-
ado das necessidades para aulas e
pesquisas.

Ne Tipo de Melhoria Meta Acbes para a melhoria Prazo
Aumentar o numero 3/ano Participar de editais internos e exter-

g | de projetos de exten- nos Dez/20
séo 23
Aumentar o namero 10 alunos Divulgar os projetos de extenséo do
de estudantes envol- curso entre os discentes;

g | vidos em projetos de -Submeter mais projetos de extenséo | pez/
extenség (bolsistas e no editais internos e externos; 2022
voluntarios) Acolher os discentes como volunta-

rios nos projetos.
Promover anualmente | 1 vez/ano Envolver alunos e professores na or-
uma semana acadé- ganizacdo de um evento do curso
mica organizada pe- (palestras, oficinas). Dez/20

10 los alunos para oferta 22
de cursos para a co-
munidade externa
Aumentar a captacdo | 10 estagios/ Estreitar a comunicacdo com empre-

11 | de estagio para estu- | ano sas Dez/20
dantes Divulgar o curso nas empresas. 22
Aumentar nimero de | 5 convé- Estreitar a comunicacdo com empre-

12 | convénios com em- nios/ano sas Dez/20
presas do setor de Divulgar o curso nas empresas. 22
alimentos

MELHORIAS NA ESTRUTURA FiSICA

Ne Tipo de Melhoria Meta Acdes para a melhoria Prazo
Adquirir referéncias 1 vez/ano Aprovar o relatério de referéncias bi-

13 | bibliogréficas para bliogréaficas; Dez/20
atualizacdo do acervo Solicitar a compra ao DAP. 21
Adequacédo do Labo- | 100% do la- Adequacéo das cabines de degusta-

14 | ratério de Analise boratério céo. Dez/20
Sensorial 23
Adequacéo dos pisos | 100% do Adequacéo do piso para epoxi indus-
dos laboratérios de piso trial.

15 | Processamento de Dez/20
Alimentos, de Enge- 23
nharia e de bebidas.

Aguisicéo de equipa- | 100% das Incrementar os laboratérios com
mentos para proces- | solicitacdes equipamentos necessarios para pro- | Dez/20
16 | samento e analise de | atendidas cessamento e para analise; 23

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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MELHORIAS NOS RECURSOS TECNOLOGICOS

Ne Tipo de Melhoria Meta Acbes para a melhoria Prazo
Laboratérios Virtuais Utilizacao e Desenvolver o sistema de autentica-

17 permanente ¢éo para que os discentes utilizem Dez/20
como ferramenta de suporte ao en- 21
sino.

Biblioteca setorial di- | Utilizac&o *  Adquirir exemplares digitais para Dez/20

18 | gital permanente acesso dos estudantes. 23

Plataforma de Prepa- | Utilizacéo * Contratar plataforma de questdes e
19 | racéo para o ENADE | semestral simulado para o ENADE. Jul/202
2
MELHORIAS NA COMUNICACAO E DIVULGACAO DO CURSO
Ne Tipo de Melhoria Meta Acdes para a melhoria Prazo
Divulgacéo de video | Video em . Criar comissao especifica para cria-
institucional do curso | redes soci- | ¢éo e edigcdo de video.
ais (10 mi- |« Publicagdo em redes sociais. Jul/202
20 nutos) no 2
méaximo.
Atualizacéo do site do | Atualizagédo | Treinamento de servidor do apoio da
21 | curso Semanal Coordenagéo de Curso. Dez/20
. Alimentar com imagens e documen- | 21
tos atuais do campus.
Criacdo de um Insta- | 01 posta- . Criar uma comissao especifica para
gram e Facebook do [ gem sema- | criacdo e postagem de material de divulga-
o3 | Curso nal ¢éo (corpo docente, projetos de pesquisa e Dez/20
extensdo, prémios, participacdo de alunos 21

em eventos, premiacdes, visitas técnicas.

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.
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