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TEORICA | PRATICA
y ) (M (P) :
SEMESTRE TURNO CARGA HORARIA (Horas) | CARGA HORARIA (Aulas) VISITA&E)CNICA
8° Integral 30 36 36 0 0
; Data N.. de | Tipo c .
Sem | Periodo Aula Aulas Aula Conteudos Observacdes
26 a x x S oo

1 30/10/15 28/10 2 T Introducdo e apresentacédo da disciplina. Aulas 4° feiras.

2 85/11/153 04/11 2 T Importancia das Praticas de Higiene e Sanificacdo Ambiental, Higiene Pessoal.

3 14(/)191?15 11/11 2 T Agentes de higienizagdo. Agentes de sanificacdo; Métodos de Higienizagao.

16a Qualidade da agua: parametros de controle fisico-quimico e bacteriolégico de

4 18/11 2 T A RS
20/11/15 agua de higienizagéo.

5 232 29/11 2 T Avaliacdo — trabalho sobre avalia¢do de procedimentos de sanificacdo Mudanca para 6°
28/11/15 ' feiras
30/11a Legislacdo sanitaria de alimentos de origem animal e vegetal no ambito do

6 04/12 2 T Ministério da Saude (ANVISA) e Ministério da Agricultura, Pecuaria e
05/12/15 .

Abastecimento.
07a Legislacdo sanitaria de alimentos de origem animal e vegetal no ambito do
7 11/12 2 T Ministério da Saude (ANVISA) e Ministério da Agricultura, Pecuéria e
12/12/15 .
Abastecimento.
14 a .
8 19/12/15 18/12 2 T Controle integrado de pragas.
2la -
9 25/12/15 25/12 Férias.
18a R . R

10 23/01/16 22/01 2 T Legislacéo sobre alimentos irradiados.

25a R . -

11 30/01/16 29/01 2 T Legislacéo sobre alimentos transgénicos.

12 0l/a 05/02 2 T Rastreabilidade animal
05/02/16 )

13 08 a 12/02 2 T Boas préaticas de fabricagdo. Anélise de Perigos e Pontos Criticos de Controle
13/02/16 (APPCC ou HACCP).

15 19/02 2 Boas préaticas de fabricagdo. Anélise de Perigos e Pontos Criticos de Controle
“ |, /02";‘16 (APPCC ou HACCP).
20/02 2 Leitura e discussdo de artigos: aplicagdo de APPCC em indUstrias. Sébado letivo.
22a - .
15 27/02/16 26/02 2 Legislacéo sobre embalagem e rotulagem de alimento.
16 025%%2/1‘36 04/03 2 T Norma 1SO 22000. Comércio internacional de alimentos. Normas CODEX.
07a . .

17 12/03/16 11/03 2 T Cadigo de defesa do consumidor.

18 1l4a 18/03 2 T Avaliacdo — discussdo de artigos sobre comércio internacional de alimentos e
19/03/16 suas normas..

2la . o . .

19 25/03/16 25/03 Sexta-feira da Paixao — feriado nacional.
28¢e P . .

20 29/03/16 Término do periodo letivo 2015.2

29/03/16 - Prazo final para inserir os Boletins de Notas e Frequéncia no Sistema Q-Académico.

OBS.: Para tipo de aula, usar: T (tedrica), P(prética), VT (visita técnica)
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