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I- Conteúdos a serem estudados/Período

CONTEÚDOS A SEREM ESTUDADOS Nº DE AULAS

Apresentação do RED. Revisão e exercício avaliativo referente ao conteúdo trabalhado nas aulas

presenciais.

4

Síntese de um azo corante. 4

Síntese de um conservante - ácido benzoico. 4

Reação de saponificação 4

Índice de acidez, saponificação e de peróxido 4

Verificação da aprendizagem: Reação de saponificação a partir de produtos domésticos. 4

Síntese do cloreto de terc-butila. 4

Síntese de um éster. 4

Cromatografia em camada delgada analítica 4

Verificação da aprendizagem: CCD a partir de produtos domésticos. 4

Cromatografia em coluna cromatográfica. 4

Verificação da aprendizagem: Cromatografia em coluna a partir de produtos domésticos. 4

TOTAL 48
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