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Componente Curricular

DESENVOLVIMENTO DE NOVOS PRODUTOS E | Cédigo: 9H AEEED G

9° semestre

MARKETING
Créditos: 2 (2T+0P) Modalidade: Presencial Carga Horaria: 30h
Pré-requisitos: Nao ha

EMENTAS

Importancia, definicdo e caracterizacdo de novos produtos. Interagdo Consumidor/Novos Produtos;
Introdugdo ao mercado e o caminho do desenvolvimento do novo produto; Caracterizacdo do
mercado; Condi¢bes a serem atendidas pelo novo produto; Relagdo sucesso x insucesso de um
novo produto; Estratégia de marketing: de produto, de preco, de logistica e de canal, de propaganda
e promocao, de gerenciamento de vendas internacionais, de supermercado; Mensuracéo e previsado
da demanda; Planejamento de supermercados; Marketing e Nutric&o.
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Componente Curricular cédiao: 91 Periodo letivo:
TOXICOLOGIA DE ALIMENTOS go: 9° semestre

Créditos: 2(2T+0P) Modalidade: Presencial Carga Horaria: 30h

Pré-requisitos: 3G e
8E

EMENTAS

Fundamentos da toxicologia dos alimentos; Toxinas naturais nos produtos de origem animal e nos
produtos de origem vegetal; Toxinas flingicas dos alimentos (micotoxinas); Toxinas microbianas;
Aditivos em alimentos; Pesticidas, metais pesados e outros contaminantes ambientais em alimentos;
Compostos téxicos formados durante o processamento dos alimentos; Compostos carcinogénicos
guimicos em alimentos; Contaminacdo dos alimentos durante a produgdo, transporte,
processamento e armazenamento; Conhecimento das caracteristicas que envolvem as intoxicacdes
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