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EMENTA

A histéria da Engenharia e da Engenharia de Alimentos no mundo e no Brasil. Conceito de
Engenharia, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. As ciéncias fundamentais no Curriculo de
Engenharia de Alimentos. Curriculo do Curso de Engenharia de Alimentos do IFMT Campus
Cuiabé Bela Vista; Campos de atuacdo do profissional. Atribui¢Ges do engenheiro de alimen-
tos: habilitacdo, atitudes, comportamento e ética profissional. Responsabilidade social e am-
biental na atuacdo do engenheiro de alimentos na industria, em instituicdes de pesquisa e na
sociedade. Tipos de induUstrias de alimentos e fases do processamento de alimentos. Balango
de Massa Simples.

OBJETIVOS

Levar o aluno a conhecer a histéria da Engenharia e o surgimento do curso de Engenharia de
Alimentos no Brasil; apresentar o papel profissional e social do Engenheiro de Alimentos e
seus campos de atuacdo no mercado; abordar aspectos importantes do projeto pedagdgico do
curso do IFMT Campus Cuiaba Bela Vista; transmitir a importancia da conduta ética nas
relacdes sociais, profissionais e ambientais no exercicio da profissdo; conhecer os principios
da Engenharia, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos; Apresentar as alternativas de processa-
mento tecnoldgico de recursos naturais disponiveis no Brasil e especificamente na regido do
cerrado.

REFERENCIAS BASICAS

« BAZZO,W.A.; PEREIRA, L.T.V. Introducdo a Engenharia — Conceitos, ferramentas
e comportamentos. 1 ed. Santa Catarina: UFSC, 2006. 270p.

* EVANGELISTA. J. Tecnologia de alimentos. 2ed. Rio de Janeiro: Atheneu, 2008.

* FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos — Principios e Prética.
2 ed. Porto Alegre: Artmed, 2006.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

* BRASIL. Conselho Federal de Engenharia e Agronomia. Resolucdo n° 218, de 29
de junho de 1973. Discrimina atividades das diferentes modalidades profissionais da
Engenharia, Arquitetura e Agronomia. Diério oficial, Rio de Janeiro, 1973.

* BRASIL. Conselho Federal de Engenharia e Agronomia. Resolug¢do n°1.002, de
26 de novembro de 2002. Adota o Codigo de Etica Profissional da Engenharia, da
Arquitetura, da Agronomia, da Geologia, da Geografia e da Meteorologia e da outras
providéncias. Diério Oficial, Brasilia, DF, 12 dez.2002, Secdo 1, pag. 359/360.

« KUROZAWA, L.E.; COSTA, S.R.R. Tendéncias e inovagdes em Ciéncia, Tecnolo-
gia e Engenharia de Alimentos. S&o Paulo: Atheneu, 2014,

Resolucdo CONSUP N° XXX, de XX de outubro de XXXX.




