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Componente Curricular cédiqo: 4C Periodo letivo:
MECANICA DOS FLUIDOS go: 4° semestre
Créditos: 4 (4T+0P) Modalidade: Presencial Carga Horaria: 60h
Pré-requisitos: 3A e 2B

EMENTAS

Propriedades Fisicas dos Fluidos. Equac6es Fundamentais da Mecéanica dos Fluidos. Regime Laminar e
Regime Turbulento. Niamero de Reynolds. Escoamento de fluidos: filme descendente, tubos circulares e
anulos. Métodos para resolucéo de problemas com escoamento em regime laminar e turbulento. Fator de
atrito. Comportamento de fluidos em tanques e canais. Equac¢fes gerais para o escoamento de fluidos.
Instalacdo de bombas.

BIBLIOGRAFIAS BASICAS

FOX, R.W.; MCDONALD, A.T.; PRITCHARD, P.J. Introdugdo a Mecanica dos Fluidos. 7 ed. Rio de
Janeiro: LTC. 2010. 728p.

BIRD, R. B.; STEWART, W.E.; LIGHTFOOT, N.R. Fendbmenos de Transporte. 2 ed. Rio de Janeiro:
LTC. 2004. 808p.

LIVI, C.P. Fundamentos de fendmenos de transporte. Rio de Janeiro: LTC. 2004.

BIBLIOGRAFIAS COMPLEMENTARES

BRAGA FILHO, W. Fendmenos de transporte para engenharia. Rio de Janeiro: LTC. 2006.

MUNSON, B. Fundamentos da Mecanica dos Fluidos. 4 ed. Sao Paulo: Edgard Bliicher 2004.
OLIVEIRA, L.A.; LOPES, A.G. Mecanica dos fluidos. 3 ed. Sdo Paulo: ETEP. 2010.792p.

SHREVE, N. R.; BRINK JR, J. Industrias de Processos Quimicos. 4 ed. Rio de Janeiro;: LTC, 1997.
SCHMIDELL, W.; LIMA, U.A.; AQUARONE, E.; BORZANI, W. Biotecnologia Industrial: Biotecnologia
da Producao de Alimentos. V. 4. S8o Paulo: Edgar Blucher, 2001.

Componente Curricular A Frerc Periodo letivo:
FISICO-QUIMICA Ll Al 4° semestre
Créditos: 4 (3T+1P) Modalidade: Presencial Carga Horaria: 60h
Pré-requisitos: 3A e 2B

EMENTAS

Funcdes de Distribuicdo; Teoria Cinética dos Gases; Propriedades de Transporte; Velocidade das
Reacdes Quimicas, Cinética Quimica Empirica, Cinética de Reagdes Complexas, Reagbes Fotoquimicas
- Catélise, Dinamica de Reacdes Quimicas; Teoria de Colisdes, Teoria do Complexo Ativado, Reacdes
Controladas por Difusdo, Dinamica de Colisbes Moleculares; Processos em Superficies Soélidas,
Crescimento e Estrutura, Adsor¢do: Isotermas, Atividade Catalitica.

BIBLIOGRAFIAS BASICAS

ATKINS, P. W. Fundamentos de Fisico-Quimica. 3 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2003. 488p.
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