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Componente Curricular 
TRANSFERÊNCIA DE CALOR E MASSA

Código: 5C
Período letivo: 
5º semestre

Créditos: 4 (4T+0P) Modalidade: Presencial Carga Horária: 60h

Pré-requisitos: 4C e 4D

EMENTAS 
Mecanismos de transferência de calor. Condutores de calor. Isolantes. Coeficientes de transferência
de calor, taxa térmica e fluxo térmico.  Trocadores de calor. Equações e métodos para resolução de
problemas  de  transferência  de  calor.  Fundamentos  da  transferência  de  massa.  Transferência
convectiva de massa. Transferência de massa entre fases. Equações e métodos para resolução de
problemas de transferência de massa.
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Componente Curricular 
ANÁLISE SENSORIAL

Código: 5D
Período letivo: 
5º semestre

Créditos: 4 (3T+1P) Modalidade: Presencial Carga Horária: 60h

Pré-requisitos: 2F e 4B

EMENTAS 

Curso Superior de Bacharelado em Engenharia de Alimentos                                                                                  Página 42
Av. Juliano Costa Marques, s/n – Bairro Bela Vista – Cuiabá-MT- 78050-560 Tel.: (65)3653-9206 /3653-3114 / 3653-5245


